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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porte votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
6 trique.
n Avertissement de risque d'incendie.
i: Avertissement de surfaces br{ilantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

/'\ Avertissement de situations dange-
]

g

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurite qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats materiels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
securité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales reduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser |'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans
le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de I'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procedures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner I'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des degats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont



en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniquement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez |'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a 1a non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommageg, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiére de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électrigues ne peuvent étre réali-
sees que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Verifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
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nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempe-
ratures €levees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

Assurez-vous gu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximite de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.
L'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a I'intérieur du four.
Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

N’utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
metal affité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modele de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissieres de cou-
lissement et vérifiez-en 1'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-

d




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui deborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de

fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation électrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.
L'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.
AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matieres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'averer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutdt
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare-
flammes.

ATTENTION : Le processus de
cuisson doit &tre encadré. Les
processus de cuisson de courte
durée doivent étre continuelle-
ment encadreés.
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AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.
AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension
pour étre a I'abri d'une éventuelle
électrocution.

En cas de bris du verre de la
plague de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et debranchez
I"appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I"'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-

sation, ou encore des dispositifs
protecteurs fournis avec I'appareil.
L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

e veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e tilisez uniguement les cables de
rallonge d'origing, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.

e Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

e (et appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

e (et appareil sert uniguement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.

e Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, secher et réchauffer quoi
que ce soit.

e | ¢ fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.



e | ¢ four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

e | es pieces détachées d'origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant I'utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

e | es matéeriaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes ecologiques.

e |es appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

e |orsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-

sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagees.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au confraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. ll
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e | es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu s(ir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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E Généralités

Vue d'ensemble

10 11

1 Porte frontale 7 Plaque d'atre

2 Poignée 8 Moteur du ventilateur (derriére la plague en acier)
3 Partie inférieure 9 Ampoule

4 Léchefrite 10 Elément chauffant du gril

5 Grille 11 Gradins

6 Bandeau de commande

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Témoin d'avertissement 6 Minuteur numérique

2 Voyant de fonctionnement du four 7 Plaque de cuisson Avant droit

3 Sélecteur des fonctions du four 8 Plague de cuisson Arrigre droit

4 Plague de cuisson Arriere gauche 9 Sélecteur de température du four

5 Plague de cuisson Avant gauche
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Contenu de I'emballage

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d'utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.

3. Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
r6tir ou pour les rago(its, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.

Placer correctement I'étagére métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et |'éta-
gere métallique.

Lorsque vous utilisez la plague et I'étagere mé-
tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
que les goupilles situées a l'arriére du chassis
télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gére métallique et du plateau.

|
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Caractéristiques techniques
: GENERALITES

220-240 V ~ 50 Hz

Table de cuisson

| Avant gauche Plague de cuisson

FOUR/ERILL

| Four principal Assisté par ventilateur

Consommation énergétique du grill

" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ustfat|orjs comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schematiques et [I)euventlne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil nement de I'appareil, ces valeurs peuvent

varier,
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B Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'€lectricité pour |'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.Les appareils endommagés
présentent des risques pour votre séourité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la mogquette, ou
tout autre revétement de sol.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

=
| m— £ G
T c T ——

o

£ ! ]

E 65 mmmin ! P~ 55 mmmin
— f——

5 o=

e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-

nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e [aissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e Sl faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e | 'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut &tre placé avec le c6-
té arriere et un c6té contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines de sécurité;
L'appareil doit étre sécurisé contre le basculement par
les deux chaines de sécurité fournies avec votre
cuisiniére.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en
utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine
de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de
verrouillage (2).

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

5 Partie arriére de la cuisiniére

Sow N =
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6 Mur de la cuisine
Si votre appareil en présente une seule ;
L'appareil doit &tre sécurisé contre tout basculement
par la chaine de sécurité fournie avec votre four.
Pour sécuriser la chalne de votre produit, suivez les
étapes décrites dans I'image ci-dessous :

« qLa chaine de stabilité doit étre aussi courte
1 que possible pour éviter que la cuisiniére ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a

cette précaution, la cuisiniére ne s'incling pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas I'appareil a proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

Transportez I'appareil avec au moins deux
personnes.

L'unité doit étre placée directement au sol. Elle
ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
borter ou déplacer I'appareil. Cela endommage

la porte, la poignée et les charnigres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil & une prise mise a la terre prote-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
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pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de |'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniguement aprés son
installation correcte.Le fabricant se sera pas
tenu pour responsable des dégats consécutifs
a des procédures réalisées par des personnes
non autorisées.

DANGER:
Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des

pieces chaudes de I'appareil.Un cable d'ali-
mentation endommagé doit &tre remplacé par
un électricien qualifié. Dans le cas contraire, il
présente un risque d'électrocution, de court-
circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de I'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques"”.

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.Vous risque-
riez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ol la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les poles de cette unité




de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un céble est fourni avec |'appareil :

Biphasé

Monophasé
380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Pont en cuivre (FR)

Triphasé
380/400/415V AC

Pour une connexion monophasée, branchez
comme indiqué ci-dessous:

Cable marron = L (phase)

Cable Bleu = N (Neutre)

Cable vert/jaune = (E) @ (Terre)

Poussez le produit vers le mur de la cuisine.

Réglages des pieds de la cuisiniére

Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-
gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Vérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plagues. Attachez la porte du four
aux parois latérales a 'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer 'appareil.

Ne placez aucun objet sur 'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
transport.
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A préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

e Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

e N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

e Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

e Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e \Veillez 4 utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent &tre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

e \Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

e Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Réglage de I'heure

Les symboles correspondants clignoteront sur
I'écran pendant I'opération des réglages.

Appuyez les touches =I=/== pour régler I'heure aprés
avoir branché le four pour la premiére fois.

Pour les modeles a commande tactile, touchez
d'abord =2, puis utilisez 1= / ™= pour définir
I'heure du jour.

Confirmez le réglage en appuyant sur le symbole (2 et
patientez pendant 4 secondes sans appuyer sur une
touche pour confirmation.

[
O FETYy
| R
12 1 10 9 8 7

Touche de choix des fonctions
Symbole de verrouillage des touches
Symbole Horloge

Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

5 Symbole du mode Eco
6 Touche plus
7
8

Sow N =

Touche moins
Symbole du temps de cuisson de la tarte
9 Symbole de I'alarme
10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson
12 Touche de programmation

Si le temps initial n'est pas défini, I"horloge
démarrera & partir ds 12 h 00 et > le

symbole apparaitra. L'icone disparait lorsque
I'heure est réglée.




Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
cas de coupure de courant. |l vous faudra
réaliser le réglage de nouveau.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brlilés et supprimés.

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brillures IL'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne touchez jamais les
briileurs, sections internes du four, résis-
tances, etc. lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous placez ou
retirez des plats du four chaud.

N —

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trigue, page 20

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 25.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 25

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager

0 pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénomeéne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Géneéralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus

& d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'nhuile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient &tre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour |'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e |lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve,

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diametre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

1 4

Plaque de cuisson 14-16 cm
Plague de cuisson 18-20cm
Plaque de cuisson 14-16 cm

Plague de cuisson 18-20 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diameétres recomman-
dés de poéles et casserales a utiliser.)

Sow N =

DANGER:

Fuitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la table de
cuisson.Evitez d'utiliser des tables de cuisson
fissurées. De I'eau peut s'y infiltrer et provo-
quer un court-circuit.Si la surface est endom-
magée d'une maniére quelconque (fissures
visibles par exemple), éteignez immédiatement
I'appareil pour réduire les risques d'électrocu-
tion.

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-
digue I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé apres extinction de la plaque chauffante.
Lorsque la température de la zone de cuisson baisse a
un niveau tel que I'on peut y poser la main, le voyant
d'avertissement s'éteint. Le clignotement du voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle n'est pas une
défaillance.

Allumage des foyers de la surface céramique
Utilisez les boutons de la zone de cuisson pour faire
fonctionner les zones de cuisson de la surface céra-
mique. Positionnez le bouton de la zone de cuisson au
niveau adéquat afin d'obtenir le niveau de cuisson
souhaite.

cuisson

Extinction des foyers de la surface céramique
Tournez le bouton de la plaque chauffante sur OFF
(indicateur vers le haut)
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[ utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brillures IL'appareil peut étre trés chaud
pendant son utilisation. Ne touchez jamais les
briileurs, sections internes du four, résis-
tances, etc. lorsqu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'écart.Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous placez ou
retirez des plats du four chaud.

DANGER:

Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.La vapsur
peut provoquer des briilures sur vos mains,
votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e  Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e |aviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des 0s par rapport a un roti équivalent
sans os.

e  (Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur 'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e |epoisson doit &fre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

séchent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également les légumes
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a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et
les oignons) sont particulierement adaptés a cette
cuisson.

e  Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plague de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plaque de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plague de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

Réglez la manette des fonctions sur la fonction

souhaitee.

2. Réglez la manette Température sur la température
souhaitee.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allume.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé-

rature sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modéle avec grill)

II'est important de placer la grille correctement sur le

chassis. La grille doit &tre insérée entre les chassis

métalliques comme sur l'illustration.

—y



Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriére du four. Faites coulisser la grille vers I'avant du

chassis et placez-la a |'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du grill.
(Varient en fonction du modéle de four.)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut

varier sur votre appareil.

Convection naturelle

Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané-
ment. Les aliments sont cuits simul-

tanément par le dessus et le dessous.

Par exemple, il est adapté pour des
gateaux, des patisseries ou des
gateaux et des rago(ts dans des
moules. Cuisson avec une seule
plaque.

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Cette fonction doit également &tre
utilisée pour faciliter le nettoyage
vapeur.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec

ventilateur

%

Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriere)
sont en marche. De 'air chaud est

rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson

avec une seule plaque.

Grill fort
A

Grill pulsé
A

b

Booster

=l

Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de grande
ou moyenne taille correctement
sous la résistance de grill pour
les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

L'effet grill n'est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite ou
moyenne taille correctement
sous |'élément de grill pour les
grillades.

e Réglez la température désirée.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, €lle ne con-
vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée apres avoir sélectionné
cette fonction. Le voyant de la
température s'allume et le four
chauffe.

e |evoyant s'éteint apres la fin
du processus de chauffage. Sé-
lectionnez maintenant la fonc-
tion désirée pour cuire vos ali-
ments.
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Utilisation de I'horloge du four
1 2 :IB 4 ? 6

|
12 11 109 8 7

1 Touche de choix des fonctions

2 Symbole de verrouillage des touches

3 Symbole Horloge

4 Symbole du volume de I'alarme (Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

5 Symbole du mode Eco

6 Touche plus

7 Touche moins

8 Symbole du temps de cuisson de la tarte

9 Symbole de I'alarme

10 Symbole de fin du temps de cuisson
11 Symbole de temps de cuisson

12 Touche de programmation

Le temps limite réglable pour la fin de la
cuisson est de 5 heures et 59 minutes.

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Yous devrez reprogrammer le four.

& q-cs symboles connexes clignoteront sur
1 I'écran pendant I'opération des réglages. Vous
devez attendre un court instant pour que les

réglages prennent effet.

Si aucun réglage de cuisson n'a été effectug,
I'heure ne peut étre réglée.

Le temps restant apparaitra si la durée de la
cuisson est défini au début de la cuisson.

Faire la cuisson en spécifiant la durée de la

cuisson :

Vous pouvez régler le four de sorte qu'il arréte de

fonctionner & une heure précise. Pour ce faire, définis-

sez la durée de la cuisson sur I'horloge.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur (2 jusqu'a ce que le symbole P au
temps de cuisson s'affiche a I'écran.
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3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
/-

» »Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole [P et intervalle de temps s'afficheront en

continu.

4. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'achéve, le symbole

correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement
comprendre le rapport entre la durée de cuisson
restante et la durée totale de cuisson.

Régler la fin de la durée de la cuisson a une

heure ultérieure :

Aprés avoir réglé la durée de la cuisson sur I'horloge,

vous pouvez régler I'heure de cuisson a une heure

ultérieure.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson.

2. Appuyez sur & jusqu'a ce que le symbole 21 de
la durée de la cuisson s'affiche a I'écran.

3. Définissez la durée de la cuisson avec la touche
s JJA

» Une fois que la durée de la cuisson réglée, le sym-

bole =1 s'affichera en continu & I'écran.

4. Appuyez sur @jusqu'é ce que le symbole -l de
fin de cuisson s'affiche a I'écran.

5. Appuyez sur les touches == /== pour régler
I'neure d'arrét de la cuisson.

» Une fois que la durée de la cuisson est réglée, le

symbole, Pletle symbole Sl et lintervalle de temps

s'afficheront en continu. Dés que la cuisson démarre,
= I'icone disparatt.

6. Placez le récipient dans le four et réglez la tempé-
rature & I'aide du bouton de température. Une fois
la température définie, la cuisson commence.

» Le minuteur du four calcule I'neure de début de

cuisson en déduisant la durée de la cuisson &

partir de la fin du temps de cuisson défini. Le mode
de fonctionnement sélectionné est activé une fois

I'neure de début de cuisson définie et le four chauffé a

la température sélectionnée. Le four conserve cette

température jusqu'a la fin de la durée de la cuisson.

» La durée de cuisson commence le décompte a

I'écran une fois le processus de cuisson lancé et

toutes les parties du symbole du minuteur s'allument.

La durée de cuisson définie est divisée en 4 parties

égales et lorsqu'une partie s'achéve, le symbole



correspondant s'éteint. Ainsi, vous pouvez facilement

comprendre le rapport entre la durée de cuisson

restante et la durée totale de cuisson.

7. Apreés la fin du processus de cuisson, la fonction
« Fin » apparaft a I'écran et I'alarme retentit.

8. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme. L'alarme s'éteint et I'neure actuelle
s'affiche a I'écran.

Si vous appuyez sur un bouton a la fin de
I'alarme, le four recommencera a fonc-
tionner. Tournez le bouton de la tempéra-
ture et le bouton de fonction & « 0 » mode
(arrét) pour éteindre le four afin d'empé-
cher que le four ne se mette a nouveau
en marche a la fin de I'avertissement.

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du four en activant

la fonction de verrouillage des touches. )

1. Appuyez sur 58 jusqu'a ce que le symbole (i le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a I'écran.

2. Appuyez sur == pour activer le verrouillage de la
touche.

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole &

reste allumé.

Les touches du four ne sont pas opération-
nelles lorsque la fonction de verrouillage des
ouches est activée. Le verrouillage des

touches ne s'annulera pas en cas de coupure
d'électricité.

Pour désactiver le verrouillage des touches

1. Appuyez sur iz jusqu'a ce que le symbole &le
symbole s'affiche a I'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le verrouillage de touches en appuyant
sur la touche "=,

» L'écran affiche« ARRET » aprés la désactivation du

verrouillage des touches.

Définir 'alarme

Vous pouvez utiliser le minuteur de 'appareil pour tout

type d'avertissement ou pense-béte en plus du pro-

gramme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du

four. Elle sert uniquement d‘avertissement. Cela peut

étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner

les aliments dans le four aprés un certain temps. Le

minuteur se fera entendre a la fin du temps réglé.

1. Appuyez sur <2 jusqu'a ce que le symbole &
s'affiche a I'écran.

'heure d'alarme maximum de cuisson
est de 23 heures et 59 minutes.

2. Réglez I'heure de I'alarme en appuyant sur les
touches e / -

Assurez-vous que les touches de fonction
0 relatives au son du signal, & I'heure du
jour, a la luminosité de I'écran et a la
température sont réglées a la position 0
(OFF (ARRET)).
» Le symboled restera allumé et le temps de I'alarme
s'affichera a I'écran une fois le temps de I'alarme
réglé.
3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole £ se
met a clignoter et le signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Le signal de I'alarme retentit pendant 2 minutes.
Appuyer sur une touche de votre choix pour arré-
ter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a

I'écran.

Annulation de I'alarme :

1. Appuyez sur ¢ jusqu'a ce que le symbole £
s'affiche a I'écran afin d'annuler I'alarme.

2. Appuyez sur la fouche ™= et maintenez-la jusqu'a
ce que « 00:00 » s'affiche.

La durée de I'alarme s'affiche. Lorsque la
durée de I'alarme et la durée de cuisson sont
définies simultanément, la durée la plus courte
s'affiche a I'écran.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur 22 jusqu'a ce que le symbole <% le
symbole s'affiche a I'écran.

2. Réglez le volume de I'alarme a I'aide des touches
) /-

3. Latonalité que vous avez définie s'activera aprées
un court instant.

» La fonalité d'alarme sélectionnée s'affichera comme

« b-01 », « b-02 » ou« b-03 » & I'écran.

Modification de I'heure de la journée

Pour changer I'heure que vous aviez réglée auparavant:

1. Appuyez sur 32 jusqu'a ce que le symbole (&
s'affiche a I'écran.

2. Définissez I'heure du jour en appuyant sur les
touches == /m=

3. Le temps que vous avez defini s'activera aprés un
court instant.
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Mode « économie »

Vous pouvez économiser de I'énergie a ce mode tout
en cuisinant en définissant le temps de cuisson dans
le four.

Ce mode termine la cuisine a I'aide de la température
interne du four en éteignant les resistances avant la fin
du temps de cuisson.

Réglage du mode « économie »

1. Appuyez sur la fouche i2 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a |'écran.

» La fonction« ARRET » s'affichera a I'écran.

2. Activez le mode « économie » en appuyant sur la
touche == .

» Une fois le verrouillage des touches activé, la fonc-

tion « MARCHE » s'affiche a I'écran et le symbole

"ECO" reste allumé.

Tableau des temps de cuisson

Désactivation du mode « économie »

1. Appuyez sur la fouche 2 jusqu'a ce que le
symbole « éco » apparaisse a |'écran.

» La fonction« Marche » s'affichera a I'écran.

2. Désactivez le mode « économie » en appuyant sur
la touche ™.

» L'écran affiche« Arrét » prés la désactivation du

verrouillage des touches.

Réglage de la luminosité de I'écran

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Appuyez sur =z jusqu'a ce que d-01 or d-02 or
d-03 s'affiche al'écran pour la luminosité de I'af-
ficheur.

2. Réglez la luminosité désirée en appuyant sur les
touches == /m=.

» Le temps que vous avez défini s'activera apres un

court instant.

Cuisson au four et rotisserie

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la températurs, I'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Numéro du niveau de
cuisson

pegi

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Temps de
cuisson {approx.
en min)

Hauteur des Température {°C)
gradins

 “aienol e 1 3 L 8 ] im | 4.5

S

(**) Pour les processus de cuisson nécessitant un

préchauffage, préchauffez le four au début du proces-

sus jusqu'a ce qu'il atteigne la température sélection-

nee.

Conseils pour la patisserie

e Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.
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e  Sile gateau est frop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

Si le gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.



e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec une
sauce composée de lait, d'huile, d'oeuf et de
yaourt.

e  Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours

pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes
e  Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Grillade par grill électrique

avec un couvercle au lieu d'une plague. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de légumes ne cuit pas, faites bouillir
les Iégumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du grill

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le sens des
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.

3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi-
ron 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la position
arrét (haut).

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

ROt do benit 250/mex 25 20mh
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Maintenance et entretien
Geénéralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez |'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.Vous risqueriez un choc électrique !

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

‘ DANGER:

e Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer 'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/crémes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

™ N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
1 nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson
Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a I'aide d'un chiffon
humidifié a I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
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Eliminez les traces de calcaire (tiches jaunéatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, cremes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n‘affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande

Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipé des boutons, ne
retirez pas ceux de commande pour nettoyer lg
panneau de commande.Le panneau de com-
mande pourrait étre endommagé !

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi latérale

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la partie avant du rail latéral en le tirant
vers le cOté opposé de la paroi latérale.

2. Retirez le rail latéral complétement en le tirant

VErS VOUS

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)



Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriére
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).

Nettoyage vapeur facile

Il assure un nettoyage facile parce que la saleté (@prés

avoir attendu pas trés longtemps) est ramollie par la

vapeur qui se forme a I'intérieur du four et les gouttes

d'eau de condensation sur les surfaces intérieures du

four.

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Versez 500 ml d'eau sur la plagquedufour et
placez-la sur la deuxieme grille.

3. Réglez la température du four a 100° C et laissez
tourner sur le mode de nettoyage vapeur facile
bas pendant 25 minutes.

4. Quvrez la porte et essuyez les surfaces intérieures
du four avec une éponge ou un chiffon humide.

5. Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, une
éponge ou un chiffon doux pour nettoyer la saleté
persistante et enlevez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et

essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
our. Yous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniere (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3

1 Porte frontale
2 Charniére

12 3
3. Quvrez la porte frontale a moitie.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut

pour la libérer des charniéres droite et gauche.

o YLes étapes effectuées pendant le processus de;
1 retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse
pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer

les clips du logement de la charniére lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

QOuvrez la porte du four.
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1 Cadre

2 Pice en plastique

Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique plac
sur le haut de la porte d'entre.

S S S S

1

3 12

1 Panneau vitr du fond

2 Panneau de verre extrieur

3 Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustr sur la figure, soulevez Igrement le
panneau de verre plus I'intrieur (1) vers A et tirez-le
vers B.

Quand vous installez le panneau de verre intrieur (1),

vrifiez que le ¢t imprim du panneau fait face au second

panneau.

II'est important d'asseoir les coins infrieurs de tous les
panneaux en verre intrieurs dans I'encoche en plas-
tique infrieure.

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu’
ce que vous entendiez un "click".
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Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que |'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.Les surfaces chaudes peuvent
brler !

[ 'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusgu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 12 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une piéce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider

I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, 6tez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'6ter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-
Cer.

Remettez en place le cache de I'ampoule.



E Recherche et résolution des pannes

Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.

Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
~ Cela n est pas un defaut.

¢ Lefusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

= L'appareil nest pas relié a la prise de mise 4 la terre. >>> Verifiez le branchement de la prise.

La lumiére du four ne s'allume pas.

e ['ampoule du four est défectueuse. >>> Remplacer 'ampoule du four.

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez $'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e Peutne pas étre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou & une certaine température. >>> Ré-
glez le four sur une certaine fonction de cuisson et/ou a une certaine température.
e Surles modeles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez $'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
(Sur les modeles avec un minuteur) L'écran de I'horloge clignote ou le symbol

e Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez 'appareil, puis rallumez-le.

soudre le probléme aprés avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais de réparer

m Consultez le technicien autorisé ou le revendsur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a ré-
un appareil défectueux vous-méme.
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Mons, mbpBO NPoyYeTeTe TOBA PLKOBOACTBO 3a ynoTpe6a.

YBaxaemu KynyBavo,

Brnarogapum By, ye n3bpaxte npoaykTa Ha toupmarta Beko. Hagsieame ce, ve Lie nonyuute BE3MOXHO Hail-nobpu
pe3ynTaTi OT M3NON3BAHETO Ha NPOYKTa HU, NPOU3BEAEH NO Hall-BUCOKOKAYECTBEHN U MOAEPHN TEXHOMNOIMN.
3aToBa BX MONWM fla NpoYETETE TOBA PBHKOBOACTBO 3a yNoTpeba 1 BeuukaTa ro CbTbTCTBALLA OKYMeHTaLus
BHUMATENHO Npeay Aa u3nonaeate ypeaa, a cnep ToBa v 3anasete 3a cnpaeka B Hbaelle. Ako NpeoTcTbnuTe
npoayKTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro npefanTe 3aeAHO ¢ PHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. CreasaiTe BCUUKN
YKa3aHus M MH(OpMaLMs B PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

MomHeTe, Ye ToBa PBKOBOACTBO 3a ynoTpeba MOXe fa € 3a HAKOMKO MoAena ypeaa. Pasnukute mexay mMogenure

Ca YTOYHEHM B PLKOBOACTBOTO.
006sIcHeHne Ha cUMBONUTE

B ToBa PBKOBOACTBO Ca M3NON3BaHu cneaHuTe CUMBOIN:

BaxHa nHchopmaLms unn nonesHn
] cbBeTH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexneHve 3a puck 3a xueota
WY UMYLLECTBOTO.

MpeaynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

¥

Mpeaynpexaexue 3a ropewa
MOBBPXHOCT.

. MpeaynpexaeHne 3a puck oT Noxap.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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ﬂ BaxHu ykazaHus u npeaynpexaeHus 3a 6e30nacHocT n
orna3BaHe Ha oKonHata cpena

Toau pasfen CbAbpXa ykasaHus 3a
6e30MacHOCT, KOUTO Liie BY NoMOorHaT
na n3GerHeTe prcka OT HapaHsiBaHe
unu noepesa. HecnassaHeTo Ha Te3u
yKasaHus NpaBy BCAKAKBY rapaHLmi
HeBanuaHu.

Obuia besonacHocT
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YpeabT Moxe Aa 6bae nonsear
OT Aiela Ha 8 v noBeYe roanHU 1
OT NWLA C NOHWKEHWN N3NYECKN,
CEH30PHW M YMCTBEHM
CnocoBHOCTW UNn Taknea Oe3
OMUT 1 NO3HAHUS!, aKo Te ca
Haa3vpaBaHy UMW MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO ynoTpebata Ha ypeaa
De3onaceH HauWH 1 ca HasiCHO
CbC CBbp3aHUTE C TOBA PUCKOBE.
[euara He 6vBa fa cu UrpasiT ¢
ypeaa. [MouncTBaHeTo U
notpebuTenckara noaapLxka He
bvea ga 6baaT M3BbPLIBAHM OT
Aeua 6e3 Haazop.

Tosu ypep He e NpefiHa3Ha4eH 3a
ynoTpe6a oT nuua (BKNKUMTENHO
Aela) ¢ HamaneHn usnyecku,
CEH30PHW UMW YMCTBEHM
CnocoBHOCTM, KaKTO W OT TakMBa
6e3 onuT 1 3HaHMS, OCBEH aKo He
ca HabnogaBaHu 1
WHCTPYKTMPAHW 3a M3MOMN3BaHETO
Ha ypeaa.

[euata Tps6Ba aa ce
Habntogagart, 3a Aa He cu urpasiT
cypena.

AKO NPOAYKTBT € AaZleH Ha HAKOM
ApPYr 3a NW4Ha ynoTpeba nnu
ynotpeba BTOpa pbKa,
PHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
eTUKEeTWUTE Ha NPOLYKTUTE U
APYruTe, OTHACALLM Ce 3a HEero
AOKYMEHTM 1 YacTh TpsibBa ChbLLO
Aia Ce NpefoCTaBsaT C Hero.
Hukora He nocTaBsmnTe NPoLyKTa
BBPXY MOKPUT C Kunum nof. B
WPOTMBEH Cryyan, uncara Ha
Bb3ayX Nof ypeaa Moxe Aa
A0Befe [0 nperpsiBaHe Ha
enekTpu4eckuTe Yactu. Toea e
aoBsefe fo npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypena
TpsibBa BMHarW fa ce 13BbpLLBA
OT NPEeACTaBUTENN Ha
OTOPW3VPaHUS CEepBM3.
[MpOW3BOAUTENST HE HOCH
OTrOBOPHOCT 3a LLETH, NPUUYUHEHM
OT Monpaska U3BbpLIEHA OT
HeOTOPU3MPaHK NuLa, B KOWTO
Cryyan rapaHuusTa Moxe fa
cTaHe HeBarvaHa. lNpeap
MOHTaXa NpoYeTeTe BHUMATENTHO
BCUYKM UHCTPYKLIMMK.

He u3nonssainTe npoaykTa ako
Aafe fedekt v e BUAUMO
noBpeaeH.

Cnep BCcSKO non3BaHe
npoBepsiBaiTe ganm
(PYHKLMOHaHUTe KonveTa ca
U3KMIOYEHN.



Enektpuyecka 6e3onacHoCT

AKo NpoayKTBLT e NoBpeseH, Tou
He BuBa Ja ce nonaga npeay aa
6bae nonpaBeH B 0TOPU3MPAHNS
cepsu3. CbLUeCcTBYBA PUCK OT
TOKOB yaap!

CBbp3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT U
3alyuTa, nocoveHn B "TexHn4ecku
cneludukalumn” 3a3emMsBaHETO
TpsibBa Aa ce Hanpasu OT
KBanMuUMpaH enekTPOTEXHUK,
KaTo MPOJYKTLT ce Non3Ba CbeC
unu 6e3 TpaHchopmatop.
dupmata H He HOCW OTTOBOPHOCT
3a npobremu, NPonsTUYaLLKM OT
HenpaBuUMHO 3a3eMsBaHe Ha
ypega.

Hukora He MWiATe NpogyKTa KaTo
ro nonuBate Unu Npbekate B
Boaa! CblUecTByBa pUCK OT TOKOB
yAap!

MpoaykTsT TpsibBa Aa e
W3KMKOYEH MO BPEME HA MOHTaX,
noaapbKKa, NOYNCTBAHE U
DEMOHT.

Ako 3axpaHBalLmAT kaben Ha
ypenaa e noBpefeH, TpsbBa fa ce
rnonpasu OT NPOU3BOANTENS,
HeroB cepBW3eH NpeacTaBuTen
UNK KBaNUUUMPaH TEXHUK C Lien
Aa ce u3berHe BCSKaKbB PUCK.
YpeabT Tpsibaa 1a € MOHTMpaH
Taka, Ye ja MOXe HaMmbMHO [ia ce
WU3KMKOYM OT MpexaTa.
PasgensHeTo Tpsibea aa ce
OCUrypsiBa Unu OT LLencen, unm ot

nNpeBKntoYBaTes, MOHTUPaH BbB
(huKcUpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpoUTENHUTE Hapeaou.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3afHaTa
yacT Ha pypHarTa ce 3arpsisa.
[MpoBepeTe fanv enekTpuyeckata
WHCTanauws He Ca B KOHTaKT CbC
3afiHaTa NOBLPXHOCT; B NPOTVBEH
Cryyan CBpBL3KNTE MOXe [a ce
noBpeasT.

He 3aknelBanTe 3axpaHBallus
kaben mexay BpaTtara Ha
(hypHaTa v pamkara 1 He ro
npekapBanTe Ha HaropeLleHuTe
NOBBPXHOCTU. B NpoTMBEH Cryyan
usonauwsTa Ha kabena moxe aa
ce CTONW 1 ja Npen3BMKa noxap
B CNeLCTBUE Ha KbCO CheAVHEHVE.
Bcaka manunynauus no
ENEKTPUYECKUTE ChOPBKEHNS U
CUCTEMM MOXE [ia Ce U3BBLPLUBA
caMo OT OTOPU3NPaHK
KBanuuLmMpaxu nuua.

B cnyyan Ha kakBaTo v fja e
noBpeAa, U3KNKYeTe NPoLyKTa U
ro M3KNKYETE OT 3aXpaHBAHETO.
3a fja HanpaeuTe TOBA,
W3KkntodeTe ByLLoHa BKBLLM.
[MpoBepeTe fany HanpexeH1eTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

BesonacHOCT Npu U3MON3BaHETO Ha
npoaykTa

MPEAYNPEXIOEHWE: YpeasT
[OCEraemmTe My 4actu ce
HarpsiBaT npu ynotpeba. Tpsbea
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[ia ce BHMMaBa Aa He ce JoKocBaT
HarpsTUTe enemeHTw. [Jeuata nog
8-roguiiHa Bb3pacT Tpsibea aa ce
AbpXKaT faney ot ypeaa ocBeH
ako He ca Hafj3upaBaHu
MOCTOSIHHO.

* Hwukora He usnonaeanTe npoaykTa
ako cTe noj BIMSHUETO Ha
ankoxon nwnu opyru
ONUSIHABALLM BeLLieCTBa.

+  BHumaBaiiTe, KoraTo B CbA0BETE
CW UMaTe ankoXOoMHW HamnuTKK.
ArKoxosbT ce u3napsiea npu
BMCOKM TEMNepaTypu 1 MOXe fa
npean3srka Noxap Npu
Bb3MnaMeHsiIBaHe OT Aonupa ¢
ropellara noBbPXHOCT.

* He nocraesiiiTe HUKaKBM
necHo3ananMmm maTepuani B
61130CT A0 NPOAYKTA, THI KaTo
MOXe Aia Ce HaropeLLy OTCTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

*  YpeabT ce Harpsisa no Bpeme Ha
ynotpeba. TpsbBa Aa ce BHMMaBa
[a He ce fokocBaTt
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(ypHarta.

+  [lpbXTe BCUYKM BEHTUNALMOHHM
OTBOPY OTNYLLEHM.

*  He 3arpsiBaitTe 3aTBOpEHM
KOHCEPBW M CTbKINEHW BypKaHu
BbB (hypHaTa. HansraHeTto, KoeTo
L|e Bb3HUKHE B
KoHcepBaTa/bypkaHa, MoXe Aa
A0Befe 0 NyKaHETO My.

* He nocrassiiTe TaBu 3a neyeHe,
CbA0BE WK anyMUHUEBO (hONMO
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AVPEKTHO BBPXY ABHOTO Ha
(ypHaTa. AKymynupaHeTo Ha
TONMWUHA MOXe [1a NoBpeau
ABHOTO Ha (bypHaTa.

He u3nonaBaiTe rpybm
abpasnBHU MK MeTaNH
CTbprarnku 3a novvucTBaHe Ha
CTbKneHaTa BpaTta Ha hypHaTta
TbI KaTO Te MoraT fla usgpackar
NOBBLPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fja fosefe [0 cyynBaHe
Ha CTbKNOTO.

He u3nonssanTe napouncTaykm 3a
NOYMCTBaH Ha ypefa, Tbi KaTo
TOBa MOXe [ia Npean3ByrKa TOKOB
yaap.

(Bapwpa B 3aBWCMMOCT OT
Mofena Ha ypegda.)

[MpaBunHO NocTaBsiHe Ha
TeneHaTa ckapa 1 TaBa BbpXy
eTaxepkata

BaxxHo e Ja nocTaBuUTe TENEeHMs
padT W/unn TaBaTa NPaBUIHO Ha
eTaxepkara. [1nb3HeTe TeneHns
padyT unW TaeaTta Mexzy ABeTe
pesicu 1 ce yBepeTe, Ye ca
BanaHcupaHu npeam fa
noctasuTe xpaHa otrope (Mons,
BWXTe cnefgallata dwurypa).




He u3non3BaiTe npoaykta ako
NpPeaHOTO CTBKNO € U3BALEHO UMK
HanykaHo.

[pbxkaTa Ha pypHaTa He e
CyLWMIHA 3a kbpnu. He yBecBaiTe
KbPMW, pbkasuum 1 Nofo6HU
TEKCTUMHU U3LeNus Korato
(yHKLMS rpun paboTu npu
OTBOpEHa Bpara.

BuHaru uanonssaite
TEPMOYCTONUMBY PBKaBULIM NpU
rnoCcTaBsiHe UMW U3BaXaaHe Ha
ICTWA B/OT ropellata ypHa.
MocTaBeTe xapTusiTa 3a NneveHe B
Cb[la 3a roTBEHe UI BbPXY
akcecoapa Ha (bypHara (TaBa,
ckapa ¥ T.H.) 3aeAHO C XpaHaTa U
Ccnep TOBa NOCTaBETE BCUYKO B
npeaBapuTenHO 3arpsara gypHa.
MpemaxHeTe U3NUILHUTE YacTK Ha
XapTusTa 3a neyeHe, KoUTo ce
rnokasBat OT Cbja Unu ot
akcecoapa, 3a fia ce npegoTepaTy
PUCKBLT OT JOMUP A0

HarpeBaTeNHUTE eNeMeHTH Ha
(ypHata. Hukora He usnonseaunte
XapTus 3a neveHe B paboTHa
TEeMneparypa no-B1coka ot
nocoveHaTa CTOMHOCT KoraTo
W3MNON3BaTe Ha XapTus 3a NeyeHe.
He noctaBsinTe xapTvs 3a neveHe
AVPEKTHO BLPXY ABHOTO Ha
(ypHarta.

MPEOYNPEXOEHWE: Mpeau
AanoAMeHNTe NamnuykaTa Ha
ypena, ce yBepeTe, 4e Tou e
W3KMIoYeH, 3a fa ce n3berHe
pucka oT TOKOB yAap.

3a fa ce npenoTBpaTy
NPEKOMEPHO HarpsisaHe, ypeasT
He TpsbBa Aa ce MHCTanupa 3ag
AieKopaTWBHa Bpara.

YpeabT Tpsibaa fa ce nocTasw
Hanpago BbPXY Noaa. He Tpsibea
ia ce NocTaBs BbPXY OCHOBA MK
nuepecTan.
MPEOYMNPEXOEHWE:
BesHaf30pHO roTBEHe ¢ Ma3HMHa
BBPXY KOT/IOHA € OMacHoO 1 MOXe
na posene o noxap. HAKOTA He
ce OnuTBanTe Aa uracute
BBb3HWKHaN noxap ¢ Bofaw
BMECTO TOBa U3KMKYETE ypeaa u
MOKPWIATE Mrambka ¢ Kanak unu
NpOTUBOMNOXapHO ofleano.
BHUMAHWE: MNpouechT Ha
roTBeHe Tpsibea fa ce
Habntogaga. [Npouec Ha roTBeHe ¢
KpaTka NPOABIKUTENHOCT TpsibBa
Aa ce Habnaaea HenpeKbCHaTo.
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MPEOYNPEXOEHWE: OnacHocTt
0T noxap: He cbxpaHsBanTe
HWKaKBM NpeaMeTH BbPXy
rOTBapPCKUTE MOBLPXHOCTMW.
MPEOYNPEXOEHWE: Ako
NOBBLPXHOCTTA € HanyKaHa,
W3KMnoYeTe ypera 3a aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap.
B cnyyan, Ye nnoyata Ha KOTNoHa
ce cuynu: UsknoyeTe BegHara
BCUYKM TOPENKM U BCUYKM
eNeKTPUYECKN HarpeBaTenHu
eneMeHTH 1 n3onupainTe ypeaa
OT 3axpaHBaHeTo. He fokocBanTe
NOBBLPXHOCTTa Ha ypeaa. He
W3nonssanTe ypeaa.

YpeawbT He e npefHas3HaveH 3a
paboTa upes3 ynpaBneHue ot
BBbHLUEH TalMep UK OTAENHO
AWCTaHUMOHHO yrpaBneHve.
[NapHOTO HansiraHe, KOeTo ce
Hacnarea B cnefcTBie Ha
Brarara ro noBbLPXHOCTTa Ha
KOTSIOHa UMW BBPXY ABHOTO Ha
TEHKepaTa MoXe Aja Hakapa
TEHMKepaTa Aa nofckoun. 3atoea
BMHaru NpoBepsiBanTe Janm
NOBBLPXHOCTTa Ha (hypHaTa
ABHOTO Ha TEHIKEPUTE Ca CyXW.
MPEOYMNPEXOEHWE:
M3nonasante camo
npeanasuTenu 3a KOTIOHMW,
NPOEKTUPaHW OT NPOU3BOANTENS
Ha roTBapCKWs ypes Unv Takuea,
KOWTO ca yKasaHu OT
NpPOM3BOANTENS B MHCTPYKLMNUTE

3a ynotpeba Ha ypefa, unu
npeanasutenu, BrpaieHun B ypeaa.
Ynotpebara Ha HeNoAXoAsLLM
npeanasuTenu 3a fela Moxe Aa
[0Bee [0 3nononyka.

3a HafeXHOCTTa Ha NMnaMbka Ha
npoayKTa;

LLlencensT TpsibBa Aa € HaMecTeH
B KOHTaKTa, Taka 4e Aa He
WN3MN3aT UCKPU.

He wn3nonasanTe noBpeseH,
Cpsi3aH Unu yabImKeH kabento
W3MNON3BanTe Camo OpPUrMHANHUS
kaben Ha ypeaa.

LLlencensT He 61Ba oa ce
BKMOYBA B KOHTaKTa ako e
HaMOKpPEH WNW BMNaXeH.

MpeasuaeHa ynotpeba

To3u NpoAyKT e NpeaBKUaEH 3a
BuTosa ynotpeba. Ynotpebata my
3a TbProBCKW LieNu He e
aonycTuma.

Tosu ypep e npeHasHa4YeH camo
3a roteapcku Lenu. Toi He buea
ia ce M3non3ea 3a apyrv Lemm,
kaTo Hanpumep otonnssaHe Ha
craaTa.

MpoaykTbT He 6MBa Aa ce nonsea
3a 3aTONNSHE Ha YMHWW Noa
rpuna, CylleHe Ha Kbpmu,
PBKOXBATKW U AP. BbPXY
APBXKKATE, 3a CYLIEHE UMK 3a
OTONMIEHME.

UNpoussoauTtensiT He HocK
OTTOBOPHOCT 3a LLETH, MPUIMHEHM
OT HenpaeunHa ynotpeba.



+  OypHaTa MOXe fla Ce U3nonaea 3a
pa3MpassiBaHe 1 NeveHe Ha
XpaHa.

BesonacHoCT 3a feyata

«  TPEOYNPEXOEHWUE: BbHWHMTE
4acTu Ha ypeda MOxe [ia ce
HaropeLLaT npu ynotpeba.
Mankute feua TpsibBa aa ce
ObpXaT faned oT ypena.

+  OnakoBbYHWUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a feuata. [pbxTe ganey
OT [ieLjaTa ONakoBbUHUTE
MaTtepuanu. N3xebpneTe BCUUKM
4acTu OT OMaKoBKaTa no
NpMpoaoCcHOBPa3EH HauMH.

+  EnekTpudeckuTe ypeam ca onacHu
3a feuarta. [lpbxTe felata faney
OT ypefa no BpeMe Ha paboTa u
He 1M No3BoNsBaiTe fa cv
WUrpasT ¢ Hero.

* He nocraBsnTe BbpXy ypesa
npeaMeTH, KOUTO Aieliata Moxe
[a onuTar fa foCTUrHar.

+ Korato BparaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBSTE HUKaKBM TEXKM
npeaMeTH BbPXY HES U He
noseonsBanTe felata ga cagat
BbpXy Hes. Bpartarta moxe fa ce
W3BBPHE UV NaHTUTe 1 Ja ce
noBpeasT.

M3XB'pr1ﬂHe Ha oCTapenunsa npoaykt

Cuemectumoct ¢ WEEE [lnpektuBa 3a
MXBBLPNAHE HA OTNAZbLYHU NPOOYKTY:

MMpoayKThT OTIOBAPS HA M3MCKBAHWSTA Ha
avpekTueata Ha EC 3a uxebpnsHe Ha oTnagbyHu
npogykTv (2012/19/EU). Toan npoaykT HoCKH
KnacugmkaLmMoHeH CUMBON 3a OTNAABYHO
ENeKTPUIECKO U enekTpoHHo obopyapate (WEEE).
MMpoayKThT € NPOU3BELEH OT BUCOKOKAYECTBEHN
4acTy W MaTepuanu, KouTo MoraT ja Ce u3nonaeart
MOBTOPHO W Ca NOAXOAALM 3a peLuknupaHe. He
U3XBBPNSINTE ypesa 3aeaHo ¢ 0bukHoBeHUTE B1UTOBM
W IpYTY OTNaAbLM B Kpasi Ha ONepaTUBHUS My KWBOT.
3aHeceTe 1o B CbbupaTenHus LeHTbp 3a
PeLMKIUpaHe Ha ENEeKTPOHHO U ENEKTPUHECKO
obopyapaHe. O6bpHETE Ce KbM MECTHUTE BNACTY 33
noeeye NoApobHOCTH OTHOCHO Tean ChbmpaTenHu
LieHTpOBE.

CbBMECTUMOCT C AUPEKTVBATA 3a OrpaHNyYaBaHe
Ha ynoTtpe6ara Ha onpeAeneH/ OnacHM BeLecTBa:
3akyneHwsiT OT BaC NpOAYKT OTroBaps Ha
W3MCKBAHVMAITA Ha AMPEKTUBATA 3a OrpaHUyaBaHe Ha
ynoTpebaTa Ha onpegeneHn onacHu BeLLecTsa Ha
EC (2011/65/EU). Toi He cbabpxa HUKON OT
BpeaHuTe 1 3abpaHeHn Matepuany, onucaHm B
JupexTugata.

M3XB'bpl1ﬂHe Ha ONakKOBBbYHUTE

maTepuanu

¢« OnakoBbYHUTE MATEpUanM Ca OMacHu 3a
aeuarta. [lpbxTe ONakoBLYHMTE MaTepuani Ha
6e30MacHo MACTO, M3BBH OCTHNA Ha feLla.
OnakoBbYHMTE MaTEpPManu Ha npofykTa ca
u3paboTeru oT NpepaboTBaeMn MaTepuany.
MaxsbpneTe i no NoaxoasiLLy HaumH 1
CopTUpaliTe B CbOTBETCTBUE C yKa3aHNATa 32
peuuknupaHe Ha oTnagbuu. He mm
U3XBBPNSIITE C HOPManHuTe BUTOBM OTNAgBbLM.
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E OcHoBHa uHtbopMaLus
06w npernep

o U1 AW N

lMpeaHa BpaTa
Opbxka

HonHa vact

TaBsa

MeTanHa ckapa
KoHTponeH naHen

[nova Ha KOTnoH

MoTop Ha BeHTURaTOpa (3aAHa CTOMaHeHa
nova)

Namna
Harpesaten Ha rpuna
[MonoxeHus Ha ckapaTa

3 I NP N

2

3 4 5
MpeaynpeanTenHa navna

Namna Ha TepmocTaTta
CenekTop 3a (yHKLMNATE
loTBapcka nnova ¢ eanH NpekbeBaY 3aeH nss

rOTBapCKa nnova ¢ eAuH NpeKkbCBay I'Ipe/:LeH
naB

Linchbpos Tanmep
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7 8 9
l'oTBapcka nrova ¢ eauH npekbesay MpeaeH
AgceH
l'oTBapcka nnova ¢ eanH npekbeeay 3aaeH
AgceH
CenexTop 3a TepmocTara



C'bp,'bp)KaHVle Ha nakeTa

- npe,CI,OCTaBeHI/ITe akcecoapu morat fa
1 BapupaT, B 3aBUCUMOCT OT MOAena. Bawnar
NPOAYKT MOXE A2 He € CHabfeH C BCUYKM

NPUHaaANeXHoCTu, onucaHu B
PBKOBOACTBOTO.

1. PbKOBOACTBO 3a ynotpeba

2. Tama Ha thypHaTta
Wanon3ea ce 3a 6aHULM, 3aMPA3EHU XpaHU 1
roneMmu napyeTa Meco.

3. TeneH pacr
M3anon3ea ce 3a neyeHe M NOCTaBSIHE Ha XpaHa,

KOATO e Ce NneYe B Kacepon Ha XenaHud eTax.

MpaBunHo nocTaBsHe Ha TeneHus padT n
TaBa BbPXy TENECKONUYHaTa eTaxepka.
(Tazm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawwus npoayxr.)
TeneckonuyHaTa eTaxepka B1 No3BONABa
NECHO 1a MOHTUPATE W CBansTe TaBuTe N
Tenexvs pagT

Korato uanonaeare TaBata u TeneHus padt ¢
TENEeCKONMYHNTA ETAXKEPKA, MPOBEPETE Aanu
WmchTOBETE B 3a4HATa YacCT Ha
TeneckonuyHaTa eTaxepka ca sactaHanm
CpeLy Kpauwjata Ha Tenenus padT v Tagata.
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TexHnuYecku cneundmrkalum

MperieH naB ['oTBapcka nnoya ¢ equH npekbesay

DOYPHATPUI

OcHoeHa dypHa C nomouyTa Ha BeHTUNATOP

EHepruHa KOHCYMallus Ha rpuna

#  Ba3oBu faHHu: MHopMaLusiTa BbPXY EHEPIUAHISA €TUKET Ha enekTpudeckuTe ypHW € fageHa B
CLOTBETCTBNE CbC CTaHaapT EN 60350-1/ IEC 60350-1. Teaun cToitHOCTH Ca onpeaeneHmn npn
CTaHOAPTHO HATOBAPBaHE C M3NON3BAHE Ha (DYHKLMM IONEH-TOPEH HArpeBaTen Unu BEHTUNATOPHO
HarpsiBaHe (ako uma Takuea).KnachT eHepruitHa eheKTMBHOCT Ce onpeens ChiNacHo CnefHuTe
NPMOPUTETI B 3aBMCUMOCT OT TOBA Aanu CLOTBETHUTE (HYHKLMN Ca HANVYHW B NPOAYKTa Ui He. 1-
l'oTBEHE C exo BeHTUnaTop, 2- Typbo 6aBHO roteeHe, 3- Typbo rotBeHe, 4- BeHTUNATOPHO roOpHO/A0MHO
HarpsisaHe, 5-T 0pHO 1 JOMNHO HarpsiBaHe.

eXHUYECKUTE cneLdukaLmum Moxe Aa CTOMHOCTUTE NOCOYEHN BBPXY ETUKETUTE Ha
0 Gbaat npoMeHeHu 6e3 npeaynpexaeHue ¢ npoaykTa unu B NpApyXUTenHaTa
len noaobpsiBaHe Ka4eCcTBOTO Ha NPOLYKTa. [OKyMEHTALNS Ca NOMyYeHN B NabopaTopHu
YCMOBMS NpU CMa3BaHe Ha CbOTRETHUTE
(burypuTe B TOBA PBKOBOACTEO Ca cTaHaapTW. Tesn CTOHOCTM MOXe Aa
CXEMaTU4HM W MOXE f1a He CbBNaAaT TOYHO C BApUDAT B 3ABUCHMOCT OT YCTIOBMATA Ha
BaLLIMA MPOAYKT. paboTa 1 OKOMHaTa cpefia Ha NpoayKTa.
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E MonTax

MpoaykTsT TpsibBa 18 Ce MOHTUpPa OT
KBanuuumpaH CneuuanieT B ChOTBETCTBUE C
TeKyLLMTe 3aKkoHoBM pasnopeadn. B npotueeH
Cnyyai rapaHuusTa CTaga HeBannuaHa.
[MpOM3BOANTENAT HE HOCKM OTTOBOPHOCT 3a LLETH,
MPUHMHEHN OT NOMPABKa U3BBPLIEHA OT
HEOTOPU3NPaHN NTNLA, B KOWTO CITyyail rapaHumsTa
MOXE [1a CTaHE HEBa.

& N/ |0AroTOBKaTa Ha MACTOTO M CBBP3BAHETO Ha
1 €NeKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca OTrOBOPHOCT

Ha KNUeHTa.

ONACHOCT:
YpenbT TpsbBa aa 6bae MOHTHPaH B
CHOTBETCTBUE C BCUYKM MECTHM Hapentun

OTHOCHO ra3oBUTE UMK ENEKTPUUECKM
ypenu.

OMACHOCT:
Mpean MoHTaxa, pasrneaaiTe NpoaykTa 3a

BAAUMUA ,CI,ereKTI/I. AKO UMa TakuBa, TO He ro
MOHTMpaIZTe.nOBpe,U,eHI/ITe nNpOoAYKTA BOAAT
0 puck 3a HesonacHocTTa.

Mpeau moHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XU3HEHOBAXKHUTE
Bb3AYLLUHM OTBOPU OTAONY HA Ypeaa, npenopbusame
YpeabT Aa Ce MOHTMPa BbPXY 37paBa OCHOBA, a
KpadeTaTta Aa He NoTwuBaT B KUNUM vUnu apyr Bua
MEKO NoKpuTue Ha noga.

KyxneHckusiT nop, Tpsibea aa e cnocobeH fia
n3abpXa TernoTo Ha ypeaa, nnc AONbITHUTENHOTO
TErNO Ha Cb/IOBETE 3a FOTBEHE U XpaHaTa.

=
=
[ e—1] | somm— 1
. " E g
= !
= Cg |
£ 85 mmmin r~ 65 mmmin
S — = N
-t

+  Moxe ga ce u3non3ea ¢ wkaose u OT ABETE
CTpaHu, HO 3a f1a Ce OCUrypPU MUHUMAnNHO
pa3cTosHue o1 400MM Hag HMBOTO Ha
HarpsieallaTa nioya ocTaBeTe pascTosiHue OT
65MM OTCTpaHU, Mexay ypeaa u CTEeHH,
nperpagy Unn BUCOKM LKapoBe.

+  Moxe ga ce u3non3ea v B cBOGOAHO
nonoxenue. OcTaBeTe MUHUMANHO pascrodHme
0T 750 MM Hag NOBBLPXHOCTTA Ha KOTIIOHUTE.

*  {*) Ako Hag neukata e 6bae MOHTMpaH
abcopbaTop, HanpaeeTe crpaBka C ykasaHusiTa
Ha Npou3BoauMTENA 3a BUCOYMHATA Ha
MOHTUpaHe (MuH 650 Mm).

«  YpennbT 0TroBaps Ha yCTPOMCTBO OT knac 1, 7.€.
MOXe Aa Ce NOoCTaBu ChC 3ajHaTa v egHa ot
CTPaHUYHUTE YacCTu KbM CTEHUTE B KyXHATA,
KyXHEHCKkMTE LkachoBe unm obopyapaHe ¢
BCSIKaKbB pa3mep. KyxHeHckute mebenu unu
obopyaBaHe OT Apyrara cTpaHa Tpsibea aa e
CbC ChbLMA UMK C NO-MaNbK pamep.

+  Bcska mebenuposka, pasnonoxeHra o ypeaa
TpsibBa fa Obae TonnoycTolumea (100 °C
MUH.).

Obe3onacutenHa Bepura

Ako BawWMAT NPOAYKT UMa 2 NpeAnasHn Bepurm;

YpenwT TpsibBa fia ce 0be3onacu cpely

cBpbxbanaHcupaHe C NOMOLLTA Ha IBETE BEpUIU,

[0CTaBeHM ¢ (pypHaTa.

3akaueTe kykaTa Ha kyxHeHckaTa cteHa (1) kato

u3nonaeate nogxoasiy Awben (6) u cebpkeTe

obesonacuTenHata Bepura (3) KbM KykaTa Ypes

3aKMIOYBALLMA MEXAHNIBM (2)

Crabunuanpalua kyka

3aknioyBaLl MexaHN3bM

Obe3sonacuTenHa sepura

3akadeTe Bepurata cTabuUnHo kKoM 3agHaTa
4acT Ha nevkata

2w -
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5 3anHa vacT Ha nevkata

6 CreHa B kyxHsiTa

Axo BawmAT npoaykT uma 1 npeanasHa Bepura;
YpenwbT Tpsibea fa 6bae 3almuTeH o7
npeHaToBapBaHe ¢ NOMOLLTa Ha Bepurata 3a
Be3onacHocT BB (hypHaTa.

Cneppaitte CTBMKMTE NO-4ONY OT MNIOCTPaLMATa, 3a
[Aa 3aKkpenuTe npeanasHaTa Bepura KbM BalLms
npoayKT.

Monabpxalliata Bepura Tpadea Aa e
Bb3MOXHO Hall-kbCa 3a Aa ce u3berte
HaKnaHsHETO Ha (ypHaTa Hanpes u
pasnonoxeHa no AnaroHarn 3a aa ce nsberte
HaKNaHsSHETO Ha (ypHaTa HacTpaHu.

Mopabpxalliata Bepura 3a roTBapcku Neyku He e
NpoeKTMpaHa ¢ OTBOP 3a Ckobu.

MHCTaHaLIVIﬂ U CBbp3BaHe

YpenbT TpsibBa fia 6be MHCTANMpaH W CBbp3aH B

CbOTBETCTBNE C YCTAHOBEHUTE NpaBkNna 3a MOHTaXa.

& e MOHTUpaliTe ypeda A0 XNafunHALA U
hpusepn. TonnuHaTta, u3mbyYBaHa ot ypeaa,
Lje NOBULLM KOHCYMaLMATa Ha

EMEKTPOEHEPTUS Ha OXNaXANTENHNTe Tena.

YpenbT TpsibBa f1a 6bae NpeHeceH OT Hail-
Marnko ABama Jyui.

*  YpeawT TpsbBa 1a ce NOCTaBM HANPaBO BbHPXY
nopa. He Tpsibea fa ce nocTaBsi BbpXy OCHOBA
unu nnepectan.

He xBalyaiiTe 3a BpaTara unu ApbKkaTa npu
MpeHacaHe Ha ypena. Toa noBpexaa
BpaTata, ApbKKaTa U naHTuTe.

CBbp3BaHe KbM eNeKTPM4ecTBOTO

CBbpxeTe NpoayKTa KbM 333eMEH ENEKTPUYECKU
KOHTaKT Ype3 MUHUATIOPEH BEPWKEH MPEKLCBAY C
NOAXO/SILL| KanaLMUTET, KAKTO & NMOCOYEHO B
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Tabnuuara , TexHuiecku cnelmdukaLmn’,
3asemsBaHeTo TpsbBa Aa ce Hanpasu oT
KBanuuLUmMpaH enekTPOTEXHWK, KaTo NPOAYKTHT Ce
u3nonaea cbe unu 6e3 TpaHcdopmartop. dupmarta He
HOCM OTFOBOPHOCT 3a LUETH, MPUYMHEHN OT
ynotpebata Ha npoaykta 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsBaHe Ha MHCTanauusiTa B CbOTBETCTBME C
MECTHUTE pasnopeadu.

ONACHOCT:
YpeanT Tpsibea fa Obae CBbp3aH KbM
enekTpUIeCKaTa Mpexa 0T 0TOPU3MPaHO W

kBanudmumparo nuue. MepuoasT Ha
rapaHuusTa Ha ypeda 3anoqsa easa cneq
npaBuneH MoHTax.Mpou3BoANTENST He HOCK
OTFOBOPHOCT 3@ LUETW, NPUYUHEHN OT
nonpaska U3BbPLIEHA OT HEOTOPU3MPaHU
nmua.

ONACHOCT:
‘3axpaHBawyusT kaben He GuBa aa ce
3allunBa, NperbBa UK Aa aonupa ropelmTe

4acTu Ha ypeaa.loBpeaeHNsT 3axpaHBallu
kaben psibBa fa ce NogMeHu oT
kBanuduumMpaH enekTpoTexHuK. B npotuseH
Cryyail CbLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yaap,
KbCO CbeAMHEHUE UnK noxap!

HaHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpabBa fa OTroBapsT Ha
AaHHUTE, ONMCAHM BbPXY €TUKETa Ha ypeaa. B
3aBMCUMOCT OT BWAA Ha ypea WHGopMaLroHHaTa
Tabenka Moxe Ja Ce BUAW, korato BpaTata unm
JONMHWS Kanak ca OTBOPEHM, KaKTO W Ha 3agHaTa vact
Ha ypena.
3axpaHBalumaT kaben Ha ypepa TpsibBa aa oTroBaps
Ha CTOIHOCTUTE B Tabnmua "TexHU4Yeckm
cneyudmkaumn’.

ONACHOCT:

Mpeay fa 3anoyHeTe kakeaTo 1 Aa e pabota

No eNeKTpu4ecKaTa nHCTanauna, U3KnveTe

ypesa oT 3axpaHBaHeTo.

ColuectByBa puck OT TOKOB yaap!

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBaLus kaben

IMpu okabenssaHe e HeobxonUMo Aa
npunarate HaluoHanHUTe/MeCTHM
pasnopeadu 1 Aa U3non3BaTe NOAXOAsLM
KOHTaKTV U LLencenu 3a gypHara. B cnyyai,
e OrpaHWYeHusITa 3a NpoayKTa ca N3BbH
Bb3MOXHOCTUTE Ha LLiencena 1 KOHTaKTa,
NpOAYKTHLT TpsbBa Aa Ce CBbPXE C
(hukcupaHa enekTpuyecka Bpb3ka AMPEKTHO,
6e3 Aa ce U3non3Ba LLencen 1 KOHTaKT.




1.

He moxe Aa pas3kavyuTe BCUYKK NONIOCK Ha
enekTpo3axpaHeaHeTo, TpsabBa aa CebpKeTe
ANCKOHEKTOP C NoHe 3 MM KOHTaKTHO
paacTosiHue (6ywoHm, obe3onacsBally
NPEeKLCBaYMN, KOHTAKTOPK) 1 BCUHYKM NOITKOCK Ha
AVMCKOHekTOpa Tpsibea aa ca 6nu3o Ao (He Hap)
ypesa B CbOTBETCTBUE ¢ aupekTuBuTe Ha VEE.
Hecna3ssaHeTo Ha Te3u ykasaHus MOXe f1a
AoBefe Ao npobnemu B pabotata Ha ypeaa,

KaKTO W [ja HanpaBsiT rapaHuusITa My HeBanuaHa.

Mpenopbyea ce AOMbIHUTENHA 3alIMUTa Ype3
MPeKbCBaY Ha OCTAThYHMS TOK.
Ako ¢ npoaykTa e focTaBeH kaben:

+  PerynupaHe Ha kpa4etarta Ha cypHaTa
Bubpauunte no Bpeme Ha ynotpeba moxe aa
AoBeaaT [0 KnaTeHe Ha roTBapckuTe Chaose.

Te3n puCKOBM CUTYaLMK MOXeE Aia Ce u3berbHat

C NPaBUNHO HUBENMpaHe 1 Ganaxcupaxe Ha
ypena.

C ornep Ha BaliaTa cob6cTBeHa 6e30MacHoCT ce

YBEPETE, Ye YPEbT & HUBENUPaH KaTo

perynvpaTe YeTUpuTe KpayeTa oTaoNy KaTto 1

3aBBbPTUTE HAIISIBO UM HAZSICHO U 1
NOAIPaBHUTE C PaBOTHUS NNOT.
®uHanHa npoBepka

EAHocbased
220/230/240V AC

4]
L2

AsydhaseH
380/400/415V AC

* MepeH MocT

TpuchaseH
380/400/415V AC

1. CebpxeTe ypena 0THOBO KbM 3aXpaHBaHeTo.
2. [lpoBepeTe enekTpu4eckuTe yHKLMM.

Bbaello TpaHcnopTUpaHe

3anaseTe OpUrMHarHKS KalloH Ha NpoaykTa u
ITO NpeHacsiTe B Hero. CneaanTe ykasaHuaTa
BBPXY KalLOHA. AKO He CTe 3anasunu
OPUIrMHAMHMS KaLLUOH, ONakoBaunTe ypeaa B
HaMNMOH C MEXypYETa W ro 3aneneTe NibTHO.
3a pa npeanasute Tenexara ckapa u Taata
[a He NOBpesT BpaTaTa, NnocTaBeTe
KapTOHEHa NeHTa OT BbTPELUHATa YacT Ha
BpaTara, Taka 4Ye /1a Ce U3paeHu ¢
NONOXEHWETO Ha TaBuTE. 3aneneTe BpaTaTa Ha
(bypHaTa KbM CTPAHUYHUTE CTEHM.

He xBawlaitTe 3a BpaTata unum gpwxkkara npu
npeHacsHe Ha ypefa.

2.

He nocTassiiTe HUKaKau npegMeTn Bbpxy
npoaykTa u ro npeHacm?lTe B U3npaBeHO

3a eaHodazHa Bpb3Ka, CBBPKETE KAKTO €
nokasaHo no-gony:

Kadsie kaben = L (Paza)

CwuH kaben = N (Hyna)

3enenhwnT kaben= (E) {3a3emeH)
ByTHeTe ypena KbM KyXHeHcKkaTa CTeHa.

NONOXEHKWE.

Ornepaiite NPOAYKTa OTBEBH 32 €BEHTYanHn
nospeaun npu NpeHacAHeTo.
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ﬂ lloarotoBka

CbBeTtu 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprusa
Cnepnpaluata MHhOPMALMS LLe BY IOMOTHAT fia
W3NON3BaTe ENEKTPOypena No eKONIOrU|eH HaulH 1
[a CMECTSIBATE ENEKTPOEHEPTUSI:

Manon3eaitTe TbBMHO OLIBETEHN W eMaNnMpaHn
MOKPUTUA HA CbOBETE 3 MEYEHE, ThI KaTo T&
npeaasat no-nobpe TonnuHaTa.

Ako B pBKOBOLCTBOTO 3a ynoTpeba unu B
peuenTata ce npenopbyBa a U3BLpLIMTE
onepauusTa noarpsBaHe JokaTo NpUroTesTe
ACTWATa CK, TOraBa s HanpaeeTe.

He oTBapsiiTe 4ecTo BpaTaTa Ha pypHaTa no
BPEME Ha TOTBEHE.

AKO € BH3MOXHO NPUTOTBSNTE EAHOBPEMEHHO
noBeye 0T eaHo AcTHE BLB ypHaTa. Moxe pa
rOTBUTE KaTO NOCTABMTE [BA CbAa BBPXY
TeneHara ckapa.

[MpuroTesiTe NoBeye ACTUS €HO CER [PYro.
OypHaTa BeYe LWe e HaropeLleHa.

MoxeTe fia CnecTuTe eHeprus KaTo U3KMIYNTe
(hypHaTa HAKOMKO MUHYTU NPeaM kpasi Ha
BPEMETO 3a roTeeHe. He oTeapsiiTe Bpatara Ha
(ypHaTa.

PaampaseTe 3ampaseHuTe xpaHu npean faa m
CroTBuTE.

3a roTeeHe n3nonasaiTe CbACBE C kanauu. Ako
rotBuTe 6e3 kanak, KOHCYMaLVsATa Ha eHeprus
ce yBennyaea fio 4 mbtu.

W3bepeTe ropenkara, KOsTo € Hali-noaxoasiya
3a pa3mepa Ha [JbHOTO Ha CbAa, KONTO
wu3nonaeate. Bunaru nabupaiite nogxoaaiums
pa3aMep TeHIKEepa 3a SAEHETO, KOETO Le
npuroTesTe. No-ronemute TEHIKEPU XapyaT
MOBEYE EHEPIVS.

[Mpy roTBEHE Ha ENEKTPUYECKM KOTIIOHW TbHOTO
Ha CbfioBeTe TpsibBa a € paBHo.

TeHmxepuTe ¢ ebeno AbHO ocurypsiBaT no-
noGbp TonnoobmeH. Moxe aa cnectute ao 1/3
eneKTPOeHEpTUs.

CbaoBeTe 1 TEHMKEPUTE, KOMTO M3NON3BATE,
TpsibBa 1a Ca CbBMECTUMM C KOTNOHUTE.
[bHOTO Ha cbaoBeTE NN TeHIKepuTe Tpsibea
Aa € No-Marnko 0T KOTNOHa.

lMNoaabpkanTe 30HUTE 3a FOTBEHE U ABHOTO HA
TeHmkepuTe uncTu. Hacnaranwsita ot
MPBCOTUS HAMansBaT NPOBOAMMOCTTA MEXTY
30HUTE 3a FOTBEHE U ABHOTO HA TEHAKepaTa.
[Mpu MO MPOABIMKUTENHO FOTBEHE, U3KMKOUETE
30HaTa 3a roteHe 5-10 MuHyTH Npeam kpasi Ha
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BpemeTo 3a roteeHe. Moxe aa cnectute o
20% enekTpoeHeprus Npn noaneaxe Ha
0CTaTb4HaTa TONMMHA.

Mbpeo nonseaHe

HacTpoika Ha 4aca

P I'Ipm HaCTpOI;IBaHe Ha gucnnea npuMureat
1 CbOTBETHUTE CUMBONN.

Hatuckaitre GyTonuTe ™= 3a na sananete
BPEMETO OT JIeHs Crie] KaTo (hypHaTa ce cTapTvpa
33 MbPBU MbT.

3a MOJIENN CbC CEH30PHO YNpaBneHe,

0 IOKOCHETE MbPBO 22 1 cre ToBa
uanonssaiire "I/ ™= 3a 1a HacTpouTe Yac
OT AgHs.

I'Iombp,ue;e HaCTpokaTa Ype3 AoKOCBaHe Ha
cumeona o u adakaiite 4 cekyHav 6e3 na
Jokoceate GYTOH 3a NOTBBPXK/IEHWE.

1 23 4 5 6

B O 9)eco

o

12 11

i0 9 8 7

Hacrpoiisaly 6yToH
CumBon GriokupaHe Ha KnaeuLm
CMMBON YaCOBHUK

CumBon 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npeanara 3a Bawms npoaykr.)

CuBON 33 EKONOTNYEH PEXUM

ByToH nntoc

BYTOH MUHYC

CuvmBon 3a BpemeBM OTPA3bK

9 CumBon anapma

10 CwvmBon 3a Kpail Ha BPEMETO Ha roTBeHe
11 CumBOn 3a BpeMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

B S

o ~N O O

o Ako He Obje 3aAaaeH0 HauanHoTo Bpeme,
1 4aCOBHUKBT LLE 3an04He Aa paboth ot
12:00 v we ce nokassa cumeona &), Cnen

kaTo YackT Obae HAacTPOEH, TO31 CUMBON
134esBa.




HacTpoiikuTe 3a TekyLo Bpeme ce

0 NpeKbCBaT B Cryvail Ha cnupaHe Ha
3axpaHBaHeTo. TpsbBa OTHOBO Aa ce
HacTponT.

MbpBOHa4YaNHO NOYNCTBAHE Ha ypeaa

MoBbPXHOCTTa MOXe [1a Ce NoBpeam o1
6 HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTyi 1 MaTepuany.

He u3non3saiite arpecusHM NOUACTBALLMA

npenapatu, npaxoodpasHu/kpemoobpasHu

npenapaTit UK OCTPU NpeaMETH Npu
MOYMUCTBAHETO.

1. TIpemaxHeTe BCUUKM ONAKOBBYHW MaTepuan.

2. C Mokbp napuan unm r-6a 3abbplueTe BCUUKM
MOBBPXHOCTH M NOACYLIETE.

MbpBoHauanHo 3arpsBaHe

3arpeitte ypena 3a okono 30 MuHyTU 1 Crieg TOBA IO

uaknioueTe. 1o T03K HAUMH BCAIKAKBU YTalku 1

HacnarsaHus, 0CTaHanm OT NpoLeca Ha

NpoM3BOACTBO, Lie 6baaT NpemaxHaTy.

Enektpunyecka dypHa
1. W3BageTe 0T pypHaTa BCUUKM TaBK U TeneHata
ckapa.

2. 3atBopeTe BpaTaTa Ha (pypHaTa.
3. Wabepete noauuus "CratuuHo".
4. W3bepeTe Hail-BUCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
Bk Kax 0a pabomume ¢ enekmpudeckama
¢hypHa, cmp. 20
lMycHeTe pypHaTa 3a okono 30 MuHyTw.
WakniodeTe dypHata; Bux Kax 0a pabomume ¢
enekmpuyeckama ¢ypHa, cmp. 20
[pun-chypHa

. MaBapete ot hypHaTa BCUUKM TaBn 1 TeneHata
ckapa.
3aTBOpeTe BpaTata Ha (hypHaTa.
3. Wa3bepeTe Hail-BUCOKATA MOLLIHOCT Ha rpuUna;
Bux Kax 0a pabomume ¢ 2punia, cmp. 25
lMycHeTe pypHaTa 3a okono 30 MuHyTw.
WaknioueTe rpuna; Bk Kax 0a pabomume ¢
2puna, cmp. 25

> o

N

o~

MNPEOYNPEXOEHWE

TopelyuTe NOBBLPXHOCTI MOTaT Aa NPUYMHAT
n3rapsHua!YpeanbT MOXe Aa e ropely no
Bpeme Ha ynoTpeba. Hukora He nunaiTe
rOpeLYTE ropenku, BbTPELLHNTE YacTh Ha
(hypHaTa, 3arpsBalATe eNnemMmeHTU 1 T.H.
DOpwxTe aeuata Hapaney.Bunaru
13N0N3BaNnTe TEPMOYCTONUNBI PBKABUALW NpU
NOCTaBSHE UMK U3BaXAaHe Ha ACTUs B/OT
ropelyata pypHa.

Mo Bpeme Ha mbpBaTa ynoTpeba 3a HAKOMNKO

0 4aca MoraT fia Bb3HWUKHAT AUM 1 MUpU3Ma.
[ToBa e cbBceM HopmanHo. CTasTa Tpsbea
pa e ¢ fobpa BeHTUNaLvs 3a fa ce
npemaxHe nylueka u Mupnuamara. Nsbsrsaiite
AMPEKTHO BAULLBAHE Ha U3NU3aLlns nyLIek u
MUpu3ma.
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E Kak na paboturte ¢ KoTnoHa

O6wa uHchopmauma 3a roTBEHETO

Hwvkora He MbnHETE TUraHa ¢ onvo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTassiite
koTnoHa 6e3 HabnoaeHue koraTo
HarpsiBaTe onvo. [NpeHarpsataTa
Ma3HWHa BOAM A0 PUCK OT Moxap.
Hukora He onuTBaNnTe ga noTywuTe
€BEHTYanHo Bb3HUKHAN noxap ¢
Boaa! AKo onvoT ce noananu, ro
MOKPUIATE C NPOTUBONOXAPHO 0Aeano
Unu Bnaxex napuan.. Maknioyete
KOTIOHa aKo TOBA He Npe/CTaBnsBa
OMacHoCT u ce obageTe B NoxapHara.

¢« [peav mbpxeHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTY,
BMHaM r nogcywasaite fobpe u rm
NoCTaBsTe BHUMATENHO B HaropeLleHaTta

MasHuHa. 3ampaseHuTe XpaHu TpsibBea fa ce

pasMpasaT HambnHO Npean MbpXeHe.

. He nokpuBaitTe Cbaa B KOUTO 3arpsBaTe onmo.
. [NocTaBsaiTe TUraHUTE W TEHMKEPUTE NO TaKbB

HAYWH, Ye APBKKUTE UM A HE U3NOKEHM Ha
ropelmHaTta oT koTnoHa. He noctaesire
HebanaHcupaHn 1 NECHO HaKMaHsILLW ce
Ch[I0B€ BBPXY KOTMOHA.

. He nocTaesiiTe npa3Hu CbaoBe U TEHIXEPU

BbB BKMIOYEHUTE 30HU 3 rOTBEHE. ToBa MOXe

Aa v noBpeam.

. [MyckaHeTO Ha 30Ha 3a rOTBEHE 6e3 noctaesHe

Ha Cb/l UNK TEHIKEPa OTIope LLE NoBpeau
ypena. Makniouete 30HMTE 38 r0TBEHE CNefl
MPUKMIOYBAHE Ha TOTBEHETO.

*  He nocTaBsiite nnacTMacoBK 1 anyMUHWERM
Cb/I0BE BbPXY Ypeaa Thbil KaTo NOBbPXHOCTTa

My MoXe Aa 6bae HaropelleHa.

PasToneHu BelllecTBa OT Takbe BU TpsiOBa Aa

Ce no4YncTBaT He3abaBHo.
Tesu cbaoBe He GuBa Aa ce U3NON3BAT M 3a
ChXPaHeHUe Ha XpaHa.

. Manon3BaiiTe camo TEHMKEPH U CbAOBE C
NMNOCKO ABLHO.

+  [locTaesiite Cbpa3mMepHO KONMYECTBO SAEHE B
TEeHImKepuTE 1 TUraHuTe. 10 TO31 HauMH LWe K

CMECTUTE M3NNLLHOTO YUCTEHE HA NPENsno
faeHe.

He nocTaesitTe kanauute Ha TEHDKEpUTE 1
TUFAHUTE B 30HUTE 33 TOTBEHE.
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[NocTaBsiTe TEHHKEPUTE Taka, Ye aa ca
LiEHTPMpaHU BLPXY 30HUTE 3a roTBEHE. AKO
XEnaeTe Ja NpemMecTuTe TEHmKepaTa BbpXy
Jpyra 30Ha 3a r0TBEHe, A NOBAUTHETE !
npemecTeTe BMECTO a A Nb3raTe.

CbBeTy 33 CTLKNOKEPAMNYHWUTE KOTHOHK

+  CTbKnokepammyHaTa noBbPXHOCT €
TONMOYCTOM4MBA M HE CE BNUSE OT ronemm
TemMnepaTypHn pasnuku

*  He n3nonseaitte cTbKNOKEpaMuyHaTa
MOBBLPXHOCT KATO MACTO 3@ CbXPaHEHNe Ha
NPOAYKTW UK KaTo AbCKA 3a pA3aHe.

*  W3non3gaiTe camo TEHIKEPN W TUTaHK C
paeHu gbHa. OcTpute prboBe ugpacksar
MOBBLPXHOCTTA.

*  He nanonaeaitte anymmHnesm Cbiose n
TEHIKEPU. ANyMUHNAT NOBpEXaa
CTBKMOKEpPaMMYHATa MOBBPXHOCT.

Pasnatoto aaeHe
MOXeE Aa noBpeam
CTBKIOKEpaMuIHaTa
MOBPBXHOCT U 13
npeau3Burka noxap.
He u3nonaeaitte
Cb/i0BE C BAMTLOHATO
UINN U3MBbKHAMO ALHO.

Wanonaeaitte camo
TEHIKEPU W TUTAHM C
paBHM AbHa. Te
ocurypsieat no-gobbp
TONNOOBMEH.

AKO MamMeTBLPLT Ha
TEHIKEpATA € BTbPAE
MarTbk ce noxabsea
eHeprus.



M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1

4

['oTBapcKa nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm
loTBapcka nnova ¢ eanH npekbegad 18-20cm
['oTBapcKa nnova ¢ eanH npekbesay 14-16 cm

['oTBapcka nnova ¢ eavH npekbegad 18-20 cm e
CUCBK Ha NPENOPBUNTENHUTE AMAMETPH Ha
Cbfi0BETE, KOUTO Cneapa Aa 6baar N3nonaeaq
CbC COTBETHUTE KOTIOHM.

B S

OMACHOCT:
BHumaBaiiTe BbpXy nnovaTa fa He nagat
npeameTu. Jopu manku npegmeTy oT poga

Ha CONHMLa mMorat aa A NoBpenAar.

He usnonssaiite nrnovata ako e HanykaHa.
Bopata moxe pa npoTeve npe3 Te3n
NYKHATUHWU 1 Aa Npeau3Buka KbCo
cbeanHeHue.B cnyqa|7| Ha BUauUMa nospena
Ha NOBbPXHOCTTA (Hanp. BNOMMU I'IyKHaTVIHVI),
u3knoveTe He3abaBHo ypeaa 3a fa
HaMmanute 40 MUHUMYM pUCKa OT TOKOB yaap.

CTbKnoKepaMUIHUSIT KOTIOH € 0BopyaBaH ¢
paboTHa namna u NpeaynpeauTeneH uHauKkaTop 3a
HaropeLUeHa 30Ha.

[MpeaynpeanTenHUET MHONKATOP 38 HaropeLLeHa
30Ha 0603HaYaBa No3vLUsTa Ha akTUBHaTa 30Ha 3a
TOTBEHE M NPOABLITKABA Aa CBETU CNea
u3kniouBaHeTo 1. KoraTo 3oHaTa 3a roTBeHe ce
OXMaau A0CTaTbYHO 3a 1a MOXe Aa Obje AoKoCHaTa
C pbKa, NpeaynpeauTenHuAT UHAMKATOP U3racea.
MbxaykaHeTo Ha npeaynpeauTenHUS MHAMKATOP 3a
HaropeLLeHa 30Ha He € noBpeaa.

BknrouBaHe Ha CTLKITOKEPAMUYHMTE 30HM 3
rotBeHe

ManonapaiiTe konyeTaTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE 3a Ja

BKMIQYUTE CTHKNOKEPAMUYHUTE 30HW 38 FOTBEHE.
SaBpreTe KON4eTO HAa 30HaTa 3a r0TBEHe Ha
CbOTBETHOTO HMBO 3@ Aa BKITIOYUTE XKENAHOTO HUBO
3a IOTBEHE.

W3knrouBaHe Ha CTHLKIOKEPAMNYHNTE 30HM 3
roTBeHe

3aBbpTETE KOMYETO HA KOTMOHA HA Hali-ropHaTa
noanumst (M3KIMYEHO).
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B Kak na paGoture ¢ dypHara

OCHOBHa MH(hopMaLUsl 3a rOTBEHe,
neyeHe U rpuna

MPEOQYNPEXOEHWE

["'OpeLLuTEe NOBBLPXHOCTI MOTaT Aa NPUYNHAT
n3rapsHua!YpeanbT MOXe Aa e ropely no
Bpeme Ha ynoTpeba. Hukora He nunaiTte
rOpeLYTE ropenku, BbTPELLHNTE YacTh Ha
(hypHaTa, 3arpsBalATe eNnemMmeHTU 1 T.H.
DOpwxTe aeuata Hapaney.Bunaru
13N0N3BaNnTe TEPMOYCTONUNBI PBKABUALW NpU
NOCTaBSHE UMK U3BaXAaHe Ha ACTUs B/OT

ropelyata pypHa.

OMNACHOCT:
BHumaBalite npu oTBapsiHE Ha BpaTaTta,
Bb3MOXHO € BbNBaHe Ha ropella napa.

Wanusalata napa Moxe 4a onapv pLeTe,
NMLETO WA ounTE BA.

CbBeTyn npu neveHe

. Manon3BaiiTe NOAXOASWM METAMHM ChIOBE C
He3anengeaulo NokpuTUe, anyMuH1eBH
KOHTEIHEPY Uy TONMOYCTONYUBY CUMMKOHOBU
HOPMUHKA.

*  Wsnonsgaiite Bb3MOXHO Hait-106pe
NPOCTPaHCTBOTO BbPXY NOCTaBKATA.

+  [locTaeete hopmaTa 3a neueHe no cpeaata Ha
paga.

¢« Tpeau pa nycHeTe (ypHaTa unu rpuna,
u3bepeTe npaBuriHaTa noauuvs Ha padra. He
NPOMEHANTE NO3ULMATa Ha padhTa fokaTo
dypHaTa e ropewya.

+  [pwxTe BpaTata Ha (hypHaTa 3aTBOpEHa.

CbBeTH 3a n3nnyaHe

¢« ObpaboTBaHeTo Ha nuneTa, NyiKk1 1 egpu
napyeTa Meco C JIMMOHOB COJ1, YEPEH Nunep 1
Apyrv nonobHK Npeam roTBEHETO noaobpsiear
MNeYeHeTo.

¢+ [leyeHeTo Ha MECO C KOCTUTE OTHEMa oKono 15
10 30 MUHYTM NOBEYE OTKOMNKOTO ChLLOTO
KOnM4YecTBO 06E3KOCTEHO MECO.

¢« Bceku caHTuMeTbp OT AebenuHaTa Ha MECOTO

OTHeMa NpubnMauTenHo 4 4o 5 MUHYTH NeveHe.

+  OcraBeTe MECOTO BbB (PypHaTa 3a OKONO
10 muHyTV cneg kato ro npuroteuTe. CoKbT Ce
pasnpeaens no-4obpe no LANoTo NeYeHo Meco
W HE NOTKYa, KOraTo 1o paspsseare.

+  Pubata Tpsbea ga ce noctaeu B cpefata Ha
JONHMS padT B TEPMOYCTONUMB CbA,.
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CbBeTy 3a 3annyaHe

Korato mecoTo, pubata unu nUneLwkoTo ce 3anuyar,

Te 6bP30 NOTLMHSBAT, UMAT XybaBa kopuyka u He ce

u3cyLwasar. [bpxonu, WuLLYeTa U HageHNuKn ca

0COBEHO NOAXOASALLYM 38 NEYEHE Ha rpuI, KakTo 1

3eMeHYYLM C BUCOKO BOZHO ChbpXaHue Kato Hanp.

AOMaTH 1 NyK.

«  Pa3snpepenete napyetarta, kKOUTO LU NeyeTe
BbPXY TENEHUS TPUM UMW B TaBaTa 3a neyeHe ¢
TENEHUs rpun KaTo 3aeTOTO NPOCTPAHCTBO He
6vBa fja peBuLLaBa pa3Mepa Ha HarpepaTens.

¢« [nb3aHeTe TeneHus rpun unu Taeata ¢ rpuna
Ha XenaHoTO HUBO Ha (hypHaTa. Ako nevete
BBPXY TENEHUs Ipur, NITb3HETE TaBaTa Ha
AONHWS padT 3a fa cbbupa mMasHuHaTa. 3a no-
NecHo nouncTBaHe AobapeTe BoAa B TaBaTa 3a
Ma3HuHaTa.

Henoaxogsium 3a neyeHe Ha rpun
XpaHu BOAAT A0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun 3non3BanTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxoasia 3a
u3naraHe Ha MHTEH3NBHO NeyeHe.

He nocraesitTe xpaHata MHOTO
HaBbTpe B 3afHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa € Hai-ropeLMaT CEKTOp 1
Ma3HaTa XpaHa Moxe Ja ce
Bb3NIaMeHN.

Kak oa paGOTI/ITe C eJieKTpuyeckata
thypHa

W360p Ha TemnepaTypa v pexum Ha paboTa

1 CenekTop 3a (yHKLMNATE
2 CenexTop 3a TepmocTaTa

1. HactpoitTe konueTo 3a Temnepatypata Ha
XenaHata Temneparypa.

2. HactpoiiTe kon4eTo 3a PyHKUUMTE Ha KenaHus
pexum Ha paboTa.

» ®ypHaTa ce 3arpsiBa 4o HacTpoeHaTa

Temneparypa u 8 noaabpxa. pea speme Ha

HarpsIBaHETO, NaMnaTa Ha Temneparypara ocTaea

BKMKHOYEHA.



U3knouBaHe Ha enekTpuueckara dypHa
3aBbpTeTe KOnueTaTa 3a (hyHKUMUTE M TepmocTaTa B
WM3KIIOYEHa nosuuus (rope).

BaxHO € pa nocTaBuTe NpaBUNHO TeneHaTa ckapa
BbPXY TeNneHara peleTka. TeneHaTa ckapa TpsbBa
Aa 6bie nocTaBeHa MeXy TENeHUTe pesoBe KakTo
€ NoKasaHo Ha churypara.

He ocTaesiiTe TeneHata ckapa a ce obnsra Ha
3agHata cTeHa Ha ypHaTa. [mbaneTe TeneHarta
cKkapa B NpefiHaTa JacT Ha padpta u 9 3akpeneTe ¢
nomMoLLTa Ha BpaTaTa 3a ia nonyuute fobpu
pe3ynTaTi OT NEYEHETO Ha rpu.

(Bapupa B 3aBMCHMOCT OT MOAENa Ha ypeaa.)

Pexvmu Ha pabota

MokasaHUsAT TyK Pef, Ha ONEepaTUBHUTE PEXUMM
MOXe [a Ce pa3nuyaea oT noapendara Bbpxy
BalLms ypeq.

[opeH n goneH HarpeBaren

FopvaT W OONEH Harpesaten
pabotsT. AneHeTo ce 3arpsBa
€/IHOBPEMEHHO OTIOPE W OTAONY.
Hanpumep e pogxoasuwo 3a
KekcoBe, BaHULM Ui KEKCOBE W
kaceponu BbB (POpMU 3a NeYeHe.
lNeveTe camo eaHa Tapa.

JonHo HarpsiBaHe

Pabotn camo A0NMHOTO HarpsiBaHe.
lMoaxopAwo e 3a nuya v 3a
NOCTENEHHO 3aMnUYaHe Ha ACTUETO
oTaony.

Taau hyHkums TpsbBa fa ce
W3MOM3Ba 1 3a NECHO NapHo
MOYUCTBAHE.

[JonHo/ropHO HarpsABaHe ¢ BEHTUNATOP

o

[OPHOTO M IOMHOTO HAarpsiBaHE Noc
BEHTUMNATOpa (Ha 3apHaTa cTeHa)
pabotsT. [opelmsT Bb3ayX ce
pa3npepens 6bp3o u3 usanata dypHa
C MOMOLLTa Ha BeHTMNaTopa. MNeveTe
€amo efiHa TaBa.

Lsn rpun
A Tonemust rpun Ha TaBaHa Ha
typHaTa paboTu. Moaxoasiu e 3a
npennyaHe Ha roneMu Konu4ecTea
MECo.
«  3a 3anuyaHe, NocTaeeTe CpeaeH
Unn rondam pasmep nopuuu Ha
NpaBUNHO NO3NLIMOHUPAHUA
paT, nog HarpeeaTens Ha
rpuna.
+  Hactpoitte Temnepatypata Ha
MaKCUManHo HUBO.
¢+ OObpHeTe xpaHaTa, cref kaTo
W3TEYE MONOBMHATA OT BPEMETO
3a 3anuyaHe.
pun+seHTUNaTop
A

b

MNpenBa

=l

EdexTsT OT neveHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE3aeM Kato Npu MbIHUA
rpun.

+  3a 3annyaHe, NOCTaBETE ManbK
WM CpeaeH pa3mep NopLum Ha
NpaBUNHO NO3NLIMOHUPAHUA
paT, nog HarpeeaTens Ha
rpuna.

+  Hactpoitte xenaHata
Temneparypa.

¢+ OObpHeTe xpaHaTa, cref kaTo
U3Teye NONoBMHaTa OT BPEMETO
3a 3anuyaHe.

WUTENHO 3arpsABaHe

Ta3u yHKUMS Ce n3non3ea 3a no-
6bp3o 3arpsiBaHe Ha dhypHaTa; T8 He
€ NOAX0JsILLA 33 NEeYeHe Ha ScTHS.

¢« WabepeTe xenaHata
Temnepatypa cnef u3bupaHe Ha
Taan yHkums. NMamnuakata Ha
TemnepaTypaTa CBeTBa, a
cypHaTa ce 3arpsiea.

. Jlamnuukata usracea cneq kato
NpOLECHT MO 3arpsBaHe
npuknioumn. Cera n3bepete
xenaHata (yHKkuns 3a fa
NpUroTBUTE ACTUETO.
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Wanon3BsaHe Ha 4acoBHMKa Ha (hypHaTa
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Hacrpoiisaly 6yToH
CumBon GriokupaHe Ha KnaeuLm
CMMBON YaCOBHUK

CumBon 3a cunata Ha 3Byka Ha anapmata
(Moxe pa He ce npeanara 3a Bawms npoaykr.)

CuBON 33 EKONOTNYEH PEXUM

ByToH nntoc

BYTOH MUHYC

CuvmBon 3a BpemeBM OTPA3bK

Cumson anapma

10 Cumson 3a kpail Ha BpeMeTO Ha roTBeHe
1" CuvmBON 33 BpEMe Ha roTBeHe

12 Konue 3a nporpamm

w ~N » o Bow N

0

& Y MaKcumanHoTo Bpeme Ha roTBeHe, koeTo
1 MOXE fla HAacTpONTE 3a Kpail Ha FOTBEHETO e
5 Yaca 1 59 MuHYTH.

lMporpamata 6uBa oTkasaHa B cnyyan Ha
npekbCBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. Tpsbea aa
npenporpamupate gypHata.

Mpu HacTpoiiBaHe Ha Anucnnes NpUMUreaT
(CbOTBETHUTE cMMBONW. TpsbBa Aa n3vakate
Manko npefy HacTpolkuTe fia CTaHaT
aKTUBHM.

=3

- AKO He € HanpaBeHa HVYKaKBa HacTpolika 3a
1 rOTBEHE, HE MOXE Aa Ce HacCTpOou YacbT OT
IEHA.

AKO Ce 3aflade BpeMe 3a roTeeHe npu
Ha4anoTo, N0 BPEME Ha rOTBEHETO Ce
NnoKasea 0CTaBalLOTO BpEME.

FoTBeHe Npyu 3aaaBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE;
MoxeTe ga HacTpouTe (hypHaTa Taka, Ye Aa cnpe B
Kpasi Ha NOCOYEHOTO BPEME KaTo HAacTpOuTe
BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha TanMepa.

1. W3bepeTe dyHKUMSITa 38 TOTBEHE.
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2. [okocsaitte ® pokato cumsorsT= ce nokaxe
Ha AUCNIes Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMeTo 3a roTeeHe ¢ GyToHuTe
-.

» » Cnep, kaTo yCTaHOBUTE BPEMETO 3a rOTBEHE Ha

AMCNNER Ce NOKa3BaT HEMPeKbCHATO CUMBONTLT Pl

BPEMETO.

4. TloctaBeTe ACTMETO BBLB (PypHATa 1 3apanTe
Temneparypa ¢ KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLE 3an0o4He.

» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa aa ce otbposBa Ha

AMCTNEN NPV 3aN0YBaHE Ha FOBEHETO U Ce

OCBETABAT BCUYKM 4aCTW Ha CUMBOIA 32 BpEMe.

3apnaneHoTo Bpeme 3a roTBeHe ce pasaens Ha 4

PaBHW 4aCTW W KOTaTo 3aBbPLUM BPEMETO 3a BCAKA OT

THX, CE M3KMIYBa CLOTBETHA YacT Ha cumeora. 3a

Ja MOXeTe NeCHo fia pasbepeTe ChOTHOLIEHNETO Ha

OCTaBaLLOTO BPEME 3a roTBEHe KbM 06LLOTO Bpeme

3a roTBeHe.

3apaBaHe Ha Kpas Ha BPEMETO 3a roTBeHe 3a no-

KbCeH 4ac;

Cnep kaTo HACTPONTE BPEMETO 3a rOTBEHE Ha

Taimepa, MOXETE fa 3afafeTe Kpast Ha BpemeTo 3a

TOTBEHE Ha MO-KbCEH Yac.

1. W3bepeTe dyHKUMSITa 38 TOTBEHE.

2. [okocsaitte (® pokato cumsorsT=| ce nokaxe
Ha AUCNIes Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

3. 3apaitte BpeMeTo 3a roTeeHe ¢ GyToHuTe
-.

» » Cnep kaTo BpeMeTo 3a roTeeHe Obae

YCTaHOBEHO, cumeorsT ce nokassa Ha aucnnes

3a MOCTOSHHO.

4. Iokoceaire™ nokato cumeormsT—> ce nokae
Ha AMCNMNEs 3a Kpasi Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

5. Hatuckaiite 6yToHuTe E o [a 3agageTe
Kpasi Ha BPEMETO 3a r0TBEHE.

» Crep kaTo 3agafeTe BPEMETO 3a rOTBEHE, Ha

AMCNNER Ce NOKa3BaT HEMPeKbCHATO CUMBONTLT =l

cumeorsT = v rpacbukara 3a speme. Creg

3arnoy4BaHe Ha NPUIOTBSIHETO, CUMBOMLT - navessa.

6. [ocTaBeTe scTMETO BBB (hypHaTa 1 3aganTe
Temneparypa ¢ KOn4eTo 3a Temneparypara.
[OTBEHETO LLE 3an0o4He.

» TalmepbT Ha (hypHaTa aBTOMATUYHO

M34MCNABA HaYanHWA Yac Ha FOTBEHETO KaTo

u3Baxga NPOLbLIIKUTENHOCTTA HA FOTBEHE OT

KpaliHUA Yac, KOUTO CTe HacTponnu. MabpanusT

peXMM ce akTMBMPa NpW JOCTUraHe Ha Yaca 3a

cTapTuUpaHe Ha roTBEHETO M dhypHaTa Ce Harpsiea ao
3JafafeHara Temnepatypa. Tasu Temnepartypa ce
noaabpka 0 Kpasi Ha roTBEHETO.



» BpemeTo 3a rotBeHe 3anoysa aa ce otbposBa Ha
AVCNNES NPV 3aM04BaHE Ha TOBEHETO U ce
OCBETSHBAT BCWYKM YACTW HA CUMBONA 3a BpeEME.
3apnaneHoTo Bpeme 3a roTBeHe ce pasnens Ha 4
PaBHM YaCTN 1 KOraTo 3aBbpLUM BPEMETO 33 BCAKA OT
TSX, C& U3KIMIOYBA CLOTBETHA YaCT Ha cMMBONa. 3a
Ja MOXeTe NeCHo fia pasbepeTe ChOTHOLIEHNETO Ha
OCTaBaLLOTO BPEME 3a roTBEHe KbM 06LLOTO Bpeme
3a roTBeHe.

7. Cnep 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO HA AMCINER Ce
nokassa "End” (Kpan) n TaitmepbT napaea
3BYKOB CUrHan.

8. 3BYKOBWAT NpeAynpeaUTENEH CUTHan 3By4m 2
MWHYTU. 3@ ga CNpeTe anapmata, HaTUCHETe
npou3eoneH ByToH. AnapMeHuaT curHan e
CMpPe W LE CE NOKAXKE TEKYLLIOTO BPEME.

KO HaTWUCHeTe NpouU3BONeH DYTOH B
Kpast Ha anapmeHus curHan, gypHata
3ano4sa paboTa OTHOBO. 3aBbpTeTe
ByToHa 3a Temnepatypa u
(hYHKUMOHANHUSA BYTOH Ha noauuus "0"
(13Kn.), 3a fa usknioumnTe pypHata n aa
npeAoTBpaTUTE MOBTOPHOTO i
3afeicTBaHe B kpast Ha
npeaynpexaeHueTo.

AKTUBMPaHE Ha 3aKNOYBAHETO Ha BYTOHUTE

MoxeTe fa npenoTBpaTuTE M3NON3BaHETO Ha

(hypHaTa 4pes3 aKTuBMpaHe Ha PyHKkunsTa 3a

3aKI0YBaHeE Ha 6yTOHVITe

1. [okoceaiiTe i== 10KATO CUMBOITBT & ce nokaxe
Ha aucnnes.

» Ha pgucnnes ce nokassa "OFF" (A3KI1.).

2. [lokocheTe GyToHa "I, 3a ga akTveupate
3aKMIOYBAHETO.

» Cnep, kaTo 3akntoyuBaHeTo Ha ByToHuTE Obae

aTvBMpaHo, Ha aucnnes ce nokasea "On" (BKI1), a

CWMBOITBT i1 OCTABA /13 CBETY.

ByToHUTE Ha (hypHaTa He PYHKLMOHMpaT Npy
aKTMBMPaHO 3aKkmiouBaHe. 3aknioyYBaHeTo Ha
[OyTOHMTE HEe MOXE f1a Cce OTMEHM B cryyai
Ha noBpefa B 3axpaHBaHeTo.

3a faa peakTUBMpaTe 3aKNKYBaHETO Ha GYTOHUTE

1. Nokoceaiite iZ= 10KATO CUMBOITHT & ce nokaxe
Ha aucnnes.

» "On" ("BkntoueHo") ce noka3ea Ha aucnnes.

2. [eakTvBupaiiTe 3aKnio4BaHETO Ha OyTOHUTE
uYpe3 HaTuCkaHe Ha GyToHa™™.

» "OFF" ("U3KIKOYEHO") we ce nosieu cnep kato

3aKIIYBAHETO Ce fleakTUBMpa.

HacrtpoiBaHe Ha anapmara

Moxe paa n3nonaeare 4acoBHuKa Ha ypHaTa 3a

BCAKAKBO NPEAYNPEXAEHNE UITN HAMOMHSIHE N3BBHH

nporpamata Ha roTBeHe.

Anapmata He 0Kka3Ba HUKaKBO BITUSHNE BbPXY

yHKuumuTe Ha pypHaTa. Ta ce u3nonssa camo kaTo

npegynpexaexve. Moxete ga g usnonaeare, korato

uckate aa obbpHETE SICTUETO B ONPEAENeH MOMEHT.

TaitmMepbT U3naBa 3ByKOBO NPELYNPEXAEHNE B kpas

Ha 384a[1EHOTO BPEME.

1. Hoxoceaitte ¢ ) [OKaTO CUMBOMBT L) C& NoKae
Ha gucnnes.

MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmata
MoXe Aa e 23 yaca u 59 MUHYTH.

2. 3apaiTe NpoaBLIDKUTENHOCTTA Ha anapmarta
kaTo Maronaeate GyToHuTe = /™.

BYTOHUTE C (hyHKLMUTE 328 anapmeHns

OH, HYaca, APKOCTTa Ha Ancnnes u
OyToHMTE 33 Temnepatypata Tpabea Aa
ca Ha nosuuus 0 (A3KT).

» CvmBOMBT £ 0CTaBa fja CBETH, @ BPEMETO 33
anapma ce noka3ea Ha gucnnes cneg
YCTAHOBABAHETO MY.

3. B kpasi Ha 3apaneHoTo Bpeme 3a anapma
CUMBONBT Q 3ano4sa ga npuMurea u ce 4yea
3BYKOBO npeaynpexaeHue.

U3knouBaHe Ha anapmara

1. 3BYKOBMAT NpeaynpeauTeneH curiHan 3ey4am 2
MUHYTW. 3a aa cnpeTe anapmara, HaTucHeTe
npou3eoneH ByToH.

» AnapMeHVsIT CUrHan Lue Cripe W LUe Ce Mokaxe

TEKYLLOTO BpEME.

Cnnpate Ha anapmara;

1. [okocaaitTe () gokato cumMBombT £ ce nokaxe
Ha AMCNNes 1 3a Ja CnpeTe anapmara.

2. HatucHeTe v 3aapbxTe ByTOHa ™™ noKaTo Ce
nokaxe"00:00".

IMoka3ssa ce YacbT Ha anapmara. Ako cTe
HAacTpOUN €AHOBPEMEHHO BPEME Ha
roTBEHE U anapmMa, Ha gucnnea ce nokasea
NO-KpaTKUAT nepunoa.

MpomsaHa Ha anapmeHnA TOH

1. Nokoceaiite =2 nokaTo CUMBONBLTY CE NoKkaxe
Ha gucnnes.

2. Perynupaitte xenaHns anapmeH TOH ¢ NOMoLLTa
Ha GyToHUTE = / ™.

3. He cnep gbnro 3agafeHusT TOH CE aKTUBMPA.

» U36paHusT ToH Ha anapmata Le ce NosiBu kato

"b-01", "b-02" nnn "b-03" Ha aucnnes.
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MpomsiHa Ha yaca OT AeHs

3a ga npomenute - HACTPOEH NP/ T0BA Hac:

1. [okoceaiiTe iZ= 10KATO CUMBOITHT (® ce nokaxe
Ha gucnnes.

2. 3apavTe BPEMETO OT AeHS C NOMOLLTA Ha
6yToHNTE = -

3. He cnep gbnro 3aafeHoTo BpEME Ce akTuBumpa.

UKoHOMMYEH pexum

MoxeTe fia CNecTUTe EHEPIUS C UKOHOMUYEH PEXUM

Mo BPEME Ha FOTBEHE YPE3 3aJaBaHe Ha BPEMeTO 3a

rOTBEHE Ha (hypHaTa.

PexuMbT 3aBbpLIBA IOTBEHETO C BLTPELLHATA

TemnepaTypa Ha (pypHaTa KkaTo U3KMK4Ba

HarpesaTenuTe Npeau Kpasi Ha BPEMETO 3a rOTBEHE.

3anaBaHe Ha MKOHOMMWYEH PEXUM

1. [okocBaiiTe CUMBONA %= 10KATO HA AMCINEN Ce
MNOKaXe CUMBOITHT €CO.

» Ha pucnnes ce nokassa "OFF" (A3KI1.).

2. AKTMBMpaITE UKOHOMUYHUS PEXUM Upes3
[OKOCBaHE Ha GyToHa ¥

Tabnuua ¢ BpemeTo 3a roTBeHe

» Cnep, kaTo 3akntoyuBaHeTo Ha ByToHuTE Obae
aKTMBMpaHo, Ha aucnnes ce nokasea "On" (BKI.), a
CMMBOMBT €CO OCTaea /ia CBETH.

JeakTMBMpaHe Ha UKOHOMUYHUS PEXUM

1. [okocBaiiTe CUMBONA 322 10KATO HA AMCINEN Ce
NnoKaxe CUMBOITLT €CO.

» "On" ("BkntoueHo") ce noka3ea Ha aucnnes.

2. [leakTnBmpainTe MKOHOMUYHUS PEXUM YPe3
JOKOCBaHe Ha ByTOHa ™.

» "OFF" ("U3KIKOYEHO") we ce nosieu cnep kato

3aKIIYBAHETO Ce fleakTUBMpa.

3agaBaHe Ha SIpKOCTTa Ha gucnnes

(Tazm onums e no uzdop. Moxe aa He ce

npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

1. [okoceaiiTe = A0OKATO Ha AMCNNEs Ce
nokaxatd-01 unm d-02, unnd-03 3a otuutane Ha
SPKOCTTa MY.

2. 3apaiTe xenaHaTa spkocT ¢ MOMOLLTA Ha
6yToHNTE = -

» He cnea gbnro 3agafeHoTo Bpeme ce akTuBMpa.

MeyeHe 1 3annyaHe

« YBrevetpaereto B Tasu Tabnuya ca
OpPMEHTUPOBBYHA Uen. B aeicTBUTENHOCT
BpeMeTpaeHeTo MOXe f1a Bapupa B
3aBUCUMOCT OT XpaHaTa, aeGenuHata, Tuna u
NPeAnoUUTAHUSITA BU HA TOTBEHE.

HuBo Ha roteeHe-
HoMep

MTbpBTO HUBO Ha (hypHaTa € AONHOTO.

MNosnums Ha
patpra

Temneparypa (°C) Bpeme Ha
rOTREHE

(npnonma. B

e .. W
e e w0
e e w0 5. %

Bl S

Myitka (5.5 1) EnHo huBo 25 MiH. 250/makc, 150, 210
crieq Toea 180

25 M. 220 cnien
ToBa 180 190

[unetuika byt
kacepon

) 3a NPoLECcHTE Ha FOTBEHE, KOUTO M3UCKBAT
npe,uaapMTenHo 3arpsiBaxe, B HAYanoTo Ha NpoLeca

24/BG

MpeBapuTenNHo sarpeite dypHarta, noxaTo
[0CTUIHE 3afianeHaTa Temneparypa.



CbBeTn nNpmn neyeHe Ha Kexe

*  AKO KEeKCBT € TBbpZE CyX, yBenuyeTe
Temnepartypata ¢ okorno 10°C v HamaneTe
BPEMETO Ha IOTBEHE.

¢ AKO KEKCBT € BNaXeH, U3NON3BaiiTe No-Manko
TEYHOCT WU HaManeTe TeMneparypara ¢
10°C.

*  AKO KEKCBT NOTbMHEE TBBPAE MHOTO OTIOpE, T0
NnocTaBeTe Ha No-AoneH padhT, HamaneTe
Temneparypara u yBernmyeTe BpemeTo Ha
[OTBEHE.

. Ako e 106pe oneyeH OTBbPTE, HO NENHE OTBBH,
U3Non3BanTe no-Marnko TEYHOCT, HamaneTe
Temneparypara u yBernmyeTe BpemeTo Ha
[OTBEHE.

CbBeTyn npu neyeHe Ha 6aHnua

«  Axo baHuuaTa e TBbpAE CyXa, yBenuyeTe
Temnepartypata ¢ okorno 10°C u HamaneTe
BPEMETO Ha roTBeHe. HanoeTe crnoesete TeCTo
CbC COC HAaNMPaBEeH OT MIAKO, ONWO, S LA 1
KUCENO MNAKO.

¢« Axo baHuuaTa ce neye TBBPAE LI,
BHUMaBaliTe fiebenvHata Ha 6aHuLaTa, KosITo
CT€ NpuUroTennu aa He HagpullaBa
AbnbounHaTa Ha TaBata.

¢« Axko baHuuaTa nodepHee OTIOpE, a OTACNY €
HefloneyeHa, TpsibBa Aa BHUMAaBaTe Aa He
U3non3eate TBbP/E MHOTO COC B [IONHATa Yact
Ha 6aHuuaTa. OnuTaiiTe fia pasnpenenure
PaBHOMEPHO COCa MEX[1y W BbpXY CITOEBETE Ha
6aHuLaTa 33 PA3BOMEPHO M3NUYaHe.

MeyeTe BaHML@Ta CbIMACHO PEXUMa 1

emnepartypata, nocoyeHn B Tabnuuata 3a
roTBEHe. AKO AOMHATa YacT Bee Olle He e
u3neveHa JOCTaTbUHO, 51 IOCTABETE eIMH
padhT No-Hazfony BbB (ypHaTa chneapalLms
MbT.

loTBapcka nnoya 3a neyeHe
lMeyeHe ¢ enekTPMYECKM rpun

CuBetn 3a NPUroTBAHE Ha 3eneH4YyUun

¢« AKo 3eneHuyKoBUTE ACTUS ocTaHaT be3
TEYHOCT W CTaHaT TBbpAe CyXu, 10 1
I'IpVIFOTBFIVITe B TUraH € Kanak BMECTO B TaBa
cneapaiug nuT. 33TBOpeHMTe CbAoBE
3ana3Bar coka Ha sicTUeTo.

¢ Ako 3ENEHYYKOBUTE ACTUA HE Ce uanudat
noGpe, v CBApeTe NPeABAPUTEINTHO UMK W
MoAroTBETE KaTO KOHCEPBUpaHa XpaHa 1 criefl
TOBa NOCTABETE BB (hypHaTa.

Kak na pabotute ¢ rpuna

NPEOYNPEXOEHWE

o Bpeme Ha NeveHeTo 3aTBOpPETE BpaTaTa
Ha (pypHaTa.

["opeLLuTE NOBBLPXHOCTI MOTaT Aa NPUUMHAT
nrapsiHus!

BknrouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a OyHKLMUTE 40 KENaHNS
CUMBON Ipun.

2. Cnep ToBa u3bepeTe xenaHata Temneparypa 3a
neyeHe Ha rpun.

3. Tpu HeobX0AMMOCT, M3BBPLIETE
npeaBapuTENHO 3arpsBaHe 3a 5 MuHyTH.

» llamnuukata 3a TemnepatypaTta CBETBa.

WaknrousaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe PyHKLUMOHANHOTO KONYe B
WM3KIIOYEHa nosuuus (rope).

Henoaxoasium 3a neyueHe Ha rpun xpaxu
BOASIT A0 ONAcHOCT OT noxap. 3a
neYeHe Ha rpui U3Non3eaiiTe camo
XpaHa, KosiTO € NOAX0AsIlLa 32 n3naraHe
Ha UHTEH3UBHO NEYEHs.

He nocraBsiiite xpaHaTa MHOTO HaBbTpe
B 3aJHaTa 4acT Ha rpuna. ToBa € Haii-
rOPELLMST CEKTOP W MasHaTa xpaHa
MOXE Aa Ce Bb3NnnameHm.

Moswuumsa Ha padira TpenopbunTenHa reMneparypa Bpeme Ha nevene
°cr npuBnuanTenHo

250/max

250/mex
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loanbpxaHe u rpwka

O0wa nHdopmauus

OnepaTtuBHWAT KMBOT Ha ypeaa LUe Ce YAbIKY, a
4ecTO cpellanuTe Npobremy Lie HaManesT ako
ypeabT Ce NoYUCTBA PELIOBHO.

OMACHOCT:

M3kniodeTe ypena oT 3axpaHBaHeTo npu
novmMCTBaHe U NoaApbXKa.ChLUecTByBa pUcK
0T TokoB yaap!

OMNACHOCT:
Tpean aa nouncTUTe ypeaa, ro ocTasete a

n3cTuHe.fopeluTe NOBBPXHOCTM MOTaT Aa
NPUYMHAT U3rapsiHus!

«  Cnep BCSKO NON3BaHe NouucTBalTe ypeaa
AoGpe. Mo TO3M HAYMH BCSKAKBM OCTATBLM OT
TOTBEHETO CE& NOYMCTBAT MO-NIECHO U Ce
n36sirea U3rapsiHETo UM Npu CNeBaLioTo
noraeaHe Ha ypena.

¢« 3a nouMCTBaHETO Ha ypeaa He ca HeoGxoanumu
CrEeLMarH1 NoYUCTBALYM NpEnapaTu.
Wanon3eaiite xnaaka Boga v U3MMBEH
npenapart, Mek napuan unu r-6a 3a
NOYMCTBAHE Ha (pypHaTa U 51 3abbpLIETE ChC
CyX napuan.

«  BHumaeaiiTe uanuwHata Boga aa 6bae aobpe

NOAICYLLIEHa CNief NOYUCTBAHETO, a BCSKAKBU

paansTh TEYHOCTH HezabaeHo fa Obpat

NoAICYLLIaBaHM.

He nanonaeaiiTe TBbpaM METAIHN YETKN U

abpa3uBHK NouMTBALM MATEpPUANW 3a A

MOYMCTUTE CTBKMEHUA Kanak. ToBa MoXe Aa

MOBPEIY CTHKIEHATA NMOBBPXHOCT.

MoBbPXHOCTTa MOXe [1a Ce NoBpeam o1
HSIKOW NOYMCTBALLM NpenapaTyi 1 MaTepuany.
He u3non3saiite arpecusHM NOUACTBALLMA
npenapatu, npaxoodpasHu/kpemoobpasHu
npenapaTti unu ocTpy NPeAMETH Npu
NOYNUCTBAHETO.

He u3nonasaiite napovucTayku 3a nOUMCTBaH
Ha ypeaa, Tbil KaTo TOBa MOXe Aa
npenn3Buka TOKOB yaap.

MouncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKNOKEPaMUYHN MOBBPXHOCTH

3abbplueTe CTbkNOKEPaMUUHATA MOBLPXHOCT C MOMOLLTA
Ha HABMaXHEHe CbC CThAEHA BOAA NapLan no TakbB HaumH,
Ue Mo Hed Aia He OCTaBaT Creau OT M3MUBHWS Npenapar.
MNopcywete ¢ Mek cyx napuan. OcTaTbuYHMAT MaTepuan
MOXe 7@ NOBPEAU CTHKMNOKEPAMUYHATA MOBLPXHOCT NpM
CNeBalioTo NON3BAHE HA KOTIOHWTE.
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3ackxHanuTe 0CTaTbUM MO CTHKNOKEPAMUYHaTa
NMOBBPXHOCT B HUKAKBB CNyyali He GUBA fia Ce YerbpTaT ¢
OCTPW YETKW, CTOMAHEHa Ten W NOA0BHW.

KanuweeuTe neTHa (XbNTU Ha LBAT) Ce NpeMaxBeaT ¢ Marnko
KONMMYECTBO OLIET UMM NMMOHOB COK. MOXeTe ChL0 Taka fia
non3eaTe NOAXOAAWM 3a LenTa npenapaTu.

AKO NOBBLPXHOCTTA € CUMHO 3aMbPCEHA, HAHECETE
NOYMCTBALLMAT Mpenapat ¢ rba 1 u3yakainTe fa nonme
no6pe. Cnep, TOBA NOUMCTETE NOBBLPXHOCTTA Ha NNoTa ¢
BMAXEH napuan.

[XpaHu Ha 3axapHa OCHOBa KaTo rbCTa CMeTaHa

0 1 cupon Tpabea fa 6boat nouncTeHn 6bp30
npeay NOBbLPXHOCTTA fia ce oxnagu. B
NPOTUBEH CNyYail puckyeaTe

CTbKNOKepaMnMyHaTa NOBLPXHOCT Aa Ce
noBpeau NEPMaHEHTHO.

MOBBPXHOCTHOTO MOKPUTHE MOXE fia Ce 0be3LBeTH
TIEKO C TEYEHMe Ha BpeMeTo. ToBa He ce 0Tpassea
Ha paboTtaTa Ha npogykTa.

O6e3upeTABAHETO M NETHaTa N0
CTHKMOKEPAMUYHATA MOBPBXHOCT Ca HOPMAIHO
SBNEHne, a He AedekT.

MouncTtBaHe Ha KOHTPONHUA naHen
Mounctete KOHTPOIMHKUA NaHen u kon4yetata ¢
BNAXEH napuan u nogcyliere.

Ako BBPXY BaLLKA NPORYKT MMa ByToHW/konueTa,
He v cBanaiTe konueTaTa 3a fia mouucTUTe
KOHTPOMHMA NaHen.

ToBa MOXe Aa NOBPEAM KOHTPONMHWA naHen!

MouucTRaHe Ha thypHaTa

3a nouncTBaHe Ha CTpaHW4HaTa CTeHa

(Tazm onums e no uzdop. Moxe aa He ce

npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

1. CsaneTte npeaHaTa 4acT Ha CTpaHuJHaTa
pelueTKa KaTo f U3gbpnate B Nocoka obpaTHa
Ha CTpaHWJHaTa CTeHa.

2. W3gbpnaitTe kbM Bac 3a Aa u3BaguTe
pelueTkata fokpait




KaranutnueH emaiin
(Tazm onuus e no uzdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

BbTpelunuTe cTpaHuyHmW cTeHm (A) wiunm 3agHata
cTeHa (B) Ha Bawus npogykt moraT aa 6baat
MOKPUTM C KaTanuTuyeH emain. Katanutinm cTexm
UMaT Nek MaToB LIBSIT W LLUYNNecTa NOBbPXHOCT.
KatanutuiHuTe cTeHu Ha hypHarta He 6uBa aa ce
uncTaT. LLynnectata NOBLPXHOCT Ha KaTanUTUYHNTE
CTEHM CE CamMOnouMCTBa aBTOMATUYHO KaTo
abcopbupa v npeobpaayBa NpbCkUTE Ma3HWHa (napa
¥ BBIMEPOAEH ANOKCH)

JlecHo napHo nouncTeaHe

OcurypsiBa NTECHO MOYNCTBAHE Thil KATO MPBCOTUATA

(kosITO He e npeceasna TBLPAE ABAIO) ce

OMeKoTsIBa OT naparta, 0bpa3syBaHa BbB hypHaTa 1

OT KarnkuTe BOAa KOHAEH3NPaHN MO BBLTPELLHNTE N

MOBBPXHOCTH.

1. WseageTe BCUUKM NPUHAZANEXHOCTM OT (hypHaTa.

2. Haneiire 500 mn Boga B TaBaTa Ha (hypHaTa u
NOCTABETE TaBaTa Ha BTOpUS padpT BB

(ypHata.

3. OnpegeneTe ypHaTa 10 NECEH HAYMH 32
nouncTBaHe ¢ napa v tuyam npn 100 ° C B
NPOABIMKEHNE Ha 25 MUHYTH.

4. OtBopeTe BpaTaTta W 3a0bpLIETE BbTPELIHATA
NOBBLPHOCT Ha hypHaTa C BriaxHa rbba unm
napuan.

5. WsnonaeaiTe xnagka BOAa ¥ M3MMBEH Npenapar,
MeK napuarn unu reGa 3a nouncTeaHe Ha
yNopUTUTE 3aMbPCABAHUSA U 3aBbpLIETE ChC CYX
napuan.

MouncTBaHe Ha Bpatata Ha (hypHaTa

3a nouncTeaHe Ha BpaTata Ha (pypHaTa,
u3nonaeanTte Xxnafgka Boga U U3MMBEH npenapar, MeK
napuan unu reba 3a NoYUCTBaHe Ha ypesa u nocne
3abbpLueTe CBC CyX napuan.

He u3nonasaiite HUkaksu rpybu abpasnsHu
NOYNCTBALLW MaTepUani Unu ocTpn MeTarnHu
CTbpranku 3a NoYNCTBaHe Ha BpaTata Ha
thypHata. Te Moxe fa nanpackar
NOBBLPXHOCTTA M Aa NOBPEAAT CTHKNOTO.

CeansHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

1. OtBopete npeaHaTa Bpata (1).

2. OrteopeTe ckobUTE BBPXY rHe3aTa Ha NaHTUTE
(2) oTnsABO M OTAACHO Ha NpeaHaTa Bpara, kaTo
I HAaTUCHETE HaZony Mo UNKCTPUPaHUS Ha
durypaTta HauuH.

: 1 2 3
1 lMpeaHa Bpata

2 ManTa

3 ®ypHa

12 3
MpemecTeTe NpeaHaTa BPaTa 70 MOMOBMHATA.
MpemaxHeTe npeaHaTa BpaTa kaTo sl u3abpnare
Harope, 10KaTo ce 0CBOGOM OT nsiBaTa U
[sicHaTa naHTa.

B w

CTbNKMTE, U3MBIHEHU NPU CBAMNSHETO Ha
BpaTaTa ce u3BbpLIBAT B 0BpaTeH pef 3a aa
5 MmoHTUpaTe. He 3abpassitte ga 3ateopuTe
CKOBUTE BLPXY rHE3/A0TO Ha NaHTaTa, korato
nocTaBsTe BpaTaTa OTHOBO.
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CBansiHe Ha BBTPELWHOTO CTHKNO Ha

Bpartara
(Tazm onums e no uzdop. Moxe aa He ce
npepanara 3a Bawwus npoayxr.)

BuTpewHmus CTbKNEH naHen Ha Bpatara Ha dypHata
MOXE Ja Ce Maxa 3a No4UCTBaHe.

OtBopeTe BpaTata Ha (hypHaTa.

1 Pawmka

2 lMnacTtmacosa vact
Magbpnaiite kbM cebe cu M CBaneTe nnacTMacoBaTta
YacT, MOHTMPaHa B ropHaTa YacT Ha npeHaTa spara.

MHoro e BaxHO a 3arHe3auTe fONHNA pbb Ha
BBTPELUHUS CTBKNEH NaHen B AOMHNS NNacTMacoB
npopes (5).

ByTHeTe nnacTMacosarta YacT KbM pamkaTa 4oKaTo
uyeTe npuLLpakBaHe.

MoamaHa Ha namnata BbB (pypHaTa

ONACHOCT:
Mpeav fa nofMeHUTe NaMnata BbB (hypHaTa,
YpenbT TPAGBA Aa e U3KMKYeH oT

3aXpaHBAHETO M OXNafeH 3a fa ce n3berHe
PUCK OT TOKOB ynap.l’opemme NOBBLPXHOCTU
MOraT fa NpUYNHAT VI3I'apF|HVIFI!

llamnaTta BLB (hypHaTa e cneynanHa
enekTpUYecka KpyLUKa, KOSTO N3EbpXa Ha
remnepatypa go 300 °C. 3a noeeuye feTainm
BUWX TexHudecku cheyucbuxkauyuy, cmp. 12.
MoxeTe na ce cnobrete ¢ namnm 3a thypHara

OT OTOPW3NPAH CEPBM3EH areHT.
[MNoauynaTa Ha namMnara Moxe fa ce pasnuyasa
oT hurypaTa.

1 BbTpelueH cTbkneH naxHen
2 BbHLLEH CTBKNEH NaHen
3 lnacTmacos npoLien 3a CTbkNeHNs naHen-aony

KakTo e nokasaHo Ha ¢mrypata, noBanrHeTe Ham-
BbTPELUHMS CTbKNEH NaHen (1) nexko no nocoka Ha A u
n3abpnainTe no nocoka Ha B.

Mpu MOHTUPAHETO Ha Hali-BbTPELUHUS CTBKINEH NaHen
(1), cTpaHaTa 0T KoATO Ca HaANUCUTe BbPXY NaHena
TpsibBa Aa rmeja HaBbTpe.
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JlamMnuTe M3NON3BaHK B TO3M yper, Tpsbea fa
M3AbPXAT Ha EKCTPEMHM (DU3MYECKM YCIIOBUS
kaTo TemnepaTypa Hag 50°C.

llamMnaTa, KOATO Ce U3NOMN3Ba B TO3M yper He e
NOAXOAAL 33 OCBETNEHME Ha BUTOBK CTas..
lpenHa3HaueHNeTo Ha Tasw NaMna e fia
MOMOTHe Ha NoTpeGUTENS Aa BUMW XpaHUTE.

Axo chypHata BM € o6opyaBaHa ¢ Kpbrna namna:

1. MsknmioueTe ypena oT 3aXxpaHBaHeTo.

2. 3aBbpTeTe CTbKNEHMA kanak obpaTHO Ha
4aCOBHMKOBATA CTPESIKA 33 Aa 0 CBANNTE.

3. Axo namnata Ha Bawwata ¢hypHa e oT TUn (A) rnokasaH
Ha curypaTa no-gony, MOXeTe fia A CBanuTe KaTo a
BBPTUTE TaKa KaKTO € NOKa3aHo, W fa A NoAMeEHUTE.
Axo T8 e o1 ™MN (B), MOXeTe Aa A u3gbpnaTe u
13BaJMTE, TaKa KakTo e NOKa3aHO Ha (hurypaTa, u aa a
nogMeHuTe.

4. MoHTupaiite 06paTHO CTBKIEHWS KanaK.



E OTcTpaHaBaHe Ha noBpeau
ypHaTa u3anycka napa npy ynorpeba.

e hogpeda.

¢ Korato meTanHute 4yactu ce 3arpsBaT, MOXe J1a Ce PasLLnpAT 1 Ja NPpeau3BukaT LWym. >>> Toea He e
__nogpeda.
Ypeatt ue paborn.
+  BywonbT e aechekTeH unv ce e uskiouun. >>> [iposepeme npednasumenume 6

efiekmpuyeckama Kymusi. AKo e HeobxoduMo eu cmeHeme unu eu npeHacmpolime.
*  YpenbT He e BKIIOYEH B (3a3EMEH) KOHTaKT. >>> [Tpogepeme KoHmakma.

amnaTa Ha (ypHaTa e aedekTHa. >>> [TodMeHeme namMnama Ha (hypHama.
+  TokeT e cnipsan. >>> [Ipogepeme uma /iU mok. [pogepeme npednasumenume 8
kymusi. Ako e Heobxo0UMO aU cMeHeme Unu U hpeHacmpolime.

+ Hsma HacTpoHu dyHkLus u/uin Temnepatypa. >>> Hacmpolme (hyHKyusma u memnepamypama
C Konyemo 3a qbyHKuuume uunu konyemo 3a memnepamypama.

*  Tlpu mogenu, oGopyagaHu ¢ TaiiMep, TaliMepbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yaca.
(Mpy NPOAYKTM ChABPKALLM MUKPOBBIHOBA (DypHA, TANMEPBT KOHTPOIMPA CamMO MUKPOBBLITHOBATA
¢ypHa.)

. ToksT € cnpsin. >>> Hpoeepeme uma 1 mox. ﬂpoeepeme npednaaumenume 8

_eriekmpudeckama Kymusi. AKo e Heobxo0uMo au cMeHeme Unu eu npexacmpolime.

{Tton mopnenn ¢ Taiimep) ﬂwt:nnem Ha Hacuaﬂwxa mura mm '-lacGBHMKOBMS!T cuMBON 6 BKmO'-I&H.

+  Wwmaro e npekscBaHe Ha Toka. >>> Hacmpoume yaca / M3kmioyeme ypeda U 20 eKkroyeme
0MHO0B0.

AKo BBNpEKM, Ye CTe U3MBIHWNK Yka3aHusTa OT TO3U pasaen He MOXeTe fia pelunTe npobnema, ce

KOHch'ITI/IpaI7ITe C NpeacTaBUTEN Ha OTOPU3MPaHUA CEPBU3 NN MarasuHa, oT KOWTO CTE 3aKynunu ypeaa.

Hxkora He ce onuTBaiTe camn aa nonpaenTe HEU3npaBHUA ypen.
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