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! Komponente ! Composants
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IZ] Bedienknebel - [z} Bouton de commande -
3] Normalbrenner 1,90 kW f3] Brlleur standard 1,90 kW
Starkbrenner 2,80 kW [=] Brileur puissant 2,80 kW
Dualwok-Mehrkronenbrenner 5,80 / 6,10 kW Braleur multi-couronnes Dual- 5,80 / 6,10 kW
' Die in dieser Anleitung abgebildeten Bilder dienen nur wok

zur Orientierung. ' Les images de cette notice sont proposées a titre indi-

catif.
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IZ]  Koupma xeipiopol - Griglia . .
3] Kovovikog kauoTthpag 1,90 kW B | Man(?pola di comando .
|OXUPOG KAUOTADAC 2.80 KW 3] Bruciatore standard 1,90 kW
KOUOTAO0C TTOMOTIAG 5807 6.10 kW [=] Bruciatore a fiamma alta 2,80 kW
oTeddvnc Dualwok Bruciatori a piU corone per 5,80/ 6,10 kW

' O1 €IkGVEG TTOU UTTAPXOUV C'aUTEG TIG 0dnyieg eival
MOVO EVOEIKTIKEG.

dual wok

' Le immagini rappresentate in queste istruzioni hanno

carattere orientativo.
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Pro-
duktinformationen fur einen spateren Ge-
brauch oder Nachbesitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend

der Montageanleitung ist die Sicherheit beim

Gebrauch gewéhrleistet. Der Installateur ist fur

das einwandfreie Funktionieren am Aufstel-

lungsort verantwortlich.

Verwenden Sie das Gerat nur:

m zu Kochzwecken.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeiti-
ge Kochvorgéange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und im hauslichen
Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Sicherheit de

Verwenden Sie das Gerat nicht:

m auf Booten oder in Fahrzeugen.

® als Raumheizung.

= mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer
Fernbedienung.

® im Freien

FiUr die Umstellung auf eine andere Gasart
den Kundendienst rufen.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren
und daruber und von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerats unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/A WARNUNG - Explosionsgefahr!

Ausstromendes Gas kann zu einer Explosion

fuhren. VERHALTEN BElI GASGERUCH ODER

STORUNGEN AN DER GASINSTALLATION

» Sofort die Gaszufuhr oder das Ventil der
Gasflasche schlieBen.

» Sofort offenes Feuer und Zigaretten ausma-
chen.

» Lichtschalter und Gerateschalter nicht mehr
betatigen.

» Keine Stecker aus der Steckdose ziehen.

» Kein Telefon oder Handy im Haus benut-
zen.

» Fenster 6ffnen und den Raum gut IUften.

» Kundendienst oder Gasversorgungs-Gesell-
schaft anrufen.
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Ausstrémendes Gas kann zu einer Explosion
fuhren. Geringe Gasmengen kénnen sich
Uber einen langeren Zeitraum sammeln und
entztnden.

» Wenn das Gerat langere Zeit nicht in Ge-
brauch ist, Sicherheitsventil der Gaszufuhr
schlieBen.

Ausstréomendes Gas kann zu einer Explosion

fihren. Wenn die FlUssiggasflasche nicht

senkrecht steht, kann flissiges Propan/Butan
in das Gerat gelangen. Dabei kdnnen heftige

Stichflammen an den Brennern austreten.

Bauteile kdnnen beschadigt und mit der Zeit

undicht werden, sodass unkontrolliert Gas

austritt.

» Flussiggasflaschen immer in senkrechter
Position verwenden.

/A WARNUNG - Vergiftungsgefahr!

Die Benutzung des Gaskochgerats flihrt zur

Bildung von Warme, Feuchtigkeit und Ver-

brennungsprodukten im Aufstellungsraum.

» Auf ausreichende BelUftung der Klche ach-
ten, insbesondere beim Betrieb des Gas-
kochgeréts.

» Bei intensiver und lang andauernder Benut-
zung des Gerats eine zusatzliche Bellftung
sicherstellen, um die Verbrennungsproduk-
te sicher ins Freie zu leiten, z. B. bei einer
vorhandenen mechanischen Laftungsein-
richtung eine hohere Leistungsstufe einstel-
len und gleichzeitig den Luftaustausch mit
Frischluft im Aufstellungsraum sicherstellen.

» FUr die Installation der zusatzlichen Luf-
tungseinrichtung Fachpersonal konsultie-
ren.

/A WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden
mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
Branden flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser
zu loschen, sondern das Gerat ausschalten
und dann die Flammen z. B. mit einem De-
ckel oder einer Loschdecke abdecken.

Das Gerat wird sehr heil3.

» Nie brennbare Gegenstande auf das Koch-
feld oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf dem Kochfeld
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

» Nie brennbare Gegenstande, z. B. Spraydo-
sen oder Reinigungsmittel, unter dem Geréat
oder in unmittelbarer Nahe lagern oder be-
nutzen.

Kochfeld-Abdeckungen kdnnen zu Unféllen

fiihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Gasbrenner ohne aufgesetztes Kochgeschirr

entwickeln im Betrieb groBe Hitze. Eine dar-

Uber angebrachte Dunstabzugshaube kann

beschadigt oder in Brand gesetzt werden.

» Gasbrenner nur mit aufgesetztem Kochge-
schirr betreiben.

Das Gerat wird sehr heil3, Textilien und ande-

re Gegenstande konnen sich entzinden.

» Textilien, z. B. Kleidungsstlcke oder Vor-
hange, von den Flammen fernhalten.

» Nie Uber die Flammen greifen.

» Keine brennbaren Gegenstande, z. B. Ge-
schirrtlicher oder Zeitschriften, auf, neben
oder hinter das Gerat legen.

Ausstromendes Gas kann sich entzinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht
zlindet, den Bedienknebel auf die Nullstel-
lung drehen und die Tur oder das Fenster
des Raums 6ffnen. Vor dem erneuten Zin-
den des Brenners mindestens eine Minute
warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend
des Betriebs erlischt, den Bedienknebel auf
die Nullstellung drehen. Vor dem erneuten
Zunden des Brenners mindestens eine Mi-
nute warten.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Zugangliche Teile kdnnen wahrend des Be-
triebs heil3 werden.

» Kleine Kinder sollten ferngehalten werden.
Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen
fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.
Leeres Kochgeschirr wird auf betriebenen
Gasbrennern extrem heil.

» Nie leeres Kochgeschirr erhitzen.



Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.
» Vor der Reinigung Gerat abkuhlen lassen.

/A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Gerat durchfuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Repara-
tur des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt wer-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadig-

te Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen,
um das Gerat vom Stromnetz zu trennen.
Immer am Netzstecker der Netzanschluss-
leitung ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort den Netzstecker
der Netzanschlussleitung ziehen oder die
Sicherung im Sicherungskasten ausschal-
ten und die Gaszufuhr schlieBen.

» Den Kundendienst rufen. = Seite 12

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Gerateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.

/A WARNUNG - Verletzungsgefahr!
Stérungen oder Beschadigungen am Gerat
und unsachgemaBe Reparaturen sind gefahr-
lich.

» Nie ein defektes Gerat einschalten.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Netzstecker
ziehen oder die Sicherung im Sicherungs-
kasten ausschalten, die Gaszufuhr schlie-
Ben und den Kundendienst rufen.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Repara-
turen am Gerat durchfihren und beschéa-
digte Gasleitungen austauschen.

Sicherheit de

Springe oder Bruche in der Glasoberflache

sind gefahrlich.

» Alle Brenner und jedes elektrische Heizele-
ment unverziglich ausschalten und das
Gerat von der Stromversorgung trennen.

» Die Gaszufuhr schlieBen.

» Die Oberflache des Gerates nicht berthren

» Das Gerat nicht benutzen.

» Kundendienst rufen.

Unpassende KochgeschirrgroBen, beschadig-

tes oder falsch positioniertes Kochgeschirr

kann schwere Verletzungen verursachen.

» Die Hinweise zum Kochgeschirr beachten.

Beim Einschalten der Brenner entstehen Fun-

ken an den Zundkerzen.

» Nie die Zundkerzen berthren, wahrend der
Brenner zindet.

Wenn ein Bedienknopf nicht gedreht werden

kann oder locker ist, darf er nicht mehr be-

nutzt werden.

» Wenden Sie sich sofort an den Kunden-
dienst, damit der Bedienknopf repariert
oder ersetzt wird.

Ein Gerat mit einer gerissenen oder gebro-

chenen Oberflache kann Schnittverletzungen

verursachen.

» Gerat nicht verwenden, wenn es eine geris-
sene oder gebrochene Oberflache auf-
weist.

/A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Gber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhal-
ten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder konnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.
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2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG!

Durch Hitze kénnen Schaden an angrenzenden Gera-

ten oder Mobeln entstehen. Wenn das Gerat langere

Zeit betrieben wird, entstehen Hitze und Feuchtigkeit.

» Ein Fenster 6ffnen oder einen ins Freie fihrenden
Dunstabzug einschalten.

Hitzestau kann das Gerat beschadigen.

» Nicht zwei Brenner oder Warmequellen flr nur ein
Kochgeschirr benutzten.

» Grillplatten, Tontdpfe usw. nicht flr eine lange Zeit
bei voller Leistung benutzen.

Ein Hitzestau kann die Bedienelemente beschéadigen.

» GroBes Kochgeschirr nicht auf Brennern in der N&-
he der Bedienknebel verwenden.

Falsche Position eines Bedienknebels flihrt zu Funkti-

onsstdrungen.

» Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, die Bedienkne-
bel immer auf die Nullstellung drehen.

Eine grobe Behandlung des Kochgeschirrs kann die

Geréateoberflache beschadigen.

» Vorsichtig mit dem Kochgeschirr auf dem Kochfeld
hantieren.

» Keine schweren Dinge auf das Kochfeld legen.

Durch Verschieben des Kochgeschirrs kann das Glas

zerkratzt werden.

» Das Kochgeschirr beim Verschieben anheben.

Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kdnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

» Das Kochfeld an keiner der Kanten stoBen.

Salz, Zucker oder Sand, das vom Gemise abfallen

kann, zerkratzen das Glas.

» Das Kochfeld nicht als Arbeitsflache oder Abstellfla-
che verwenden.

Geschmolzener Zucker oder Lebensmittel mit hohem

Zuckergehalt kénnen das Glas beschadigen.

» Ubergelaufene Speisen sofort mit einem Glasscha-
ber entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht Ihr Ge-
rét weniger Energie.

Den Brenner passend zur TopfgroBe wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben haufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

= Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig
abgedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
= \Wenn Sie ohne Deckel kochen, benotigt das Gerét
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

m \Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.

= Durch den Glasdeckel kbnnen Sie in den Topf se-
hen, ohne den Deckel anzuheben.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

m GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt bendtigt
mehr Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
= Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, de-
sto mehr Energie wird zum Aufheizen bendtigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zurick-

schalten.

= Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Produktinformationen geméan (EU) 66/2014 finden Sie

auf dem beiliegenden Geratepass und im Internet auf

der Produktseite lhres Geréts.

3.2 Verpackung entsorgen
Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.
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4 Kennenlernen

4.1 Bedienknebel

Uber das Bedienfeld stellen Sie alle Funktionen lhres
Geréats ein und erhalten Informationen zum Betriebszu-
stand.

Mit den Bedienknebeln kann die FlammengrdBe stufen-
weise auf unterschiedliche Kochstufen eingestellt wer-
den.

«O
9 I 1
8 2
7 3
6 S —— 4
5
o)
[
Anzeige Bedeutung
. Dem Bedienknebel zugeordneter Brenner.
o Brenner aus.
9 Hochste Leistung und elektrische Zindung
des Brenners.
1 Niedrigste Leistung.

Dualwok-Mehrkronenbrenner

Beim Dualwok-Mehrkronenbrenner kdnnen Sie die in-
neren und auBeren Flammen unabhangig voneinander
regeln.

. «O
9 I 1
°8 2
.7 3
6 — 4
’ >

Kochstu- Bedeutung

fe

9 Innere und auBere Flamme auf maximaler
Leistung.

4 AuBere Flamme auf minimaler, innere
Flamme auf maximaler Leistung.

3 Innere Flamme auf maximaler Leistung.

1 Innere Flamme auf minimaler Leistung.

4.2 Brenner

Hier finden Sie eine Ubersicht tber die Bestandteile
des Brenners.

Brennerdeckel

Brennerkelch

Brennerkelchboden

Thermoelement flr die Flammenuiberwachung

ol el

Zundkerze

4.3 Roste
Die Roste korrekt einlegen.

Das Kochgeschirr korrekt auf die Roste stellen. Das
Kochgeschirr niemals direkt auf den Brenner stellen.
Die Roste immer vorsichtig abnehmen. Das Verschie-
ben eines Rosts kann die nebenliegenden Roste eben-
falls verriicken.

Tipp: Sie kdnnen die Metallreste, die durch die Bewe-
gung einiger Kochgeschirre auf dem Rost zurtickblei-
ben, durch ordnungsgemaBe Reinigung entfernen.

— "Die Roste reinigen”, Seite 11
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5 Zubehor

Zubehdr kénnen Sie beim Kundendienst, im Fachhan-
del oder im Internet kaufen. Verwenden Sie nur Origi-
nalzubehdr, da dieses genau auf Ihr Gerat abgestimmt
ist.

Zubehor ist geratespezifisch. Geben Sie beim Kauf im-
mer die genaue Bezeichnung (E-Nr.) lhres Geréts an.
- Seite 12

Welches Zubehor fir Ihr Geréat verflgbar ist, erfahren
Sie in unserem Katalog, im Online-Shop oder beim
Kundendienst.

www.neff-international.com

Zubehor Beschreibung Gebrauch
Wok-Zusatzrost = Nur auf dem Mehrkronenbrenner verwen-
den.

= |mmer bei Kochgeschirr mit gewolbtem
Boden verwenden.

»  Empfohlen, um die Lebensdauer des Ge-
rates zu verlangern.

Zusatzrost Espresso-Ko-
cher

= Nur auf dem Brenner mit der geringsten
Leistung verwenden.

= Mit Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als 12 verwenden.

Simmer-Platte

Zum Kochen bei schwacher Hitze.
Den Sparbrenner oder den Normalbren-
ner verwenden. Wenn mehrere Normal-
brenner vorhanden sind, vorzugsweise die
hinteren oder vorderen rechten Brenner
verwenden.

= Mit den Ausbuchtungen nach oben auf
den Rost stellen, nie direkt auf den Bren-
ner.

5.1 Installationszubehor

m  Zur Kombination von Geraten derselben Marke das
Installationszubehor verwenden.

6 Grundlegende Bedienung

6.1 Einen Gasbrenner entziinden

Das Kochfeld verfigt Uber eine automatische Zindung
der Brenner.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Ausstromendes Gas kann sich entzinden.

» Wenn der Brenner nach 10 Sekunden nicht zlindet,
den Bedienknebel auf die Nullstellung drehen und
die Tur oder das Fenster des Raums &ffnen. Vor
dem erneuten Zinden des Brenners mindestens ei-
ne Minute warten.

» Wenn die Flamme unbeabsichtigt wahrend des Be-
triebs erlischt, den Bedienknebel auf die Nullstellung
drehen. Vor dem erneuten Zinden des Brenners
mindestens eine Minute warten.

ACHTUNG!
Wenn Sie den Bedienknebel direkt zwischen der Positi-
on O und 1 drehen, kdnnen Fehlfunktionen auftreten.

» Deshalb niemals direkt von Position O auf die Positi-
on 1 drehen oder umgekehrt.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners
dricken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
héchsten Stufe drehen.

Den Bedienknebel gedrickt halten.

v Bei allen Brennern entstehen Funken und die Flam-
me entziindet sich.

2. Einige Sekunden warten und den Bedienknebel los-
lassen.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 9

3. Den Bedienknebel auf die gewlinschte Stufe dre-
hen.

4. Wenn keine Zindung erfolgt, den Bedienknebel auf
die Position Ausschalten drehen und die zuvor be-
schriebenen Schritte wiederholen. Den Bedienkne-
bel dieses Mal langer gedriickt halten (bis zu 10 Se-
kunden).

Hinweis:

Die folgenden Hinweise berlcksichtigen, um das

ordnungsgemaBe Funktionieren des Gerats zu

gewabhrleisten:

®» Die Brennerteile — Seite 7 und der Rost — Seite 7
mussen korrekt eingelegt sein.

= Die Brennerdeckel nicht vertauschen.



m  Auf hochste Sauberkeit achten. Die Zindkerzen re-
gelméaBig mit einer kleinen, nicht metallischen Biirs-
te reinigen. Darauf achten, dass auf die Zindkerzen
keine heftigen StoBe ausgelibt werden.

= Die Brennerlécher und -nuten mussen fur eine kor-
rekte Flamme sauber sein.

— "Die Brenner reinigen", Seite 11

6.2 Sicherheitssystem

Das Sicherheitssystem (Thermoelement) unterbricht

den Gasstrom, wenn die Brenner versehentlich erlo-

schen. Um den Brenner zu entziinden, missen Sie das

System, das den Gasstrom ermdglicht, aktivieren.

1. Den Brenner entzlinden, ohne den Bedienknebel
loszulassen.

v Die Flamme entziindet sich.

2. Den Bedienknebel weitere 4 Sekunden lang ganz
gedriickt halten.

6.3 Einen Gasbrenner von Hand entziinden

Bei einem Stromausfall kbnnen Sie die Brenner auch
von Hand anzinden.

1. Den Bedienknebel des ausgewahlten Brenners

drtcken und entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur
hdchsten Stufe drehen.

Kochgeschirr de

2. Ein Feuerzeug oder eine Flamme (Feuerzeug,
Streichholz usw.) an den Brenner halten.

6.4 Einen Brenner ausschalten
» Den Bedienknebel im Uhrzeigersinn auf o drehen.

6.5 Normales Verhalten wahrend des
Betriebs

Diese Verhaltensweisen sind fur das Gerat normal:

m | eichtes Zischen vom gezliindeten Brenner.

®  Freisetzung von Geridchen bei der ersten Benut-
zung. Diese Gerlche verschwinden nach einiger
Zeit.

m  FEine orangefarbene Flamme. Dies ist auf Staub in
der Umgebung, verschuttete Flussigkeiten usw. zu-
rickzufihren.

m  Knallgerausch einige Sekunden nach dem Aus-
schalten des Brenners. Dies ist auf das Einschalten
des Sicherheitssystems zurickzufihren.

— "Sicherheitssystem"”, Seite 9

7 Kochgeschirr

Diese Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen und
Schaden an KochgefaBen zu vermeiden.

7.1 Geeignetes Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit passendem Durchmesser ver-
wenden. Das Kochgeschirr darf nicht tber den Koch-
feldrand hinausragen.

Nie kleines Kochgeschirr auf groBen Brennern verwen-
den. Die Flammen dirfen die Seitenwande des Koch-
geschirrs nicht beruhren.

Brenner Minimaler Maximaler
Durchmesser Durchmesser
des Kochge- des Kochge-
schirrbodens schirrbodens

Mehrkronen- 22 cm 30 cm

brenner

Starkbrenner 20 cm 26 cm

Normalbrenner 12 cm 22 cm

Kochgeschirr mit gewolbtem Boden nur auf dem Mehr-

kronenbrenner verwenden.

m  Das Kochfeld muss Uber einen Mehrkronenbrenner
und Wok-Zusatzrost verfligen.

m  Der Wok-Zusatzrost muss korrekt eingelegt sein.

- "Zubehér", Seite 8

7.2 Verwenden von Kochgeschirr

Die Auswahl und die Positionierung des Kochgeschirrs
beeinflussen die Sicherheit und Energieeffizienz lhres
Geréts.

— "Energie sparen", Seite 6

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Brennbare Umbauten kénnen sich entztinden.

» Zwischen dem KochgefaB und den brennbaren Um-
bauten einen Mindestabstand von 50 mm einhalten.

Kein verformtes Kochge-  Verformtes Kochgeschirr
schirr verwenden. Nur steht nicht stabil auf dem
Kochgeschirr mit flachem Kochfeld und kann umkip-
und dickem Boden ver- pen.

wenden.

Das Kochgeschirr gut in Das Kochgeschirr kann

die Mitte Uber dem Bren- umkippen, wenn es nicht

ner stellen. zentriert auf dem Brenner
steht.

Das Kochgeschirr korrekt  Das Kochgeschirr kann

auf die Roste stellen. umkippen, wenn Sie es
direkt auf den Brenner
stellen.
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8 Einstellempfehlungen zum Kochen

Mit den Bedienknebeln des Geréts konnen Sie die
FlammengréBe stufenweise auf unterschiedliche Leis-
tungsstufen von 1 bis 9 einstellen.

Die Garzeiten und Leistungsstufen hangen von Art, Ge-
wicht und Qualitat der Speisen, von der Art des ver-
wendeten Gases sowie vom Material des Kochge-
schirrs ab.

Tipps

= Kochtipps

— Beim Garen von Suppen, Creme, Linsen oder Ki-
chererbsen alle Zutaten gleichzeitig in das Koch-
geschirr geben. .

— Bei Pfannengerichten zuerst das Ol erhitzen. So-
bald Sie mit dem Braten beginnen, die Tempera-
tur konstant halten und bei Bedarf die Leistungs-
stufe anpassen. Beim Zubereiten mehrerer Por-
tionen warten, bis die Temperatur wieder erreicht
ist. Die Speisen regelméBig wenden.

= Zum Reduzieren der Garzeit:

— Einen Schnellkochtopf verwenden, um Cremes
und Hulsenfriichte zu kochen. Wenn Sie einen
Schnellkochtopf verwenden, die Anweisungen
des Herstellers befolgen.

— Das Wasser muss kochen, bevor Sie Nudeln,
Reis oder Kartoffeln zugeben. AnschlieBend die
Leistungsstufe anpassen, um das Kochen fortzu-
setzen.

— Beim Kochen von Reis und Kartoffeln einen De-
ckel verwenden.

Kochstu- Zubereitung von Speisen
fe

9 = Wasser zum Kochen bringen
Im Wasserbad backen: Biskuit, Pud-
ding, Brotpudding.
m  Braten bei hoher Temperatur: Asiati-
sche Gerichte.

7-9 m  Kochvorgang beginnen: Nudeln, Sup-

pen, Cremes, Paella, Hilsenfrichte,
Milchreis.

= Frittieren in Ol: Tempura-Gemuse, Kro-
ketten, Pommes frites, Kartoffel-Ome-
lett, Schnitzel, Tiefkuhlkost, Geb&ck.

®  Braten mit wenig Ol: Franzdsisches
Omelett, Steak, Lendensteak Strogo-
noff.

m  Braten, Anbraten: Gemiise, Fleisch.

4-6 m  Kochvorgang fortsetzen: Nudeln, Sup-
pen, Cremes, Paella, Hilsenfriichte,
Milchreis. .

m  Frittieren mit wenig Ol: Hamburger,
Wirstchen, gegrillter Lachs, Frikadellen.

m  Eintopf, Schmorbraten: Ragout, Gu-
lasch, Ratatouille.

m  Garen bei mittlerer Temperatur: Kase-
soBe, Béchamel, Carbonara, Neapolita-
na, Pudding, Crepes.

= Auftauen: Tiefkihlkost.

1-3 m  Fertig kochen: Reis, Paella, Hilsen-
frichte, Milchreis.
Dampfen: Fisch, Gemise.
= Erwarmen und Warmhalten: Fertigge-
richte.

1 Schmelzen: Butter, Schokolade, Gelatine,
Honig, Karamell.

9 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsfahig bleibt, reinigen
und pflegen Sie es sorgfaltig.

9.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel erhalten Sie beim Kunden-

dienst oder im Online-Shop.

ACHTUNG!

Ungeeignete Reinigungsmittel kdnnen die Oberflachen

des Gerats beschadigen.

» Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

Keine Stahlwolle benutzen.

» Keine Messer oder scharfen Gegenstande verwen-
den, um angetrocknete Speisereste vom Kochfeld
zu entfernen.

» Keine Messer oder scharfen Gegenstédnde verwen-
den, um die Verbindung zwischen dem Glas und
den Brennerblenden, Metallprofilen oder Glas- oder
Aluminiumplatten zu reinigen.

» Keine Dampfreinigungsgerate verwenden.
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9.2 Das Gerét reinigen

ACHTUNG!

Wenn die Bedienknebel wahrend der Reinigung des

Geréts entfernt werden, kann Feuchtigkeit eindringen

und das Geréateinnere schadigen.

» Beim Reinigen des Gerétes nicht die Bedienelemen-
te entfernen.

1. Das Gerét abkihlen lassen.

2. Mit einem Schwamm, Seife und Wasser reinigen.

3. Mit einem weichen Tuch abtrocknen.

Tipp: Verschuttete Flissigkeiten sofort entfernen. Da-

durch wird das Verkleben von Speiseresten verhindert

und der Aufwand bei der anschlieBenden Reinigung re-

duziert.

9.3 Profile reinigen

Wenn sich nach dem Gebrauch Schmutz oder Flecken
auf den Profilen befinden, diese reinigen.

Hinweis: Keine Glasschaber verwenden.



1. Mit warmem Seifenwasser und einem weichen Tuch
reinigen.
Neue Schwammtiicher vor Gebrauch grindlich aus-
waschen.

2. Mit einem weichen Tuch trocknen.

Hinweis: Wenn austauschbare Seitenprofile vorhanden
sind, beim Abnehmen Schutzhandschuhe verwenden.

9.4 Die Brenner reinigen

Die Oberflache der Brennerteile nach jedem Gebrauch

reinigen. So verhindern Sie, dass Speisereste einbren-

nen.

ACHTUNG!

Die Brennerteile kdnnen beschadigt werden, wenn Sie

diese im Geschirrspller reinigen.

» Die Brennerteile nicht in einer Spilmaschine reini-
gen.

Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
- "Reinigungsmittel”, Seite 10

1. Das Gerét abkihlen lassen.

2. Mit einer nichtmetallischen Birste und Seifenwasser
reinigen.

3. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

Stérungen beheben de

4. Die Brennerteile einlegen. Sicherstellen, dass die
Brennerdeckel korrekt auf dem Verteiler positioniert
sind.

— "Brenner”, Seite 7

9.5 Die Roste reinigen

Hinweis: Beachten Sie die Hinweise zu den Reini-
gungsmitteln .
— "Reinigungsmittel”, Seite 10

1. Das Gerat abkUhlen lassen.

2. Die Roste vorsichtig abnehmen.

3. Mit einer nichtmetallischen Blrste und Seifenwasser
reinigen.

Den Bereich um die Gummipads sorgfaltig reinigen.
Wenn sich die Gummipads I6sen, kann der Rost
das Kochfeld zerkratzen.

4. Alternativ kdnnen Sie die Roste in der Spllmaschine
reinigen.

Das vom Geschirrspllerhersteller empfohlene Reini-
gungsmittel verwenden. Bei einer starken Ver-
schmutzung wird eine Vorreinigung der Roste emp-
fohlen.

5. Das Gerat vollstandig abtrocken. Wenn zu Beginn
des Kochens Wassertropfen oder feuchte Bereiche
vorhanden sind, kann die Emaille beschadigt wer-
den.

6. Die Roste korrekt einlegen.

— "Roste", Seite 7

10 Storungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerét kénnen Sie selbst
beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbe-
hebung, bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So
vermeiden Sie unnotige Kosten.

A\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am
Gerat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.
- "Kundendienst", Seite 12

10.1 Funktionsstérungen

/\ WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur dafiir geschultes Fachpersonal darf Reparatu-
ren am Gerat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile durfen zur Reparatur des
Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats be-
schadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu ver-
meiden.

Stoérung

Ursache und Stoérungsbehebung

Der allgemeine elek-  Sicherung ist defekt.

trische Betrieb ist ge- » Priifen Sie die Sicherung im Sicherungskasten.

stort.

Die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutzschalter wurde ausgeldst.

» |Im Sicherungskasten prifen, ob die automatische Sicherung oder ein Fehlerstromschutz-

schalter ausgeldst wurde.

Netzstecker der Netzanschlussleitung ist nicht eingesteckt.
» SchlieBen Sie das Gerat am Stromnetz an.

Stromversorgung ist ausgefallen.

» Priifen Sie, ob die Raumbeleuchtung oder andere Gerate im Raum funktionieren.

Die automatische
Zundung funktioniert  gen.

Zwischen der Zindkerze und dem Brenner befinden sich Speisereste oder Verschmutzun-

nicht. » Reinigen Sie den Zwischenraum zwischen Ziindkerze und Brenner.

11
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Stérung

Ursache und Stérungsbehebung

Die automatische
Zandung funktioniert
nicht.

Brennerteile sind nass.
» Trocknen Sie die Brennerteile sorgfaltig.

Brennerteile sind falsch positioniert.
» Die Brennerteile korrekt positionieren.

Das Gerat ist nicht geerdet, unsachgemaB angeschlossen oder das Erdungskabel ist be-
schadigt.

» Eine Elektrofachkraft kontaktieren.

Brennerflamme ist un-
gleichméaBig.

Brennerteile sind falsch positioniert.
» Die Brennerteile korrekt positionieren.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.
» Séaubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

Der Gasfluss scheint
nicht normal zu sein
oder es tritt kein Gas
aus.

Die Gaszufuhr ist durch zwischengeschaltete Ventile geschlossen.
» Die zwischengeschalteten Ventile &ffnen.

Gasflasche ist leer.
» Tauschen Sie die Gasflasche aus.

In der Klche riecht
es nach Gas.

Ein Bedienknebel ist gedffnet.
» Die Bedienknebel schlieBen.

Die Gasflasche wurde unsachgemaB angeschlossen.
» Sicherstellen, dass die Gasflasche sachgemaB angeschlossen ist.

Gasleitung zum Gerat ist undicht.

1. Den Gashaupthahn schlieBen.

2. Den Raum luften.

3. Unverziglich einen autorisierten Installateur rufen, der die Gasanlage Uberprift und das
Installationszertifikat ausstellt.

4. Das Gerat solange nicht benutzen, bis sicher ist, dass weder an der Installation noch am
Gerat Gas austritt.

Der Brenner schaltet
sich aus, sobald Sie
den Bedienknebel
loslassen.

Bedienknebel nicht ausreichend lange gedrickt.

1. Halten Sie den Bedienknebel nach dem Zinden einige Sekunden gedrlickt.
2. Dricken Sie den Bedienknebel fest ein.

Offnungen am Brenner sind verschmutzt.
» S&ubern und trocknen Sie die Offnungen am Brenner.

11 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile geméaB der ent- Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie im bei-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei liegenden Kundendienstverzeichnis oder auf unserer
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens Website.

10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Gerats inner-

halb des Europaischen Wirtschaftsraums. 11.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rah- Fertigungsnummer (FD)

men der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen tber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
bei unserem Kundendienst, lhrem Handler oder auf un-

serer Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benodtigen

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Gerats.
Das Typenschild finden Sie:

= aguf dem Geratepass.

m auf der Unterseite des Kochfelds.

Sie die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungs- Um lhre Geratedaten und die Kundendienst-Telefon-
nummer (FD) lhres Gerats. nummer schnell wiederzufinden, kénnen Sie die Daten
notieren.

12
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12 Entsorgen

12.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.

2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie |lhrer Gemein-
de- oder Stadtverwaltung.

Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir ei-
ne EU-weit glltige Ricknahme und
Verwertung der Altgerate vor.

Dieses Gerét ist entsprechend der
europaischen Richtlinie 2012/19/EU
[ ]

13
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1 AopaAeix

MpooelTe TIC akOAouBec uttodeielc aodaAei-
0.

1.1 Mevikég uMOdEigeIg

= AIOBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0ONYiEC.

m QuAa&Te TIC 0ONnyiec KABWC Kal TIC
TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon 1 yio TOV ETTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

= Mn ouvOeeTE TN CUOKEUN O€ TIEPITTTWON
(NUIGC KaTa TN peTadopa.

1.2 Xprion cUPPWVX IE TOV OKOTIO

TIPOOPICHOU

MOVO e Tn 0WOTH TomoBeTNON CUUPWVO e

TIC odnyiec TomoBeTnoNC diaochaAideTal N

aodaAeia KaTd TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG €i-

Vail UTTeUBbuvocC yIa TV ayoyn AeIToupyia oTn

Beon TomoOETNONG.

XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO:

B VIO OKOTTOUC HAVEIPEPATOC.

B KATW amo emTnpnon. EmBAeneTe TIG
ouvTopec dIadIKaoieC BPaouoU XwpPIc
dloKoT).
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B 3TO I0IWTIKA VOIKOKUPIA KO OTO OIKIOKO
EQIBAAOV.

® pexpl eva uyocg amd 2000 m mavw oo TNV
emoaveia TNG 6GAACOOC.

Mn XpnoIpOoTIoIEiTE TN CUOKEUN:

B 0g OKAON ) 0e OXNUOTO.

B )¢ Beppuavon XwEOoU.

B Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTITN I VA
TNAEXEIPIOTAPIO.

= 3TNV Unaibpo

[ TN UETATPOTIN 0€ eva GANO €idoC aepiou
KOAEOTE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG €EUTINPETNONCG
TTEAOTQV.

1.3 MePIOPICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XoNOIYOTIOIEITAI
oo maudid oo 8 eTWV KO AVW KAl Ao
TPOOWTIA UE PEIWPEVEC DUOIKEC, a10ONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KAl EANEIYN epTIE-
piac Kal/n yvwong, av emBAETovTal 1 EXouv
KOTOTOTTIOTEl OXETIKG Pe TNV aoPaAr Xpnon
TNC OUOKEUNC KOl €XOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
OUVOUC TTOU GTTOPPEOUV aTTO QUTH.

Ta moudid dev emTpeneTal va maidouv pe Tn
OUOoKeun.

O kabaoplopdC KOl N ouvTnpnon amod To XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTIOINBOUV
oo TaudId, EKTOC Qv eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpataTe To TaudIic TTou €ival KOTw TwV 8 eTwv
HOKQIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIo ouvde-
ong.

1.4 AopaAng xpnon

/A NPOEIAONOIHEH - Kivduvog ¢kpnEng!

To agplo mou diappeel Propei va odnynoel oe

ekpnén. ZYMIMEPIOOPA ZE MEPIMNTQ>H

O>MHZ AEPIOY 'H BAABHZ >THN EMKATA-

>TA>H AEPIOY

» KAgioTE QPECWC TNV TTBPOXN aepiou N TN
BaABida TNC UTTOUKAAGC aepiou.

» >(3N0OTE APECWC OTTOINdNTIOTE AVOIXT PWTIN
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GAO Tov BIGKOTITN PWTIOHOU
Kol ToV OIOKOTITN TNC CUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéeTte kKaveva dIc amo TNV TPICa.



» Mn xpNOIUOTIOINOETE KOVEVO OTAOEPO N KI-
vNTO TNAEPWVO OTO OTTITI.

» Avoite T TOpaBupa Kol e€aepioTe KAAX
TO OWUATIO.

» KOoAEOTE TNV UTINPEOCIa TEXVIKNG €EUTINPETN-
oNC TEAATWV N TNV ETIXEipnNon MaPOXNG oe-
piou.

To aeplo ou diappeel Pmopei va odnyroel oe

ekpnén. O1 PIKPES TOOOTNTEC GEPIOU OE EVO

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNUO PTTOPOUV VO OU-

VYKEVTPWOOUV KOl VO avapAeyoUVv.

» OTov N OUOKEUN VIO EVOl HEYOAUTEPO XPOVI-
KO dlaoTnua &e XpNOoIUOTIoISIiTAl, KAEIOTE TN
BaABida aodaAeiac TNC TTOPOXNG aepiou.

To aeplo ou diappeel Pmopei va odnyroel oe

ekpnén. Edv n pmoukaAa uypaepiou dev

OTEKETOI KAOETQ, PTTOPEI VO EI0XWPENOEI UYPO

TPOTAVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUN. 2 auUTH TNV

TTEPITITWON PUTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYOAEC

dAOyeC oTOUC KOUOTNPEG. Ta eEXPTUOTO UTTO-

ooUV Vo UTTooToUV CnUIG Kol pe TNV Tapodo

TOU XPOVOU VO epdavioTel piot dlappon, €T0I

WOTE VO EEEOXETAI AEPIO PN EASYXOUEVAQL.

» XPNOIUOTIOIEITE TIC PUTTOUKAAEC UYypOEPIOU
mavToTe 0 KOOeTN Beon.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

onAnTnpiaong!

H xprion TnC OUOKEUNG HOYEIPEPATOC aepiou

odnyei oTn dnuioupyia BepUOTNTAC, UYPOOIOG

KOl TTPOTOVTWY KOUONG OTOV XWPO TOTTOBETN-

ong.

» [1pooelTe yia emapkn aeplopd TG Koudi-
vac, 101aiTEPO 0e TIEPITTTWON AEITOUPYIOC TNC
OUOKEUNC POVEIPEPOTOC aepiou.

> e TIEPITITWON EVTATIKNG Kol peyaAnc didp-
KEIOC XPNong TG ouokeung e€aodolioTe
evav TTPO0OETO aEePIOPO, Via vor 0dnyouvTal
TO TTPOIOVTA KOUONC Ye aodAAeIa OTO UTION-
Bpo0, T.X. O TIEPITITWON PIOC UTTAPXOUOOC
LNXOVIKNG BIGTaENC aepIoPoU pubpioTe pIo
uwnAOTEPN BoBUIdO I0XUOC KOl TAUTOXPOVA
efaodaAioTe TNV avTOANQYT aEPa pe
GPEOKO AEPO OTOV XWPO TOTToBETNONC.

» [1a TNV eyKaTaoToon TNG MPOoOeTNC dIATO-
&nc aepiopoy oupBouleuTeite eIdIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

Acdaieia el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoelc 0TIV Pe NiIToc N

AGOI XWPIC emTNENON PTToPE! Vo gival emKivOu-

VO KOl Vo 00nynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adnveTte ToTe TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThHPNOoN.

» Mn dokiutoeTe TTOTE Vo OHoETE pIdk GWTIA
e vepO, avTi aUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HeTA KaAUWTE TIC GAOVEG TI.X.
HE Eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTN BAon €0TIWV 1 OTNV TTANoiov
iepIoxn.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE QVTIKEIUEVD TTAV®
oTn BAon e0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBEiag KOTW
ammo TN BAon €oTIwv.

» Mnv amoBnkeueTe N PN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIJEVD, TTI.X. KOUTIQ OTIPEl N
UANIKG KOBapIiopoU, KOTW oo TN CUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKEUN).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV WTTOPE! Vol

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OTTO UTIEPBEP-

povon, avadAeén f Bpalon UAIKQV.

» Mn xpnNOIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPUO BAong
E0TIRV.

Ol KauoTnNpec aepiou, XwPIic TOToBETNHEVO

TOVW POYEIPIKO OKEUN, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyia peyoAn Beppotnta. Evac amo movw

TOTTOOETNHEVOC amopPOodNTNPOAC PTTOPEI VO

urmooTel nUIG 1 va TIGoEl PWTIAL.

» AEITOUPYEITE TOUC KOUOTNPEC iEPIOU HOVO
e TOTTOBETNHEVD TTAVW PAVEIPIKG OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

UbOOPOTO KOl GAAO QVTIKEIPEVO PTTOPET VO

avadAeyouv.

» KpoTaTe Ta uAoHOTA, TI.X. POUXO I KOUPTI-
VEC HOKPIG amo TIC PAOYEC.

» Mnv TAveTE MOTE MAVW AMO TIC GAOYEC.

» Mnv ToTToBETEITE EUPAEKTO QVTIKEIUEVQ, TT.X.
meToeTeC Koudivag N ednuepidec mavw, Oi-
A 1 TTIOW OTTO TN CUOKEUN.
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el AoddAeia

To aeplo ou diadeuyel PTToPE Vo avadAeyei.

» Eav o kauothpog dev avayel peta omo 10
OeUTEPOAETITA, YUPIOTE TO KOUUTT XEIPIOUOU
oTn 6€on pndev Kal avoiéte TNV MOPTA 1 TO
mop&Oupo Tou Xwpou. Mplv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

» Otav n PAOya offHoel aBeANTa KATG TN
OIOPKEIO TNC AEITOUPVIOC, YUPIOTE TO KOUUTI
Xelplopou otn 6gon undev. lMNpiv TNV €K veou
avadAe&n Tou KAUOTAPO, TIEPILEVETE TO Al-
YOTEPO eVa AeTITO.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H S1adIKOoIo HOYEIPEPUATOC TTPETIEl VA ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl
TTAVTOTE VO EMITNEEITAL.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykauparog!

Ta mpooBaoIua eEQPTAPATO PTTOPOUV KOTG TN

dlapKela TNC AeIToupyiag va (eoTaBoUV.

» Ta pikpa maudia 6o TPETIEI VO KPOTIOUVTO!
HOKPIO OTTO TN OUOKEUT).

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOATEUTIKO
TAeyUOTO BOOEWV E0TIWV.

Ta adela poyeIpIkKa okeun BepuaivovTal TP

TTOAU OTOUC OVOHPEVOUC KOUOTNPEC OiEPIoU.

» Mn BeppaiveTe TOTE AdEIO PAYEIPIKG OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AEITOUPYIOG.

» [1piv TOV KGOOPIOPO adroTe TN CUOKEUN VA
KOUWOEL.

/A MPOEIAOMNOIHEZH - KivSuvog

nAekTpomAngiag!

O1 akOTOAMNAEC €TTIOKEUEC €ival eTIKiVOUVEC.

» MOVO eKTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNoIa QVTOAMOKTIKG ETTITPETIETOI VO
xpnoigomoinBouyv yia TNV €TMOKEUN TNC OU-
OKeUngG.

» Eav 10 KaAwdio ouvdeong oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKEUNC uttooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KO-
TOOKEUOIOTA 1N TNV Utnpeoia e€umnEeTnonc
TEAOTWV TOU 1 OO €V QVTIOTOIXO €I0IKEU-
HEVO ATOUO, VIO TNV armoduyn eMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.
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Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AEITOUPYEITE TTIOTE PIC OUOKEUN) TTOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Mnv TpaBaTe moTe TO KOAWDIO ocuvdeonc,
YIO VO OTTOOUVOEOETE TN OUCKEUN Ao TOl
OIKTUO TOU peupaToC. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OT1av n ouokeun N To KoAwdIo ouvdeonc
exel (NuId, TPaRNETE aEOWE TO GIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KateBaoTe TNV
aodOAEIC OTO KIBWTIO TV GOPOAAEIDV KOl
KAEIOTE TNV TIAPOXN GePIOU.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnong meAa-
Twv. = 2eAida 24

Mia €10XwPNON UYPOoIaG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomANnEia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKEUEC KOBOPIoPoU uWwnANg Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe TN OUOKeUT).

2TO KQUTG UEPN TNC CUOKEUNG UTTOPE! Vol

NIWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWV TV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ ETTOPN PE TA KOU-
TQ pePN TNG OUOKEUNC.

/\ TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

O1 BAABeC 1) o1 {NUIEC OTN OUCKEUN KAl Of un

evOedelyUEVEC ETTIOKEUEC Eival ETIKIVOUVEC.

» Mnv evepYOTTOIEITE TTOTE PIO XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWHOTIKN, TPO-
Bn&te To dIc oo TNV MPida 1 KaTERGOTE TNV
aodaAela 0TO KIBWTIO TWV aodaAeiwyV, KAEI-
OTE TNV TIOPOXI OEPIOU KOl KOAEOTE TNV
UTINPEoia eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» MOVOo ekmaudeupevo, eIOIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO EMTPETETAI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETIOKEU-
€C OTn CUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YOOUUEC aePiouU TTOU €XOUV UTTOOTEI CNUIGI.

O1 pwyHEC I oI Bpauoel 0TnN YUOAIVN TTAGKO

eival emkivouvec.

» ATIEVEQYOTIOINOTE GPEOWS OAOUC TOUC KOU-
OTNPEC KOl KABE NAEKTPIKO BepUaVTIKO OTOI-
XEI0 KOl armoouvOEOTE TN OUOKEUN OO TNV
TTOPOXN PEUPATOC.

» KAeioTe TNV mopoxn aepiou.

» Mnv akoupmnoeTe TNV emdavela TNG Ou-
OKeUNC

» Mn xonOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN).



» KoaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG TeAO-
TQV.

To aKATOANAG LEYEDN LOYEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAGOUEVQ ) AGOOC TOTTOBETNUEVD POYEIPIKA

OoKeUn PmopouUV VO TTPOKOAECOUV 00BaPoUC

TOQUUOTIOHOUC.

» [1pooelTe TIC UTTODEIEEIC VIO T HOYEIPIKA
okeun.

Kot Tnv evepyoroinon TwV KauoThpwY On-

HIOUpPYOUVTQI OTTIVENPEC OTOUC avadAeKTHPEC.

» Mnv ayyilete TOUC avadAEKTNPES KOTA TN
dldpkela TNC avadAeénc Tou KaUuoTHPA.

OTtav eva koupti xelpiopou dev Pmopei va te-

ploTpadei ) eival XaAapo, Oev EMTPEMETAI

TAEOV VO XpNOoIPoTIoINOEi.

» AmoTobeiTe apEOWwS oTNV utnpeoia e&umn-
PETNONC TIEAGTWY, VIO VO ETTIOKEUROTEI I Vot
QVTIKOTOOTOOEI TO KOUUTT XEIPIOUOU.

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mia CUOKEUN PE POYIOUEVN 1) OTIOOUEVN ETTI-

davela umopei va TPOKOAEOE! KOWIPATAL.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUT), OTOV TIAOOU-
oladel JIo payIopeEvn 1 ortacpevn emdavela.

/A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog acduEiog!

To maudid pmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVK Ao TO KEPAAI 1 Vo TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kail va TaBouv aodutia.

» KpaTOTe T UNKG OUOKEUOIOIOG HOKPIG OTTO
T TAIBI.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOIoIOC.

Ta moudia Ummopei var €1I0TTIVEUOOUV I VO KOTO-

TMOUV PIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTGOOUV

aoduia.

» KpOoTATE TO HIKPG KOUUATION HOKPIO OTTO TO!
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKpa
KOUUGTIOL

2 Amo¢uyn UMIK®WV ZnuIwV

MPOZOXH!

AOYw BepudTNTAC PmoPoUV va TTookAnBouv CnUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC N vTouAama. Otav AsiToupyei n ou-

OKeUun VIa JEYGAUTEPO XPOVIKO DIGOTNUA, dnuUIoupyeiTal

BepudTNTA KOl UYPOOICL.

» AvoifTe eva opdbupo 1) EVEPYOTTOINOTE EVAV OTIOP-
podNTNPO LE aTTOYWYr TTPOC Ta £EW.

Mia oucowpeuon BepudTNTOC PTTOPEI Vo Vo TTpo&evroel

NUIG OTn CUCKeUN.

» Mn xpnolporolieite U0 KAUOTHPEC N TINYEC BepuoTn-
TOC VIO EVOl HOVO PAVEIPIKO OKEUOC.

» Mn xpnolyormolgitTe TAGKESG TOU YKPIA, TINAIVaL DOXEIX,
KTA., VIO &VO HEYGAO XPOVIKO SIGoTNUOr Je TTANPN
1oxU.

Mia oucowpeuon TNC OePUOTNTOC UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYEI TO OTOIXEIO XEIPIOUOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE PEYOA LOVEIQIKG OKEUN TIOVW O€
KOUOTNPEC TTANCIOV TWV KOUUTTIWV XEIPIOUOU.

H AdBoc Beon evdc Kouptiou xelpiopou odnyei oe

BAGBeC AeiToupyieg.

» Otav n ouokeur Og BpiokeTal oe AelIToupyia, yup-
VATE TG KOUPTTIA XEIPIOHOU TAvVTOTE 0TNn 6€0n pndév.

Evac dyoputiog XEIPIOUOC TWV HOYEIPIKWY OKEUWV UTTO-

peil va mpokaAeael (NIt oTnV emdAveIn TNG CUCKEUNC.

» XelpieoTe pe TPOOOXN TO UOYEIPIKO OKEUOC TTAV®
oTn BAon €0TIWV.

» Mnv TomoBEeTEITE BAPIG QVTIKEILEVA TTAVW OTN BAoN
€0TIQV.

H peETOTOMON TWV LOYEIQIKWY OKEUWY, UTTOPEI VO TIPOKO-

AEOEI YOOTOOUVIEC OTO YUOAI.

> 2NKWVETE TO JOYEIPIKG OKeUN KOTA TN YETOTOTTION.

Edv mecouv okANPG 1 aixpned avTIKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiv, pmopei va dnuioupyndouv CnUIEG.

» Mnv adriveTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXUNEG AVTIKEI-
Heva TAvw oTn BAon eoTIwv.

» Mnv KTUTMOoETE TN BAON E0TIWV OE KAPIG OO TIC OK-
Heg TNG.

To aA&TI, n Caxapen f N GUUOC TTOU UTTOPE! VO TIEOOUV

armd To AOXQVIKA, YOaToOUVICOUV TO YUOAI.

» Mn xpnolpotoleiTe TN BAoN €0TIWV WG eMmdAveEIn £p-
yooiog f emdaveia evanodeong.

H Alwpevn axopn N 1o TPODIUC e UWNAN TIEPIEKTIKOTN-

To o (AXoPN UMOPEl VO TIPOKAAEOOUV NUIG OTO YUOAI.

»  ATTIOLOKPUVETE TG UTTEPXEIANICUEVD GoyNTA ALECWC LE
pia EUOTPA YUOAIOU.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 EEoikovOounon EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoeTe auTeg TIC UTIOBEIEEIC, N CUCKEUN OOC
XPEIACETOI AIYOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETe TOov KOuoTNPO aVAAOYQ e TO peyedog TNG

KOTOOPOAOC. TOTTOOETHOTE TO POVEIPIKO OKEUOC Ke-

VTPOPIOHEVQ.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

Sivouv ouxva TNV emmavw SIAPETPO TNC KOTOOPOAQC.

AuUTH eival ouxva peyoAUuTepn ammo TN SIGUETPO ToU

TTOTOU.

= To OKOTAAMNAG HOVEIQIKG OKEUN 1 Ol PN evTeAWC KO-
Auppeveg CWVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE P’ €val KOTAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWPIic KATOKI, XoeIGleTal N OU-
OKEUN ONUOVTIKG TTepIoo0TEPN EVEPYEIQL.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO OUVATO AlyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATIGKI, diadelyel TTOAU eVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAIAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KATTOKI UmTopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Evo peyaAo poyeIpiko OKeUOoG Pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPEIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEPUOVON.

MayeipeleTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIc00OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUog, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBpioTe eykaipa oe pia xapunAoTepn Bobuida poyel-

PELOTOC.

= Me pia oAU upnAn Baduida cuvexiong Tou Yavel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPVEIQ.

[MAnpodopieg mpoidvTog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN ouvNUUEVN KAPTO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuo (Internet) otn oeAida MPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

oaC.

3.2 ATOOUPON CUCKEUXOIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV
KO ETTAVOIXPNOILOTTOIOULEVAL.

» AmooUpEeTE T eMPEPOUC EXPTAUOTO EEXWPIOTA,
avahoyo pe To €idoc.

4 Tvopipix

4.1 Koupm& XeIpICHOU

Méow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeg TIC AeITOUP-
VIEC TNC OUOKEUNG oacC Kol AapBaveTe MAnpodopiec via
TNV KATGOTCGON AcIToupyiag.

Me T KoupTn& XEIPIOUOU, PTTOPE! va pubuioTel TO peye-
B0¢ NG dAoyag oTadiakd o dladoPETIKEG Babuideq
HOyEIpEPATOG.

«o
9 i 1

8 2
7 3
6 4
5
o
o
‘EvoelEn Znpooix
. KauoTnpog emMPePIOUEVOC OTO KOUUTT XEI-
plopou.
o) KauoTnpog omevepyoToinuevoq.
9 YWnAOTEPN 10XUC KOI NAEKTPIKN avadAeEn
TOU KOUOTMNPO.
1 XapnAodTepn 10xUC.
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KauoTtripag moAAamARg otepavng Dualwok
>TOV KaUuoTNPO TTOAOTIANG oTeddvne Dualwok pmopeite
VO PUBIOETE TIC E0WTEPIKEC KAl TIC EEWTEPIKESC PAOYEC
EexwpIoTd peTa&U TOUC.

(qe

9 1T

BoOuida Znuaoio

Hayel-

PEUATOG

9 EowTtepikn kal eEwTepIKr GAOYQ 0T PEYI-
oTn 1oxU.

4 E&wTepikr dAOYQ 0NV eAAXIOTN, E0WTEPIKN
dAOya oTn peyIoTN 10XU.

3 EowTtepikn GAOya 0Tn peyIoTn 1oxU.

1 EowTepikn pAOYQ oTnV eAGxIoTn 10XU.




4.2 KauoThnpog

Edw Oa Bpeite pio emoKOMNON VIO Ta EEXPTHHOTO TOU
KOUOTN PO

KamaKi kauoThpa

KedoAr) Tou KauoThpa

OepUOoOTOoIXEio VIO TNV eMTHENON TG GAOYOC

MATOC TNC KEPOANG TOU KAUOTAPG
3

AVOdAEKTPOC

E¢optnuota el

4.3 IXXPEQ

TormoBeTroTe OWOTA TIC OXAPEC.

TomoOeTHOTE TO HOYEIPIKA OKEUN OWOTA OTIC OXAPEC.
Mnv TOTTOOETEITE TOl HAYEIPIKG OKEUN TTOTE omeudeiog
TTAVW OTOUC KOUOTNPEC.

Adaipeite TTAVTOTE TTPOOEKTIKA TIC OXAPECG. H peTarorm-
On HIOC OXAPOC PITOPEI VO LETOKIVAOE! €TTIONG KA TIC
VEITOVIKEC OXAPEQ.

ZupBoUAR: MmopeiTe va OTTOUGKPUVETE TG UTTOASIIUOTG
HETAAMOU, TTOU TTOPOUEVOUV TTOVW OTN OX&Pa AOYyw TNG
HETAKIVNONC UEPIKWV HOYEIPIKWY OKEUWY, HE OWOTO KO-
Bapiopo.

- "KaBapiouog Twv oxapwv”, Zehida 23

5 EExpTRpATX

To e€opTAUOTA UTTOPEITE VO T ayOPAOETE OTNV UTTNPE-
oia e€utiNPETNONG TTEAGTWY, OTO EIO0IKA KOTOOTHUOTG 1)
oto d10dikTuO (Internet). Xpnoipomoieite povo yvhoia
eCapTnuoTa, emeidr auTd eival aKPIBWEC TTPOOOPHO-
OPEVO OTN OUOKEUN OCGC.

Ta e€aoptuaTa eivar eidIKG yia KaOe ouokeur). Aivete
KOT& TNV oyopd TIAVTOTE TOV OKPIPA XOPOAKTNPIOUO
(ApiB. E) TG ouokeuncg oog. — ZeAida 24

Molo e€dpTnua eival SIGBECIYO VIO TN CUOKeEUN 00¢, B
TO Bpeite oToV KOTAAOYO pag, oto Online-Shop 1 otnv
uTINpeoia e€umTNEETNONC TIEAGTWV.
www.neff-international.com

EEQPTAHOTN Neprypogr

Xprion

MpooBetn oxdpa Wok

= XoNOIYOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUGCTHOO
TOMaTANC oTedavnc.

= XPNOoIYOTIOINOTE TNV TTAVTOTE OTO
HOyeIpIka okeun pe KUpTo TIATO.

= SuvioToTal, VIO TNV EMEKTAON TNC
dldpkelae CWNAC TG CUOKEUNC.

MpooBeTn OXGPa VIo PTTPIKI
€0TTPEOOO

= XoNOIYOTIOINOTE TN HOVO OTOV KAUOTHPO
ge TN JIKpOTePEN 10XU.

®m  XPnNOIYOTIOINOTE TN HE POVEIQIKG OKEUN PE
gia OIGETPO HIKPOTEPN ammo 12,

MAGKO oIyavoU poyeipepo-
TOG

= [0 TO poyeipepa oe XaunArn ¢wTid.

= XpnNOIYOTIOINOTE TOV OIKOVOUIKO KAUOTHPO
f TOV KOvoVvIKO kauoThpa. OTav eival
Ol10BECILOI TTOMNOI KOVOVIKOI KOUOTAPEG,
XPNOIUOTIOOTE KOT& TTPOTIUNGN TOUC oW
Il TOUC UTTPOOTIVOUC 0e€loUC KAUOTNPEC.

= TomoBOeTNOTE TNV PE TIC TTPOEEOXEC TTPOC
TG EMOVW TTAVW OTN OXAPQ, TTOTE
armeuBeiog Mavw OTOV KAUGTAPO.
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el Booikoc xelpiopog

5.1 EEXPTAHXTX EYKATXOTARONG

= XPNOIYOTIOINOTE VIO TOV CUVOUOIOLO OUCKEUWY TNG
i010C HAPKAC TO eEXPTNHOTA EYKATAOTOONG.

6 BOOIKOC XEIPIGHOC

6.1 AvadAeEn eVOC KXUCTHPX XEPIOU

H Baon eoTiwv OI0BETEl PIG AUTOPOTN AVAPAEEN TwV
KOUOTIPWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayiag!

To aépio mou diadelyel pmopei va avodAeyei.

» Eav o kauotpoc dev avawel peta ard 10 deute-
POAETITQ, YUPIOTE TO KOUWTH XeIPIOUOU oTn 6€on un-
O&V KOl avoIETe TNV TTOPTO 1) TO TTAPGOUPO TOU
XWPEou. [MpIv TNV €K vEou avadAeén Tou KAUOTNPO,
TIEPIUEVETE TO AIYOTEPO EVal ASTTTO.

» Otav n GAOya of3noel aBeAnTa KATA TN SIGPKEIO TNG
AeIToupyiog, yupioTe TO KoupuTi XelpiogoU otn 6€on
pundev. Mpiv TNV ek veou avadAeEn Tou KOUOTHPO,
TTEPIYEVETE TO AIYOTEPO EVQ AETITO.

MPOZOXH!

OTav yupioeTe TO KouuTl XelpiopoU ameubeiag peTagl

¢ 6¢onc O kai 1, propel va epdoavioTouv eo0haALEVES

AelIToupyiec.

» [1o auTd pn yupioete ote amneuBeiog amnd T 6¢on O
otn 6¢on 1 1) To avTiBeTO.

1. [1oTHOTE TO KOUUTTI XEIPIOUOU TOU ETMAEYUEVOU KOU-
OTNPO Kol yupioTe Tov avTiBeTa Mpog TN dopd Twv
OEIKTWV TOU POoAOYIoU, HEXPI TNV uywnAdTEPN BaOpi-
da.

KpOoTAOoTE TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

v e OAOUC TOUC KOUOTNPEC dNUIOUPYOUVTaI OTTIVON-
pec Kal N GAOya avaBel.

2. [MepipeveTe PePIKA OeUTEPOAETITO Kol adrOTE TO KOU-
PTTl XEIPIoOUOU eAEUOEPO.

- "Juotnua aocpareiac”, Zerida 20

3. TupioTe TO KoupTi XelpIopgoU oTnv embupnTtn Bobdui-
oa.

4. Otav dev TTpoyUaToTolEITAl Kapia avadAegn, yupioTe
TO KoupTi Xelpiopou oTn B¢on "Amnevepyoroinon" Kal
ETTOVOAGRBETE TG TTPONYOUUEVWC TIEPIYPOdOpEVD Br)-
pora. AuThv TN $opd KPATNOTE TO KOUUTT XEIQIOUOU
ePIOOOTEPO XPOVO TTOTNUEVO (pEXP! Kol 10 deuTe-
POAETITOY).

Inueiwon:

A&BeTe umown TIC akOAouBeg umodeielg, yia va

Ol100PONICETE TN OWOTH AEITOUPYIC TNC OUOKEUNG:

® To e€opTAUOTO TOU KOUoThpa — Seite 19 Kai n
oxapa — Seite 19 mpemel va eival 0WOTA
TommoOeTNUEVA.

= Mnv umepdeweTe PeTa&U TOUC TG KATTOKIO TWV
KOUOTHPWV.

20

® [1p00EXETE VIO TTOAU PeEYOAN KaBopIodTNTA.
KoBopileTe TOKTIKA TOUC aVOPAEKTAPES PE PIO
HIKEN, PN METOAIKN BoupToa. MpoogTe, va unv
aoknBouv duvaToi KPAdAOUOI OTOUC OVOPAEKTHPEC.
= QI OTEG KOl Ol GUAGK®WOEIC TWV KAUOTNPWY TTPETTE,
yIO pIot 0woTr GAOYQ, Vo eival Kabopecg.
- "KaBoapiouoc Twv kauotnpwv", Seite 22

6.2 ZUOTNHX XOPARAEIXG

To ovotnua aodaAeioc (BepuooToixeio) SIOKOTITE! TN

pon Tou aepiou, OTAV Ol KAUCTAPEC OPRAOOUV KOTX

A&Boc. Mo TNV avadAeEn Tou KOUOTHPO, TTPETIEl VO

EVEPYOTIOINCETE TO OUCTNUA, TO OTIOIO EMTPETIEI TN PO

TOU oepiou.

1. AvodAeETe TOV KOUOTNPG, XWPIC Vo adnoeTe eAelBe-
0O TO KOUWTT XelpIopouU.

v H ¢pAOya avaBel.

2. KpotrioTe TO KOUWTT XeIpIopoU yia emTA&oV 4 deuTe-
POAETITOL EVTEAWG TTOTNHEVO.

6.3 AVAPAEEN EVOC KAUCTHPX GEPIOU HE TO

XEpPI

2€ TIEPIMTWoNn HING SIOKOTING PEULOTOC UTTOPEITE VO

OVAWETE TOUC KAUOTNPEC ETTIONC HE TO XEPI.

1. [oTtroTe TO KOUUTT XEIPIOHUOU TOU ETMASYHEVOU KOU-
OTHPO KAl YupioTe Tov avTiBeTa P0G TN Gopd Twv
OEIKTWV TOU POoAOYIOU, UEXP!I TNV uwnAdTEPN BaBpi-
oa.

2. KpatnoTe evav avapAekTEa ) tio GAOYa (avarTTn-
PO, OTMPTO KTA.) KOVTG OTOV KOUOTH PO

6.4 Amevepyoroinon evog KXUGTRPX

» [upioTe TO KoupT XeIPIoPoU TTPOoC TN dopd Twv Oel-
KTWV TOU POAOoyIoU OTO O.

6.5 Kavovikn cupmepipopd KXTX T
SIGPKEIX TNG AEITOUPYIXGS

AUTEC Ol CUPTIEPIPOPEC EIVOI KOVOVIKEG VIO TN OUOKEUN:

= EAadpUC cUPIYHOC aTmd TOV QVOUUEVO KAUOTAHPA.

= AmeAeuBepwon 00UV KATG TNV TTPWTN XPNon. Auteg
ol oopec eadavidovTtal peTt amd Aiyo XpOvo.

= Mia mopTokaAl pAOya. AuTO odeileTal oe oKOVN OToV
TTEPIBAMNOVTO XWPO, XUHEVD UYPA, KTA.

= O0OpuUBOC KTUTTOU PEPIKA DEUTEPOAETITO LET TNV
QTTEVEPYOTIOINON TOU KAUOoTAPO. AUTO odeiAeTal OoTnV
EVEPYOTTOINON TOU OUCTAPOTOC aodoaAeiag.
- "Juotnua aopaireiac”, Seite 20



Maelpika okeun el

7 MOyYEIPIK& OKEUN

Autec o1 ummodeiteic ooc BonBdve, oTnv e€oikovopnon
EVEPYEIOG KOl 0TNV omoduyn CNUIV OTO HOyEIPIK&
okeun.

7.1 Kar&AANAX HAYEIPIKX OKEUN

XPNOIUOTIOINOTE JOVO UAVEIPIKG OKEUN HE KATAANAN
OIAPETPO. Ta HOYEIPIKG OKeUN OgvV EMITPETETAI VO TTOOE-
EExouv TTEPQ OO TO MEPIBWPIO TNC BAONC EO0TIWV.

Mn XonOIUOTTOIEITE TTOTE PIKPG HOYEIPIKG OKEUN TIAVW OE
heyaroug kauotnpeg. O dAdyec dev emTPETETAI VA
OKOUUTTIOUV TO TIASUPIKG TOIXWHOTO TWV HOYEIQIKWY
OKEUWV.

KauoTtipag EAayioTn Sixpe- MeyioTn Sicpe-
TPOG TOU TIXTOU TPOG TOU TIXTOU
Tou '|JO(VSIpIK0l:I TOU yqvmplkob
okeUoUg OKeUOUG

Kauotnpog moA- 22 cm 30 cm

AQTANG OTe-

davng

loxupoc kauot- 20 cm 26 cm

Pag

Kavovikog kau- 12 cm 22 cm

OTnpPacg

XpNOIUOTIOIEITE HOYEIPIKA OKEUN He KUPTO TIATO POVO

OTOV KQUOTH PG TTOMATANG oTedAvVNG.

® H Bdon €0TIOV TTEETEl VO OIGDETEI EVOV KAUOTHPO
TTOMOTMANC oTedAvNC Kal Pia TpooBeTn oxdpa Wok.

® H mpdobetn oxdpa Wok mperel va gival 0woTd TOTTo-
BeTnuevn.
- "E¢apmnuara”, >eAida 19

7.2 Xpron TWV HXYEIPIKWV CKEUWV

H emAoyr| Kol N TomoOETNON TWV HOYEIPIKWY OKEUWY,
emnpeddel TNV aoPAAEIn KAl TNV EVEPYEIAKT omdd00oN
TNC OUOKEUNC 0OC.

— "Eéoikovounon evepyeiac” ZeAida 18

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayikg!

To eUPAEKTA YUPW OVTIKEIPEVO UTTOPE! Vo avaidAeyouv.

» AVGLECO OTO POYEIPIKO OKEUOG KOI OTO EUDAEKTOL
YUPW OVTIKEIJEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OTTOOTAON
50 mm.

To TOPOUOPPWHEVD PO-
VEIPIKA OKeln Og OTEKO-
okeun. Xpnolyotoleite VTQl oTOBEPA TTAVW OTN
HOVO LOYEIPIKG OKEUN Ye  BAoN €0TIWV KOI UTTOPEI
emmedo KAl XOVTPO TIATO. VA GVATPOTIOUV.

TormoBeTroTE TO POVEIPIKO  TO HOYEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKeUOC OKPIBWC OTN peon  pei va avaTparei, oTav oe

OV OO TOV KAUOTAPO.  OTEKETOI OTN PEON TTAVW
OTOV KGQUOTNPO.

TormoBeTroTE TO POVEIPIKO  TO HOYEIPIKO OKEUOC UTTO-

OKeUOC OWOTA OTIC peil va avaTparei, edv 1O

OXAPEC. TommoOeTOETE OmeUbeiag
TAOVW OTOV KOUOTH PO

Mn XpnoIYOTIoIEITE TIOPOI-
HOPDWHEVA PAVEIPIKA

8 ZUMPBOUAEC PUBMIONG VIX TO HXYEIPENX

Me To KOUpTII& XEIPIOHOU TNG OUOKEUNG PITOPEITE VO
puBpioeTe TO péyeboc TN PAdyac oTadiokd oe diado-
PETIKEC BoBpidec 1oxUoc amd 1 pexpr 9.

O1 xpbvol payelpeuaTog Kal ol Babuidec 1oxuocg e€ap-
TVTOI OO TO €id0C, TO BAPOC KOl TNV TTOIOTNTO TWV POo-
yNTWYV, oo TO €i60¢ TOU XPNOIUOTIOIOUPEVOU OiEPIOU KO-
B¢ Kol ammO TO UNKO TWV LOVEIPIKWY OKEUWV.
SUMBOUAEG

B SUPUBOUAEC HOYEIPEUOTOC

— OTav payelpeveTe ooUTIEG, KPEUES, DOKEC N
peRiBIa, TPooBEDTE OAG Tl UNKA TOUTOXOOVD GTO
poyelpikd okeuog.

— 270 TNyovnTa daynTd, (EOTAVETE TIPWTO TO AGDI.
MOAIC apxioeTe pe TO TNYAVIOUA, KOATACTE TN
BepuoKkpaoia oTabepr, TPOOOPHOLOVTOC OE
TIEPITMTWON Tou XpeidleTal TN Baduida 10XUoC.
Kara TNV TapaoKeur) epIocOTEPWY HEPIOWY
TIEPIUEVETE, UEXP! VO eTITEUXOE Eava n
Beppokpaoia. MNupileTe TOKTIKG Ta paynTA.

= [0 TN peiwon Tou XpOVoU POVEIPEPOTOC:

— XpnolyoroInoTe pio XUTPO TaXUTNTOC, VIO VO
dTIGEETE KPETIEG KAl VO JayelpeyeTe dotpia. Edv
XPNOILOTIOINOETE WG XUTPO TAXUTNTOGC,
aKOAOUONOTE TIC 0ONYIEC TOU KOTOOKEUOOTN.

— To vepo mpenel va Bpdadel, TPoToU TTIPO0OE0ETE T
CUHOPIKA, TO PUCI N TIC TTOTATEC. TN OUVEXEIQ,
mpooapuooTe TN Baduida 10xXU0og, VIo va
ouvexioeTe Pe TO payeipeua.

— XpnolyoTioINoTe KATA To paveipepa pulioU Kol
TTOTOTWY EVO KOTIOKI.

BaBpidax Mapackeun paynTwv

HQXyel-
PENXTOQ
9 = Bpdoipo vepou

= Moayeipepa og pmev popi (AouTpod

vepou): MNavTeomavi, TTOUTIVKO, TTOUTIYKO
Wwpiou.

B TnyQviopa oe UYPNAEC BepPOKPOOIEC:
AoclaTikd GaynTa.
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el Kabapiopde kol dppovTida

BaOuidx Mapackeun ¢paynTwv
Hayel-
PEUATOG
7-9 » Evapén Tng d10dIKOOIOG HOYEIPEUOTOC:
MaKOPOVOKIQ, COUTIEC, KPEUECS, TTOEVIX,
oompIa, puloyolo.
® Tnydaviopa otn dpitela oe AAd!:
ACGXAVIKO TEPTTOUPX, KPOKETEC,
TNYQVNTEC TTOTATEG, OUEAETON QTTO
TTOTATEC, OVITOEA, KOTEWUYHEVDL
TPOPIUA, TTOPOOKEUGOUOTO.
B Tnyaviopa pe Aiyo AadL: TalAIKn
OHEAETOL, UTTPICOAQ, UTTPICOAT KIAOTO
Stroganoft.
B Tnydvioud, OOTAPIOUO: AGXOVIKA,
KPEOC.

BaxOpidax Mapaockeun ¢paynTmv
HayeEl-
PEUATOG

4-6 ®m >uvexion Tne dladikaoiog
poyelpeUaTos: MokapovaKIa, OoUTeg,
KPEUEC, TTOEYIT, OOTTPIR, PUCOYOAO.

m Tnyaviopa otn $pITeda pe Aiyo AGdI:
XAUTTOUPYKEP, AOUKAVIKA, YNTOC
0oAopOGg, KEPTEDAKIO.

= [joxvi, yntd Kamopd: Payou, ykoUAag,
ratatouille (UeANT{OVEC KOl KOAOKUBAKIO
OAG YOAIKE).

= Moayeipeyo o peoaia Oeppokpaoia:
SAOATOO TUPIOU, PTTECTHEA, KOPUTTIOVAPQ,
VEQTTONITAOVE, TIOUTIVKO, KPETTEC.

B Zemaywuo: Katewuyueva ToOdIua.

1-3 ® TeAikO payeipepa: Pudl, mogyia, dotmpia,
pulOYOAO.
Mayeipepa oe atuo: Wapl, Aaxavika.
B Z&0TOUO KOl dlaTrpnon Tou daynTou
CeoTou: EToiga daynTa.
1 Niwoipo: BouTtupo, cokoAdTa, (eAaTiva,
HEAN, KOELO KOPOUEAE.

9 KaOxpIiopog Kol ppovTidx

o Vo TTOPAPEVE! N CUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
dlaoTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TV
TTPOOEKTIKA.

9.1 YAIK& KxOxpiopou

To KATGAMNAG UAKG KaiBopiopoU Ba Ta BpeiTe oTnyv utin-
peoia eEutnpetTnong meAaTwv f oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KABOPIOPOU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMPAvVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OITOQPUTTAVTIKO N
UANIKG TpIyipoTog.

» Mn xpnolpotoinoeTe oUpua Koudivoag.

Mn xEnOoIPOTIOINOETE PaXaipIa 1 KOPTEPG OVTIKEIE-
VQ, VIO VO OTTOUCKPUVETE KOMNUEVD UTTOASIUUOTO
daynTou armd Tn PA&oN €0TIWV.

» Mn XPNOIYOTIOINOETE POXaipIa I KODTEP QVTIKEIpE-
va, VIo Vo KaBapioeTe TN ouvdeon PETAEU TOU YUO-
ANOU KCI TWV KOAUPUOTWY TWV KOUOTHPWY, TV UETOA-
NKoV TTPOdIA 1 TNC YUAGAIVNC 1 OAOUUIVEVIGC TTAGKOG.

» Mn xPNOIUOTIOINCETE OUCKEUEC KOOOPIOUOU pe aTuO.

9.2 KaOaxpIoHOG TNG CUCKEUNG

MPOZOXH!

Edv adaipebolv T KOUUTTIA XEIPIOPOU KaTa TN O1AP-
KEIO TOU KOBOPIOUOU TNG CUOKEUNC, UTTOPEI Vo e10XWwPEnN-
O€l Uypaoia Kal VO TIPOKOAEDE! {NUIG OTO €0WTEPIKO TNG
OUOKEeUNG.

» KoTd Tov KaBopIiopd TG CUCKEUNG, HNV adaIpeoETE
TG OTOIXEIO XEIPIOUOU.

AdroTe TN CUOKEU VO KOUWOEL.

KaBapioTte pe eva opouyyapl, oamouvi Kol vepo.
2TEYVWOTE PE VO HOAGKO IOV,

W=
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ZupBouAn: ATOPOKPUVETE QUECWKG TO XUUEVD UYPQ.
ETo1 epmodidete TO KOMNPO UTTOASIUUOTWV daynTou Kal
HEIWVETOI O KOTTOC KOTA TOV aKOAOUBO KaOapIouO.

9.3 KaxOopIiopog Twv podiA

OTav petd TN Xpnon mavw ota TpodiA BpiokovTal purol
N Aekedecg, KabapileTe Ta TTPOdIA.
Znueiwon: Mn xpnoiyomoieite EUOTPEC YUOAIOU.

1. KobBapilete pe (eoTO OOTIOUVOVEPO KOl EVOl HOAOKO
TTOWVI.
Mpiv TN xpron MAUVETE KOAG T KIVOUPYIO ODOUYYO-
POTTIaVA.
2. >TeyvwoTe TG PE VOl UOAOKO TTQWV.
Znueiwon: E&v umdipXouv QVTIKATOOTAOIUG TTASUPIKA
POGIA, KaT& TNV adaipeon xPENOILOTIOINOTE TTPOOTATEU-
TIK& YOVTIOL.

9.4 KaxBapIoHOC TWV KXUCTHPWV

KaBopilete TNV emdaveia Twv eEPTNHATWY TWV KAU-

OTNPWV PETA ammd K&Oe xpron. ETol epmodideTe, va Ko-

oUV TO UTTOASippOTO horynToU.

MPOZOXH!

To e€0pTNUATC TWV KAUOTHPWY UTTOPEI VO XOAGCOUY,

eQv TO KaBOPIoeTE OTO TTAUVTIPIO THIATWV.

» Mnv KaBapileTe Ta E0PTALOTA TWV KAUOTNPWY OE
EVO TTAUVT QIO TTIOTWV.

Znueiwon: MNpooekte TIG UTTOdEIEEIC yIa Ta UNKG Kabar-
ployou.

- "YAIkar kaBapiouou”, Zehida 22

1. AdNoTE TN OUOKEUN VO KOUWOEIL.

2. KobopioTe pe pio un YETOAIKN BoUpTOO KOl OOTOU-
vada.



3. >TeyvwoTe evteAwe TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU POYEIPEPOTOC UTITPXOUV OTOYOVEC VEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopel va TaBel CnuIt TO EPAVIE.

4. TommoBeThoTe TO €EQPTAUOTO TWV KOUOTNPwV. Be-
BaiwBelTe, OTI T KATTAKIO TWV KOAUCTAPWY EIVOI OW-
OTG TOTTOBETNUEVA TTOVW OTOV OIGVOUEQ.

- "Kauotnpac”, 2eAida 19

9.5 KabapIoHOG TWV OXXPWV

Znueiwon: MNpooetTte TIG UTTOBEIEEIC YIa TO UNKG KOO0
plopou.

- "YAIka kaBapiopou”, Sehida 22

1. AProTe TN CUOKEUN VO KPUWOEI.
2. AdaipeoTe TPOOEKTIKA TIC OXAPEG.

AnokaraoToon BAaBwv el

3. KabopioTe pe pia pn HETAAIKN BoUpTOod Kol OOTMOU-
vaoa.

KaBopioTe MPOOEKTIKA TNV TIEPIOXN YUPW OO TIC A
oTIxevieg Baoeig. Edv EekoAMNoouv ol AaOTIXEVIEG
Baoelg, ymopei N oxdpa Vo YyooToouvioel Tn Baon
€0TIWV.

4. EVOMOKTIK®, PTTOPEITE VO KOOOPIOETE TIC OXAPEC
OTO TIAUVTTPIO TTIATWV.

XpnoipotolnoTe To UAIKO KoiOopIiopoU TTIOU CUVIoTO-
TGOl OTIO TOV KOTOIOKEUOIOTN) TOU TTAUVTNPIOU TTIATWV.
>e TEPITITWOoN 1I0XUPNC PUTIOVONG, CUVIOTOTOI EVOC

TTPOKCGOOPIOUOC TWV OXOPWV.

5. >TeyvwoTe evieAwC TN ouokeur. OTav KOT& TNV opxn
TOU HOYEIPEPOTOC UTIRPXOUV OTOYOVEC vVEPOU I
UYPEC TTEPIOXEC, UMopel va TaBel CnuIt TO EPAVIE.

6. TomoBeToTE OWOTA TIC OXAPEC.

— "Sxdpec”, ZeAida 19

10 AmokaTtxoToon BAXBwv

Tic pikpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTIOPEITE VO
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV omokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOTOU £pOeTe
oe enadn pe Tnv utnpeoia eEunnpetTnonc meAatwyv. ETol
arodeuyeTe aqokoma £€0da.

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicHoU!

O1 oKOTAMNAEC emmOoKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideupévo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETIETAI VO TIDOYUOTOTIONNOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OT0ov n oUCKeUn eival EAOTTWHATIKA KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINEETNONG TIEAATWV.

- "Ynnpeoia efunnpgtnong eAatwv”, ZeAida 24

10.1 AucAceiToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 akaTAMNAEG ETMIOKEUEG eival eTIKIVOUVEG.

» MOovo ekmaideupheVo yI' auTO, EIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO
ETTPETETOI VO TIOOYUOTOTIOINCE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOovo yvholo GVTOMNOKTIKG ETIITRETTETAI VO XPNOIUO-
momBOouv yIo TNV EMOKEUN TNG CUOKEUNG.

» Eav 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTei ¢nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOE! OO TOV KOTOIOKEUOQOTN ) TNV UTINPEOIA
e&urmnpeTNoNG MEAGTWY TOU I OTIO €VOl QVTIOTOIXO EI-
OIKEULIEVO GATOHO, VIO TNV OTToduyn eMKIVOUVWY KO-
TOOTOOEWV.

BA&BN AITieG KX QVTILETWTTION TTPOBANHATWV

H vevikn nAeKTPIKNA H aodpdieia eival EAGTTWHOTIKNA.

AgiToupyia mxpou- » EAeyETE TNV odGAeIa 0TO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.
olalel BAGBN.

KE.

H autopaTn coddAeia £TTE0E N EVOC HIKPOAUTOUATOC OIOKOTITNG TTOOCTOCIOC EVEPYOTTOINON-

» EAeyETE OTO KIBWTIO OOPOAEIV, EQV ETIECE N AUTOUATN AOPAAEID ) EVEQYOTTOINONKE EVAC
HIKOOOUTOPOTOC DIOKOTITNG TTPOCTOOIGC.

To ¢Ic Tou KoAwdiou clvdeonC OTo BIKTUO ToU PeUPaTOC Oev eival ouvOeEDELEVO.
» >uvOEOTE TN CUOKeEUN OTO OIKTUO TOU PEUHOITOC.

H mapoxr pelparog exel diaKorel.

» EAEyETE, edv Aeitoupyei 0 GWTIOUOC XWPEOU I OF GMEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

H autopaTn avadAe-  MeTallU Tou avadAEKTHPO KOl TOU KOUoTHPG BpiokovTal uttoAsipuoTa doynTtou N pumovon.
&n Oe Aerroupyei. » KobBapioTe Tov evOIGPECO XWPO HETOEU OVAPAEKTPO KOI KOAUOTH OO

Ta e€opTNUATA TOU KAUOTHPO eival uypd.
> >TEYVWOTE TIPOOEKTIKA TOl EERPTALOTO TOU KOUGTAPO.

To e€opTNUATA TOU KAUOTH PO eival AdBog TormoBeTnuéva.
» TomoOeThoTe 0WOTA TO EEQPTALIOTO TOU KAUOTH PO

H ouokeun dev eival yelwpevn, dev eival o0woTd ouvdedepevn 1 To KoAwdIo yeiwong exel n-

HICK.

» EAGTE oe enmadn pe evav eEeidIKeUPEVO NASKTPOAOYO.
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

H dAOya Tou KQUoTH-
pC eival avOLoIOLOP-

on.

Toa e€0pTAHOTA TOU KAUOTAPO ival AGBOC TOTToOeTNHEVO.
» TommoBeTOTE OWOTH TG EEXPTIUOTO TOU KOUGTAPOL.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTH PO €IVl ASPWHEVA.
» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO OVOIYLOTO OTOV KAUGOTNPO.

H por) aepiou d¢e dai-
VETOI VO eival duoio-

Aovyikn 1 dev e&epxe-

Ta KABOAOU BEPIO.

H mmapoxr aepiou eival KAeIOT) AOyw evdIdueowv BoABidwv.
»  Avoilte TIC evdiGueoec BaABidec.

H $I16An aepiou eival adela.
»  AVTIKATOOTNOTE TN GIGAN aepiou.

>Tnv Koudiva pupidel
aepIo.

‘Eva koupTtti xelpiopou ival avoIxTo.
» KAeioTe T KOUPTII XEIPIOHOU.

H pmoukdAa aepiou e ouvdEBNKe 0WOTA.
» BeBaiwbeite, 0TI N UTTOUKGAG aiepiou eival ocuvdedepEvn OWOTA.

O aywyoc aepiou MPOC TN ouokeur dev eival oTeyavoc.

1. KAeioTe TNV KUpla Béva aepiou.

2. AgpioTe TOV XWPO.

3. KaoAeoTe apeowc evav eE0UCIOOOTNHEVO EYKATOOTATN, TTOU Ba eAEYEEI TNV EYKOTAOTOON
aepiou Kal 6a ekOWOEI TO TIOTOTIOINTIKO EYKOTACTOONC.

4. Mn XPNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUT, UEXPI VO €i0TE Olyoupol, OTI Oev eEEQXETAI OEPIO OUTE

OTNV eyKOTA&OTOION, OUTE OTN CUCKEUN.

O KauoTnpog amevep- To KoupTi XelpiopoU dev moTHBNKe EMOPKW®E.

yorrolgital, HONG adn- 1.
oeTe eAelbepo TO

KpoTnoTe MOTNUEVO TO KOUUTH XEIPIOUOU VIO HEPIKG OEUTEPQOAETITOL UETO TNV GVADAEEN.
2. MieoTe yep& TO KOupT XeIpIOUOU.

KOUWTTI XEIPIOUOU.

To avoiyuoTa OTOV KOUOTH PO EiVOl ASPWHEVA.

» KobopioTe Kol 0TEYVWOTE TO OVOIYLOTO OTOV KAUGTNPO.

11 Yrinpeoix eEUNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG pe TN AeiToupyia Yoo avTOACKTIKS, oUWV
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oIkoAoyIkoU oxedIaopoU, PITo-
peiTe va TpopnBeuTeiTe amd TNV UTTNPEeoia eEUTNPETN-
oNgG MEAOTWV TNC €TAIPEING HOC yio TN DIGPKEID TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoPopia TG ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueinon: H xprion Tng unnpeciac eEunEETNONG TeAo-
TWV €ival 0TO TTAGICIO TwV OPWV eyyunonc TOU KOTO-
OKEUAOTH OWPEAV.

AemrTopepeic TANpodopieC yIa ToV XPOVO eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyunoNng oTn XWeao oac Ba AdBeTe amd Tnv
uttneeoia e€umnpETNoNG TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOC, TOV
EUTTOP& 0OC ) TNV I0TOOEAIDO LOG.

Otav £€pBeTe 0e emadn pe TNV utnpecia eEunmnEETNONG
eAaTwV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud Kataokeunc (FD) TNG OuoKeunc oag.

Ta oToIxeio EMKOIVQWVIOC TNC uTInpeoiac eEutnpeTnong
meAaTWV 00 TG BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNg TTEAATWY I OTNV I0TOOEAIdX
HOC.

11.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) kou axpiBpog
KaTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KaTaoKeu-
ne (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV apIBuo TnAedwvVou TnG utinpeciog e€utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

12 Amocupon

12.1 Anmoocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVO PE TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-

O TOU TIEPIBAANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&re 10 dIC TOU KOAwdiou ouvdeoNnC 0To BIKTUO
TOU PeULOTOC.

2. Koyte T0 KOAwdIo ocuvdeonc oTo OIKTUO TOU pPeupa-
TOG.
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3. AmooUpeTe TN CUOKeUN OUUDWVO HE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIG TOU TIEPIBANOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
aroouponcg Ba Bpeite oTo €18IKO KATGOTNUO ) OTNV
apuodIa TotIKA AnuoTIKN ApPXN OOG.



=y

AUTI N OUOKeUr XaPaKTNPEIZeTal CUP-
dwva PJe TNV eUPWTIAIKN odnyia
2012/19/EE mepi nAekTPIKWV Kol NAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mAGioIa yIo
pia amdoupon Kol a&lomoinon Twy To-
NV OUOKEUWV pe 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Anooupon el
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Pour plus d'informations, veuillez vous reporter au Guide de

I'utilisateur numérique.
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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

® | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informati-
ons produit en vue d’une réutilisation ul-
térieure ou pour un futur nouveau pro-
priétaire.

» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

La sécurité d'utilisation est garantie unique-

ment en cas d'installation correcte et

conforme aux instructions de montage. Le

monteur est responsable du fonctionnement

correct sur le lieu ou l'appareil est installé.

Utilisez I'appareil uniqguement :

®m 3 des fins de cuisson.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® gu domicile privé et dans un environne-
ment domestique.
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® jusqu'a une altitude maximale de 2000 m
au-dessus du niveau de la mer.

N’utilisez pas I'appareil :

m sur des bateaux ou dans des véhicules.

= comme chauffage.

®m gvec une minuterie externe ou une télé-
commande.

®m en plein air

Pour changer de type de gaz, appelez le ser-
vice aprés-vente.

1.3 Restrictions du périmeétre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I’expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et gu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. COMPORTEMENT A ADOPTER EN

CAS D’ODEUR DE GAZ OU DE DERANGE-

MENT SUR L'INSTALLATION DE GAZ

» Fermer immédiatement 'arrivée du gaz ou
le robinet de la bouteille de gaz.

» Eteindre immédiatement tout feu nu et ciga-
rettes.

» Interrupteur éclairage et ne plus actionner
les interrupteurs de l'appareil.

» Ne pas débrancher de fiche secteur de la
prise de courant.

» Ne pas utiliser le téléphone ou le portable
dans la maison.



» Ouvrir les fenétres et aérer en grand la
piece.

» Appeler le service apres-vente ou la socié-
té de distribution de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. De faibles quantités de gaz peuvent

s’accumuler sur une période prolongée et
s’enflammer.

» Sil'appareil n’est pas utilisé pendant une
longue période, fermer la vanne de sécurité
de l'arrivée de gaz.

Du gaz qui s’échappe peut conduire a une ex-

plosion. Si la bouteille de gaz liquide n’est

pas a la verticale, du propane / butane liquide
peut parvenir dans I'appareil. Des jets de
flamme violents peuvent alors sortir aux bri-
leurs. Des composants peuvent étre endom-
mages et devenir non étanches avec le
temps, si bien que du gaz sort de maniére in-
contrblée.

» Utiliser les bouteilles de gaz liquide tou-
jours en position verticale.

A\ AVERTISSEMENT - Risque

d'empoisonnement !

L’utilisation de I'appareil de cuisson au gaz

conduit a la formation de chaleur, d’humidité

et de produits de combustion dans la piéce
ou I'appareil est installé.

» Veillez a une ventilation suffisante de la cui-
sine, notamment lorsque vous utilisez I'ap-
pareil de cuisson au gaz.

» Lors d’une utilisation intensive et prolongée
de I'appareil, assurez une ventilation sup-
plémentaire afin d’évacuer en toute sécuri-
té les produits de combustion vers |'exté-
rieur, par exemple en réglant le dispositif
de ventilation mécanique existant sur une
puissance plus élevée et en assurant en
méme temps un échange d’air avec de lair
frais dans le lieu d’installation.

» Consultez un personnel qualifié pour l'ins-
tallation du systeme de ventilation supplé-
mentaire.

Sécurité  fr

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La cuisson non surveillée sur des plaques de

cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut

étre dangereuse et provoquer des incendies.

» Ne jamais laisser des huiles et graisses
chaudes sans surveillance.

» Ne jamais essayer d'éteindre un feu avec
de l'eau, mais éteignez l'appareil et couvrez
ensuite les flammes, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

L'appareil devient tres chaud.

» Ne jamais poser d'objets inflammables sur
la table de cuisson ou a proximité imme-
diate.

» Ne jamais conserver d'objets sur la table
de cuisson.

L’appareil devient chaud.

» Ne jamais ranger des objets inflammables
ni d’aérosols dans les tiroirs situés directe-
ment sous la table de cuisson.

» Ne jamais ranger ou utiliser des objets in-
flammables (p. ex. aérosols, nettoyants) en-
dessous de I'appareil ou a proximité.

Les recouvrements pour la table de cuisson

pourraient entrainer des accidents, p. ex. en

raison de surchauffe, d’inflammation ou
d’éclats de matériau.

» Ne pas utiliser de recouvrements pour la
table de cuisson.

Les brlleurs a gaz dégagent une forte chaleur

lorsqu'aucun récipient n'est posé dessus. Une

hotte montée au-dessus d'eux risque alors
d'étre endommagée ou de prendre feu.

» Utilisez les brlleurs a gaz uniguement lors-
qu'un récipient est placé dessus.

L’appareil devient trés chaud, les textiles et

d’autres objets peuvent s’enflammer.

» Eloigner les textiles (p. ex. vétements, ri-
deaux) des flammes.

» Ne jamais passer la main au-dessus des
flammes.

» Ne pas placer d’objet inflammable (p. ex.
torchons a vaisselle, magazines) sur, a c6-
té ou derriere I'appareil.
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Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Si le brlleur ne s’allume pas apres 10 se-
condes, tournez le bouton de commande
sur la position zéro et ouvrez la porte ou la
fenétre de la piece. Patientez au moins une
minute avant de rallumer le br(leur.

» Si la flamme s'éteint involontairement pen-
dant le fonctionnement, tournez le bouton
de commande sur la position zéro. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer
le braleur.

Les aliments peuvent s'enflammer.

» Le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un court processus doit constamment étre
surveillé.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Les éléments accessibles peuvent devenir

chauds pendant le fonctionnement.

» Les petits enfants doivent se tenir a I'écart.

Les grilles de protection de plague de cuis-

son pourraient entrainer des accidents.

» Ne jamais utiliser de grille de protection de
plague de cuisson.

Des récipients vides posés sur des brdleurs a

gaz allumés deviennent extrémement chauds.

» Ne chauffez jamais un récipient vide.

L'appareil devient chaud pendant son utilisa-

tion.

» Laissez refroidir I'appareil avant de le net-
toyer.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est
endommageé, seul le fabricant ou son ser-
vice aprés-vente ou toute autre personne
de qualification équivalente est habilité a le
remplacer.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher 'appareil du sec-
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teur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.

» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation
secteur est endommageé, débranchez im-
médiatement la fiche méale du cordon d'ali-
mentation secteur ou coupez le fusible
dans le boitier a fusibles et fermez l'arrivée
de gaz.

» Appelez le service aprés-vente.

— Page 36

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.
L’isolation des céables des appareils électro-
meénagers peut fondre au contact des pieces

chaudes de I'appareil.

» Ne jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des piéces chaudes de I'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Les dérangements, réparations incorrectes et

dommages sur I'appareil sont dangereux.

» Ne jamais mettre en service un appareil dé-
fectueux.

» Si l'appareil est défectueux, débrancher la
fiche secteur ou déconnecter le fusible
dans le boitier a fusibles, fermer I'arrivée
de gaz et contacter le service apres-vente.

» Seul un personnel diment qualifié est en
droit d’effectuer des réparations sur I'appa-
reil et de remplacer des conduites de gaz
endommagees.

Les fissures ou les cassures dans la plaque

en verre sont dangereuses.

» Eteignez immédiatement tous les brlleurs

et les éléments chauffants électriques et

débranchez l'appareil de l'alimentation élec-
trique.

Coupez l'arrivée de gaz.

Ne touchez pas la surface de l'appareil

N'utilisez pas l'appareil.

Appelez le service aprés-vente.

Des casseroles de tailles inadaptées, endom-

mageées ou incorrectes peuvent provoquer de

graves blessures.

» Respecter les indications relatives aux us-
tensiles de cuisine.
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Des étincelles se produisent au niveau des
bougies d’allumage lors de I'allumage des
brileurs.

» Ne touchez jamais les bougies d’allumage
pendant que le brileur s'allume.

S'il n'est pas possible de tourner un bouton

de commande ou si celui-ci est mal fixé, il ne

doit plus étre utilisé.

» Contactez immédiatement le service apres-
vente afin de faire réparer ou remplacer le
bouton de commande.

Un appareil dont la surface est fissurée ou

cassée peut occasionner des coupures.

» N'utilisez pas l'appareil s'il présente une
surface fissurée ou cassée.

Eviter les dommages matériels  fr

/A AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.

2 Eviter les dommages matériels

ATTENTION !

La chaleur peut endommager les appareils ou meubles

avoisinants. Une utilisation prolongée de l'appareil gé-

nére de la chaleur et de I'hnumidité.

» Quvrez une fenétre ou mettez en marche une hotte
communiguant avec l'extérieur.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager

l'appareil.

» N'utilisez pas deux brdleurs ou sources de chaleur
pour un seul ustensile de cuisson.

» N'utilisez pas longtemps et a pleine puissance des
grilles, des cocottes en terre cuite, etc.

Une accumulation de chaleur risque d'endommager les

éléments de commande.

» N'utilisez pas de gros ustensiles de cuisson sur les
brlleurs a proximité des boutons de commande.

La position incorrecte d'un bouton de commande en-

traine des dysfonctionnements.

» Lorsque l'appareil n'est pas en service, tournez tou-
jours les boutons de commande sur la position zé-
ro.

Une manipulation brutale de l'ustensile de cuisson peut

endommager la surface de l'appareil.

» Maniez avec précaution l'ustensile de cuisson posé
sur la table de cuisson.

» Ne posez aucun objet lourd sur la table de cuisson.

Le fait de déplacer les ustensiles de cuisson peut rayer

le verre.

» Soulevez les ustensiles lorsque vous les déplacez.

Si des objets durs ou pointus tombent sur la table de

cuisson, ils peuvent occasionner des dommages.

» Ne faites pas tomber un objet dur ou pointu sur la
table de cuisson.

» Ne cognez pas la table de cuisson sur ses bords.

Le sel, le sucre ou le sable qui peut tomber des lé-

gumes raye le verre.

» Ne vous servez pas de la table de cuisson comme
surface de travail ou de rangement.

Le sucre fondu ou les aliments a forte teneur en sucre

peuvent endommager le verre.

» Enlevez immédiatement les aliments qui ont débor-
dés avec un racloir a verre.

3 Protection de I'environnement et économies d’'énergie

3.1 Economies d’énergie

Si vous respectez ces consignes, votre appareil
consommera encore moins d’énergie.

Sélectionnez le brlleur adapté a la taille du récipient.
Centrer 'ustensile.

Conseil : Les fabricants d'ustensiles de cuisson fabri-
cants indiguent souvent le diametre en haut de la cas-
serole. Celui-ci est souvent supérieur au diameétre du
fond.

m Des ustensiles inadaptés ou ne couvrant pas com-
pletement le foyer consomment beaucoup d’éner-
gie.

Couvrez les casseroles avec un couvercle approprié.

m Sj vous cuisinez sans couvercle, I'appareil
consomme nettement plus d’énergie.

Soulevez le couvercle le moins possible.

= En soulevant le couvercle, beaucoup d'énergie
s'échappe.

Utilisez un couvercle en verre.

m | e couvercle en verre vous permet de voir I'inté-
rieur de la casserole sans le soulever.

Utilisez un ustensile de cuisson adapté a la quantité

d’aliments cuisinée.

m Les grands ustensiles peu remplis consomment
plus d’énergie pour la mise a température.

Utilisez peu d'eau pour la cuisson.
m Plus il y a d’eau dans l'ustensile de cuisson, plus il
faut d'énergie pour la chauffer.
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Passez rapidement a une position de chauffe infé-

rieure.

= Une position de mijotage trop élevée gaspille de
I'énergie.

Vous trouverez des informations produit selon la norme

(UE) 66/2014 sur le passeport de l'appareil joint et sur

Internet, sur la page produit de votre appareil.

3.2 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées aprés les
avoir triées par matiére.

"4 I'environnement.

® Eliminez lI'emballage en respectant
&

4 Description de I'appareil

4.1 Bouton de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I'état de fonctionnement.

La taille de la flamme peut étre réglée par étapes sur
différentes positions de chauffe a l'aide des boutons de
commande.

(qe
9 gin 1
8 2
7 3
6 4
5
@)
[
Affichage Signification
. Braleur affecté au bouton de commande.
o Brdleur éteint.
9 Puissance la plus élevée et allumage élec-
trique du br(leur.
1 Puissance minimale.

Brileur multi-couronnes Dualwok
Avec le brlleur multi-couronnes Dualwok, vous pouvez
contréler les flammes intérieures et extérieures indé-
pendamment l'une de l'autre.

(O

9 1T
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Position Signification

de

chauffe

9 Flammes intérieures et extérieures a la
puissance maximale.

4 Flammes extérieures a la puissance mini-
male, flammes intérieures a la puissance
maximale.

3 Flammes intérieures a la puissance maxi-
male.

1 Flammes intérieures a la puissance mini-
male.

4.2 Brileurs

Vous trouverez ici un apercu des éléments de votre
brdleur.

Chapeau de brQleur

Corps du brlleur

Thermocouple pour la surveillance de flamme

Fond du corps du brileur

Bougie d'allumage




4.3 Grilles

Insérez les grilles correctement.

K
f

Accessoires fr

Placez les ustensiles de cuisson correctement sur les
grilles. Ne placez jamais les ustensiles de cuisson di-
rectement sur le brileur.

Retirez toujours les grilles avec précaution. Le déplace-
ment d'une grille peut par ailleurs déplacer les grilles
attenantes.

Conseil : Vous pouvez éliminer les résidus métalliques
laissés sur la grille par le mouvement de certains us-
tensiles de cuisson en les nettoyant correctement.

- "Laver les grilles", Page 34

5 Accessoires

Vous pouvez acheter des accessoires auprés du ser-
vice apres-vente ou sur notre site internet. Utilisez uni-
guement les accessoires d'origine, car ils sont parfaite-
ment adaptés a votre appareil.

Les accessoires sont spécifiques a l'appareil. Lors de
l'achat, indiquez toujours la désignation exacte de votre
appareil (E-Nr.). = Page 36

Pour connaitre les accessoires disponibles pour votre
appareil, consultez notre boutique en ligne ou le ser-
vice apres-vente.

www.neff-international.com

Accessoires Description Utilisation
Grille wok supplémentaire = A utiliser uniguement sur le brileur multi-
couronnes.

= A toujours utiliser avec des ustensiles de
cuisson a fond bombé.

= Recommandé pour prolonger la durée de
vie de l'appareil.

Grille supplémentaire pour
cafetiére Espresso

= A utiliser uniquement sur le brlleur avec
la plus faible puissance.

m A utiliser avec des ustensiles de cuisson
d'un diametre inférieur a 12.

Plague de cuisson a feu
doux

Pour cuire a feu doux.

= Utilisez le brileur éco ou le brileur stan-
dard. En présence de plusieurs brileurs
standard, utilisez de préférence les
brdleurs arriere ou avant droit.

= A placer avec les renflements vers le haut
sur la grille, jamais directement sur le
brlleur.

5.1 Accessoires d'installation

= Pour combiner des appareils de la méme marque,
utilisez les accessoires d'installation.
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6 Utilisation

6.1 Allumer un brialeur a gaz

La table de cuisson dispose d'un allumage automa-
tique des brdleurs.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Le gaz qui s'échappe risque de s'enflammer.

» Sile brlleur ne s’allume pas aprés 10 secondes,
tournez le bouton de commande sur la position zéro
et ouvrez la porte ou la fenétre de la piéce. Patien-
tez au moins une minute avant de rallumer le brd-
leur.

» Sila flamme s'éteint involontairement pendant le
fonctionnement, tournez le bouton de commande
sur la position zéro. Patientez au moins une minute
avant de rallumer le brdleur.

ATTENTION !
Si vous tournez le bouton de commande entre la posi-

tion O et 1, des dysfonctionnements peuvent survenir.
» Par conséquent, ne passez jamais directement de la

position O a la position 1 ou inversement.

1. Appuyez sur le bouton de commande du brdleur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

Maintenez le bouton de commande enfoncé.

v Tous les brdleurs produisent des étincelles et la
flamme s'allume.

2. Patientez quelques secondes, puis relachez le bou-
ton de commande.

— "Systeme de sécurité", Page 32

3. Tournez le bouton de commande sur la position
souhaitée.

4. Si aucun allumage ne se produit, tournez le bouton
de commande sur la position Eteindre et répétez les
étapes décrites précédemment. Cette fois, mainte-
nez enfoncé le bouton de commande plus long-
temps (jusqu'a 10 secondes).

Remarque :

Respectez les instructions suivantes afin de garantir le

bon fonctionnement de l'appareil :

m | es parties du brileur — Seite 30 et la grille
— Seite 31 doivent étre correctement insérées.
N'intervertissez pas les chapeaux de brileur.

Veillez au plus haut niveau de propreté. Nettoyez ré-
gulierement les bougies d'allumage avec une petite
brosse non métallique. Veillez a ne pas soumettre
les bougies d'allumage a des chocs importants.
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m | es trous et les rainures du brlleur doivent étre pro-
pres pour obtenir une flamme correcte.
— "Nettoyer les brileurs”, Seite 34

6.2 Systeme de sécurité

Le systéme de sécurité (thermocouple) coupe le flux

de gaz si les brlleurs s'éteignent accidentellement.

Pour allumer le brlleur, vous devez activer le systeme

qui permet au gaz de circuler.

1. Allumez le brlleur sans relacher le bouton de com-
mande.

v La flamme s'allume.

2. Maintenez le bouton de commande enfoncé a fond
pendant 4 secondes supplémentaires.

6.3 Allumer un braleur a gaz manuellement

En cas de panne de courant, vous pouvez aussi allu-
mer les brdleurs manuellement.

1. Appuyez sur le bouton de commande du brdleur sé-
lectionné, puis tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'au niveau de chauffe le
plus élevé.

2. Approchez un briquet ou une flamme (briquet, allu-
mette, etc.) du brdleur.

6.4 Désactiver un braleur

» Tournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre sur o.

6.5 Comportement normal en
fonctionnement

Ces comportements sont normaux pour l'appareil :

m | éger sifflement du brileur allumé.

» Dégagement d'odeurs lors de la premiere utilisation.
Ces odeurs disparaissent aprés quelque temps.

= Une flamme de couleur orange. Cela est dd a la
poussiére dans I'environnement, aux liquides déver-
sés, eftc.

= Bruit de claguement quelques secondes apres I'ex-
tinction du brdleur. Cela est dd au fait que le syste-
me de sécurité est mis en marche.
- "Systeme de sécurité", Seite 32
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7 Ustensiles de cuisson

Ces indications vous aident a économiser de I'énergie
et a éviter d'endommager les récipients.

7.1 Ustensiles appropriés

Utilisez uniguement des ustensiles de cuisson au dia-
meétre adapté. L'ustensile de cuisson ne peut pas dé-
passer le bord du foyer.

N'utilisez jamais de petits ustensiles de cuisson sur les
grands br(leurs. Les flammes ne doivent pas toucher
les cbtés des ustensiles de cuisson.

Braleur Diameétre mini- Diameétre maxi-
mal du fond du mum du fond du
récipient récipient

Braleur multi- 22 cm 30 cm

couronnes

Braleur puissant 20 cm 26 cm

Brlleur standard 12 cm 22 cm

Utilisez les ustensiles de cuisson a fond bombé uni-

guement sur le brlleur multi-couronnes.

®m | a table de cuisson doit étre équipée d'un brlleur
multi-couronnes et d'une grille auxiliaire pour wok.

m | a grille wok supplémentaire doit étre positionnée
correctement.

- "Accessoires", Page 31

7.2 Utiliser des ustensiles

Le choix et le positionnement des ustensiles de cuis-
son ont une incidence sur la sécurité et l'efficacité
énergétique de votre appareil.

— "Economies d’énergie”, Page 29

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les éléments inflammables peuvent s'enflammer.

» Entre la casserole et les éléments inflammables,
respectez une distance d'au moins 50 mm.

N'utilisez pas d'ustensile  Les ustensiles de cuisson
de cuisson déformé. Utili- déformés ne sont pas

sez uniquement des us- stables sur la table de
tensiles de cuisson a fond cuisson et peuvent bascu-
plat et épais. ler.

Placez l'ustensile de cuis- L'ustensile de cuisson
son bien au centre, au- peut basculer s'il n'est
dessus du brdleur. pas centré sur le brdleur.

Placez les ustensiles de L'ustensile de cuisson

cuisson correctement sur  peut basculer si vous le

les grilles. placez directement sur le
brlleur.

8 Recommandations de réglage

Les boutons de commande de l'appareil vous per-
mettent de régler progressivement la taille de la
flamme sur différents niveaux de puissance, de 1 a 9.
Les temps de cuisson et les niveaux de puissance dé-
pendent du type, du poids et de la qualité des ali-
ments, du type de gaz utilisé, ainsi que du matériau
des ustensiles.

Conseils
= Conseils de cuisson

— Lors de la cuisson de soupes, créemes, lentilles
ou pois chiches, ajoutez tous les ingrédients en
méme temps dans l'ustensile de cuisson.

— Pour les poélées, faites d'abord faire chauffer
I'nuile. Dés que vous commencez a faire cuire
vos aliments, maintenez la température constan-
te et ajustez le niveau de puissance si néces-
saire. Si vous préparez plusieurs portions, patien-
tez jusqu'a ce que la température soit de nou-
veau atteinte. Retournez régulierement les ali-
ments.

= Pour réduire le temps de cuisson :

— Utilisez une cocotte-minute pour faire cuire des
cremes et des légumes secs. Si vous utilisez une
cocotte minute, suivez les instructions du fabri-
cant.

— L'eau ne doit pas bouillir avant d'ajouter les
pates, le riz ou les pommes de terre. Adaptez en-
suite le niveau de puissance pour poursuivre la
cuisson.

— Pour cuire du riz et des pommes de terre, utilisez
un couvercle.

de cuisson

Position Préparation des aliments

de

chauffe

9 m  Porter de I'eau a ébullition
Faire cuire au bain-marie : génoise,
pudding, bread pudding.

m  Cuire a haute température : plats asiati-

ques.

7-9 m Démarrer le processus de cuisson :

pates, soupes, cremes, paella, légumes
Secs, riz au lait.

m  Frire dans I'huile : légumes tempura,
croquettes, frites, omelette de pommes
de terre, escalopes, aliments surgelés,
patisseries.

m  Cuire avec peu d'huile : omelette
francaise, steak, faux-filet Strogonoff.

= Rotir, faire sauter : légumes, viande.

4-6 m  Poursuivre le processus de cuisson :
pates, soupes, créemes, paella, légumes
Secs, riz au lait.

m  Frire avec peu d'huile : hamburgers,
saucisses, saumon grillé, boulettes de
viande.

m  Potée, rbti : ragolt, goulasch, ratatouil-
le.

m  Cuire a température moyenne : sauce
au fromage, béchamel, carbonara, na-
politana, pudding, crépes.

m  Décongeler : produits surgelés.
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Position Préparation des aliments
de
chauffe

1-3 m  Terminer la cuisson : riz, paella, l1égu-
mes Secs, riz au lait.
Cuire a la vapeur : poisson, légumes.
Réchauffer et maintenir au chaud :
plats cuisinés.

Position Préparation des aliments
de
chauffe

1 Faire fondre : beurre, chocolat, gélatine,
miel, caramel.

9 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

9.1 Produits de nettoyage

Vous pouvez vous procurer les produits de nettoyage
appropriés auprés du service apres-vente ou sur la
boutique en ligne.

ATTENTION !

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou récurants.

N'utilisez pas de laine d'acier.

N'utilisez pas de couteaux ou d'objets tranchants
pour enlever les résidus d'aliments séchés sur la
table de cuisson.

» N'utilisez aucun couteau ni objet pointu pour net-
toyer le joint entre le verre et les bandeaux du br0-
leur, les profils métalliques ou les plagues de verre
ou d'aluminium.

» Nl'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur.

9.2 Nettoyer I'appareil

ATTENTION !

Si vous retirez les boutons de commande pendant le

nettoyage de l'appareil, I'numidité peut s'introduire et

endommager l'intérieur de l'appareil.

» Ne retirez pas les éléments de commande pour net-
toyer l'appareil.

1. Laisser l'appareil refroidir.
2. Nettoyez avec une éponge, du savon et de l'eau.
3. Séchez avec un chiffon doux.

Conseil : Retirez immédiatement les liquides. Cela em-
péche les résidus alimentaires de coller et réduit 'effort
nécessaire pour le nettoyage ultérieur.

9.3 Nettoyer les profilés

Si les profilés sont sales ou tachés apres utilisation,
nettoyez-les.

Remarque : N'utilisez pas de racloir a verre.

1. Nettoyez-les a I'eau savonneuse chaude et séchez-
les avec un chiffon doux.
Rincez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.

2. Séchez avec un chiffon doux.

Remarque : Si des profilés latéraux interchangeables
sont disponibles, utilisez des gants de protection pour
les retirer.
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9.4 Nettoyer les brileurs

Nettoyez la surface des piéces de brlleur aprés

chaque utilisation. Vous éviterez ainsi que les résidus

alimentaires ne s'enflamment.

ATTENTION !

Vous risquez d'endommager les parties du brlleur si

vous les nettoyez au lave-vaisselle.

» Ne nettoyez pas les parties du br(leur au lave-vais-
selle.

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
— "Produits de nettoyage", Page 34

1. Laisser refroidir I'appareil.

2. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

3. Séchez complétement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

4. Insérez les parties du brlleur. Assurez-vous que les
chapeaux des brlleurs sont correctement position-
nés sur le répartiteur.

- "Brileurs”, Page 30

9.5 Laver les grilles

Remarque : Respectez les instructions relatives aux
produits de nettoyage.
— "Produits de nettoyage", Page 34

1. Laissez l'appareil refroidir.

2. Retirez les grilles avec précaution.

3. Nettoyez avec une brosse non métallique et de I'eau
savonneuse.

Nettoyez soigneusement la zone autour des tam-
pons en caoutchouc. Si les tampons en caoutchouc
se détachent, la rouille peut rayer la table de cuis-
son.

4. Vous pouvez aussi nettoyer les grilles au lave-vais-

selle.
Utilisez le produit de nettoyage recommandé par le
fabricant du lave-vaisselle. En cas de salissures im-
portantes, il est recommandé de procéder a un pré-
nettoyage des grilles.

5. Séchez complétement l'appareil. Si des gouttes
d'eau ou des zones humides sont présentes au dé-
but de la cuisson, I'émail peut étre endommagé.

6. Insérez les grilles correctement.

- "Grilles", Page 31
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10 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Sil'appareil est défectueux, appeler le service
aprés-vente.
— "Service apres-vente", Page 36

10.1 Dysfonctionnements

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimen-
tation secteur de cet appareil est endommagé, seul
le fabricant ou son service apres-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habi-
lité a le remplacer.

Défaut Cause et dépannage

Le fonctionnement Le fusible est défectueux.

électrique général est » \grifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

perturbé.

La sécurité automatique ou le disjoncteur différentiel a été déclenché(e).

» Dans le boitier a fusibles, vérifiez si le fusible automatique ou le disjoncteur différentiel a

été déclenché.

La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
» Branchez I'appareil au réseau électrique.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I’éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

L'allumage automa- Des résidus alimentaires ou des salissures se trouvent entre la bougie d'allumage et le br0-

tigue ne fonctionne leur.

pas. » Nettoyez I'espace entre la bougie d'allumage et le brileur.

Les éléments du brdleur sont humides.
» Séchez soigneusement les éléments du brdleur.

Des éléments du brdleur sont mal positionnés.
» Positionnez correctement les éléments du brdleur.

L'appareil n'est pas mis a la terre, mal raccordé ou le cable de mise a la terre est endom-

mage.
» Contactez un électricien.

La flamme du brdleur Des éléments du brileur sont mal positionnés.
est irréguliere. » Positionnez correctement les éléments du brdleur.

Les orifices du br(leur sont encrassés.
» Nettoyez et séchez les orifices du br(leur.

Le débit de gaz L'arrivée de gaz est fermée via les vannes intermédiaires.

semble anormal ou  » Quvrez les vannes intermédiaires.

aucun gaz ne sort. La bouteille de gaz est vide.

» Remplacez la bouteille de gaz.

Il'y a une odeur de Un bouton de commande est ouvert.
gaz dans la cuisine.  » Fermez le bouton de commande.

La bouteille de gaz a été mal raccordée.
» Assurez-vous que la bouteille de gaz est correctement raccordée.

La conduite de gaz raccordée a l'appareil n'est pas étanche.

1. Fermez le robinet de gaz principal.

2. Aérez la piece.

3. Contactez immédiatement un installateur autorisé pour gu'il vérifie l'installation au gaz et

établisse un certificat d'installation.

4. N'utilisez plus l'appareil tant que vous n'étes pas certain qu'il n'y a pas de fuite de gaz
provenant de l'installation ou de l'appareil.
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Défaut Cause et dépannage

Le brlleur se désac-

Le bouton de commande n'a pas été enfoncé assez longtemps.

tive immeédiatement 1. Maintenez le bouton de commande enfoncé pendant quelques secondes aprés I'allu-

dées que vous rela- mage.
chez le bouton de 2. Enfoncez fermement le bouton de commande.
commande.

Les orifices du br(leur sont encrassés.

» Nettoyez et séchez les orifices du brdleur.

11 Service apres-vente

Les piéces de rechange relatives au fonctionnement de
’appareil et conformes a I'ordonnance d’écoconcep-
tion correspondante sont disponibles auprés de notre
service aprés-vente pour une durée d’au moins 10 ans
a partir de la mise sur le marché de votre appareil
dans I’Espace économique européen.

Remarque : Dans le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service apres-vente est gratuit.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste ci-jointe ou sur notre site Web.

11.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plague signalétique se trouve :

= Sur la fiche signalétique de l'appareil.

= Sur la face inférieure de la table de cuisson.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-

met de récupérer de précieuses matiéres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation sec-
teur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de 'administration de votre commune/
ville.

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-
troniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

B
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui- | Eisiz

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare lI'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per

l'installazione secondo le regole di buona tec-

nica riportate nelle istruzioni di montaggio.

L'installatore € responsabile del corretto fun-

zionamento nel luogo di installazione.

Utilizzare l'apparecchio soltanto:

® per cucinare.

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in ambito domestico.

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:
®m sy barche o autovetture.

Sicurezza it

® come riscaldamento ambiente.
® con un timer esterno o un telecomando.
= gll'aperto

Per la conversione a un altro tipo di gas rivol-
gersi al servizio di assistenza clienti.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-

ne. COMPORTAMENTO IN CASO DI ANOMA-

LIE DELL'INSTALLAZIONE A GAS OPPURE

ODORE DI GAS

» Chiudere immediatamente I'alimentazione
del gas o la valvola della bombola del gas.

» Spegnere immediatamente fuochi accesi o
sigarette.

» Non azionare piu l'interruttore della luce e
dell'apparecchio.

» Non staccare la spina di alimentazione dal-
la presa.

» Non utilizzare il telefono o il cellulare
nell'ambiente domestico.

» Aprire le finestre e aerare bene la stanza.

» Contattare il servizio di assistenza tecnica o
la societa responsabile dell'erogazione del
gas.
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it Sicurezza

Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-
ne. Quantita esigue di gas possono sommarsi
ed infammarsi per un periodo prolungato.
» Chiudere la valvola di sicurezza della linea
di alimentazione quando l'apparecchio non
e in funzione per un periodo prolungato.
Il gas che fuoriesce pud causare un'esplosio-
ne. Se la bombola del gas liquido non si trova
in posizione verticale, il propano/butano liqui-
do pud penetrare nell'apparecchio. Potrebbe-
ro generarsi violente flammate dai bruciatori. |
componenti potrebbero venire danneggiati e
col tempo non essere piu a tenuta, provocan-
do la fuoriuscita incontrollata di gas.
» Utilizzare le bombole del gas liquido sem-
pre in posizione verticale.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di

avvelenamento!

L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas

provoca la formazione di calore, umidita e

prodotti di combustione nel luogo di installa-

Zione.

» Verificare la corretta ventilazione della cuci-
na, in particolare durante I'utilizzo dell'appa-
recchio di cottura a gas.

» In caso di utilizzo intensivo e prolungato
dell'apparecchio garantire una seconda
ventilazione per liberare all'esterno i prodot-
ti della combustione in modo sicuro, ad es.
impostare un livello di potenza maggiore
con un dispositivo di ventilazione meccani-
ca presente e contestualmente garantire
I'aerazione all'interno del locale.

» Consultare il personale specializzato per
l'installazione del secondo dispositivo di
ventilazione.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sul piano cottura o nelle immediate vicinan-
ze.

» Non appoggiare mai oggetti sul piano cot-
tura.
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L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

» Non conservare né utilizzare mai oggetti in-
flammabili quali bombolette spray o deter-
genti sotto I'apparecchio e nelle immediate
vicinanze.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

| bruciatori a gas sviluppano molto calore se

vengano fatti funzionare senza appoggiarci

sopra una stoviglia. Una cappa aspirante
montata sopra di esso puo subire danni o ad-
dirittura incendiarsi.

» Ultilizzare i bruciatori a gas solo dopo aver-
cl appoggiato sopra una stoviglia.

L'apparecchio si riscalda molto, tessuti e altri

oggetti potrebbero prendere fuoco.

» Tenere lontano dalle fiamme i tessuti, ad
es. indumenti o tende.

» Non posizionare mai le mani sopra le fiam-
me.

» Non collocare oggetti inflammabili, ad es.
canovacci o riviste sopra, accanto o dietro
l'apparecchio.

[l gas in fuoriuscita pud inflammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10
secondi, ruotare la manopola di comando
in posizione zero e aprire la porta o la fine-
stra del locale. Attendere almeno un minuto
prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la flamma si
spegne inavvertitamente, ruotare la mano-
pola di comando in posizione zero. Atten-
dere almeno un minuto prima di riaccende-
re il bruciatore.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli elementi accessibili possono diventare

bollenti durante il funzionamento.

» Tenere lontano i bambini piccoli.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.



Le stoviglie vuote si surriscaldano qualora

vengano appoggiate su bruciatori a gas in

funzione.

» Non riscaldare mai stoviglie vuote.

Durante il funzionamento I'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare l'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
e danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili
e chiudere l'alimentazione del gas.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 46

L'infiltrazione di umidita pu0 provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

Sicurezza it

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le anomalie o i danni all'apparecchio e gli in-

terventi di riparazione non conformi sono peri-

colosi.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio difettoso.

» Se l'apparecchio & guasto, togliere la spina
o disattivare il fusibile nella scatola dei fusi-
bili, chiudere I'alimentazione del gas e con-
tattare il servizio clienti.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio e sostituire i tubi danneg-
giati.

Rotture, incrinature o crepe nella piastra in ve-

tro sono pericolose.

» Spegnere immediatamente tutti i bruciatori

e ogni elemento riscaldante elettrico e stac-

care l'apparecchio dall'alimentazione elettri-

ca.

Chiudere l'alimentazione del gas.

Non toccare la superficie dell'apparecchio.

Non utilizzare 'apparecchio.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Stoviglie di dimensioni non idonee, stoviglie

danneggiate o posizionate in modo errato

POSSONO causare grave lesioni.

» QOsservare le avvertenze sulle stoviglie.

L'accensione dei bruciatori implica la forma-

zione di scintille nelle candele di accensione.

» Non toccare mai le candele di accensione
durante l'accensione del bruciatore.

Se una manopola non pud essere ruotata op-

pure e allentata, non deve piu essere utilizza-

ta.

» Rivolgersi repentinamente al servizio di as-
sistenza clienti in modo che la manopola
venga riparata o sostituita.

Un apparecchio con una superficie fessurata

o rotta pud causare lesioni da taglio.

» Non utilizzare 'apparecchio se presenta
una superficie fessurata o rotta.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

v vy
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it Prevenzione di danni materiali

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

A causa del calore si possono verificare dei danni agli

apparecchi o ai mobili adiacenti. Se l'apparecchio vie-

ne tenuto in funzione per un tempo prolungato, si for-

mano calore e umidita.

» Aprire una finestra oppure accendere una cappa di
aspirazione con scarico all'esterno.

Un accumulo di calore pud danneggiare l'apparecchio.

» Non utilizzare due bruciatori o fonti di calore per un
unico utensile per cottura.

» Non utilizzare per un tempo prolungato alla massi-
ma potenza piastre, pentole in terracotta e cosi via.

Un accumulo di calore pud danneggiare gli elementi di

comando.

» Non utilizzare utensili per cottura di grandi dimensio-
ni sui bruciatori vicino alla manopola di comando.

Una posizione scorretta della manopola di comando

comporta anomalie al funzionamento.

» Quando l'apparecchio non ¢ in funzione, ruotare
sempre la manopola di comando in posizione zero.

Una manipolazione poco accorta degli utensili per cot-

tura pud danneggiare la superficie dell'apparecchio.

» Maneggiare con cautela l'utensile per cottura che si
trova sul piano cottura.

» Non appoggiare oggetti pesanti sul piano cottura.

Spostando la stoviglia si pud graffiare il vetro.

» Sollevare la stoviglia anziché spingerla.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cofttura.

» Non urtare contro i bordi del piano cottura.

Il sale, lo zucchero o la terra che pud cadere dalle ver-

dure possono graffiare il vetro.

» Non utilizzare il piano cottura come superficie di la-
voro o di appoggio.

Lo zucchero sciolto o gli alimenti con elevato contenu-

to di zuccheri possono danneggiare il vetro.

» Rimuovere immediatamente gli alimenti fuoriusciti
con un raschietto per vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Risparmio energetico

Osservando gueste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare il bruciatore adeguato alla misura della
pentola. Ricentrare la stoviglia.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

40

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

= Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= Pit acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

= Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.

3.2 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.



Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Manopola di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Con le manopole di comando pu0 essere regolata gra-
dualmente la grandezza della fiamma su livelli di cottu-
ra diversi.

«o
9 I 1
8 2
7 3
6 ~— 4
5
O
o
Indicato- Significato
re
. Bruciatore assegnato al manopola di co-
mando.
le) Bruciatore OFF.
9 Potenza massima e accensione elettrica
del bruciatore.
1 Potenza minima.

Bruciatori a piu corone per dual wok

Le flamme interne ed esterne del bruciatore a piu coro-
ne per dual wok possono essere regolate indipenden-
temente le une dalle altre.

. «o
9 T 1
*8 2
./ 3
b 4,
5
Livello di Significato
cottura
9 Fiamma interna ed esterna alla massima
potenza.
4 Fiamma esterna alla potenza minima, fiam-
ma interna alla potenza massima.
3 Fiamma interna alla potenza massima.
1 Fiamma interna alla potenza minima.

4.2 Bruciatore

Di seguito € riportata una panoramica dei componenti
del bruciatore.

Copertura del bruciatore

Coppetta bruciatore

Base della coppetta bruciatore

Termocoppia per il controllo della fiamma

Candeletta

ol el

4.3 Griglie

Introdurre correttamente le griglie.

Posizionare correttamente la stoviglia sulle griglie. Non
collocare mai la stoviglia direttamente sul bruciatore.
Rimuovere sempre attentamente le griglie. Lo sposta-
mento di una griglia pud comportare lo spostamento
delle griglie adiacenti.

Consiglio: Con una pulizia idonea, & possibile rimuove-
re i residui di metallo che restano sulla griglia quando
Si spostano le stoviglie.

— "Pulizia delle griglie", Pagina 45
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5 Accessori

Gli accessori si possono acquistare presso il servizio
clienti, i rivenditori specializzati o in Internet. Utilizzare
solo gli accessori originali, i quali sono esattamente
adeguati all'apparecchio.

Gli accessori sono specifici dell'apparecchio. Al mo-
mento dell'acquisto indicare sempre il codice prodotto
preciso (cod. E) dell'apparecchio. — Pagina 46

Per conoscere gli accessori disponibili per il proprio
apparecchio consultare il catalogo, il punto vendita on-
line o il servizio clienti.

www.neff-international.com

Accessori Descrizione Uso
Griglia supplementare wok :@ m  Da utilizzare solo su un bruciatore a piu
corone.

m  Da utilizzare sempre con stoviglie con
fondo concavo.

m  Consigliato per prolungare la vita utile
dell'apparecchio.

Griglia supplementare per
moka

T
=1

m  Da utilizzare solo su un bruciatore con la
potenza minima.

m  Da utilizzare con una stoviglia di diametro
inferiore a 12.

Simmer plate

Per cucinare a fuoco lento.
Utilizzare un bruciatore piccolo o un bru-
ciatore standard. Se sono presenti pit
bruciatori standard, & preferibile utilizzare
i bruciatori anteriori o posteriori a destra.
m  Collocare con gli elementi concavi verso
I'alto sulla griglia, mai direttamente sul
bruciatore.

5.1 Accessori di installazione

= Utilizzare gli accessori di installazione per combina-
re apparecchi dello stesso marchio.

6 Comandi di base

6.1 Accensione di un bruciatore a gas

Il piano cottura dispone di un'accensione automatica
dei bruciatori.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il gas in fuoriuscita pud infiammarsi.

» Se il bruciatore non si accende dopo 10 secondi,
ruotare la manopola di comando in posizione zero e
aprire la porta o la finestra del locale. Attendere al-
meno un minuto prima di riaccendere il bruciatore.

» Se durante il funzionamento la fiamma si spegne
inavvertitamente, ruotare la manopola di comando
in posizione zero. Attendere almeno un minuto pri-
ma di riaccendere il bruciatore.

ATTENZIONE!

Se si ruota la manopola direttamente tra la posizioneO
e 1, possono presentarsi malfunzionamenti.
» Pertanto non ruotare mai direttamente la manopola

di comando dalla posizione O alla posizione 1 o vi-
ceversa.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.
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Tenere premuta la manopola di comando.

v Tutti i bruciatori producono delle scintille e la fiam-
ma si accende.

2. Attendere alcuni secondi e rilasciare la manopola di
comando.

— "Sistema di sicurezza", Pagina 43

3. Ruotare la manopola di comando al livello desidera-
to.

4. Se l'accensione non avviene, ruotare la manopola di
comando in posizione Spegnimento e ripetere i pas-
saggi descritti in precedenza. Questa volta tenere
premuta la manopola di comando piu a lungo (fino
a 10 secondi).

Nota:

Osservare le seguenti avvertenze per garantire le

funzioni regolari dell'apparecchio:

= | componenti del bruciatore — Seite 41 € la griglia
— Seijte 41 devono essere introdotti correttamente.
Scambiare il coperchio del bruciatore.

= Accertarsi che la pulizia sia massima. Pulire regolar-
mente le candelette con una piccola spugna non
metallica. Evitare urti violenti sulle candelette di ac-
censione.



m | fori e le scanalature dei bruciatori devono essere
puliti per una fiamma corretta.
— "Pulizia dei bruciatori”, Seite 45

6.2 Sistema di sicurezza

Il sistema di sicurezza (termoelemento) interrompe la

corrente del gas se i bruciatori si spengono inavvertita-

mente. Per accendere il bruciatore bisogna attivare il

sistema che garantisce la corrente del gas.

1. Accendere il bruciatore senza rilasciare la manopo-
la di comando.

v La fiamma si accende.

2. Tenere premuta la manopola di comando per altri 4
secondi.

6.3 Accensione manuale di un bruciatore
del gas

In caso di mancanza di corrente, accendere il bruciato-
re manualmente.

1. Premere la manopola di comando del bruciatore se-
lezionato e ruotarla in senso antiorario fino al livello
massimo.

Stoviglie it

2. Awvicinare un accendino o una fiamma (accendino,
fiammifero, ecc.) al bruciatore.

6.4 Disattivazione di un bruciatore
» Ruotare la manopola di comando in senso orario su

O.

6.5 Comportamento normale durante il

funzionamento

Questi comportamenti sono normali per l'apparecchio:

m | eggero fischio dal bruciatore acceso.

m  Si sprigionano odori durante il primo utilizzo. Gli
odori scompaiono dopo un po' di tempo.

= Una fiamma di colore arancione. Cio & riconducibile
alla polvere presente nell'ambiente, ai liquidi roves-

ciati e cosi via.

= Rumore simile a uno schiocco per alcuni secondi
dopo lo spegnimento del bruciatore. Cid é ricondu-
cibile all'accensione del sistema di sicurezza.
- "Sjstema di sicurezza", Seite 43

7 Stoviglie

Seguire i suggerimenti consente il risparmio energetico
e permette di evitare danni alle stoviglie.

7.1 Stoviglie adatte

Utilizzare solo la stoviglia con un diametro adatto. La
stoviglia non deve sporgere al di fuori del bordo del
piano di cottura.

Sui bruciatori grandi non utilizzare mai utensili per cot-
tura di piccole dimensioni. Le flamme non devono toc-
care le pareti esterne dell'utensile per cottura.

Diametro massi-
mo del fondo
della stoviglia

Diametro mini-
mo del fondo
della stoviglia

Bruciatore

= | a griglia supplementare per wok deve essere di-

sposta correttamente.
— "Accessori", Pagina 42

7.2 Utilizzo di stoviglie

La scelta e il posizionamento degli utensili per cottura
influiscono sulla sicurezza e sull'efficienza energetica

dell'apparecchio.

— "Risparmio energetico”, Pagina 40

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Gli oggetti infammabili possono incendiarsi.

» Mantenere una distanza minima di 50 mm tra la sto-
viglia e gli oggetti inflammalbili.

Bruciatore a pit 22 cm 30 cm
corone

Bruciatore a 20 cm 26 cm
fiamma alta

Bruciatore stan- 12 cm 22 cm
dard

Non utilizzare utensili per
cottura deformati. Utilizza-
re solo utensili per cottura
con un fondo piatto e
spesso.

Gli utensili per cottura de-
formi non sono poggiati
in modo stabile sul piano
cottura e potrebbero ribal-
tarsi.

Utilizzare stoviglie con fondo concavo solo su un bru-

ciatore a piu corone.

m || piano cottura deve disporre di un bruciatore a piu
corone e di una griglia supplementare wok.

Posizionare bene l'utensi-
le per cottura al centro
sul bruciatore.

L'utensile per cottura puo
ribaltarsi se non & centra-
to sul bruciatore.

Posizionare correttamente
l'utensile per cottura sulle

griglie.

L'utensile per cottura puod
ribaltarsi se viene colloca-
to direttamente sul brucia-
tore.
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8 Impostazioni consigliate per la cottura

Con le manopole di comando dell'apparecchio € possi-
bile regolare gradualmente la grandezza della flamma
su diversi livelli di potenza compresi tra 1 e 9.

| tempi di cottura e i livelli di potenza dipendono dal ti-
po, dal peso e dalla qualita delle pietanze, dal tipo di
gas impiegato e dal materiale degli utensili per cottura.

Consigli
= Consigli di cottura

— Se si preparano zuppe, vellutate, lenticchie o ce-
ci, aggiungere tutti gli ingredienti contemporane-
amente.

— Per pietanze da cuocere in padella, riscaldare
innanzitutto I'olio. Qualora sia gia iniziata la cottu-
ra, mantenere la temperatura costante e in caso
di necessita adattare il livello di potenza. Per la
preparazione di piu pietanze attendere finché la
temperatura non viene di nuovo raggiunta. Girare
costantemente le pietanze.

= Per ridurre i tempi di cottura:

— utilizzare una pentola a pressione per preparare
vellutate e legumi. Se si utilizza una pentola a
pressione, seguire le istruzioni del produttore.

— L'acqua deve bollire prima di buttare la pasta, il
riso o le patate. Adattare successivamente il livel-
lo di potenza per proseguire la cottura.

— Durante la cottura di riso e patate mettere semp-
re un coperchio.

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

9 m  Portare l'acqua a ebollizione
m  Cottura a bagnomaria: pandispagna,
budino, budino di pane.
m  Cottura ad alta temperatura: pietanze
asiatiche.

Livello di Preparazione di pietanze
cottura

7-9 m |niziare il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

= Frittura in olio: verdure in tempura,
crocchette, patate fritte, frittata di pata-
te, cotolette, alimenti surgelati, biscotti.

= Cottura con poco olio: omelette france-
se, bistecca, controfiletto alla Stroga-
noff.

m  Cottura, rosolatura: verdure, carne.

4-6 = Proseguire il processo di cottura: pasta,
zZuppe, creme, paella, legumi, budino di
riso.

= Frittura con poco olio: hamburger,
wurstel, salmone alla griglia, polpette.

= Stufato, brasato: ragu, gulasch, rata-
touille.

m  Cottura a media temperatura: salsa di
formaggio, besciamella, carbonara, sal-
sa napoletana, budino, crépe.

®  Scongelatura: alimenti surgelati.

1-3 m  Cottura completa: riso, paella, legumi,
budino di riso.
Cottura al vapore: pesce, verdure.
Scaldare e mantenere in caldo: piatti
pronti.

1 Fondere: burro, cioccolato, gelatina, miele,
caramello.

9 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

9.1 Detergenti

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio

clienti o il punto vendita online.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-

perfici dell'apparecchio.

» Non usare prodotti corrosivi o abrasivi.

» Non utilizzare lana d'acciaio.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per ri-
muovere resti di cibo incrostati dal piano cottura.

» Non utilizzare coltelli oppure oggetti appuntiti per
pulire il collegamento tra piastre in vetro o del bru-
ciatore, profili di metallo o piastre in vetro o in allu-
minio.

» Non utilizzare dispositivi per la pulizia a vapore.
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9.2 Pulizia dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Se si rimuove la manopola di comando durante la puli-

zZia, potrebbe penetrare umidita e danneggiare l'interno

dell'apparecchio.

» Durante la pulizia dell'apparecchio non rimuovere gli
elementi di comando.

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.

2. Pulire con spugna, sapone e acqua.

3. Asciugare con un panno morbido.

Consiglio: Rimuovere immediatamente i liquidi versati.
Cosi si impedisce che i residui di cibo si incrostino ri-
ducendo anche gli sforzi per la pulizia finale.

9.3 Pulizia dei profili

Se dopo l'utilizzo i profili sono sporchi o presentano
delle macchie, devono essere puliti.

Nota: Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire con dell'acqua saponata calda e un panno
morbido.



Lavare accuratamente i panni di spugna prima di
utilizzarli.
2. Asciugare con un panno morbido.
Nota: Se sono disponibili profili laterali, utilizzare guanti
protettivi per rimuoverli.

9.4 Pulizia dei bruciatori

Pulire le superfici dei componenti bruciatori dopo ogni

utilizzo. In questo modo si evita di bruciare i residui di

cibo.

ATTENZIONE!

| componenti dei bruciatori possono essere danneggia-

ti se vengono lavati in lavastoviglie.

» Non lavare i componenti dei bruciatori nella lavasto-
viglie.

Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la

pulizia.

— "Detergenti”, Pagina 44

1. Lasciar raffreddare l'apparecchio.

2. Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-
zando una spazzola non metallica.

3. Asciugare completamente I'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

Sistemazione guasti it

4. Inserire i componenti del bruciatore. Accertarsi che
il coperchio del bruciatore sia posizionato corretta-
mente sul bruciatore.

— "Bruciatore”, Pagina 41

9.5 Pulizia delle griglie

Nota: Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia.
— "Detergenti”, Pagina 44

1. Lasciar raffreddare 'apparecchio.

2. Rimuovere attentamente le griglie.

3. Pulire con una soluzione di acqua e sapone utiliz-
zando una spazzola non metallica.

Pulire attentamente I'area attorno al tappetino in
gomma. Se si stacca il tappetino in gomma, la gri-
glia pud graffiare il piano cottura.

4. |n alternativa si possono lavare in lavastoviglie le
griglie.

Utilizzare il detergente consigliato dal produttore
della lavastoviglie. In caso di sporco ostinato si con-
siglia un prelavaggio delle griglie.

5. Asciugare completamente l'apparecchio. Se all'inizio
della cottura sono presenti gocce d'acqua o aree
umide, lo smalto pud danneggiarsi.

6. Inserire correttamente le griglie.

- "Griglie", Pagina 41

10 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 46

10.1 Anomalie di funzionamento

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

proprlato rappresentano una fonte di pericolo.

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

Anomalia Causa e ricerca guasti

[l funzionamento elet- |l fusibile ¢ difettoso.

trlcobgenerale e di- » Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.
sturbato.

E scattato l'interruttore automatico o un circuito di sicurezza per correnti di guasto.

» Controllare se nella scatola dei fusibili & scattato I'interruttore automatico o un circuito di

sicurezza per correnti di guasto.

La spina non ¢é inserita nella rete elettrica.
» Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che lilluminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-

te.

L'accensione automa- Tra la candeletta e il bruciatore ci sono resti di cibo o altro tipo di sporcizia.
tica non funziona. » Pulire lo spazio tra la candeletta e il bruciatore.
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Anomalia

Causa e ricerca guasti

L'accensione automa-
tica non funziona.

| componenti del bruciatore sono bagnati.
» Asciugare accuratamente i componenti del bruciatore.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

L'apparecchio non & collegato a terra, € allacciato in modo non corretto o il cavo di messa
a terra € danneggiato.

» Contattare un elettricista appositamente formato.

La flamma del brucia-
tore non & uniforme.

| componenti del bruciatore sono posizionati in modo errato.
» Posizionare correttamente i componenti del bruciatore.

Le aperture del bruciatore sono sporche.
» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

Il flusso di gas sem-
bra anomalo oppure
il gas non fuoriesce.

L'alimentazione del gas € chiusa da valvole intermedie.
» Aprire le valvole intermedie.

La bombola di gas & vuota.
» Sostituire la bombola di gas.

In cucina si sente
odore di gas.

La manopola di comando & aperta.
» Chiudere la manopola di comando.

La bombola del gas non ¢ stata allacciata correttamente.
» Accertarsi che la bombola del gas sia allacciata correttamente.

La conduttura del gas che porta all'apparecchio non € a tenuta stagna.

1. Chiudere il rubinetto principale del gas.

2. Ventilare I'ambiente.

3. Contattare immediatamente un installatore autorizzato affinché controlli I'impianto del gas
e rilasci il certificato di installazione.

4. Non utilizzare l'apparecchio finché non si é certi che non fuoriesce del gas né dall'instal-
lazione né dall'apparecchio stesso.

Il bruciatore si disatti-
va non appena si rila-
scia la manopola di
comando.

La manopola di comando non & stata tenuta premuta sufficientemente a lungo.

1. Dopo l'accensione tenere premuta la manopola di comando per alcuni secondi.
2. Premere energicamente la manopola di comando.

Le aperture del bruciatore sono sporche.
» Pulire e asciugare le aperture del bruciatore.

11 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€conomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.
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| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

11.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degl
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
[ ]
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