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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, des dépannages, des informations
sur le service et les réparations :
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil et
les appareils mobiles avec I'application dédiée.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez I'appareil et
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couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.

AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
(méme les fonctions de cuisson automatiques). Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.
Aérez suffisamment la piece ou est installé I'appareil pour
eviter le reflux de gaz provenant d'appareils utilisant
d'autres combustibles, y compris les flammes nues.
Assurez-vous que les aérations ne sont pas bouchées et
que l'air aspiré par l'appareil ne provient pas d'un conduit
d'évacuation des fumées et vapeurs émises par d'autres
appareils (systemes de chauffage central, thermosiphons,
chauffe-eau, etc.).
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» Lorsque l'appareil fonctionne avec d'autres appareils, le
vide maximal généré dans la piéce ne doit pas dépasser
0,04 mbar.
Nettoyez régulierement le filtre de la hotte et éliminez les
dépobts de graisse de I'appareil pour éviter tout risque
d'incendie.
Si le cable d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
Si I'appareil est directement branché sur I'alimentation
secteur, l'installation électrique doit étre équipée d'un
dispositif d'isolation permettant de débrancher I'appareil du
secteur avec une coupure omnipolaire. La déconnexion
compléte doit étre conforme aux conditions de surtension
de catégorie Ill. Un moyen de déconnexion doit étre prévu
dans le cablage fixe conformément aux régles nationales
d’installation.
 AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. INSTRUCTIONS DE SECURITE

* N'installez pas et ne branchez pas un
2.1 Installation appareil endommagé.
« Suivez scrupuleusement les instructions
& AVERTISSEMENT! d'installation fournies avec l'appareil.
, G A A * Respectez I'espacement minimal requis
L’appareil doit .etre |nstallglgnlquement par rapport aux autres appareils et
par un professionnel qualifié. &léments.
« Soyez toujours vigilants lorsque vous
/\ AVERTISSEMENT! déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
Risque de blessure ou de dommages toujours des gants de sécurité et des
matériels. chaussures fermées.
Isolez les surfaces découpées du meuble
Retirez l'intégralité de I'emballage. a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
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éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
N'installez pas le conduit d'évacuation de
I'air dans une cavité du mur, sauf si cette

cavité est spécialement congue a cet effet.

Pour une installation sans conduit, la
sortie du ventilateur doit étre positionnée
directement contre le mur ou doit étre
séparée par une paroi de placard
supplémentaire, afin d’empécher I'acces
aux lames du ventilateur.

Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous l'appareil.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

En cas d’installation d’échappement, et
lorsque les accessoires sont présents ou
obligatoires (vanne murale, interrupteur
fenétre et/ou ouvre fenétre), les
raccordements électriques doivent étre
effectués par un électricien qualifié
conformément au schéma de
raccordement ou a la brochure
d’installation.

L'appareil doit étre raccordé a la terre.
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Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brillantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les podles. Le dispositif d'isolement doit



avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Si le code E3 s'affiche a I'écran,
débranchez immédiatement la table de
cuisson et assurez-vous que le
branchement électrique et la tension
secteur sont corrects.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués. La ventilation doit
étre contrélée régulierement par un
professionnel qualifié.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
N’utilisez jamais de flamme nue lorsque la
hotte intégrée est activée.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

* Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

» Les vapeurs que dégagent 'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de bralure.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne retirez jamais la grille ou le filtre de la
hotte lorsque la hotte intégrée ou I'appareil
est en fonctionnement.

« N'utilisez jamais la hotte intégrée sans le
filtre de la hotte.

* Ne couvrez pas I'entrée de la hotte
intégrée avec des ustensiles de cuisine.

* N’ouvrez pas le couvercle inférieur lorsque
la hotte intégrée ou I'appareil est en
fonctionnement.

* Ne placez pas d’'objets petits ou légers a
proximité de la hotte intégrée pour éviter
qu’ils se coincent.

« Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
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ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures et de brilures.

» Utilisez la Sonde de cuisson pour
effectuer les taches pour lesquelles elle
est congue. Ne I'utilisez pas pour ouvrir ou
soulever d'autres objets.

» Utilisez uniquement la Sonde de cuisson
recommandée pour la table de cuisson,
une a la fois.

* Ne l'utilisez pas si elle montre des signes
de dysfonctionnement ou de dommages.

» N'utilisez pas la Sonde de cuisson dans le
four ou le micro-ondes.

» Assurez-vous que la Sonde de cuisson
reste toujours a l'intérieur de I'aliment ou
du liquide jusqu'au repére du niveau
minimal.

» Nettoyer la Sonde de cuisson avant et
apres chaque utilisation. Attention,
I'extrémité de la Sonde de cuisson est
pointue

» Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, d'éponges abrasives, de solvants
ou d'objets métalliques. Ne lavez pas la
Sonde de cuisson dans le lave-vaisselle.
Le manche en silicone peut se décolorer,
mais cela n'a aucun impact sur le
fonctionnement de la Sonde de cuisson.

» Utilisez 'emballage d’origine pour ranger
et recharger la Sonde de cuisson.

* Assurez-vous que la Sonde de cuisson est
froide, propre et séche avant de la placer
dans le chargeur.

* Rangez la Sonde de cuisson dans un
endroit sdr et sec, hors de la portée des
enfants.

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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2.5 Entretien et nettoyage

* Nettoyez réguliérement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec de I'eau chaude
et un chiffon doux et humide. Utilisez
uniqguement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits
abrasifs, de tampons a récurer, de
solvants ou d’objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.6 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.7 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.



Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Assemblage

Reportez-vous a la notice d’installation pour
obtenir des informations détaillées sur le
montage de votre table de cuisson.

Suivez le schéma de connexion de la table
de cuisson et le schéma de connexion du
commutateur de fenétre (si disponible)
figurant dans le livret d’installation et/ou sur
les étiquettes sous la table de cuisson.

®

Uniquement pour les pays
sélectionnés

En cas d’installation du systeme
d’évacuation, un commutateur de fenétre
peut étre nécessaire (consultez un
technicien agréé). Vous devez 'acheter
séparément, car il n’est pas fourni avec
la plaque de cuisson. Le commutateur de
fenétre doit étre installé par un technicien
agréé. Reportez-vous a la notice
d’installation.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut

chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

Yo
il ¥
2i5
260~ Ha e
54— ——2480—>

740

750-780*"

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction a
hotte Electrolux » en tapant le nom complet
indiqué dans le graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Montage du boitier du filtre

L’appareil doit étre utilisé avec I'ensemble
des filtres inclus dans la livraison en toutes
circonstances.

How to install your Electrolux
induction extractor hob

Avant la premiére utilisation, assurez-vous
d’insérer les filtres a charbon longue durée a
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I'intérieur du boitier avec les poignées
orientées vers l'intérieur. Reportez-vous a la
section « Nettoyage des filtres de la hotte ».
Une fois le boitier du filtre monté, placez-le a
I'intérieur du systéme de la hotte et placez la
grille sur la hotte.

3.4 Cable de connexion

+ La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation, et ne peut étre
utilisée qu’avec une prise de sécurité a
fusible A.

* Pour remplacer le cable d’alimentation
endommagé, utilisez le type de cable qui
résiste a une température de 125 °C ou
supérieure.

» Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/N\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Connexion NL

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleu.

3. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité de chaque fil
(outil spécial requis).

QD 220-240 V~

N E—
N s

R —
L1

D — L2

400V2N~
CR I

Ay E—

Liwe |

220-240 V~

@ 220-240 v~

Raccordement biphasé: 400 V2N~

Raccordement monophasé :

220 - 240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm?ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm?2ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune @ Vert - jaune
N Bleu et bleu N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron L2 Marron
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4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Présentation du produit

Grille

Boitier du filtre a graisse

Filtre a graisse (non amovible)

Filtre & charbon longue durée
Egouttoir (sous le systéme de hotte)

4.2 Agencement des zones de cuisson

N

@ Table de cuisson
Adaptateur de conduit d’air

Bl Raccord de conduit d’air pour la paroi
arriere

Bandeau de commande

La zone de cuisson & induction flexible
est composée de quatre sections

Hotte

@

Pour obtenir des informations détaillées
sur les dimensions des zones de
cuisson, reportez-vous aux

« Caractéristiques techniques ».

Zone de cuisson a induction

FRANCAIS
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4.3 Configuration du bandeau de commande

Vue principale

0B

‘ —&] Ik
Ohn L)
L2 o
=/ = 11 ¥
ma oG
Symbole Description

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

.

Zone avec fonctions Poélée et Cuisson.

X

Pour régler les fonctions de la hotte.

B
| R H]| ©

Zone avec fonction Cuisson.

B2

Un raccourci pour Flex Bridge. Pour basculer entre les trois modes disponibles : Stan-
dard/Big Bridge/Max Bridge. La fonction combine deux zones de cuisson en seg-
ments.

&

Raccourci des fonctions de la hotte.

Pour ouvrir la vue d’ensemble de la zone.

N E

Pour ouvrir le Menu.

Le voyant Sonde de cuisson.

RIS

Le voyant WiFi.

BB &

Réglages

I I ! I ||
! ! IO 12 3 4 5 6 7 8 QIBolusI AllJro @
i) Il -0 Speed 1

— & = - —®

80 © ) J

e

| | FUNCTIONS ~ DISHES | |
I} I}

B ©H mEED & B @
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La liste des fonctions peut varier en fonction de la version du logiciel.

Symbole Description
@} Configurations. Pour ouvrir les réglages de la table de cuisson.
EIIQD Flex Bridge. Pour basculer entre les trois modes disponibles : Standard/Big

Bridge/Max Bridge. La fonction combine deux zones de cuisson en segments.

&=

Lock. Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de commande.

]

Pause. Pour sélectionner le niveau de cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

1-9

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

Boost

Pour activer le niveau de cuisson maximum.

Manuel / Auto

Pour afficher le réglage actuel du ventilateur de la hotte.

®

Pour arréter/redémarrer la hotte.

B E N

O

Minuteur de la hotte. Pour régler le minuteur de la hotte.

©

Configurations de la hotte. Pour ouvrir les configurations de la hotte.

BB B

Breeze Pour activer la fonction Breeze.
Manuel Pour ouvrir les configurations manuelles de la hotte.
Plats Pour sélectionner des programmes automatiques prédéfinis pour différents types d’ali-
ments.
FONCTIONS Pour sélectionner des programmes automatiques pour différentes méthodes de cuis-
son.
o Poélée. Pour frire avec des niveaux de cuisson contrélés automatiquement adapté a
différents types d’aliments.
o Fondre. Pour faire fondre différents produits comme du chocolat ou du beurre.
Cuisson. Pour ajuster automatiquement la température de I'eau pour qu'elle ne débor-

de pas aprés avoir atteint le point d'ébullition.

Navigation dans I’affichage

Symbole Description

OK Pour confirmer une sélection ou un réglage.

X Pour fermer la fenétre contextuelle.

AN Pour réduire/développer les instructions & I'écran.
» Pour activer/désactiver 'option.

¥

Pour avancer/reculer d'un niveau dans le Menu.
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4.4 Sonde de cuisson

NIl

Point de mesure
Marque de niveau minimum

Plage d'immersion recommandée (pour
les liquides)

Crochet pour placer la Sonde de cuisson
sur le bord

Voyant de commande

Carter
Station de recharge

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Navigation dans I’affichage

& I =]

= .

Auto ©)
O

m @ o

& ¥

C = [ o=

0

i
@Q E:>

Pour naviguer entre les écrans, appuyez sur les symboles en bas de I'écran. Vous pouvez
également faire glisser vers la gauche pour gérer les configurations de la hotte ou vers la

droite pour atteindre le Menu.

®

Si I'affichage ne réagit pas immédiatement, assurez-vous de toucher le centre du
symbole/de I'option choisi ou essayez de I'appuyer un peu plus longtemps.

5.2 Premier branchement a
I’alimentation secteur

Lorsque vous branchez la plaque de cuisson
a l'alimentation secteur, vous devez régler la
Langue, la Affichage Luminosité, le Volume
et le Son touches.
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Vous pouvez modifier le paramétre dans
Menu > Configurations > Configuration.
Reportez-vous a « Utilisation quotidienne ».




5.3 FlexPower

FlexPower définit la quantité totale d’énergie
utilisée par la table de cuisson, dans les
limites des fusibles de I'installation
domestique.

Lorsque I'appareil vous est livré, sa
puissance est réglée a son plus haut niveau.
Vous pouvez modifier la puissance maximale
si votre installation ne supporte pas la pleine
puissance.

®

Si le niveau de puissance est inférieur a
2 000 W, vous ne pouvez activer aucun
programme automatique (Plats ou
FONCTIONS).

1. Allumez la table de cuisson.
2. Vérifiez que toutes les zones de cuisson
sont désactivées.

3. Appuyez sur —= sur I'affichage pour
ouvrir le Menu.

4. Sélectionnez Configurations >
Configuration > FlexPower et choisissez
le niveau de puissance adapté.

5. Appuyez sur Cou X Suivez les
instructions affichées pour confirmer votre
sélection.

/\ ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

5.4 Connexion sans fil / application

Pour utiliser I'application, la plaque de
cuisson doit étre connectée au réseau sans
fil. WiFi est activé(e) par défaut.

1. Appuyez sur —.
2. Sélectionnez Configurations >
Connections > WiFi.

3. Appuyez sur le curseur » pour activer
WiFi.

La plaque de cuisson est maintenant préte a

se connecter au réseau sans fil et a

I'application.

4. Appuyez sur CONNECTER.

5. Téléchargez I'application. Scannez le
code QR situé au dos du manuel de

I'utilisateur ou téléchargez I'application
directement depuis I’App Store.

6. Ouvrez I'application et inscrivez-vous
pour obtenir un compte.

7. Ajoutez un nouvel appareil.

8. Suivez les instructions de I'application
pour terminer le processus de connexion.

Modification/désactivation de la
connexion réseau

Pour déconnecter la plaque de cuisson de
votre réseau domestique :

1. Appuyez sur =—.
2. Sélectionnez Configurations >

Connections > WiFi :

» Pour vous déconnecter de votre
réseau sans fil, appuyez sur
DECONNECTER.

» Pour désactiver le WiFi, appuyez sur

le curseur )_

Pour connecter la plaque de cuisson au
nouveau réseau sans fil, reportez-vous a la
section « Connexion sans fil/application » ci-
dessus.

5.5 Appairage et étalonnage de la
Sonde de cuisson

Votre plaque de cuisson n'est pas associée a
la Sonde de cuisson a la livraison. Appairez-
la avant la premiére utilisation ou lorsque
vous la remplacez par une nouvelle.

Pour garantir des températures précises,

étalonnez toujours la Sonde de cuisson apres

I'appairage.

1. Appuyez sur —.

2. Sélectionnez Configurations >
Connections > Bluetooth.

3. Appuyez sur le curseur » pour activer
Bluetooth.

La plaque de cuisson trouve

automatiquement les accessoires

disponibles. Si votre Sonde de cuisson
n’apparait pas dans la liste, assurez-vous
qgu’elle est chargée. Ensuite, secouez-la ou
tapotez-le deux fois jusqu’a ce que le voyant
commence a clignoter.

4. Choisissez la Sonde de cuisson dans la
liste et suivez les instructions sur I'écran
pour terminer le processus
d’appariement.
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Aprés I'appairage, I'écran d’étalonnage

s’affiche automatiquement.

5. Appuyez sur START et suivez les
instructions a I'écran pour terminer le
processus d'étalonnage.

Si vous n'étalonnez pas la Sonde de cuisson

a cette étape, vous pouvez le faire plus tard.

Entrez a nouveau les configurations

Bluetooth et sélectionnez votre Sonde de

cuisson pour continuer la configuration.

Pour utiliser toutes les fonctions de la Sonde

de cuisson, étalonnez-la d'abord.

Réinitialisation / suppression de la
Sonde de cuisson

A tout moment, vous pouvez réinitialiser la
Sonde de cuisson ou la déconnecter de la
plaque de cuisson.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

6.2 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées.

* vous ne réglez pas le niveau de puissance
aprés avoir allumé la plaque de cuisson.

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson se met a l'arrét. Retirez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» la table de cuisson devient trop chaude
(par ex. lorsqu’une casserole chauffe a
vide). Laissez refroidir la zone de cuisson
avant de réutiliser la table de cuisson.

+ vous utilisez un récipient inadapté, ou qu'il
n'y a pas de récipient sur une zone. La
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1. Appuyez sur —.
2. Sélectionnez Configurations >
Connections > Bluetooth.
L'écran affiche la Sonde de cuisson
connectée.
3. Appuyez sur Sonde de cuisson.
» Pour étalonner a nouveau la Sonde de
cuisson, appuyez sur REINITIALISER.
* Pour supprimer la Sonde de cuisson
de la plaque de cuisson, appuyez sur

Pour connecter a nouveau la Sonde de
cuisson ou en ajouter une nouvelle, reportez-
vous a « Appairage et étalonnage de la
Sonde de cuisson ».

zone de cuisson a induction se désactive
automatiquement au bout de
50 secondes.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, un
message s'affiche et la table de cuisson
s'éteint.

La relation entre le réglage de la

température et le délai aprés lequel la

table de cuisson se désactive :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a l’arrét aprés
1-2 6 heures
3-5 5 heures
6 4 heures
7-9 1,5 heure

@

Lorsque vous utilisez la fonction Poélée,
la table de cuisson s’éteint apres 1 heure
et demie. La plaque de cuisson s'éteint
apres 6 heures avec la fonction Fondre.




6.3 Détection de récipient

Cette fonction détecte si des récipients ont
été placés sur les zones de cuisson et
désactive les zones de cuisson si 'ustensile
de cuisine n'est plus détectable.

+ Sivous placez d'abord un ustensile de
cuisine sur une zone de cuisson, puis
activez la table de cuisson, une barre
grise apparait sur la vue d'ensemble de la
zone de cuisson correspondante.

* La barre ne s'affiche pas s'il n'y a pas de
récipient sur la zone de cuisson ou si
I'ustensile ne peut pas étre détecté en
raison d'un mauvais positionnement ou
d'un matériau inadapté.

» Sivous retirez l'ustensile d’'une zone de
cuisson activée et le mettez de coté de
maniere temporaire, I'apercu de la zone
de cuisson correspondant commencera a
clignoter. Si vous ne replacez pas
I'ustensile sur la zone de cuisson activée
dans les 120 secondes, la zone de
cuisson se désactive automatiquement.
Pour reprendre la cuisson, veillez a
replacer l'ustensile de cuisine sur les
zones de cuisson avant le délai indiqué.

6.4 Utilisation des zones de cuisson

Les zones de cuisson a induction s'adaptent
automatiquement au diameétre du fond du
récipient utilise.

®

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diamétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diamétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson a induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Pour activer la zone de cuisson, placez
I'ustensile de cuisine au centre de la zone de
cuisson et appuyez sur le symbole de la zone
concernée. Les programmes disponibles
s'affichent. Réglez le niveau de chaleur ou
sélectionnez I'une des fonctions

automatiques. Pour revenir a la vue

principale, appuyez sur X dans le coin
supérieur droit.

Lorsque d’autres zones de cuisson sont
activées, le niveau de cuisson de la zone que
vous souhaitez utiliser peut étre limité.
Reportez-vous a la section Fonction

« Gestionnaire de puissance »

6.5 Réglages de la température

1. Activez la table de cuisson.

2. Placez la casserole sur la zone de
cuisson sélectionnée et appuyez sur le
symbole de zone correspondant.

3. Appuyez ou faites glisser votre doigt sur
le curseur pour régler le niveau de
cuisson.

Les icones de niveau de puissance 1-9

deviennent plus grandes et la barre ci-

dessous devient rouge pour indiquer le
réglage de puissance actuel. Lorsque le
niveau de puissance est sélectionné, I'écran
passe a la vue d’écran étendue.

0 1 234@67898003t
Q/

Vous pouvez également modifier le niveau de
cuisson a I'écran de présentation de la zone.
Pour accéder a I'écran d’apergu de la zone,
appuyez sur le centre de la vue d’écran
agrandie. Pour modifier le niveau de chaleur,

appuyez sur — ou + Pour ouvrir la vue
d’écran agrandie, appuyez sur le niveau de
puissance.

6.6 Boost

Cette fonction permet d’augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson uniquement pendant une durée
limitée. Aprés ce temps, la zone de cuisson
revient automatiquement au réglage du
niveau de cuisson le plus éleve.

1. Sélectionner la zone de cuisson.
2. Appuyez sur Boost pour activer la
fonction.
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La fonction se désactive automatiquement.
Pour désactiver cette fonction manuellement,
sélectionnez la zone et remplacez le niveau
de cuisson par 0.

®

Boost ne fonctionne pas lorsque :

* Flex Bridge est activé,

* la puissance dans une phase est
insuffisante (reportez-vous a
« Gestionnaire de puissance »).

®

Pour connaitre les valeurs de durée
maximales, reportez-vous au chapitre
« Données techniques ».

6.7 OptiHeat Control (indicateur de
chaleur résiduelle en 3 étapes)

/\ AVERTISSEMENT!

Tant que I'indicateur I |/| |/| est allumé, il
existe un risque de brdlures dues a la
chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lIs indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

1|8 poursuivre cuisson,
- maintien au chaud,

| - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur une zone de cuisson froide,

» lorsque la table de cuisson est a I'arrét
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.
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6.8 X Mode Maintien au chaud

Cette fonction maintient les aliments au
chaud avec le réglage de température basse.

Mode Maintien au chaud est disponible
uniquement lorsque la zone de cuisson est
encore chaude aprés la fin du processus de
cuisson (avec une icone de chaleur résiduelle
visible) et que l'ustensile de cuisine reste sur
la zone. La fonction n’est pas activée avec
une zone de cuisson froide.

1. Appuyez sur RS pour activer le Mode
Maintien au chaud.

Le Mode Maintien au chaud fonctionne

jusqu’a ce qu'il soit éteint.

2. Pour arréter la fonction, appuyez sur ®
dans le coin supérieur gauche de
I'affichage.

Vous pouvez régler un minuteur, si

nécessaire. Reportez-vous a la section

« Options du minuteur ».

6.9 Réglages minuteur

5, ECO Timer

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Pour économiser de I'énergie, le chauffage
de la zone de cuisson s'éteint avant le signal
de ECO Timer. La différence de temps de
cuisson dépend du niveau de cuisson et de la
durée de cuisson.

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
zone de cuisson est activée. Vous pouvez
régler cette fonction pour chaque zone de
cuisson séparément.

1. Définissez d'abord le niveau de cuisson
de la zone de cuisson concernée, puis
réglez la fonction.

2. Touchez le symbole de la zone.

3. Appuyez sur @
La fenétre du menu du minuteur apparait sur

I'affichage.
4. Cochez la Zone d'arrét case pour activer
la fonction.

5. Réglez I'heure.
6. Appuyez sur OK pour confirmer.



Vous pouvez également choisir X pour
annuler votre sélection.
Vous pouvez modifier les réglages ECO

Timer pendant la cuisson : appuyez sur 9»
avec la valeur du minuteur, puis appuyez sur
MODIFIER.

Lorsque le minuteur est épuisé, un signal
retentit et une fenétre contextuelle apparait.
Appuyez sur OK pour arréter le signal.

Pour désactiver la fonction, réglez le niveau
de cuisson sur 0. Vous pouvez également

appuyer sur 5 a gauche de la valeur du

minuteur, appuyer sur X a coté et confirmer
votre choix quand une fenétre contextuelle
apparait.

QTimer

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
zone de cuisson est activée.

La fonction n’a aucun effet sur toute autre
fonction activée simultanément.

1. Sélectionnez n'importe quelle zone de
cuisson.

Le bandeau de sélection correspondant

apparait sur I'affichage.

2. Appuyez sur @

La fenétre du menu du minuteur apparait sur

I'affichage.

3. Décochez la Zone d'arrét case pour
activer la fonction.

4. Réglez I'heure.

5. Appuyez sur OK pour confirmer.

Vous pouvez également choisir X pour
annuler votre sélection.

Vous pouvez modifier

les réglages Timer pendant la cuisson :

appuyez sur A avec la valeur du minuteur,
puis appuyez sur MODIFIER.

Lorsque le minuteur est écoulé un signal
retentit et , une fenétre contextuelle apparait .
Appuyez sur OK pour arréter le signal.

Pour désactiver la fonction, Appuyez sur Q

avec la valeur du minuteur, appuyez sur X et
confirmez votre choix lorsqu'une fenétre
contextuelle apparait.

6.10 |l Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Vous ne pouvez pas activer la fonction si un
programme automatique (Plats ou
FONCTIONS) est en cours d'exécution.

Lorsque la fonction fonctionne, seuls les

symboles ® et REPRENDRE peuvent étre
utilisés. Tous les autres symboles figurant sur
le bandeau de commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur. Lorsque la fonction minuterie se
termine, appuyez n'importe ou a I'écran pour
arréter le signal sonore.

1. Appuyez sur —= pour ouvrir le Menu.
2. Appuyez sur I pour activer la fonction.

Le niveau de cuisson est abaissé a s (Mode
Maintien au chaud).

Pour désactiver la fonction, appuyez

sur REPRENDRE.

Les réglages de chauffage précédents seront
restaurés.

6.11 @ Lock

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute
modification accidentelle du niveau de
cuisson / de la vitesse du ventilateur.

1. Sélectionnez le niveau de cuisson.

2. Appuyez sur —= pour ouvrir le Menu.

3. Appuyez sur & pour activer la fonction.
Pour désactiver la fonction, appuyez sur
DEVERROUILLER et maintenez-le enfoncé
pendant 4 secondes.

@

Lorsque vous mettez a 'arrét la table de
cuisson, vous désactivez également
cette fonction.

6.12 Child Lock

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson et de la
hotte.
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1. Appuyez sur == pour ouvrir le Menu.

2. Sélectionnez Configurations > Options >
Child Lock.

3. Tournez le sélecteur sur Marche/Arrét et
appuyez sur les lettres E-U-O dans l'ordre
alphabétique pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, éteignez

l'interrupteur.

Le démarrage de la fonction peut prendre un
certain temps apres I'activation.

6.13 Informations générales sur la
Sonde de cuisson

La Sonde de cuisson est une sonde de
température sans fil. Vous pouvez I'utiliser
pour ajuster les paramétres de cuisson a
différents types d'aliments et les maintenir
tout au long du processus de cuisson. La
Sonde de cuisson fait office de thermomeétre
pour vous aider a surveiller la température
des aliments ou du liquide durant la cuisson.
Vous pouvez activer la Sonde de cuisson
pour les Plats et les FONCTIONS, ainsi que
pour la cuisson manuelle.

La Sonde de cuisson se connecte a la plaque
de cuisson via Bluetooth et est rechargeable.
Selon la norme : EN 60335 la Sonde de
cuisson doit étre rechargée uniquement a
I'aide de la station de recharge et de
I'adaptateur secteur inclus dans I'emballage.
Une minute de recharge permet jusqu’a 8
heures de fonctionnement.

La couleur du voyant indique le
comportement de la Sonde de cuisson :

* Rouge - recharge

* Rouge clignotant - alarme / batterie faible
» Vert - completement chargée

* Bleu - connexion

Le point de mesure se trouve a mi-chemin
entre I'extrémité et le repére du niveau
minimum. Insérez la Sonde de cuisson a
l'intérieur des aliments, jusqu'a atteindre le
repére du niveau minimal. Placez la Sonde
de cuisson sur le bord de la casserole ou du
plat par le crochet. Seule la partie métallique
de la sonde de cuisson peut entrer en contact
avec les aliments et les liquides. Si elle
tombe dans un liquide, retirez-la avec
précaution a I'aide d’un outil approprié.

Conseils pour les liquides
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* Immergez la Sonde de cuisson dans le
liquide 2-5 cm au-dessus du repére de
niveau minimum pour obtenir les meilleurs
résultats de cuisson.

« Utilisez le couvercle pour économiser du
temps et de I'énergie. Cochez la case
Utiliser le couvercle.

Conseils pour les aliments solides

« Suivez les instructions sur I'écran pour
placer correctement la Sonde de cuisson
dans les aliments afin d'obtenir les
meilleurs résultats de cuisson.

* Insérez la Sonde de cuisson dans la partie
la plus épaisse de I'aliment.

* Assurez-vous que la Sonde de cuisson est
insérée fermement dans l'aliment.

* Pour la viande / le poisson d'une
épaisseur de 2 a 3 cm, la pointe de la
Sonde de cuisson doit toucher le fond de
la poéle.

* Retirez la Sonde de cuisson avant de
retourner le morceau d’aliment, si
nécessaire, puis remettez-la en place.

« Lorsque vous utilisez une plancha,
assurez-vous que le manche de la Sonde
de cuisson reste du coté droit, a I'extérieur
de la surface de la plancha.

6.14 Cuisson avec la Sonde de
cuisson

Assurez-vous que la Sonde de cuisson est
connectée, étalonnée et chargée avant de
commencer la cuisson. Reportez-vous au
chapitre « Avant la premiére utilisation ».

Lorsque vous utilisez des programmes
automatiques tels que « FONCTIONS » ou
« Plats », utilisez la Sonde de cuisson
comme aide supplémentaire pour mesurer,
régler et ajuster la température cible de la
zone de cuisson spécifiée pour chaque plat
ou méthode de cuisson. Reportez-vous aux
sections « FONCTIONS » et « Plats ».

1. Choisissez la fonction ou le type d’aliment
dans le menu.

2. Appuyez sur e dans le coin supérieur
droit de I'écran pour régler ou ajuster la
température cible.

* Vous pouvez appuyer sur OK au haut
de la fenétre contextuelle pour utiliser
les configurations par défaut.



Pour désactiver la fenétre de fagon

permanente, cochez D avant
d'activer la fonction.

» Pour certaines fonctions, des conseils
durables sont disponibles a I'écran.

» Pour Poélée, vous pouvez modifier le
niveau de chaleur par défaut. Pour
certains plats, vous pouvez vérifier la
température a coeur des aliments en
utilisant la Sonde de cuisson.

» Certaines options démarrent par un
préchauffage. Vous pouvez suivre la
progression sur le bandeau de
sélection.

* Pour la plupart des options, par ex.
Sous Vide et Pocher, vous pouvez
changer la température par défaut.

» Vous pouvez modifier la durée par
défaut ou sélectionner la votre.
Seulement pour la fonction Sous Vide,
le temps de cuisson minimum est
prédéfini.

3. Suivez les instructions qui s'affichent
dans la fenétre contextuelle.

4. Une fois la durée réglée et/ou la
température cible atteinte, un signal
sonore retentit et une notification
apparait. Pour fermer la fenétre, touchez
OK.

Thermomeétre

Lorsque vous cuisinez manuellement, vous
pouvez utiliser la Sonde de cuisson comme
thermometre pour mesurer la température du
plat et vous avertir lorsque la température
cible a été atteinte.

1. Ouvrez le curseur de la zone de cuisson
et réglez le niveau de cuisson.

2. Appuyez sur / dans le coin supérieur
droit de I'écran.

Suivez les instructions qui s'affichent.

3. Réglez la température cible du plat.

La température actuelle mesurée par la

Sonde de cuisson est maintenant visible dans

le coin droit de I'écran. Appuyez a nouveau

pour ajuster la température cible, si

nécessaire.

4. Une fois que la zone de cuisson atteint la
température cible, un signal sonore
retentit et une notification apparait.

6.15 < FONCTIONS: Poélée

Cette fonction vous permet de régler le
niveau de chauffe approprié pour faire frire
vos aliments. La table de cuisson ajuste la
température selon différents types d'aliments
et la maintient tout au long de la cuisson.
Une fois le niveau de cuisson réglé, aucun
réglage manuel de la température n’est
nécessaire.

/N\ ATTENTION!

Utilisez uniquement des récipients froids.
Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Placez une poéle sans huile/graisse sur
'une des zones de cuisson sur le coté
gauche. Vous pouvez combiner les
quatre sections en deux zones de
cuisson de différentes tailles, ou en une
seule grande zone de cuisson a I'aide de
Flex Bridge.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Poélée.

3. Connectez la Sonde de cuisson, si
nécessaire.

Appuyez sur / pour régler la température.
4. Choisissez un niveau de friture.
Début de préchauffage :
5. Réglez une fonction de minuterie, si
nécessaire.
Le minuteur démarre immédiatement.
Lorsque le plat atteint la température
souhaitée, un signal sonore retentit et une
fenétre pop-up apparait. Vous pouvez a
présent mettre de I'huile et des aliments dans
la poéle. Pour fermer la fenétre et
commencer a frire, appuyez sur OK. Pour
arréter la fonction manuellement, appuyez
sur 0 sur le bandeau de sélection.

Conseils :

* Suivez les instructions a I'’écran pour
savoir quand retourner les aliments ou
pour régler le niveau de chaleur.

* Vous pouvez modifier le niveau de chauffe
par défaut, si besoin.

* Pour les morceaux d’aliments épais ou les
pommes de terre crues, utilisez un
couvercle pendant les 10 premiéres
minutes de friture.
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» Les casseroles lourdes peuvent prendre
plus de temps a chauffer.

» Utilisez les poéles stratifiées avec des
niveaux bas pour éviter une surchauffe et
un endommagement de l'ustensile.

» Nutilisez pas d’ustensiles de cuisson en
émail. lls peuvent surchauffer et
s’endommager.

Récipients adaptés a la fonction
Poélée

N'utilisez que des poéles a fond plat. Pour
vérifier si la casserole est adaptée :

1. Retournez votre récipient.

2. Placez une régle sur le fond de la
casserole.

3. Essayez de placer une piece de 1,2 0u 5
centimes d’euro (ou toute piece
d’épaisseur similaire, soit environ
1,7 mm) entre la régle et le dessous de la
casserole.

/’
T

a. La casserole est inadaptée si vous
pouvez placer la piece entre la regle

et la casserole.

[

b. La casserole est adaptée si vous ne
pouvez pas placer la piéce entre la

regle et la casserole.

[ \
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6.16 FONCTIONS: Cuisson

Cette fonction ajuste automatiquement le
niveau de cuisson pour que I'eau ne déborde
pas aprées avoir atteint le point d'ébullition.

La fonction Cuisson nécessite le
fonctionnement de la Sonde de cuisson.

/N ATTENTION!

N’utilisez pas cette fonction avec un
récipient vide. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque cette
fonction est en activée.

1. Placez une casserole remplie d'eau sur la
zone de cuisson. Le liquide doit couvrir
complétement le repere de niveau
minimum sur la Sonde de cuisson.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Cuisson.

3. Connectez la Sonde de cuisson.

Appuyez sur / pour régler la température.

4. Réglez une fonction de minuterie, si
nécessaire.

Le minuteur démarre immédiatement.

5. Pour arréter la fonction manuellement,

appuyez sur @ dans le coin supérieur
gauche de l'affichage.
Une fois le point d'ébullition atteint, la table
de cuisson réduit automatiquement le niveau
de cuisson. A ce stade, vous pouvez
également le régler manuellement si
nécessaire. Suivez les instructions a I'écran.

Conseils :

« Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre.

» Chargez la Sonde de cuisson avant de
cuisiner.

« Etalonnez la Sonde de cuisson avant
utilisation pour déterminer le point
d’ébullition exact.

* Remplissez le réservoir d’eau froide ou a
température ambiante. Le niveau de
liquide minimum doit couvrir entierement
le repére de niveau minimum sur la Sonde
de cuisson. Le niveau de liquide maximum
laisse au moins 4 cm d’espace sous le



bord du réservoir.

» En fonction du type d’aliments et de
récipient, vous pouvez régler le niveau de
cuisson une fois le point d’ébullition
atteint.

» Sinécessaire, ajoutez du sel une fois que
le point d’ébullition est atteint.

» Utilisez un couvercle pour économiser de
I'énergie. Faites attention lorsque vous la
retirez.

6.17 &2 FONCTIONS : Fondre

Vous pouvez utiliser cette fonction pour faire
fondre des produits comme du chocolat ou du
beurre.

/N\ ATTENTION!

Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Posez un ustensile de cuisine sur la zone
de cuisson.

2. Sélectionnez FONCTIONS > Fondre.

3. Réglez une fonction de minuterie, si
nécessaire.

4. Appuyez sur OK.

Pour arréter la fonction manuellement,

appuyez sur @ dans le coin supérieur
gauche de l'affichage.

6.18 Plats

Cette fonction vous aide a préparer différents
aliments a I'aide de programmes prédéfinis
dédiés a des catégories d’aliments
spécifiques. La disponibilité des programmes
dépend de la zone de cuisson.

/\ ATTENTION!

Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Posez un ustensile de cuisine sur la zone
de cuisson. Vous pouvez combiner les
quatre sections en deux zones de
cuisson de différentes tailles, ou en une
seule grande zone de cuisson a l'aide de
Flex Bridge.

Sélectionnez Plats.

Sélectionnez le type d’aliment.
Connectez la Sonde de cuisson, si
nécessaire.

Appuyez sur / pour régler la température.

5. Réglez une fonction de minuterie, si
nécessaire.

6. Suivez les instructions qui s'affichent.

En fonction du type d’aliment et du

programme sélectionné, vous pouvez définir

et modifier les détails, par exemple le niveau

de cuisson, le niveau de chaleur pour la

friture, etc.

poN

Conseils :

» Les plats les plus souvent cuits sont
automatiquement ajoutés a la liste des
Les plus préparés.

» Certains plats ont des noms longs qui ne
peuvent pas étre affichés entierement
dans la liste. Pour afficher le nom complet
d'un plat, appuyez sur « ... ».

* Vous pouvez ajouter manuellement des
programmes a la liste de Mes

programmes Q.
* Vous pouvez masquer certains

programmes en appuyant sur . Pour
restaurer les programmes, accédez a
Configurations > Configuration > Plats.

6.19 Langue

1. Appuyez sur —= pour ouvrir le Menu.

2. Sélectionnez Configurations >
Configuration > Langue.

3. Choisissez la langue dans la liste.

Pour enregistrer la sélection, appuyez sur X

ou < Puis choisissez OUI dans la fenétre
contextuelle.

Si vous avez choisi la mauvaise langue,

appuyez sur — > @ Une liste s’affiche.
Sélectionnez la premiéere option en haut a
gauche, puis la deuxiéme option en haut a
droite. Faites défiler vers le bas pour choisir

FRANCAIS 23



la langue appropriée dans la liste. Lorsque la
fenétre contextuelle apparait, choisissez
I'option a droite.

6.20 Son touches / Volume

Vous pouvez choisir le type de sons que vous
entendrez en faisant fonctionner la table de
cuisson, ou méme les désactiver. Vous
pouvez choisir entre un clic (par défaut) ou un
bip.

Vous pouvez également choisir le niveau de
volume.

1. Appuyez sur == sur 'affichage pour
ouvrir le Menu.

2. Sélectionnez Configurations >
Configuration > Son touches/Volume.

3. Choisissez I'option appropriée.

Le parametre est enregistré

automatiquement.

6.21 Affichage Luminosité

Vous pouvez modifier la luminosité de
I'affichage.

Il'y a 5des niveaux de luminosité, 1 étant le
plus bas et 5 le plus élevé.

1. Appuyez sur == pour ouvrir le Menu.

2. Sélectionnez Configurations >
Configuration > Affichage Luminosité.

3. Choisissez le niveau approprié.

Le parametre est enregistré

automatiquement.

6.22 Gestionnaire de puissance

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommeée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson (raccordées a la méme
phase). La table de cuisson contréle les
niveaux de cuisson pour protéger les fusibles
de linstallation domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d’'une charge électrique
maximale de 3 680 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
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puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier (ou d'une
zone de cuisson utilisant FONCTIONS ou
Plats) est toujours prioritaire. La puissance
restante sera répartie entre les autres
zones de cuisson selon l'ordre de
sélection.

* La couleur du bandeau de commande
indique les options de réglage de la
température disponibles :

— rouge - le niveau de cuisson actuel.

— blanc - le niveau de cuisson maximum
disponible,

— gris clair - le niveau de cuisson
indisponible (fonctionnement de
Gestionnaire de puissance).

« Siun niveau de cuisson supérieur n'est
pas disponible, commencez par réduire le
niveau des autres zones de cuisson.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

Si la puissance totale de la table de cuisson
est limitée (1500 W - 6000 W), la fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. Reportez-vous au
chapitre « Avant la premiére utilisation >
FlexPower ».



6.23 Fonctions de la hotte

@

Si vous activez la fonction alors que la
table de cuisson est éteinte, qu’aucune
zone de cuisson ne fonctionne et que la
chaleur résiduelle n’est pas visible sur le
bandeau de sélection, la fonction s’éteint
automatiquement au bout de quelques

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Mode manuel

La hotte peut fonctionner avec la table de
cuisson pendant une cuisson, ainsi que
lorsque la table de cuisson est éteinte.

1. Appuyez sur % pour ouvrir les options
de la hotte.

2. Touchez ou faites glisser votre doigt pour
régler le niveau de vitesse du ventilateur.

3. Pour désactiver la hotte, appuyez sur 0.

Auto

La fonction ajuste automatiquement le niveau
de vitesse du ventilateur en fonction de la
température dans la zone de cuisson. La
fonction est généralement activée par défaut.

Le mode Auto dispose de plusieurs modes de
ventilation. Pour modifier la configuration,

sélectionnez % > @ > Ventilateur
automatique.

Vous pouvez activer la fonction lorsque la
table de cuisson est allumée, mais qu’aucune
zone de cuisson n’est active, ou a tout
moment pendant la cuisson.

secondes.

1. Maintenez la touche ® enfoncée pour
activer la table de cuisson.

2. Appuyez sur %

3. Sila fonction n’est pas activée par défaut,
appuyez sur Auto pour I'activer.

4. Placez les ustensiles de cuisine sur la
table de cuisson et sélectionnez un
niveau de cuisson. Augmentez ou
diminuez le niveau de cuisson a votre
guise.

La hotte réagit a la température dans la zone

de cuisson, en augmentant ou diminuant le

niveau de vitesse du ventilateur en
conséquence. L’icone du ventilateur avec le
numeéro correspondant a la vitesse du
ventilateur s’affiche.

5. Appuyez sur ® sur une zone de cuisson
activée pour désactiver la zone de

cuisson ou sur ® pour désactiver la
plaque de cuisson.
Auto fonctionnera pendant un certain temps
en fonction du mode défini. Si la chaleur
résiduelle est faible, la fonction Breeze peut
également commencer a fonctionner.

@

La vitesse du ventilateur peut étre réglée
manuellement pendant la cuisson en

appuyant sur % > Manuel.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur ¥ >

Si vous éteignez la table de cuisson pendant
que Auto est activée, la fonction sera
enregistrée pour la prochaine session de
cuisson.
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Minuteur de la hotte

Utilisez cette fonction pour indiquer la durée
de fonctionnement de la hotte.

Il est impossible de régler le minuteur de la
hotte lorsque celle-ci est a I'arrét.

1. Appuyez sur ¥>O.

2. Réglez I'heure.

3. Appuyez sur OK pour démarrer le
minuteur.

Le minuteur lance le décompte.

* Une fois le décompte terminé, la hotte se
met a l'arrét.

* |l est possible de régler le minuteur de la
hotte lorsque la fonction Auto est activée.
Si Auto désactive la hotte avant la fin du
temps défini, le minuteur sera réinitialisé.

» Sile minuteur désactive la hotte avant
Auto, la fonction sera désactivee.

» Dans les deux cas, la fonction Auto sera
activée la prochaine fois que vous mettrez
en fonctionnement la table de cuisson.

Boost

La fonction active le ventilateur de la hotte a
sa vitesse maximale.

1. Appuyez sur % pour ouvrir les options
de la hotte.

2. Touchez ou faites glisser votre doigt sur
Boost pour activer la fonction.

Un signal sonore retentit.

3. Appuyez sur & pour ouvrir les options de
la hotte, si nécessaire.

Touchez ou faites glisser votre doigt sur la

position O pour désactiver la fonction, si

nécessaire.

La fonction peut fonctionner pendant

8 minutes maximum. Ensuite, la vitesse du
ventilateur passe automatiquement a 3. Vous
pouvez activer la fonction a nouveau, si
nécessaire.

Breeze

La fonction régle le ventilateur de la hotte a
une vitesse trés faible. Le ventilateur
fonctionne a un niveau sonore minimum
immédiatement aprés I'activation. Vous

26 FRANCAIS

pouvez utiliser cette fonction aprés la cuisson
pour éliminer toute odeur persistante.

Pour activer la fonction lorsque la plaque
de cuisson est éteinte et que la chaleur

résiduelle 11| / 1| / | est visible :

1. Appuyez sur ¥ > Breeze.
2. Appuyez sur OK pour lancer la fonction.

Un signal sonore retentit. % s'affiche.

3. Pour régler le minuteur, si nécessaire,
appuyez sur % puis sur O.

4. Réglez I'heure.

L'heure par défaut est réglée sur 60 minutes.

Lorsque le minuteur est terminé, la hotte
s'éteint automatiquement.

Auto Séchant

La fonction permet de faire fonctionner
automatiquement le ventilateur de la hotte
une fois la cuisson terminée et la table de
cuisson éteinte. Le ventilateur fonctionne a
une vitesse minimale pendant 20 minutes. La
fonction élimine toute odeur persistante apres
la cuisson.

Lorsque vous utilisez la table de cuisson pour
la premiere fois, la fonction est généralement
activée par défaut.

Lorsque la fonction est activée, le symbole ¥
apparait sur I'écran de présentation de la
zone. L’autonomie restante est visible sur
I'affichage du minuteur de la hotte. Il n’est
pas possible de régler I'heure réglée. Une
fois le cycle terminé, le ventilateur s’éteint
automatiquement.

Pour arréter la fonction pendant qu’elle
est en cours :

1. Appuyez sur .

2. Appuyez sur @
Le ventilateur de la hotte se désactive.

Pour désactiver complétement la
fonction :

1. Appuyez sur % > @ > Auto Séchant.
2. Appuyez sur le curseur pour désactiver la
fonction.



®

Il est recommandé de ne pas désactiver
la fonction et de la laisser fonctionner
sans interruption pendant tout le cycle.

7. ZONE DE CUISSON A INDUCTION FLEXIBLE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 60/ -**Flex Bridge

La zone de cuisson a induction flexible est
composée de quatre sections. Les sections
peuvent étre combinées en deux zones de
cuisson de taille différente, ou en une grande
zone de cuisson. Vous choisissez la
combinaison des sections en sélectionnant le
mode correspondant a la taille de I'ustensile
que vous souhaitez utiliser. Trois modes sont
disponibles : Standard, Big Bridge et Max
Bridge.

1. Posez un ustensile de cuisine sur les
zones de cuisson.

2. Appuyez sur == > Flex Bridge. Vous

pouvez également utiliser le raccourci ***
visible dans la vue d'ensemble de la
zone.

3. Sélectionnez le mode qui correspond le
mieux a la taille de votre récipient.

4. Sélectionnez un niveau de cuisson.

®

Vous pouvez définir différents niveaux de
cuisson pour chaque zone distincte créée
par un mode donné.

7.2 Mode Standard Flex Bridge

Ce mode combine les sections en deux
zones de cuisson de méme dimension. Les
deux zones fonctionnent comme des zones
de cuisson indépendantes.

Bonne position de I'ustensile de cuisine :

7.3 Flex Bridge Mode Big Bridge

Ce mode combine les trois sections arriére
en une seule zone de cuisson. La section
avant unique fonctionne comme une zone de
cuisson indépendante.

Bonne position de l'ustensile de cuisine :

/[
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Mauvaise position de l'ustensile :

"-_ --:\
I@l
. <

9,

7.4 Flex Bridge Mode Max Bridge

Ce mode combine toutes les sections pour
former une grande zone de cuisson. Vous
pouvez I'utiliser pour cuisiner avec une
grande casserole ou une plancha.

Bonne position de I'ustensile de cuisine :

““““ v
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8. CONSEILS

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Mauvaise position de l'ustensile :

Pippp——

pm——q ==

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.
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* Pour la fonction Poélée, n'utilisez que des
casseroles a fond plat.

« Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

« Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre , car cela pourrait écailler
ou endommager la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :



une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diamétre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au

centre de la zone de cuisson sélectionnée.

L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diameétre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diametre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de

cuisson »).

— Un récipient dont le diamétre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n'utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre « Données
techniques ».

Couvercles d’évacuation de la vapeur

Pour optimiser davantage la cuisson avec la
hotte, vous pouvez utiliser les couvercles
d’évacuation de la vapeur spéciaux avec
votre ustensile. Les couvercles permettent
d’orienter la vapeur produite a l'intérieur de la

casserole vers la hotte, atténuant ainsi les
odeurs de cuisson indésirables et 'humidité
excessive dans la cuisine. Les couvercles
peuvent étre achetés séparément sous
différentes tailles correspondantes a la
plupart des types d’ustensiles courants. Pour
plus d’informations, consultez notre site
Internet.

8.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception

« sandwich »).

sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception

« sandwich »).

bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance éleve.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

cliquetis : une commutation électrique se
produit, l'ustensile de cuisine est détecté
apres l'avoir placé sur la table de cuisson.
sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

son rythmique : un récipient est détecté.
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8.3 Conseils pour utiliser la hotte

9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Vous pouvez poser des casseroles sur la
grille lorsque la hotte n’est pas en cours
de fonctionnement. Cela ne causera
aucun dommage.

Lorsque le mode Auto est activé, le
ventilateur démarre a faible vitesse au

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un produit de nettoyage
spécialement adapté a la surface de la
table de cuisson.

Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre aprés la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

®

L’imprimé sur la zone de cuisson a
induction flexible peut se salir ou changer
de couleur a force de déplacer les
récipients. Vous pouvez nettoyer la zone
de la maniére décrite.

9.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
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début de chaque session de cuisson. La
vitesse augmente progressivement. Vous
pouvez également régler la vitesse
manuellement si nécessaire.

cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson a I'aide d’un chiffon
humide et d’'un détergent non abrasif.
Apres le nettoyage, essuyez la table de
cuisson avec un chiffon doux.

* Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

9.3 Nettoyage de la hotte

Grille

La grille guide I'air dans la hotte. De plus, elle
protege le systeme de la hotte et empéche
les corps étrangers de tomber a l'intérieur par
accident. La grille est fabriquée en et en
Vous pouvez laver la grille a la main ou dans
un lave-vaisselle. Essuyez la grille avec un
chiffon doux.

Egouttoir

Un égouttoir se trouve sous la hotte. Il
recueille la condensation créée pendant
chaque processus de cuisson. A tout
moment, de I'eau peut s’écouler du systéme
de hotte dans I'égouttoir. N'oubliez pas de
vidanger réguliérement I'égouttoir. L’égouttoir
est visible par le haut une fois que vous avez
retiré la grille et le boitier du filtre avec les
filtres.

Avant d'accéder a I'égouttoir, assurez-vous
de protéger le contenu du tiroir ou de



I'armoire sous la table de cuisson contre tout
déversement accidentel.

1.

Pour accéder a I'égouttoir, déverrouillez
d’abord le loquet central situé a I'arriéere.
Faites glisser le loquet dans la direction
opposée. Tenez I'égouttoir des deux
mains et faites-le glisser avec précaution
vers la droite.

14 \12

Déplacez I'égouttoir verticalement vers le
bas. Veillez a ne pas renverser I'eau.

Jetez I'eau et rincez I'égouttoir. Vous
pouvez laver I'égouttoir manuellement
(avec de I'eau chaude, du savon et un
chiffon doux/une éponge) ou au lave-
vaisselle (cycle standard).

/\ AVERTISSEMENT!

Assurez-vous qu’aucun liquide ne
pénetre dans la hotte.

Si de ’eau ou d’autres liquides pénétrent
dans le systéme de la hotte :

1.
2,

Eteignez la hotte.

Soulevez la grille et nettoyez
soigneusement la surface de la hotte
avec de I'eau chaude, un chiffon ou une
éponge humide et un produit de
nettoyage doux.

Essuyez I'excés de liquide accumulé au
fond de la cavité de la hotte a 'aide d'une
éponge ou d’un chiffon sec.

Nettoyez le filtre, si nécessaire (voir

« Nettoyage du filtre de la hotte »).
Videz I'égouttoir, si nécessaire.

Allumez la hotte, réglez la vitesse du
ventilateur sur 2 ou plus et laissez-la
fonctionner pendant un certain temps
pour évacuer I'humidité résiduelle.

9.4 Nettoyage et régénération des
filtres de la hotte

L’unité de filtrage se compose des éléments
suivants : filtres a graisse combinés avec le

boitier du filtre a graisse A et les filtres
charbon amovibles a longue durée de vie B.

@

L’appareil doit étre utilisé avec
I'ensemble des filtres inclus dans la
livraison en toutes circonstances.

B A B

Les filtres a graisse A collectent la graisse,
I'huile et les restes alimentaires, et les
empéchent de pénétrer dans le systeme de

hotte. Les filtres charbon longue durée B,
contenant de la mousse de carbone active,
neutralisent la fumée et les odeurs de
cuisson.

Nettoyez régulierement les filtres et
regénérez-les périodiquement :

» Nettoyez les filtres a graisse A dés que la
graisse accumulée est visible. La
fréquence de nettoyage varie selon la
quantité de graisse et d’huile utilisée dans
la cuisson. Il est recommandé de nettoyer
les filtres une fois par mois, ou plus
fréquemment si nécessaire.

* Nettoyez les filtres charbon longue durée

B uniquement lorsque la graisse
accumulée est visible.
* Régénérez les filtres charbon longue

durée B uniquement lorsque la notification
est activée. La notification apparait dans
la vue principale de I'affichage sous la
forme d'un point-voyant jaune. Le nombre
maximal de cycles de régénération est de
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7. Passé ce délai, les filtres doivent étre
remplacés par de nouveaux filtres.

» De plus, la table de cuisson dispose d'un
comptoir intégré avec une notification qui
vous rappelle de nettoyer les filtres a
graisse et régénérer les filtres charbon
longue durée. Le compteur démarre
automatiquement lorsque vous mettez en
fonctionnement la hotte pour la premiére
fois. Aprés 140 heures d'utilisation, une
fenétre contextuelle et le point a c6té du
symbole de la hotte s’active pour indiquer
qu’il est temps de nettoyer les filtres a

graisse A et de régénérer les filtres a

charbon a longue durée de vie B. Le point
n'apparait que lorsque le ventilateur est
éteint et reste visible jusqu'a ce que vous
réinitialisiez la notification ou remplaciez le
filtre.

/N\ AVERTISSEMENT!

Des filtres saturés peuvent présenter un
risque d’incendie.

Démontage/Remontage des filtres

Les filtres et le boitier du filtre a graisse sont
situés juste sous la grille au centre de la table
de cuisson. Retirez-les soigneusement car ils
peuvent étre glissants en raison de la graisse
accumulée.

1. Retirez la grille.

2. Retirez le boitier du filtre a graisse en
saisissant la poignée qui dépasse.
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3. Retirez les filtres charbon longue durée
en saisissant la poignée.

4. Remontez I'unité de filtration aprés
nettoyage :

a. Faites glisser les filtres charbon
longue durée dans le systeme de
hotte le long des rails intégrés.

b. Replacez le boitier du filtre a graisse
a l'intérieur.

c. Remettez la grille en place.

Nettoyage des filtres a graisse et du
boitier du filire a graisse

1. Lavez soigneusement le boitier du filtre a
graisse avec les filtres a graisse dans de
'eau chaude, a I'aide d’un produit de
nettoyage doux, puis rincez-le a I'eau
chaude. Vous pouvez utiliser une éponge
douce, un chiffon doux ou une brosse de
nettoyage non abrasive pour éliminer les
restes d’aliments, si nécessaire.

Vous pouvez laver les filtres a graisse et
le boitier du filtre a graisse au lave-
vaisselle avec n’importe quel cycle
standard, avec les autres plats chargés
dans I'appareil.

@

Selon le type de détergent et le
nombre de cycles de lavage, une
légére décoloration des mailles peut
naturellement se produire. Cela
n’affecte pas les performances du

filtre a graisse.

Il n’est pas recommandé d’utiliser du
papier absorbant lors du nettoyage/
séchage des composants filtrants.



2,

3.

4,

Laissez-les sécher a température
ambiante pendant quelques temps.
Remettez le boitier du filtre a graisse
avec les filtres a graisse a l'intérieur.

Sélectionnez % > @ > Filtres.
Choisissez le filtre et appuyez sur
REINITIALISER.

Le compteur redémarre.

Nettoyage des filtres charbon longue
durée

1.

Lavez soigneusement les filtres dans de
'eau chaude, sans produits nettoyants.
Les détergents peuvent endommager la
filtration charbon. Vous pouvez utiliser
une éponge douce, un chiffon doux ou
une brosse de nettoyage non abrasive
pour éliminer les restes d’aliments, si
nécessaire. Sinon, aprés avoir retiré les
plus lourdes saletés des filtres, vous
pouvez également laver ces derniers au
lave-vaisselle a 65-70 °C (en utilisant un
programme de plus de 90 min), sans
détergents ni vaisselle.

Laissez les filtres sécher pendant au
moins 24 h a température ambiante. Les
filtres doivent étre complétement secs
avant d’étre remontés.

Remontez le filtre et replacez-le a
l'intérieur.

10. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

10.1 Que faire si...

Régénération des filtres charbon
longue durée

1.

2,

Nettoyez d’abord les filtres, comme décrit
ci-dessus.

Placez les filtres dans le four a 100 °C
pendant 120 min. Placez les filtres sur la
grille métallique du milieu. Utilisez une
fonction de four sans ventilateur.
Remontez le filtre et replacez-le a
l'intérieur.

Sélectionnez % > @ > Filtres.
Choisissez le filtre et appuyez sur
REINITIALISER.

Le compteur redémarre.

9.5 Nettoyage de la Sonde de
cuisson

Nettoyez la Sonde de cuisson avant la
premiére utilisation.

Utilisez uniquement des produits de
lavage neutres.

N'utilisez pas de produits abrasifs,
d'éponges abrasives, de solvants ou
d'objets métalliques.

Ne lavez pas la Sonde de cuisson dans le
lave-vaisselle.

Le manche en plastique peut se décolorer,
mais cela n'a aucun impact sur le
fonctionnement de la Sonde de cuisson.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la table
de cuisson ni la faire fonctionner.

La table de cuisson n’est pas bran-  Vérifiez que la table de cuisson est
chée a une source d’alimentation correctement branchée a une sour-

électrique ou le branchement est in- ce d’alimentation électrique. Repor-

correct.

tez-vous au schéma de connexion.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la
cause du dysfonctionnement. Si les
fusibles disjonctent de maniére ré-
pétée, faites appel a un électricien
qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 60 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionne-
ment la table de cuisson et réglez le
niveau de cuisson en moins de

60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sen-
sitive.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

L’affichage ne répond pas au tou-
cher.

Une partie de l'affichage est recou-
verte, ou les récipients sont placés
trop prés de I'affichage.

Du liquide ou un objet se trouvent
sur l'affichage.

Retirez les objets. Eloignez les réci-
pients de I'affichage.

Avant de nettoyer I'affichage, atten-
dez que l'appareil refroidisse. Dé-
branchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Au bout d'une minute, re-
branchez la table de cuisson.

Un signal sonore retentit et la table
de cuisson se met a l'arrét.

Un signal sonore retentit lorsque la
table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur

une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensiti-
ves.

La table de cuisson se met a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensiti-
ve.

Le voyant de chaleur résiduelle ne
s’allume pas.

La zone de cuisson n'est pas chau-
de parce qu'elle n'a fonctionné que
peu de temps ou le capteur situé
sous la surface de la table de cuis-
son est endommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Apres avoir activé les programmes
automatiques (Plats ou FONC-
TIONS), la plaque de cuisson com-
mence a chauffer, s'arréte, puis re-
démarre.

Il s’agit d’'un contrdle de sécurité
pour s’assurer que la Sonde de
cuisson est dans un récipient pour
lequel des programmes automati-
ques (Plats ou FONCTIONS) ont
été activés.

C'est une procédure normale qui
n'indique aucun dysfonctionnement.

Impossible d'activer le niveau de
cuisson maximal.

Une autre zone est déja réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

Commencez par réduire la puissan-
ce de l'autre zone.

Le niveau FlexPower est trop faible.

Changez la puissance maximale
dans le Menu. Reportez-vous a
« Avant la premiere utilisation ».

Les touches sensitives deviennent
chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous

le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande tail-
le sur les zones de cuisson arriere,
si possible.
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Probléme

Cause possible

Solution

La Sonde de cuisson ne répond pas
ou l'affichage indique que la Sonde
de cuisson est introuvable.

La Sonde de cuisson est déchargée
ou la Bluetooth n'est pas réglée.

Chargez la Sonde de cuisson.
Connectez la Sonde de cuisson a la
plaque de cuisson via le Bluetooth.
Reportez-vous a la section « Appai-
rage et étalonnage de la Sonde de
cuisson ».

L'affichage indique que la tempéra-
ture de l'eau est supérieure a
100 °C.

Vous n'avez pas calibré la Sonde de
cuisson ou |'avez mal calibrée.

Calibrez de nouveau la Sonde de
cuisson.

Reportez-vous a la section « Appai-
rage et étalonnage de la Sonde de
cuisson ».

Vous avez mis trop de sel dans
l'eau.

Ne salez pas I'eau en ébullition.

D'autres appareils fonctionnent a la
méme fréquence et perturbent la
connexion.

Retirez les appareils pouvant pertur-
ber la connexion. Reportez-vous au
chapitre « Données techniques ».

La température des aliments n'est
pas celle attendue.

La Sonde de cuisson n’est pas cor-
rectement insérée.

Assurez-vous que le point de mesu-
re se trouve dans la partie la plus
épaisse des aliments. Reportez-
vous a la section « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant rouge de la Sonde de
cuisson clignote.

La Sonde de cuisson est déchargée
ou endommagée.

Chargez la Sonde de cuisson.
Si le probléme persiste, contactez le
service aprés-vente agréé.

La table de cuisson détecte des
sauts significatifs de température.

Vous avez ajouté de I'eau ou chan-
gé le récipient en cours de cuisson.

Evitez d'ajouter de I'eau ou de chan-
ger de récipient aprés le départ de
la fonction.

La chaleur dans le récipient ne s'est
pas répartie uniformément, en parti-
culier dans les liquides épais.

Remuez fréquemment les aliments.

Le récipient devient trop chaud ou
les aliments sont trop cuits, trop ra-
pidement.

Vous avez utilisé un récipient trop
petit.

Utilisez des récipients dont la taille

est appropriée a la zone de cuisson
utilisée. Reportez-vous au chapitre

« Données techniques ».

Vous ne pouvez pas activer une
fonction.

Une autre fonction est activée sur la
méme zone de cuisson, ce qui em-
péche son activation.

Arrétez la fonction avant d'en activer
une autre.

Les programmes automatiques
(Plats ou FONCTIONS) ou Sous Vi-
de s'arrétent.

Au début de la cuisson, la tempéra-
ture du liquide a l'intérieur du réci-
pient est supérieure a 40 °C.

Le récipient utilisé est chaud.

Utilisez uniquement des liquides
froids.
Ne préchauffez pas le récipient.

Aucun signal sonore ne se déclen-
che lorsque vous appuyez sur les
touches sensitives du bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Repor-
tez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Vous avez sélectionné la mauvaise
langue.

Vous avez modifié la langue par er-
reur.

Suivez les instructions dans « Utili-
sation quotidienne », « Langue »
pour changer la mauvaise langue.
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Probléme

Cause possible

Solution

La zone de cuisson a induction flexi-
ble ne chauffe pas le récipient.

Le récipient est mal positionné sur
la zone de cuisson a induction flexi-
ble.

Placez le récipient dans la bonne
position sur la zone de cuisson a in-
duction flexible. La position du réci-
pient dépend de la fonction ou du
mode de fonctionnement activé(e).
Reportez-vous au chapitre « Zone
de cuisson a induction flexible ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est incorrect pour la fonc-
tion ou le mode de fonctionnement
activé(e).

Utilisez un récipient dont le fond est
d’un diamétre adapté a la fonction
ou au mode de fonctionnement acti-
vé(e). Utilisez un récipient dont le
fond est d'un diamétre inférieur a
160 mm sur une seule section de la
zone de cuisson a induction flexible.
Reportez-vous au chapitre « Zone
de cuisson a induction flexible ».

La zone de cuisson se désactive.

Arrét automatique désactive la zone
de cuisson.

Mettez a I'arrét la table de cuisson
et puis de nouveau en fonctionne-
ment.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

ﬁ et un message s'affichent.

Lock est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

E - U - O apparait.

Child Lock est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne ».

La barre de niveau de puissance cli-
gnote.

Il N’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Repor-
tez-vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les di-
mensions sont correctes. Reportez-
vous au chapitre « Données techni-
ques ».

Flex Bridge est activé. Une ou plu-
sieurs sections du mode de fonc-
tionnement en cours ne sont pas
couvertes par le récipient.

Placez le récipient sur le bon nom-
bre de sections du mode de fonc-
tionnement activé, ou modifiez le
mode de fonctionnement. Reportez-
vous au chapitre « Zone de cuisson
a induction flexible ».

s’affiche.

La branchement électrique est dé-
fectueuse.

Débranchez la table de cuisson du
secteur et vérifiez la connexion. Re-
portez-vous au chapitre « Installa-
tion ».

s’affiche.

Le capteur de température de zone
détecte une température trop élevée
ou trop basse.

Laissez la zone de cuisson refroidir
ou augmentez la température am-
biante au-dessus de 15 °C.

Si le probléme persiste, contactez le
service aprés-vente agréé.
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Probléme

Cause possible

Solution

s’affiche.

Le ventilateur de refroidissement est
bloqué.

Assurez-vous que rien ne bloque le
ventilateur. Si rien ne bloque le ven-
tilateur et que le probléme persiste,
contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est in-
correct.

Débranchez I'appareil de I'alimenta-
tion électrique. Demandez a un
électricien qualifié de vérifier I'instal-
lation.

Le récipient chauffe plus de 5 min.

Le fond du récipient n’est pas com-
patible avec l'induction.

Utilisez un ustensile de cuisine avec
un fond homologué (plat, magnéti-
que). Reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

Le chauffage prend beaucoup de
temps.

Le récipient est trop petit et ne regoit
qgu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zo-
ne de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diameétre du récipient
dans « Données techniques » >

« Caractéristiques des zones de
cuisson »).

La table de cuisson ne peut pas se
connecter au réseau sans fil.

Le routeur bloque les nouveaux utili-
sateurs du WLAN.

Assurez-vous que le routeur autori-
se les nouveaux utilisateurs.
Redémarrez le routeur, si nécessai-
re.

La connexion sans fil de la table de
cuisson n’est pas activée.

Activez le WiFi. Reportez-vous a
« Avant la premiere utilisation »,
Connexion sans fil/application.

La fréquence du routeur est réglée
sur 5 GHz.

Modifiez les réglages du routeur a
2,4 GHz ou 2,4+5 GHz. Si le routeur
ne prend en charge que la fréquen-
ce 5 GHz, la table de cuisson ne
peut pas étre connectée.

La puissance du signal du réseau
sans fil est faible.

Rapprochez le routeur de la table de
cuisson.

Utilisez un répéteur WiFi pour aug-
menter le signal, si nécessaire.

Vous ne trouvez pas la plaque de
cuisson dans la liste du réseau
WLAN dans les configurations de
I'application.

La table de cuisson est déja reliée
au réseau, mais elle n'est peut-étre
pas visible.

Déconnectez la table de cuisson du
réseau. Reportez-vous a Avant la
premiére utilisation, Connexion sans
fil/application.

Le bandeau de sélection de la hotte
clignote et la hotte ne démarre pas
ou s’éteint.

Le ventilateur peut s’arréter seul
dans certaines conditions, par
exemple lorsque la piéce n'est pas
correctement aérée.

Ouvrez la fenétre. Vous devrez
peut-étre installer le commutateur
de fenétre. Reportez-vous a la sec-
tion « Assemblage ». Si le commu-
tateur de fenétre est déja présent,
assurez-vous qu'il a été correcte-
ment installé. Reportez-vous a la
notice d’installation.

Appuyez sur n'importe quel symbo-
le. La hotte fonctionne a nouveau.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le ventilateur de la hotte ne fonc-
tionne pas correctement lorsque les
fonctions de la hotte sont activées.

La température ambiante autour de
la hotte est trop élevée.

La circulation d’air est insuffisante a
l'intérieur et autour de la hotte.

Mettez a I'arrét la table de cuisson
et débranchez-la de la prise secteur.
Attendez au moins 10 secondes,
puis rebranchez-la.

Autres suggestions :

Essayez de refroidir la température
des alentours. Retirez le filtre de la
hotte et éliminez I'humidité résiduel-
le de l'intérieur de la hotte. Repor-
tez-vous au chapitre « Entretien et
nettoyage ». Laissez sécher le sys-
teme de la hotte pendant une jour-
née, puis activez a nouveau la hot-
te.

La vapeur produite pendant la cuis-
son n’est pas suffisamment absor-
bée par la hotte.

Les couvercles des récipients ne
sont pas correctement placés.

Si vos récipients ne disposent pas
de couvercles ventilés, assurez-
vous d’incliner les couvercles de
sorte que la vapeur libérée soit diri-
gée vers la hotte.

Reportez-vous a la section « Con-
seils » pour plus d’informations sur
les couvercles d’évacuation de la
vapeur qui sont recommandés pour
étre utilisés avec la hotte intégrée.

Un point-voyant jaune apparait dans
la vue principale de I'affichage.

Le filtre de la hotte est fissuré.

Nettoyez et régénérez le filtre de la
hotte et réinitialisez la notification.
Reportez-vous au chapitre « Entre-
tien et nettoyage ».

Un niveau de cuisson plus élevé
n’est pas disponible.

Gestionnaire de puissance intervient
et réduit la puissance maximale.

Reportez-vous au chapitre « Utilisa-
tion quotidienne », Gestionnaire de
puissance.

La fonction Cuisson ne marche pas

Le repére laser sur I'extrémité de la
Sonde de cuisson n’est pas comple-
tement immergé dans le liquide.
L’eau est trop chaude.

La Sonde de cuisson n’est pas char-
gée.

Ajoutez plus d’eau dans la cassero-
le.

Utilisez de I'eau a température am-
biante.

Rechargez la Sonde de cuisson
avant de commencer le processus
de cuisson.

La fonction Cuisson ne fonctionne
pas correctement.

Le relevé de température est in-
exact car la Sonde de cuisson n'est
pas étalonnée.

Etalonnez la Sonde de cuisson
avant la premiére utilisation.

Le chauffage avec la fonction Poé-
|ée prend beaucoup de temps.

Les ustensiles de cuisine sont trop
petits, trop lourds ou le fond est irré-
gulier.

Reportez-vous a la section « Con-
seils ».

10.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

38 FRANCAIS

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.



11. DONNEES TECHNIQUES

11.1 Plaque signalétique

Modéle ECC8549:
Type 67 D4A 05 FD
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
ELECTROLUX

11.2 Connexion WiFi

PNC 949 599 473 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

EIRP max 20 dBm /100 mW

WiFi fréquence 2400 - 2483,5 MHz

11.3 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- Boost [W] Boost durée Diameétre de l'us-
nale (niveau de maximale [min] tensile [mm]
cuisson maxima-
le) [W]

Avant droite 1400 2500 4 125-145

Arriére droite 1800 2800 10 145 - 180

Zone de cuissona 2300 3200 10 minimum 105

induction flexible

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a celui
de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

12. EFFICACITE ENERGETIQUE

11.4 Sonde de cuisson
caractéristiques techniques

La Sonde de cuisson est approuvée pour une
utilisation en contact avec des aliments.

2400 - 2483,5
MHz

Fréquence de fonctionnement

Puissance de transmission maxi- 7 dBm
male

Plage de températures 0-200°C

Cycle de mesure 2 sec
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12.1 Informations produits conformément aux réglementations
d’écoconception de I'UE pour les plaques de cuisson

Identification du modele

ECC8549

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 2
Nombre de surfaces de cuisson 1
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant droite 14.5cm
Arriere droite 18.0 cm
Longueur (L) et largeur (1) de la surface de cuisson Gauche L 45.8 cm
121.4 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant droite 181.7 Wh/kg
electric cooking) Arriére droite 174.5 Whi/kg
Consommation d’énergie de la surface de cuisson Gauche 191.1 Whikg
(EC electric cooking)
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 185.9 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

12.2 Table de cuisson - Economie
d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie

pendant la cuisson quotidienne si vous suivez

les conseils ci-dessous.

Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

Placez les récipients directement au
centre de la zone de cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

12.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.5W

Consommation d'énergie en mode « veille » en réseau

20W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min

basse puissance applicable

Pour savoir comment activer et désactiver la connexion réseau sans fil, reportez-vous au

chapitre « Avant la premiére utilisation ».
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12.4 Fiche d’informations produits et informations produits conformément
aux réglementations de I’'UE relatives a I’étiquetage énergétique et a

I’écoconception pour les hottes

Fiche d’information sur le produit selon le reglement (EU) No 65/2014

Nom du fournisseur ou marque ELECTROLUX

Référence du modele ECC8549

Consommation d’énergie annuelle - AEChotte 32.7 kWh/a

Classe d’efficacité énergétique A+

Efficacité fluidodynamique - FDEhotte 32.0

Classe d’efficacité fluidodynamique A

Efficacité lumineuse - LEhotte - lux/W

Classe d’efficacité lumineuse -

Efficacité de filtration des graisses - GFEhotte 85.1 %

Classe d’efficacité de filtration des graisses B

Débit d’air minimale en fonctionnement normal 270.0 m®h

Débit d’air maximale en fonctionnement normal 550.0 m?h

Débit d’air en mode intensif ou «boost» 650.0 m®h
Puissance sonore pondérée A a la vitesse minimum 50 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse maximum 66 db(A) re 1 pW
Puissance sonore pondérée A a la vitesse intensive ou de boost 69 db(A) re 1 pW
Consommation d’électricité mesurée en mode «arrét» - Po 0.49 w
Consommation d’électricité mesurée en mode «veille» - Ps - w
Informations supplémentaires selon le réeglement (EU) No 66/2014

Facteur d’accroissement dans le temps - f 0.8

Indice d’efficacité énergétique - EElhotte 42.6

Débit d’air mesuré au point de rendement maximal - QBEP 286.7 m®h

Pression d’air mesurée au point de rendement maximal - PBEP 449 Pa

Débit d’air maximal - Qmax 650.0 m®h
Puissance électrique a I'entrée mesurée au point de rendement maximal - 111.9 W

WBEP

Puissance nominale du systéme d’éclairage - WL - W
Eclairement moyen du systéme d’éclairage sur la surface de cuisson - - lux

Emoyen

Appareil testé conformément aux normes :
IEC /EN 61591, IEC / EN 60704-1, IEC / EN
60704-2-13, IEC / EN 50564.

FRANCAIS
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12.5 Hotte - Economie d’énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

» Lorsque vous commencez la cuisson,
réglez le ventilateur de la hotte a une
vitesse faible. Une fois la cuisson
terminée, maintenez la hotte en
fonctionnement pendant quelques
minutes.

* Augmentez la vitesse du ventilateur
uniquement pour vous débarrasser de

grandes quantités de vapeur ou de fumée.
Il est recommandé d'utiliser la fonction
Boost uniquement dans des situations
extrémes.

* Nettoyez régulierement le filtre de la hotte
et remplacez-le si nécessaire pour
maintenir son efficacité.

« Utilisez le diamétre maximal du systeme
de conduits pour optimiser I'efficacité et
minimiser le bruit.

13. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/:>. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER
EN MAGASIN

REPRISE
Cet appareil, A LA LIVRAISON
ses accessoires W-d
et cordons
se recyclent

mou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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A DEPOSER
EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.
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Electrolux’e hos geldiniz! Cihazimizi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim 6nerileri, brosturler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve tehlikeye acik kisilerin guvenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan Kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuguk gocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urinu tek basina kullanmamalhdir.
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» Cocuklar, cihazlarla ve bu cihazlara 6zel uygulamalari
iceren mobil cihazlarla oynamadiklarindan emin olmak igin
gOzetilmelidir.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

* Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

« UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kaginin.

» UYARI: Basinda bulunmadiginiz durumlarda ocak Uzerinde
kati veya sivi yag kullanarak pisirme yapmaniz yangina
neden olabilir.

* Duman, asiri isinmanin bir gostergesidir. Pisirme esnasinda
olusan alev igin asla su kullanmayin. Cihazi kapatin ve atesi
bir yangin battaniyesi veya kapak vb. ile értln.

* UYARI: Cihaz, zamanlayici gibi harici bir baglanti
cihazindan gug¢ almamalidir veya yardimci bir cihaz
tarafindan dizenli olarak kapatilip agilan bir devreye
baglanmamalidir.

» DIKKAT: Pisirme islemi gézlemlenmelidir (otomatik pisirme
fonksiyonlarinda bile). Kisa sureli pisirme suregleri surekli
olarak kontrol edilmelidir.
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UYARI: Yangin tehlikesi: Pisirme yuzeyleri Uzerine esya
koymayin.

Isinma ihtimali bulundugundan ocak ylzeyi Uzerine bigak,
catal, kasik ve tencere kapaklari gibi metal nesneler
birakmayin.

Cihazi, uygun ankastre montaji yapmadan kullanmayin.
Cihazi temizlemek igin su spreyi ve buhar kullanmayin.
Her kullanimdan sonra kontrolleri vasitasiyla ocagi kapatin
ve yalnizca tencere saptama 6zelligine giivenmeyin.
UYARI: Ylzeyde catlak varsa, elektrik carpmasi olasiligini
Onlemek igin cihazi kapatin. Cihazin dogrudan baglanti
kutusu yoluyla elektrik sebekesine baglanmasi durumunda,
cihazin elektrik baglantisini kesmek igin sigortayi ¢ikarin.
Her iki durumda da Yetkili Servis Merkezi ile iletisim kurun.
Cihazdan ¢ikan gazlarin odada bulunan diger yakitlari
atesleme veya acik alevle etkilesime girme riski s6z konusu
olabileceginden, montajin yapildigi odanin yeterince
havalandirildigindan emin olun.

Havalandirma deliklerinin agik oldugundan ve cihaz
tarafindan toplanan havanin diger cihazlardan (merkezi
Isitma sistemleri, termosifon, su isiticilari, vb.) duman ve
buhar ¢ikarmak i¢in kullanilan bir kanala aktariimadigindan
emin olun.

Cihaz diger cihazlarla galistiginda, odada olusan
maksimum vakum 0,04 mbar'i asmamalidir.

Davlumbaz filtresini dizenli olarak temizleyin ve yangin
riskini &nlemek i¢in cihazdaki yag kalintilarini temizleyin.
Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda, bir hasarinin
meydana gelmesine engel olmak igin, kablonun degisimi,
uretici, yetkili servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmahdir.

Cihaz dogrudan guc¢ kaynagina baglanirsa, elektrik tesisati
tim kutuplarda cihazin elektrik baglantisini kesen bir
izolasyon cihazi ile donatiimis olmalidir. Baglantiyi
tamamen kesme islemi, asiri gerilim kategorisinde IlI
belirtilen kosullara uygun olmalidir. Baglantiyr kesme araci,
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kablolama kurallarina uygun olarak sabit kablolarla

birlestirilmelidir.

« UYARI: Sadece pisirme cihazinin Ureticisi tarafindan
tasarlanmis veya cihazin Ureticisi tarafindan talimatlarda
kullanima uygun gdsterilmis ya da cihazdaki dahili ocak
korumalarini kullanin. Uygunsuz korumalari kullanmak

kazalara neden olabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

/\ UYARI!

Yaralanma veya cihazin zarar gérme riski
s6z konusudur.

* Tum ambalajlari gikarin.
» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini

takip edin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi

gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven

ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

* Nemin kabarmaya neden olmasini
Onlemek igin dolabin kesik ylzeylerini
yalitkan malzeme ile kaplayin.

» Cihazin altini buhar ve nemden koruyun.
» Cihazi kapinin yanina veya pencere altina

monte etmeyin. Bdylece, kapi ya da
pencere acildiginda sicak pisirme
kaplarinin cihazin Gstiinden dismesini
Onleyebilirsiniz.

» Havanin bir duvar bosluguna atilmasina

sebep olacak sekilde takmayin (bosluk bu

amag icin tasarlanmadikga).
» Kanalsiz kurulumda, fan kaynaklari

dogrudan duvara karsi konumlandiriimali
veya ayri bir dolap kenariyla ayrilarak fan

bigaklarina erisim énlenmelidir.
* Her cihazin altinda bir sogutma fani
bulunmaktadir.
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+ Cihaz bir gekmece (izerine konulursa:

— lgeri gekilebilecek kigik kagit
parcalarini cekmece iginde tutmayin,
aksi taktirde sogutucu fanlar zarar
gOrebilir ya da sogutma sistemi
bozulabilir.

— Cihazin alti ile gekmecede sakli
pargalar arasinda en az 2 cm bosluk
kalmasina dikkat edin.

* Cihazin altindaki dolapta bulunan tim
bdlme panellerini ¢ikarin.

2.2 Elektrik Baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan baglanti diyagrami
veya montaj kitapgigina gére yapilmalidir.

* Baca montaji durumunda, aksesuarlarin
(valf, pencere anahtari, pencere agma
kolu) bulundugu veya zorunlu oldugu
durumlarda elektrik baglantilari yetkin bir
elektrikgi tarafindan baglanti diyagrami
veya montaj kitapgigina gore yapiimalidir.

« , cihaz topraklanmalidir.

« Cihaz lUzerinde herhangi bir miidahale
yapmadan once elektrik baglantisinin
kesildiginden emin olun.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gli¢ kaynaginin
elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

* Cihazin dogru sekilde monte edildiginden
emin olun. Gevsek ve uygun olmayan fis
ve priz baglantilari (varsa) terminalin asiri
Isinmasina neden olabilir.

« Kriterlere uygun elektrik kablosu kullanin.



Elektrik kablosunun dolasmasina izin
vermeyin.

Bir sok korumasinin bulundugundan emin
olun.

Kablo Uizerinde gerilme azaltici kelepge
kullanin.

Cihazi yakindaki prize takarken, elektrik
baglantilarinin ve, varsa, fisin sicak
cihazlara ve sicak pisirme kaplarina temas
etmesini 6nleyin.

Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Varsa, elektrik fisine ve elektrik kablosuna
hasar vermemeye 6zen gosterin. Hasarli
bir elektrik kablosunu degistirmek igin
Yetkili Servis Merkezimize ya da bir
elektrikgiye basvurun.

Akim tasiyan ve izole edilmis parcalarin
darbe korumasi ara¢ kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmalidir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan ¢ikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yaltim
malzemesinin kontak agikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

Ekranda E3 kodu goriinirse, ocagin
hemen baglantisini kesin ve elektrik
baglantisinin ve sebeke voltajinin dogru
olup olmadigini kontrol edin.

2.3 Kullanim

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ya da elektrik
garpmasi riski vardir.

Cihazin teknik dzelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

llk kullanimdan 6nce tim ambalajlari,
etiketleri ve (varsa) koruyucu filmi sokun.

« Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun. Havalandirma
yetkin bir kisi tarafindan dizenli araliklarla
kontrol edilmelidir.

* Cahisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

* Her kullanimdan sonra pisirme bdlgesini
"kapall" konumuna ayarlayin.

* Pisirme bdlgesinin tUzerinde ¢atal bigak
takimi, sapli tencere ya da kalip gibi
geregler bulundurmayiniz. Pisirme
sirasinda bu geregcler isinabilir.

« Cihaz islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

« Cihazinizi bir galisma yiizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

« Eger cihazin ylizeyinde ¢atlak olusursa
hemen cihazin gli¢c kaynagi ile baglantisini
kesin. Bunu elektrik garpmasini 6nlemek
icin yapmalisiniz.

« Kalp pili bulunan kullanicilar, cihaz
calisirken induksiyonlu pisirme
bélgelerinden minimum 30 cm uzakta
durmahdirlar.

* Yiyecekleri sicak yaga koydugunuzda, yag
sigrayabilir.

« Entegre davlumbaz galisirken higbir
zaman aglk alev kullanmayin.

* Bu cihazin Ureticisi tarafindan aksi
belirtimedikge, pisirme ylzeyi ve pisirme
kabi arasinda aliminyum folyo veya baska
malzemeler kullanmayin.

* Yalnizca bu cihaz igin Uretici tarafindan
Onerilen aksesuarlari kullanin.

/\ UYARI!
Yangin ve patlama riski s6z konusudur.

« Kati ve sivi yaglar isitildiginda yanici
buhar salabilir. Yagla pisirirken alevleri
veya Isitiimis nesneleri yagdan uzak tutun.

* Cok sicak yagdan ¢ikan buhar,
kendiliginden yanmaya neden olabilir.

» Gida kalintilari igerebilen kullaniimis yag,
ilk kez kullanilan yagdan daha disuk bir
sicaklikta yangina neden olabilir.

* Yanicli veya yanici Urinlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.
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Yanma riskini 6nlemek icin kontrol paneli
Uzerine sicak pisirme kaplari koymayin.
Sicak tencere kapagini ocagin cam
yuizeyinin tUzerine koymayin.

Pisirme kaplarini bos iken isitmayin.
Cihazin Uzerinde nesne veya pisirme kabi
birakmamaya dikkat edin. Ylizey zarar
gorebilir.

Pisirme bdlgelerini bos pisirme kaplari ile
veya pisirme kaplari olmadan
etkinlestirmeyin.

Entegre davlumbaz veya cihaz ¢alisirken
hicbir zaman filtreyi ve davlumbaz filtresini
ctkarmayin.

Entegre davlumbazi higbir zaman filtre
olmadan kullanmayin.

Entegre davlumbaz girisini pisirme
geregleri ile kapatmayin.

Entegre davlumbaz veya cihaz ¢alisirken
alt kapagi agmayin.

Entegre davlumbazin igcine kagma riski
olabileceginden yakinina kugik ve hafif
nesneler koymayin.

Dékim demir veya alt kismi hasarli
pisirme kaplari, cam / cam seramik
Uzerinde giziklere neden olabilir. Bu
nesneleri pisirme ylizeyinde hareket
ettirmeniz gerektiginde daima yukari
kaldirin.

2.4 Yemek sensorii

/\ UYARI!
Yaralanma ve yanma riski.

Yemek sensorid'ni amacina uygun sekilde
kullanin. Herhangi bir seyi agmak veya
kaldirmak icin bunu kullanmayin.

Tek seferde sadece ocak igin dnerilen
Yemek sensori'ni kullanin.
Arizalandiginda veya hasarliyken
kullanmayin.

Yemek sensorl segenegini firin veya
mikrodalga iginde kullanmayin.

Yemek sensori'niin daima yiyecek veya
sivinin iginde minimum isaretli seviyeye
kadar geldiginden emin olun.

Her kullanimdan 6énce ve sonra Yemek
sensori'yi temizleyin. Dikkat edin, Yemek
sensoru'nin ucu sivridir.

Sadece noétr deterjanlar kullanin. Asindirici
ardnleri, asindirici temizleme bezlerini,
gOzuculeri veya metal cisimleri
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kullanmayin. Yemek sensori'nd bulasik
makinesinde yikamayin. Silikon tutamak,
Yemek sensori'niin ¢calismasi Uizerinde
hicbir etkisi olmayacak renk solmasina
ugrayabilir.

Yemek sensori'yi saklamak ve sarj etmek
icin orijinal ambalaji kullanin.

Yemek sensori'yi sarj cihazina
yerlestirmeden 6nce serin, temiz ve kuru
oldugundan emin olun.

Yemek sensori'yi gcocuklarin
erisemeyecegdi guvenli, kuru bir yerde
saklayin.

2.5 Bakim ve temizlik

Ylizey malzemesinin goriintisundin
bozulmasini énlemek igin cihazi diizenli
olarak temizleyin.

Temizlemeden once cihazi kapatin ve
sogumasini bekleyin.

Cihazi 1lik su ve nemli yumusak bir bezle
temizleyin. Sadece notr deterjanlar
kullanin. Aksi belirtiimedigi surece
asindirici Urlnler, asindirici ovma bezleri,
cozuculer veya metal cisimler
kullanmayin.

2.6 Servis

Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek pargalari kullanin.

Bu Urtintin igindeki lamba(lar) ve ayn
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi igin uygun
degillerdir.

2.7 Elden Gikarma

/N UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

Cihazin nasil elden gikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.



» Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

3. MONTAJ

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

3.1 Montaj oncesi

Ocagi kurmadan 6nce, asagidaki bilgileri bilgi
etiketinden yazin. Bilgi etiketi ocagin
altindadir.

Seri numarasl ........cccceeeeeeeeennnn.

3.2 Ankastre ocaklar

Ankastre ocaklari sadece standartlara uygun
ankastre boéimelere ve tezgah altlarina
yerlestirildikten sonra kullanin.

3.3 Montaj

Ocaginizi nasil monte edeceginiz hakkinda
ayrintili bilgi icin kurulum kitapgigina bakin.

Kurulum kitap¢iginda ve/veya ocagin
altindaki etiketlerde verilen ocak baglant
semasini ve pencere anahtari baglanti
semasini (varsa) takip edin.

®

Sadece segilen llkeler igin gegerlidir
Baca kurulumu durumunda bir pencere
anahtari gerekebilir (yetkili bir teknik
servis gorevlisine danisin). Anahtar ocak
ile birlikte verilmediginden ayri olarak
satin almaniz gerekir. Pencere anahtari
yetkili bir teknik servis gorevlisi tarafindan
takilmalidir. Montaj kitapgigina bakin.

Cihaz bir gekmece Uizerine monte edilmisse,
ocak havalandirmasi, pisirme islemi sirasinda
cekmecede saklanan esyalari isitabilir.

Yo
¥
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min.
1500 ™"

Asagidaki grafikte belirtilen tam adi yazarak
"Electrolux davlumbazli indiiksiyon ocaginizi
nasil kurarsiniz" video egitimini bulun.

Y T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Filtre muhafazasi tertibati

Cihaz her zaman, kutu igerigine dahil olan
tam filtreler takili olarak kullaniimalidir.

How to install your Electrolux
induction extractor hob

ilk kullanimdan &nce, uzun émrli karbon
filtrelerini tutamaklar iceriye bakacak sekilde
muhafazanin igine yerlestirdiginizden emin
olun. "Davlumbaz filtresinin temizligi"
bélimune bakin. Filtre yuvasi monte
edildikten sonra davlumbaz sistemine
yerlestirin ve 1zgarayi davlumbaz lizerine
yerlestirin.

3.4 Baglanti kablosu

» Ocakla birlikte bir baglanti kablosu ve
ocak yalnizca A sigortali bir emniyetli priz
ile calistirilabilir.

* Hasar goren ana elektrik kablosunu
degistirmek icin 125 °C veya daha yiiksek
sicakliga dayanikli kablo tipi kullanin.

* Yerel Servis Merkezinizle gorisin.
Baglanti kablosu yalnizca kalifiye bir
elektrikgi tarafindan degistirilebilir.

/\ UYARI!

Tum elektrik baglantilari kalifiye bir
elektrik teknisyeni tarafindan yapilmahdir.

/\ DIKKAT!

Kontak fisleri (izerinden baglanti
kurulmasi yasaktir.

/\ DIKKAT!

Tel uglarini delmeyin veya lehimlemeyin.
Bu yasaktir.

/\ DIKKAT!

Kabloyu, kablo u¢ mansonu olmadan
baglamayin.

Tek faz baglant:

1. Kablo ug mansonunu siyah ve kahverengi
tellerden cikarin.

2. Kahverengi ve siyah kablo uglarinin
yalitim pargasini ¢ikarin.

3. Siyah ve kahverengi kablolarin uglarini
baglayin.

4. Paylasilan kablonun ucuna yeni bir kablo
ucu mansonu takin (6zel alet gereklidir).

NL baglantisi

1. Mavi kablolardaki kablo ucu mansonunu
cikarin.

2. Mavi kablo uglarinin yalitiminin bir
kismini gikarin.

3. Her bir kablonun ucuna yeni bir kablo ucu
mansonu takin. (6zel alet gerekli).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
CF I

Ay E—

(R I

220-240 V/~
©F I
L —
A —
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@ 220 - 240 V~ Cift faz baglanti: 400 V2N~ Tek faz baglanti: 220 - 240

vV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? veya 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? veya 3x4 mm?

@ Yesil - sari @ Yesil - sari @ Yesil - sari

N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi N Mavi ve mavi

L1 Siyah L1 Siyah L S_iyah ve kahveren-
gi

L2 Kahverengi L2 Kahverengi

4. URUN ACIKLAMASI

4.1 Uriiniin genel gériiniimii

Izgara

Yag filtresi muhafazasi
Yag filtresi (gikarilamaz)
Uzun 8marlt karbon filtre

Damlama tepsisi (davlumbaz sisteminin
altinda)

N

@ Ocak
Hava kanali adaptort
Bl Arka duvar icin hava kanall baglantisi
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4.2 Pisirme ylizeyi diizeni

ql indiiksiyonlu pisirme bolgesi

—— Kontrol paneli
| | ‘ Esnek kullanim saglayan indlksiyon
PR Y—-n pisirme alani dért bliimden olusur
Davlumbaz

n——‘;::::::::j‘ @
S PSL.
pEIzEIEIs: Pisirme bolgeleri boyutlari hakkinda daha
1 1 fazla bilgi almak igin "Teknik veriler"
— é bélimiine basvurun.

4.3 Kontrol paneli diizeni

Ana goriiniim

0He

Ohn L)

| G-

£ pEo

Sembol Aciklama
@ Ocag etkinlestirmek ve devre disi birakmak igin.
EI Tavada kizartma ve Kaynama fonksiyonlari ile bolge.
? Davlumbaz fonksiyonlarini ayarlamak igindir.
EI Kaynama fonksiyonlu bdlge.
ces Flex Bridge kisayolu. Kullanilabilir ig¢ mod arasinda gegis yapmak igin: Standart / Bi-

yik Kopri / Maks. Kopri. Bu fonksiyon, iki pisirme bolgesini bolimlere ayirir.

ﬂ % Davlumbaz fonksiyonlari kisayolu.
oo - —

oo Bdlgeye genel bakisi agmak igin.

E — Meni'yi agmak igin.

m / Yemek sensori gostergesi:
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Sembol

Aciklama

70

e
>

WiFi gostergesi:

Genigletilmis goriiniim

H

o B @B @O oo

I
i

| | = ]
' I O 1253 45 6 7 8 QI Boost Allno @
I --- Speed 1

80l

ih
® el = id —®

FUNCTIONS DISHES [

o [ e
. .

B

T I

islevlerin listesi yazilim sirimiine bagh olarak degisebilir.

Sembol Aciklama
@ Ayarlar Ocagin ayarlarini agmak igindir.
BQU Flex Bridge. Mevcut ti¢ mod arasinda gegis yapmak icin: Standart / Blyiik Képrii /

Maks. Kopri. Bu fonksiyon, iki pisirme bélgesini bélimlere ayirir.

)

Kilitle. Kontrol panelini kilitlemek / kilidini agmak igin.

Pause. Calisan tim pisirme bolgelerini en disik 1s1 ayarina ayarlamak igin.

1-9

Isi ayarini yapmak igindir.

Boost

Maksimum is1 ayarini etkinlestirmek igin.

Manuel / Auto

Davlumbaz faninin gegerli ayarini géstermek icin.

®

Davlumbazi durdurmak / yeniden baslatmak igin.

(off >R ~H > -~

O

Davlumbaz zamanlayicisi Davlumbaz zamanlayicisini ayarlamak igin.

S

Davlumbaz ayarlari. Davlumbaz ayarlarini agmak igin.

Breeze Breeze fonksiyonunu gevirmek igindir.

Manuel Manuel davlumbaz ayarlarini agmak igin.

Yemekler Farkli yiyecek turleri icin énceden ayarlanmis otomatik programlari segmek igin.

ISLEVLER Farkli pisirme ydntemleri icin otomatik programlari se¢gmek igindir.

%,. Tavada k|zlalrtma. Cesitli yiyecek tirlerini otomatik olarak kontrol edilen isi seviyeleri ile
kizartmak igin.

o Eritme. Cikolata veya tereyagd gibi farkli Griinleri eritmek igindir.
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Sembol Aciklama

Kaynama. Suyun sicakligini otomatik olarak ayarlayarak kaynama noktasina ulastik-
tan sonra kaynamamasini saglar.

Gezintiyi goriintiile

Sembol Aciklama

OK Bir secimi veya ayari onaylamak igindir.

X Acilir pencereyi kapatmak igin.

AN Ekrandaki talimatlari daraltmak / genisletmek igin.
» Segenekleri etkinlestirmek / devre disi birakmak igin.
<> Mendi iginde bir seviye geri / ileri gitmek igin.

4.4 Yemek sensorii

ilyi5=

Olciim noktasi
Minimum isaretli seviye
Onerilen daldirma araligi (sivilar igin)

Yemek sensori'nt kenara yerlestirmek
icin kanca

Kontrol 1s1g1

DENE

]

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Giuvenlik bolimlerine bakin.
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5.1 Ekranda gezinme

& I [l

Auto ©
[}

— ¥

m @ a

& ¥

C o [ o=

]

2
@Q EE>

Ekranlar arasinda gezinmek i¢in ekranin altindaki sembollere dokunun. Ayrica davlumbaz
ayarlarini ydnetmek icin sola veya Meni'ye erismek igin saga kaydirabilirsiniz.

®

Ekran hemen tepki vermiyorsa, secilen sembollin / segenegin ortasina dokundugunuzdan
emin olun veya biraz daha uzun siire basmaya c¢alisin.

5.2 ilk baglant: yapilamad:

Ocag! sebekeye bagladiginizda sunlari
ayarlamaniz gerekir: Dil, Ekran Parlakligi,
Volim ve Tus Sesleri.

Menu > Ayarlar > Kurulum'de ayari
degistirebilirsiniz. “Gunlik kullanim”
bdlimune bakin.

5.3 FlexPower

FlexPower, evin tesisatindaki sigorta limitleri
dahilinde ocagin toplamda ne kadar ener;ji
kullandigini gdsterir.

Cihaz orijinalinde miumkin olan en yiiksek
glc seviyesinde calisir. Kurulum tam gucu
desteklemiyorsa maksimum gicl
degistirebilirsiniz.

5. <veya X 0gesine dokunun. Segiminizi
onaylamak igin ekrandaki talimatlari
izleyin.

/\ DIKKAT!

Segcilen gicln, evin sigorta tesisatina
uygun oldugundan emin olun.

®

Glg seviyesi 2000 W'den duslkse,
herhangi bir otomatik programi
(Yemekler veya ISLEVLER)
etkinlestiremezsiniz.

1. Ocagi kapatin.
2. Tum pisirme alanlarinin devre disi
oldugundan emin olun.

3. Menl 6gesini agmak igin ekranda ==
Uzerine basin.

4. Ayarlar > Kurulum > FlexPower
segenegini segin ve

5.4 Kablosuz / uygulama baglantisi

Uygulamayi kullanmak icin ocagin kablosuz
aga baglanmasi gerekir. WiFi varsayilan
olarak acgiktir.

1. = tusuna dokunun.

2. Ayarlar > Baglantilar > WiFi segin.

3. By etkinlestirmek icin WiFi
kaydiricisina dokunun.

Ocak artik kablosuz aga ve uygulamaya

baglanmaya hazirdir.

4. BAGLAN tusuna dokunun.

5. uygulamayi indirin. Kullanici kilavuzunun
arka kapaginda bulunan QR kodunu
tarayin veya uygulamayi dogrudan
uygulama magazasindan indirin.

6. Uygulamayi agin ve bir hesap edinmek
icin kaydolun.

7. Yeni bir cihaz ekleyin.

8. Baglanti islemini tamamlamak igin
uygulamadaki talimatlar izleyin.
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Ag baglantisini degistirme / devre disi
birakma

Gazli ocagi ev aginizdan ayirmak igin:

1. = tusuna dokunun.

2. Ayarlar > Baglantilar > WiFi 6gesini segin:

» Kablosuz ag baglantisini kesmek igin
BAGLANTIYI KES diigmesine
dokunun.

- WiFiG devre disi birakmak igin " JB
kaydiricisina dokunun.

Gazli ocagi yeni kablosuz aga baglamak igin
yukaridaki “Kablosuz / uygulama baglantisi”
bélimune bakin.

5.5 Yemek sensorii eslestirme ve
kalibrasyon

Asil olarak, ocaginiz teslimatta Yemek
sensoru ile eslestirilir. Ik kullanimdan dnce
veya yenisiyle degistirdiginizde esleyin.

Dogru sicakliklar saglamak igin,
eslestirmeden sonra daima Yemek sensorl'yi
kalibre edin.

1. = tusuna dokunun.
2. Ayarlar > Baglantilar > Bluetooth segin.

3. )'yi etkinlestirmek i¢in Bluetooth
kaydiricisina dokunun.

Ocak, mevcut aksesuarlari otomatik olarak

bulur. Yemek sensori listenizde

goriinmuyorsa, Ucretlendirildiginden emin

6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!

Givenlik bélimlerine bakin.
6.1 Etkinlestirme ve devre dis1
birakma
Ocagi galistirmak veya devre disi birakmak
icin ® Ogesine 1 saniye dokunun.

6.2 Otomatik Kapanma

Fonksiyon su durumda ocag: otomatik
olarak devre dis1 birakir:

* tim pisirme bolgeleri devre disi
oldugunda.
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olun. Ardindan isik yanip sbnmeye baslayana

kadar sallayin veya iki kez dokunun.

4. Listeden Yemek sensori'yi segin ve
eslestirme islemini tamamlamak igin
ekrandaki talimatlari izleyin.

Eslestirmeden sonra, ekran otomatik olarak

kalibrasyon ekranini gdsterir.

5. START 6gesine dokunun ve kalibrasyon
islemini tamamlamak igin ekrandaki
talimatlari izleyin.

Bu adimda Yemek sensoru'yi kalibre

etmezseniz, daha sonra yapabilirsiniz.

Bluetooth ayarlarini tekrar girin ve kuruluma

devam etmek icin Yemek sensoéri'nizi segin.

Yemek sensord'nin tim islevlerini kullanmak

icin 6nce kalibre edin.

Yemek sensort sifirla / kaldir

Herhangi bir noktada, Yemek sensori'yi
sifirlayabilir veya ocagin baglantisini
kesebilirsiniz.

1. = tusuna dokunun.
2. Ayarlar > Baglantilar > Bluetooth segin.
Ekranda bagh Yemek sensoéri gosterilir.
3. Yemek sensori 6gesine dokunun.
* Yemek sensoru'yi tekrar kalibre etmek
icin SIFIRLA'ye dokunun.
* Yemek sensoru'yi ocaktan gikarmak

icin @'ye dokunun.
Yemek sensorl'yi tekrar baglamak veya yeni
bir tane eklemek igin "Yemek sensori
eslestirme ve kalibrasyon" kismina bakin.

» ocag! etkinlestirdikten sonra 1s1 ayarini
yapmadiginizda.

« kontrol paneli Gzerine 10 saniyeden daha
uzun sre bir sey (tava, bez vb.)
koydugunuzda ya da bir
sivi dokildugunde. Sesli bir sinyal duyulur
ve ocak devre disi kalir. Nesneyi kaldirin
veya kontrol panelini temizleyin.

« ocak asiri I1sinirsa (6r: tavanin iginde su
kalmadiginda). Ocagi yeniden
kullanmadan 6nce pisirme bdlgesinin
sogumasini bekleyin.

« yanlis pisirme kaplar kullaniyorsunuz
veya belirli bir bolgede pisirme kaplari yok.
IndUiksiyonlu pisirme alani 50 saniye sonra
otomatik olarak devre disi kalir.



* bir pisirme bolgesini devre disi
birakmazsaniz veya isi ayarini
degistirmezseniz. Bir slre sonra bir mesaj
gosterilir ve ocak devre disi kalir.

Is1 ayar: ile ocagin devre disi kalma siiresi

iligkisi:

@

Optimum 1sI transferi igin alt gapi, pisirme
bodlgesinin boyutuna (yani "Teknik veriler"
> "Pisirme bdélgeleri 6zelligi"
menusitndeki maksimum pisirme kabi
capi degeri) benzer olan pisirme kaplari
kullanin. Pisirme kabinin indiiksiyon
ocaklari igin uygun oldugundan emin
olun. Tencere turleri hakkinda daha fazla
bilgi icin "lpuclari ve yararh bilgiler"
kismina bakin.

Is1 ayan Ocak sununla birlik-
te devre disi kahr:

1-2 6 saat

3-5 5 saat

6 4 saat

7-9 1,5 saat

Tavada kizartma kullandiginizda, ocak
1,5 saat sonra devre disi kalir. Eritme igin
ocak 6 saat sonra devre disi kalir.

6.3 Kap algilamasi

Bu 6zellik pisirme alanlarina tencere
yerlestirilip yerlestiriimedigini algilar ve
pisirme kabi artik algilanamiyorsa pisirme
alanlarini devre disi birakir.

» Pisirme kabini 6nce bir pisirme alanina
koyar ve ardindan ocagi etkinlestirirseniz,
ilgili pisirme alaninin genel gorinimui
Uzerinde gri bir gubuk goérinur.

» Pisirme alaninda pisirme kabi yoksa veya
yanlis yerlestiriimesi veya uygun olmayan
malzeme nedeniyle pisirme kabi
algilanamiyorsa gubuk goérinmez.

» Etkinlestirilmis bir pisirme alanindan
pisirme kabini gikarir ve gegici olarak bir
kenara birakirsaniz, ilgili pisirme alani

genel bakisi yanip sénmeye baslayacaktir.

120 saniye iginde pisirme kabini
etkinlestirilmis pisirme bolgesine geri
koymazsaniz, pisirme bolgesi otomatik
olarak devre disi kalacaktir. Pisirmeye
devam etmek igin, pisirme kaplarini
belirtilen zaman asimi slresinden 6nce
tekrar pisirme alanlarina koydugunuzdan
emin olun.

6.4 Pisirme bolgelerinin kullanim

indiiksiyonlu pisirme bolgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak adapte olur.

Pisirme alanini etkinlestirmek igin pisirme
kabini pisirme alaninin ortasina yerlestirin ve
ilgili bolge sembolline dokunun. Kullanilabilir
programlar ekranda gorundr. Isi seviyesini
ayarlayin veya otomatik fonksiyonlardan birini
secin. Ana gorinime geri donmek igin sag

Ust kosedeki X 6gesine dokunun.

Diger pisirme alanlar etkin oldugunda,
kullanmak istediginiz bolgenin i1s1 ayari sinirli
olabilir. Bk. “Gug¢ Yonetimi”.

6.5 Is1 ayan

1. Ocag etkinlestirin.

2. Kabi segilen pisirme alanina yerlestirin ve
ilgili bélge sembolline dokunun.

3. Isiayarini yapmak igin parmaginizia
dokunun veya kaydirin.

Gug seviyesi simgeleri 1-9 blydr ve

asagidaki cubuk mevcut glic ayarini belirtmek

lizere kirmiziya doéner. Glg seviyesi

secildiginde ekran, genisletiimis ekran

gorinimune gecer.

01 234@67898003t
Q/

Is1 ayarini bolge genel bakis ekranindan da
degistirebilirsiniz. Bolgeye genel bakis
ekranina gitmek igin genisletiimis ekran
gOrtndmundn ortasina dokunun. Isi

seviyesini degistirmek icin = veya +'ye
dokunun. Genisletiimis ekran gérinimini
acmak igin gl seviyesine dokunun.
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6.6 Boost

Bu fonksiyon, indiksiyon pisirme bdlgelerinin
glclinu artinir. Bu fonksiyon pisirme alaninda
yalnizca sinirl bir siire igin etkinlestirilebilir.
Bu surenin ardindan pisirme alani otomatik
olarak en ylksek 1s1 ayarina geri doner.

1. Pisirme alanini segmek igin.

2. Fonksiyonu etkinlestirmek igin Boost
6gesine dokunun.

Fonksiyon otomatik olarak devre disi birakir.

Fonksiyonu devre disi birakmak icin bolgeyi

manuel olarak segin ve is1 ayarini 0 olarak

degistirin.

®

Boost su durumlarda galismaz:

* Flex Bridge calisiyor.

+ bir fazdaki gl yetersizdir (bkz. "Gli¢
Yonetimi").

®

Maksimum siire degerleri igin bkz.
"Teknik veriler".

6.7 OptiHeat Control (3 kademeli atil
1S1 gostergesi)

/\ UYARI!

”l/”/l Gosterge agik oldugu stirece atil
IsI nedeniyle yanma riski vardir.

indiiksiyonlu pisirme bolgeleri pisirme igin
gerekli 1sinin dogrudan pisirme kabinin
tabanina yayilmasini saglar. Cam seramik,
pisirme kaplarinin isisi ile isinir.

Pisirme bolgesi sicak oldugunda gostergeler
yanar. Kullanmakta oldugunuz pisirme
bolgelerinin atil 1s1 seviyesini gosterir:

Il pisirmeye devam edin,
- sicak tutma,

|- atil 1s1.

Gosterge asagidaki durumlarda yanabilir:

» kullanmiyor olsaniz bile yandaki pisirme
bolgeleri sebebiyle,

» soguk pisirme alanina sicak pisirme kabi
yerlestirildiginde,
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« ocak devre disi birakildiginda ancak
pisirme bdélgesi hala sicak oldugunda.

Pisirme bdlgesi sogudugunda gosterge
kaybolur.

6.8 1 Sicak Tutma modu

Bu fonksiyon, dusuk sicaklik ayari ile
yiyecekleri sicak tutar.

Sicak Tutma modu fonksiyonu sadece
pisirme alani pisirme tamamlandiktan sonra
hala sicaksa (gorunur bir artik 1s1 simgesiyle)
ve pisirme kabi bu alanda kaldiginda
kullanilabilir. Bu fonksiyon soguk pisirme
alani ile calismaz.

1. Sicak Tutma modu etkinlestirmek icin &
tusuna dokunun.

Sicak Tutma modu kapatilana kadar galisir.

2. Fonksiyonu durdurmak igin ekranin sol

Ust kosesindeki ® 6gesine dokunun.
Gerekirse bir zamanlayici ayarlayabilirsiniz.
"Zamanlayici segenekleri" bolimine bakin.

6.9 Zamanlayici segenekleri

5/ ECO Timer

Tek bir pisirme suresi boyunca pisirme
bdlgesinin ne kadar sure galisacagini
ayarlamak igin bu fonksiyonu kullanin.

Enerji tasarrufu amaciyla, pisirme alaninin
isiticisi, ECO Timer sesli sinyalinden dnce
kapanir. Calisma suresindeki farklilik, pisirme
isleminin suresine ve I1sI ayari seviyesine
baglidir.

Pisirme alani etkinlestirildiginde bu
fonksiyonu kullanabilirsiniz. Her bir pisirme
bdlgesi igin fonksiyonu ayri ayri
ayarlayabilirsiniz.

1. Once uygun pisirme bolgesi igin Isi
ayarini yapin, ardindan fonksiyonu
ayarlayin.

2. Bolge semboliine dokunun.

3. @ tusuna dokunun.

Zamanlayici menlsl penceresi ekranda

gorundr.

4. Fonksiyonu etkinlestirmek igin BolUmu
durdur kutusunu isaretleyin.

5. Sireyi ayarlayin.



6. Onaylamak icin OK 6gesine dokunun.
Segiminizi iptal etmek igin X 6gesini
segebilirsiniz.

Pisirme sirasinda ECO Timer ayarlarini

degistirebilirsiniz: zamanlayici degeri ile 9>|'ye

ve ardindan DUZENLE'ye dokunun.

Zamanlayici bittiginde bir sinyal sesi duyulur
ve acllir pencere belirir. Sinyal sesini
durdurmak igcin OK 6gesine dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin, 1si
ayarini 0 konumuna getirin. Alternatif olarak,

zamanlayici degeri ile 5 o0gesine dokunun;

X 0gesine dokunun ve bir agilir pencere
belirdiginde tercihinizi onaylayin.

QTimer

Bu fonksiyonu pisirme alani
etkinlestirildiginde kullanabilirsiniz.

Fonksiyonun es zamanli olarak galisan diger
fonksiyonlar Gzerinde hicbir etkisi yoktur.

1. Bir pisirme bdlgesini segin.

Karsilik gelen kaydirici ekranda goruntilenir.

2. @ tusuna dokunun.

Zamanlayici menUsu penceresi ekranda

goérandr.

3. Fonksiyonu etkinlestirmek icin Bolimu
durdur kutusunun isaretini kaldirin.

4. Sdlreyi ayarlayin.

5. Onaylamak i¢in OK 8gesine dokunun.

Segiminizi iptal etmek igin X ogesini

segebilirsiniz.

Pisirme sirasinda Timer ayarlarini

degistirebilirsiniz: zamanlayici degeri ile Q'ye

ve ardindan DUZENLE'ye dokunun.

Zamanlayici bittiginde bir sinyal sesi duyulur
ve acllir pencere belirir. Sinyal sesini
durdurmak igin OK 6gesine dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin
Zamanlayici degeri ile Q 6gesine dokunun,

acilir pencere belirdiginde X 6gesine
dokunun ve segiminizi onaylayin.

6.10 |l Pause

Bu fonksiyon ¢alisan tim pisirme bdlgelerini
en dUsuk Is1 ayarinda galistirir.

Herhangi bir otomatik program (Yemekler
veya ISLEVLER) ¢alisiyorsa, bu fonksiyonu
etkinlestiremezsiniz.

Fonksiyon calisirken sadece ® ve DEVAM
ET kullanilabilir. Kontrol panelindeki diger tim
semboller kilitlenir.

Fonksiyon, zamanlayici fonksiyonlarini
durdurmaz. Zamanlayici fonksiyonu sona
erdiginde, sesli uyariyr durdurmak igin
ekranda herhangi bir yere dokunun.

1. —yi agmak i¢in Meni 6Jesine dokunun.
2. Fonksiyonu etkinlestirmek icin I 6gesine
dokunun.

Isi ayari & (Sicak Tutma modu)'ye
dusuralir.

Fonksiyonu devre disi birakmak icin DEVAM
ET tusuna dokunun.

Onceki 1s1 ayarlar geri yiiklenecektir.

6.11 O Kilitle

Ocak agikken kontrol panelini
kilitleyebilirsiniz. Bu, 1s1 ayari / fan hizi
ayarinin yanlishkla degistirilmesini énler.

1. Isi ayarini yapin.

2. —yi agmak igin Menl 6gesine dokunun.
3. Fonksiyonu etkinlestirmek igin & 6gesine
dokunun.

Fonksiyonu devre disi birakmak iginve KiLiDi
AC tusunu 4 saniye basil tutun.

@

Ocagi devre disi biraktiginizda bu
fonksiyon da devre disi kalir.

6.12 Gocuk Kilidi

Bu islev, ocagin ve davlumbazin kazara
galismasini 6nler.

1. —'yi agmak i¢in Menul 6gesine dokunun.

2. Ayarlar > Segenekler > Cocuk Kilidi
6gesini segin.

3. Fonksiyonu aktif hale getirmek igin
diigmeyi acin ve E-U-O harflerine
alfabetik sirayla basin.

Fonksiyonu devre disi birakmak igin digmeyi

kapatin.
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Etkinlestirme sonrasinda fonksiyonun
calismasi biraz zaman alabilir.

6.13 Yemek sensorii genel bilgileri

Yemek sensori kablosuz bir sicaklik
probudur. Pisirme parametrelerini farkl
yemek tiirlerine gére ayarlamak ve pisirme
islemi boyunca bunlari muhafaza etmek igin
kullanabilirsiniz. Yemek sensori bir
termometre olarak galisir ve bu da pisirme
sirasinda yiyecegin veya sivinin sicakligini
izlemenize yardimci olur. Yemekler ve
ISLEVLER igin Yemek sensorii'yi ve manuel
pisirmeyi etkinlestirebilirsiniz.

Yemek sensoéri, ocaga Bluetooth ile baglanir
ve sarj edilebilir. Bu norma gore: EN 60335,
Yemek sensorl sadece pakette bulunan sarj
istasyonu ve gli¢ adaptori kullanilarak sarj
edilmelidir. Bir dakika sarj 8 saate kadar
calisma saglar.

Isigin rengi Yemek sensoru davranisini
gosterir:

*  Kirmizi - sarj oluyor

*  Kirmizi yanip sénuyor - alarm / dusuk pil
* Yesil - tam dolu

* Mavi - baglaniyor

Olgiim noktasl, ug ile minimum isaretli seviye
arasinda orta kisimda yer alir. Yemek
sensori'nd minimum isaretli seviyeye kadar
yemege sokun. Yemek sensoru'yi kabin veya
tavanin kenarina kanca ile yerlestirin. Yemek
sensoOrunln sadece metal kismi gida ve sivi
ile temas edebilir. Siviya diserse, uygun bir
alet kullanarak dikkatlice ¢ikarin.

Swvilar igin ipuglan

* En iyi pisirme sonuglarini elde etmek igin
Yemek sensori'yi siviya minimum
isaretinin 2-5 cm Uzerine batirin.

» Zaman ve enerji tasarrufu saglamak igin
bir kapagi kullanin. Kullanim kapak
kutusunu isaretleyin.

Kati yiyecekler igin ipuglan

* En iyi pisirme sonuglarini elde etmek igin
Yemek sensorl'yi yemeg@e dogru sekilde
yerlestirmek tzere ekrandaki talimatlari
takip edin.

*  Yemek sensoru'yi yemegin en kalin
kismina yerlestirin.

60 TURKGCE

¢ Yemek sensori'niin yemege sikica
yerlestirildiginden emin olun.

e 2-3cmkalinhginda et/ balik igin Yemek
sensori'nln ucu tavanin altina erismelidir.

* Yemek sensoril'yi, gerekirse yiyecegin bir
parcasini gevirmeden Once ¢ikarin ve
ardindan tekrar yerine koyun.

« Bir plancha kullanirken, Yemek sensori
tutamaginin yiizeyinin disinda sag tarafta
kaldigindan emin olun .

6.14 Yemek sensorii ile pisirme

Pisirmeye baslamadan dnce Yemek
sensori'nin bagl, kalibre edilmis ve sarj
edilmis oldugundan emin olun. "llk
kullanimdan énce" bolimine bakin.

"ISLEVLER" veya "Yemekler" gibi otomatik
programlar kullanirken, her bir yemek veya
pisirme yontemi icin belirtilen pisirme alaninin
hedef sicakhigini 6lgmek, ayarlamak ve
ayarlamak igin ek bir yardimci olarak Yemek
sensorl'yi kullanin. Bkz. "ISLEVLER" ve
"Yemekler".

1. Menuden fonksiyonu veya yemek tipini
segin.

2. Hedef sicakhgi ayarlamak veya
ayarlamak igin ekranin sag Ust

kosesindeki / 6gesine dokunun.

» Varsayilan ayarlari kullanmak igin
aclilir pencerenin Ustiindeki OK
6gesine dokunabilirsiniz.

Acilan pencereyi kalici olarak devre
disi birakmak igin fonksiyonu

etkinlestirmeden 6nce U secenegini
kontrol edin.

» Baz fonksiyonlar igin ekranda
surdurulebilir ipuglar mevcuttur.

» Tavada kizartma igin varsayilan isi
seviyesini degistirebilirsiniz. Bazi
yemekler icin, Yemek sensori
kullaniyorsaniz, yemegin i¢ sicakligini
kontrol edebilirsiniz.

*+ Segeneklerden bazilari 6n isitma ile
baslar. llerlemeyi kontrol gubugundan
takip edebilirsiniz.

» SousVide (Vakumlu) Pisirme ve
Haslama gibi codu secgenek igin
varsayllan sicakligi degistirebilirsiniz.

» Varsayilan pisirme zamani
degistirebilir veya kendinizinkini
ayarlayabilirsiniz. Sadece SousVide



(Vakumlu) Pisirme i¢in minimum siire
6nceden tanimlanmustir.
3. Acllan pencerelerdeki talimatlari izleyin.
4. Ayarlanan sure doldugunda ve / veya
hedef sicakliga ulasildiginda, sesli bir
sinyal duyulur ve bir uyari goruntilenir.
Pencereyi kapatmak igin OK segenegine
dokunun.

Termometre

Manuel olarak pisirirken, yemegin sicakligini
6lcmek ve hedef sicaklia ulasildiginda sizi
bilgilendirmek i¢in Yemek sensorQ'yi
termometre olarak kullanabilirsiniz.

1. Pisirme alani icin kaydiriciy1 agin ve isi
ayarini yapin.

2. Ekranin sag Ust kdsesindeki Vi 6gesine
dokunun.

Gosterge ekranindaki talimatlar takip edin.

3. Yemegin hedef sicakligini ayarlayin.

Yemek sensori ile olgllen gegerli sicaklik,

artik ekranin sag kosesinde goérundr.

Gerekirse hedef sicakligi ayarlamak igin

tekrar dokunun.

4. Pisirme alani hedef sicakhiga ulastiginda,
sesli bir sinyal duyulur ve bir uyari belirir.

6.15 & ISLEVLER: Tavada kizartma

Bu fonksiyon, yemeginizi kizartmak icin
uygun bir Isi seviyesi segerek sabitlemenize
olanak tanir. Ocak, sicaklig farkli yemek
turlerine gore ayarlar ve pisirme suresince
bunlari korur. Isi ayar seviyesi ayarlandiktan
sonra, manuel sicaklik ayarina gerek yoktur.

/\ DIKKAT!

Sadece soguk pisirme kaplari kullanin.
Fonksiyon galisirken ocagdi gézetimsiz
birakmayin.

1. Sol taraftaki pisirme alanlarindan birine
yagsiz bir tava koyun. Dort bolum farkli
boyutlarda iki pisirme alaninda veya Flex
Bridge kullanarak tek bir biyuk pisirme
alaninda birlestirebilirsiniz.

2. ISLEVLER > Tavada kizartma segin.

3. Gerekirse Yemek sensorl'yi baglayin.

Sicakligi ayarlamak igin Ve 6gesine dokunun.

4. Bir kizartma seviyesi segin.

On i1sitma baslar.

5. Gerekirse bir zamanlayici fonksiyonu
ayarlayin.

Zamanlayici hemen baslar.

Kabi istenilen sicakliga ulastiginda, sesli bir
sinyal duyulur ve bir agilir pencere gorunar.
Tavanin igine simdi yag ve yiyecek
koyabilirsiniz. Pencereyi kapatmak ve
kizartmay baslatmak icin OK'ye dokunun.
Fonksiyonu manuel olarak durdurmak igin
kontrol gubugunda 0'a dokunun.

ipuclari ve éneriler:

* Yiyecegin ne zaman ters cevrilecegi veya
IsI seviyesini ayarlamak igin ekrandaki
talimatlari izleyin.

« Varsayilan 1sitma seviyesini
degistirebilirsiniz.

» Kalin yiyecek parcalari veya ¢ig patatesler
icin kizartmanin ilk 10 dakikasinda bir
kapak kullanin.

« Agir tavalarin iIsinmasi daha uzun
surebilir.

* Pisirme kabinin hasar gérmesini ve asiri
Isinmasini engellemek igin disuk i1sitma
seviyesine sahip kaplamali tavalar
kullanin.

+ Ince emaye pisirme kaplari kullanmayin.
Asiri isinabilir ve hasar goérebilir.

Tavada kizartma fonksiyonu igin dogru
tavalar

Sadece alti diiz olan tavalar kullanin. Tavanin
dogru olup olmadigini kontrol etmek igin:

1. Tavayi bas asagi koyun.

2. Tavanin tabanina bir cetvel koyun.

3. Cetvelile tavanin tabani arasina 1, 2
veya 5 Euro Cent veya benzer kalinliga
sahip (yaklasik 1,7 mm) bir bozuk para
koymaya g¢alisin.

i

a. Cetvel ile tava arasina bozuk para
koyabiliyorsaniz tava yanlistir.
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[

b. Cetvel ile kap arasina bozuk para
koyamiyorsaniz, kap dogrudur.

v

[ \

6.16 (=1 ISLEVLER: Kaynama

Bu fonksiyon su, kaynama noktasina
ulastiginda kaynamayacak sekilde i1s1 ayar
seviyesini otomatik olarak ayarlar.

Kaynama fonksiyonu igin Yemek sensori'nin
calismasi gerekir.

/\ DIKKAT!

Fonksiyonu bos pisirme kaplari ile
kullanmayin. Fonksiyon galisirken ocagi
go6zetimsiz birakmayin.

1. Pisirme alanina su dolu bir kap koyun.
Sivinin Yemek sensori tzerindeki
minimum seviye isaretini tamamen
kaplamasi gerekir.

2. ISLEVLER > Kaynama segin.

3. Yemek sensori'yi baglayin.

Sicakligr ayarlamak igin / 6gesine dokunun.

4. Gerekirse bir zamanlayici fonksiyonu
ayarlayin.

Zamanlayici hemen baslar.

5. Fonksiyonu manuel olarak durdurmak igin

ekranin sol st kosesindeki @ 6gesine
dokunun.
Kaynama noktasina ulasildiginda, ocak isi
ayar seviyesini otomatik olarak azaltir. Bu
noktada, gerektiginde manuel olarak da
ayarlayabilirsiniz. Ekran talimatlarini izleyin.

ipuglari ve &neriler:
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« Bu fonksiyon, su kaynatma ve patates
pisirme icin en uygun segenektir.

* Pisirmeden 6nce Yemek sensori'yi sarj
edin.

*  Tam kaynama noktasini belirlemek igin
kullanmadan 6nce Yemek sensoru'yi
kalibre edin.

« Kaba soguk veya oda sicakliginda su
doldurun. Minimum sivi seviyesi Yemek
sensoru Uzerindeki minimum seviye
isaretini tamamen
karsilamalidir.Maksimum sivi seviyesi,
kap cm kenarinin en az 4 bosluk birakir.

* Yiyecek ve pisirme kaplarina bagl olarak,
kaynama noktasina ulasildiktan sonra isi
ayarini ayarlayabilirsiniz.

« Kaynama noktasina ulasildiginda
gerekirse tuz ekleyin.

» Enerji tasarrufu saglamak igin bir kapak
kullanin. Cikarirken dikkatli olun.

6.17 & ISLEVLER: Eritme

Bu fonksiyonu, cikolata veya tereyagi gibi
Urtnleri eritmek icin kullanabilirsiniz.

/\ DIKKAT!

Fonksiyon galisirken ocagi gézetimsiz
birakmayin.

1. Pisirme kabini iki pisirme alanina koyun.

2. ISLEVLER > Eritme segin.

3. Gerekirse bir zamanlayici fonksiyonu
ayarlayin.

4. OK tusuna dokunun.

Fonksiyonu manuel olarak durdurmak igin

ekranin sol Ust kdsesindeki ® dgesine
dokunun.

6.18 Yemekler

Bu fonksiyon, belirli yiyecek kategorilerine
Ozel 6nceden ayarli programlari kullanarak
farkli yiyecekleri hazirlamaniza yardimci olur.



Programlarin kullanilabilirligi pisirme alanina
baghdir.

/\ DIKKAT!

Fonksiyon galisirken ocagi gozetimsiz
birakmayin.

1. Pisirme kabini iki pisirme alanina koyun.
Dort bolimu farkh boyutlarda iki pisirme
alaninda veya Flex Bridge kullanarak tek
bir bliylik pisirme alaninda
birlestirebilirsiniz.

2. Yemekler 6gesini segin.

3. Yiyecek tirind segin.

4. Gerekirse Yemek sensorQ'yi baglayin.

Sicakligi ayarlamak igin Ve 6gesine dokunun.

5. Gerekirse bir zamanlayici fonksiyonu
ayarlayin.

6. Gosterge ekranindaki talimatlar takip
edin.

Yiyecek tipine ve segilen programa bagl

olarak, pismislik seviyesi, kizartma icin 1si

seviyesi gibi ayrintilari ayarlayabilir ve
degistirebilirsiniz.

ipuglari ve éneriler:

* En sik pisirilen yemekler otomatik olarak
En Cok Pisirilenler listesine eklenir.

* Bazi kaplarin uzun adlari vardir ve bunlar
listede tam olarak gt')rl']ntijlenemez Bir
kabin tam adini gérlntilemek igin "..."
0gesine dokunun.

O Favoriler listesine programlari manuel
olarak ekleyebilirsiniz.

. @'ye dokunarak bazi programlari
gizleyebilirsiniz. Programlari geri yiuklemek
icin Ayarlar > Kurulum > Yemekler'ye
gidin.

6.19 Dil

1. Z'yvi agmak igin Meni 6Jesine dokunun.
2. Ayarlar > Kurulum > Dil segin.
3. Listeden dili segin.

Secimi kaydetmek icin X veya <'ye dokunun.
Ardindan agilir pencerede EVET 6gesini
segin.

Yanlis dili sectiyseniz =& o6gesine
dokunun. Bir liste gortinir. Sol Ustteki ilk
segenegi, ardindan sag Ustteki ikinci

secenegi secin. Listeden dogru dili segmek
icin asagi kaydirin. Agilir pencere
gorinduginde, sagdaki segenegi segin.

6.20 Tus Sesleri / Volim

Ocaginizin yaydidi ses turlini secebilir veya
sesleri tamamen kapatabilirsiniz. Tiklama
(varsayilan) veya bip sesi arasinda segim
yapabilirsiniz.

Ses seviyesini de secebilirsiniz.

1. Mendi 6gesini agmak i¢in ekranda —
Uizerine basin.

2. Ayarlar > Kurulum > Tus Sesleri / Volim
6gesini segin.

3. Uygun segenegi segin.

Ayar otomatik olarak kaydedilir.

6.21 Ekran Parlakhg
Ekranin parlakhgini degistirebilirsiniz.

5 parlaklik seviyesi vardir, 1 en disuk ve 5
ise en yuksek seviyedir.

1. E'yi acmak igin Menl 6gesine dokunun.
2. Ayarlar > Kurulum > Ekran Parlakligi
segin.

3. Uygun seviyeyi segin.
Ayar otomatik olarak kaydedilir.

6.22 Gii¢ Yonetimi

Birden fazla pisirme bolgesi kullanilirken; guc
tuketimi gli¢ kaynaginin sinirini astiginda; bu
fonksiyon devreye girerek kaynaktan gelen
sinirli gtict orantili bir sekilde ayni faza bagli
olan tim pisirme bdlgelerine dagitir. Ocak,
evin sigorta tesisatini korumak igin isi
ayarlarini kontrol eder.

» Pisirme bdlgeleri ocaktaki fazlarin
konumuna ve sayisina gére
gruplandiriimistir. Her fazda maksimum
elektrik yiki 3680 W'dir. Eger ocak, bir
fazda maksimum kullanilabilir gii¢ sinirina
ulasirsa, pisirme bdlgelerinin glcu
otomatik olarak azaltilir.

« Once segilen pisirme alaninin 1si ayarina
(veya ISLEVLER veya Yemekler ile
pisirme alani) oncelik verilir. Kalan gig,
secim sirasina gore diger pisirme bolgeleri
arasinda bolusturdlir.

« Kontrol gubugunun rengi mevcut isi ayari
segeneklerini gosterir:
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— kirmizi - mevcut isi1 ayari,

— beyaz - maksimum kullanilabilir 1si
ayari,

— aclk gri - mevcut olmayan 1s1 ayari
(Gug Yonetimi galisiyor).

» Daha ylksek bir i1s1 ayari mevcut degilse,
ilk 6nce diger pisirme bdlgeleri igin bunu
azaltin.

Guclin pisirme bolgeleri arasinda dagitildigi

olasi kombinasyonlar igin resme bakin.

Ocagin toplam glict sinirliysa (1500 W -
6000 W) bu fonksiyon tim pisirme alanlari
arasinda mevcut guicu dagitir. "llk kullanim
oncesi" > “FlexPower* bélimune bakin.

6.23 Davlumbaz iglevleri

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.

Manuel mod

Davlumbaz, pisirme islemi sirasinda ve ocak
kapaliyken calisabilir.

1. Davlumbaz segeneklerini agmak igin %
6gesine dokunun.

2. Fan hiz seviyesini ayarlamak igin
parmaginiza dokunun veya kaydirin.
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3. Davlumbazi devre disi birakmak igin 0'a
dokunun.

Auto

Bu fonksiyon, pisirme bdlgesinin sicakligina
gore fan hizi seviyesini otomatik olarak
ayarlar. Bu fonksiyon genellikle varsayilan
olarak etkindir.

Auto modunda gesitli fan modlari mevcuttur.

Kurulumu degistirmek igin ? > @ >
Otomatik fan'yi segin.

Bu fonksiyonu ocak agikken ve pisirme
bolgelerinin higbiri aktif degilken veya pisirme
sirasinda herhangi bir noktada
etkinlestirebilirsiniz.

@

Ocak kapaliyken bu islevi
etkinlestirirseniz, pisirme bdlgelerinin
hicbiri calismaz ve kontrol panelinde
kalan i1s1 gérinmezse, islev birkag saniye
sonra kendi kendine kapanacaktir.

1. Ocag etkinlestirmek igin ©) tusuna basili
tutun.

2. Y tusuna dokunun.

3. Bu fonksiyon varsayilan olarak agik
degilse etkinlestirmek icin Auto 6gesine
basin.

4. Pisirme kaplarini ocaga yerlestirin ve bir
ISI ayar seviyesi segin. Isi ayar seviyesini
istediginiz sekilde artirin veya azaltin.

Davlumbaz, pisirme bdélgesinin sicakligina

tepki vererek fan hiz seviyesini buna goére

artirir veya azaltir. Fan hizina karsilik gelen
numaraya sahip fan simgesi gorindr.

5. Pisirme bdlgesini devre disi birakmak igin

etkinlestirilmis bir pisirme bolgesinde ®
6gesine veya ocagi devre disi birakmak

icin ® o6gesine dokunun.
Ayarlanan moda bagli olarak Auto bir slre
galisacaktir. Kalan i1s1 dusiikse, Breeze
calismaya da baslayabilir.

@

Fan hizi, pisirme sirasinda ? > Manuel
tusuna basilarak manuel olarak
ayarlanabilir.




Fonksiyonu devre disi birakmak igin ¥ >®
tusuna dokunun.

Auto calisirken ocagi devre disi birakirsaniz,
bu islev bir sonraki pisirme seansi igin kayitl
kalir.

Davlumbaz zamanlayicisi

Davlumbazin ne kadar stire galisacagini
belirtmek i¢in bu islevi kullanin.

Davlumbaz devre disiyken davlumbaz
zamanlayicisini ayarlamak mumkin degildir.

1. ¥>O segenegine dokunun.

2. Sdreyi ayarlayin.

3. Zamanlayiclyi baslatmak i¢in OK 6gesine
dokunun.

Zamanlayici geri saymaya baslar.

» Zamanlayici geri sayimi bitirdiginde,
davlumbaz galismayi durdurur.

+ Davlumbaz zamanlayicisini Auto agikken
ayarlamak miumkindir. Eger Auto,
ayarlanan sure dolmadan davlumbazi
devre disi birakirsa zamanlayici sifirlanir.

« Zamanlayici, daviumbazi Auto’dan 6nce
devre disi birakirsa, bu islev
kapatilacaktir.

» Her iki durumda da, ocagi bir sonraki
acisinizda Auto etkinlestirilecektir.

Boost

Bu islev, davlumbaz fanini maksimum hiz
seviyesinde calistirir.

1. Davlumbaz segeneklerini agmak igin %
6gesine dokunun.

2. Fonksiyonu etkinlestirmek igin
parmaginiza dokunun veya Boost'ye
kaydirin.

Bir ikaz sesi duyulur

3. Gerekirse davlumbaz segeneklerini
acmak igin s 6gesine dokunun.

Gerekirse fonksiyonu devre disi birakmak igin

parmaginizla 0 konumuna dokunun veya

kaydirin.

Fonksiyon 8 dakikaya kadar ¢alisabilir.
Bundan sonra, fan hizi otomatik olarak 3'e
degisir. Gerekirse bu islevi yeniden
etkinlestirebilirsiniz.

Breeze

Bu islev, davlumbaz fanini ekstra disik hiza
ayarlar. Etkinlestirmeden hemen sonra fan
minimum gurulta seviyesinde cgalisir.
Pisirmeden sonra kalan kokulari gidermek
icin bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

Ocak kapaliyken ve kalan 1s1 Hi/ A1
gorundr oldugunda fonksiyonu etkinlestirmek
icin:

1. ¥ > Breeze seg¢enegine dokunun.
2. Fonksiyonu baslatmak igin, OK tusuna
dokunun.

Bir ikaz sesi duyulur % ekranda gorundr.

3. Zamanlayiclyi ayarlamak icin gerekirse
" ve ardindan @'ye dokunun.

4. Sdreyi ayarlayin.

Varsayilan sure 60 dakikaya ayarlanir.

Zamanlayici bittiginde davlumbaz otomatik
olarak kapanir.

Kendi kendini kurutma

Fonksiyon, siz pisirmeyi bitirdikten ve ocagi
kapattiktan sonra davlumbaz fanini otomatik
olarak galismaya devam edecek sekilde
ayarlar. Fan minimum hiz seviyesinde 20
dakika c¢alisir. Fonksiyon, pisirme sonrasinda
kalan kokulari giderir.

Ocagi ilk kez kullandiginizda, bu fonksiyon
varsayllan olarak ayarhdir.
Fonksiyon calisirken bdlge genel bakis

ekraninda 5" sembolii belirir. Kalan calisma
suresi davlumbaz zamanlayici ekraninda
gorunir. Ayarlanan sireyi degistirmek
muimkin degildir. Program bittiginde, fan
otomatik olarak kapanir.

Fonksiyonu g¢ahsirken durdurmak igin:

1. ¥ tusuna dokunun.

2. ®@ tusuna dokunun.
Davlumbaz fani devre disi kalir.

Fonksiyonu tamamen devre dig1 birakmak

igin:

1. ¥ > €5 > Kendi kendini kurutma 6gesine
dokunun.

TURKGE 65



2. Fonksiyonu devre disi birakmak igin
kaydiriciya dokunun.

@

Fonksiyonun devre disi birakiimamasi ve
programin tam dongisi boyunca
kesintisiz calismasina izin verilmesi
onerilir.

7. ESNEK INDUKSIYONLU PiSIRME ALANI

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

7.1 60/ -**Flex Bridge

Esnek indiksiyon pisirme alani dort bélime
sahiptir. Bolimler degisik boyutlarda iki
pisirme alanina, veya bir adet genis pisirme
alaninda birlestirilebilir. Bélimlerin birlesimini,
kullanmak istediginiz pisirme kabina uygun
olan modu secerek secebilirsiniz.
Kullanilabilir G¢g mod vardir: Standart, Big
Bridge, ve Max Bridge.

1. Pisirme kabini iki pisirme alanina koyun.
2. > Flex Bridge 6gesine dokunun.

Bolgeye genel bakista goriinen ***
kisayolunu da kullanabilirsiniz.

3. Pisirme kaplarinizin boyutuna en uygun
modu segin.

4. Bir i1s1 ayari belirleyin.

®

Belirli bir mod tarafindan olusturulan her
bir ayri alan igin farkl 1s1 ayarlari
ayarlayabilirsiniz.

7.2 Flex Bridge Standart deterjan/
yumusatict modu

Bu mod, bélimleri ayni boyuttaki iki pisirme
alaninda birlestirir. Iki alan bagimsiz pisirme
alanlari gibi galisir.

Dogru pisirme kabi1 konumu:
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7.3 Flex Bridge Big Bridge modu

Bu mod, ¢ arka bolimu tek bir pisirme alani
haline getirir. Tek 6n bélim bagimsiz bir
pisirme alani gibi ¢alisir.

Dogru pisirme kabi1 konumu:

/[




Yanhs pisirme kabi konumu:

e
)
1ol
- -
,

‘

7.4 Flex Bridge Max Bridge modu

Bu mod, tek bir buyik pisirme alani
olusturmak igin tim boéltimleri birlestirir.
Blyuk bir tava veya plancha ile pisirmek igin
kullanabilirsiniz.

Dogru pisirme kab: konumu:

““““ v
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8. IPUCLARI VE ONERILER

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

8.1 Pisirme Kaplan

®

indiiksiyonlu pisirme bélgeleri igin giiglii
bir elektromanyetik alan pisirme kabinda
gok hizli sekilde 1si olusturur.

indiiksiyonlu pisirme bdlgelerini uygun
pisirme kaplari ile kullanin.

* Asiri isinmayi 6nlemek ve bolgelerin
performansini artirmak igin pisirme kaplari

mumkin oldugunca kalin ve diiz olmalidir.

» Tavada kizartma fonksiyonu igin sadece
tabani diiz olan tavalari kullanin.

Yanhs pisirme kabi konumu:

» Ocak yuzeyine yerlestirdiginiz pisirme
kaplarinin tabanlari temiz ve kuru
olmalidir.

* Pisirme kaplarinin camin kenarlarina veya
koselerine strtinmemesine veya
kaymamasina dikkat edin, aksi takdirde
cam ylzeyi yontabilir veya zarar verebilir.

Pigirme kaplarinin malzemesi

* uygun: dokme demir, celik, emaye celik,
paslanmaz celik, gok katmanli taban
(Uretici tarafindan uygun olduguna dair
isaret tasiyan).

* uygun degil: aliminyum, bakir, piring,
cam, seramik, porselen.

Su durumlarda pigirme kabi indiiksiyonlu

ocak ile kullanima uygundur:

« Kap i¢ine doldurulan su, en yiksek isi
kademesi segilerek pisirme alanina
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yerlestirildiginde ¢ok hizl sekilde
kayniyorsa.

» Pisirme kabinin altina tutulan miknatis
yapisiyorsa.

Pisirme kabi boyutlar

+ Induksiyonlu pisirme bélgeleri, pisirme
kabinin alt kisminin boyutlarina otomatik
olarak uyum saglar. Dogru pisirme kabi
boyutlari igin "Teknik veriler" > "Pisirme
boélgelerinin 6zellikleri" bolimine bakin.
Pisirme kaplarini segilen pisirme
bdlgesinin ortasina yerlestirin.

» Pisirme yuzeyinin verimliligi, pisirme
kabinin ¢api ile orantilidir. Optimum 1si
transferi icin alt ¢api, pisirme bdlgesinin
boyutuna (yani "Teknik veriler" > "Pisirme
bolgeleri 6zelligi" mentsindeki maksimum
pisirme kabi ¢api deg@eri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

— Belirtilen pisirme ytizeyinin
boyutundan daha kiigiik gapl pisirme
kaplari, pisirme bdlgesinin Urettigi
gulcun yalnizca bir kismini alir ve bu
da daha yavas isinmaya neden olur.

— Hem glivenlik nedeniyle hem de en iyi
pisirme sonuglarini elde etmek igin,
"Pisirme bdlgelerinin dzellikleri"
bdliminde belirtilenden daha buyuk
pisirme kaplari kullanmayin. Pisirme
islemi sirasinda pisirme kaplarini
kontrol paneline yakin tutmaktan
kacinin. Bu, kumanda panelinin
galismasini etkileyebilir veya
yanlislikla farkli ocak fonksiyonlarini
etkinlestirebilir.

8.2 Calisma sirasinda olugsan
gurdltuler

@

Bu sesler normaldir ve herhangi bir ariza
belirtisi degildir. Pisirme kaplarindan
gelen sesler, pisirme kabi malzemesine
ve segilen gli¢ seviyesine bagl olarak

degisebilir.

®

Bkz. "Teknik veriler".

Buhar Cikish Kapaklar

Yemek pisirmeyi daha rahat hale getirmek
icin davlumbazin yani sira tencereniz igin
Ozel Buhar Cikisli Kapaklari kullanabilirsiniz.
Tencerenin iginde olusan buhari davlumbaza
gOnderecek sekilde tasarlanan kapaklar
yemek kokularini ve mutfaktaki nemi azaltir.
Yaygin olarak kullanilan tencerelere uyacak
sekilde cgesitli boylardaki kapaklar ayrica satin
alinabilir. Daha fazla bilgi igin web sitemizi
Ziyaret edin.

68 TURKGCE

Pisirme kaplar ile ilgili sesler:

« catlama sesi: pisirme kaplari farkl
materyallerden (sandvic yapi) yapilmistir.

« 1slik sesi: pisirme bdlgesi yuksek glc
seviyesinde kullaniliyordur ve pisirme
kaplari farkli materyallerden (sandvig yapi)
yapiimistir.

e ugultu: yiksek guc seviyesi
kullantyorsunuzdur.

Ocakla ilgili sesler:

e tikirti: elektrik anahtarlama olusur, pisirme
kabi, ocaga yerlestirildikten sonra
algilanir.

« tislama, vizilti: fan galisiyordur.

« ritmik ses: pisirme kabi algilandi.

8.3 Davlumbazla llgili ipuglari ve
Oneriler

« Davlumbazin galismadigi zamanlarda
1zgaranin Uzerine tencere koyabilirsiniz.
Bu herhangi bir zarar vermez.

* Auto modu galisiyorken, fan her
pisirmenin basinda dusuk hizla galismaya
baslar. Hiz giderek artar. Gerekirse hizi
manuel olarak da ayarlayabilirsiniz.



9. BAKIM VE TEMIZLIK

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

9.1 Genel bilgiler

» Her kullanimdan sonra ocagi temizleyin.

» Daima temiz tabanl pisirme kaplari
kullanin.

* Yilzey lUzerinde bulunan gizikler ve koyu
lekeler, ocagin ¢alismasini etkilemez.

» Ocak ylizeyi igin uygun bir temizlik
maddesi kullanin.

* Her zaman cam ylzeyli ocaklar igin
Onerilen kaziyiciyi kullanin. Standart
temizleme prosediriinden sonra cami
temizlemek igin kaziyiciyr sadece ek bir
alet olarak kullanin.

/\ UYARI!

Cam ylzeyi temizlemek icin bigak
veya baska herhangi bir keskin metal
alet kullanmayin.

®

Esnek indiiksiyonlu pisirme alanindaki
desenler, kirlenebilir veya pisirme
kaplarinin hareket ettiriimesi ile renkleri
degisebilir. Alani agiklanan sekilde
temizleyebilirsiniz.

9.2 temizlenmesi

* Su lekeleri bekletmeden temizleyin:
erimis plastik, plastik folyo, tuz, seker ve

sekerli yiyecekler; aksi halde kir ocaklara

zarar verebilir. Yanmamak icin dikkatli
olun. Ocak kazima jiletini camin lzerine
dar bir agiyla tutup, bigagini ylizeyin
Uzerinde kaydirin.

* Bu lekeleri ocak yeterince soguduktan

sonra temizleyin:kire¢ halkalari, su

halkalari, yag lekeleri, parlak metalik renk

atmalari. Ocagi nemli bir bezle ve
asindirici olmayan deterjanla temizleyin.
Temizledikten sonra, ocagi yumusak bir
bezle silerek kurulayin.

+ Parlak metalik renk atmalarim

temizleyin: sirkeli su ¢ozeltisi kullanin ve

cam yuzeyleri bir bez ile silin.

9.3 Davlumbazin temizligi

lzgara

Izgara, havayi davlumbaza yonlendirir. Ayrica
davlumbazi korur ve yabanci cisimlerin
kazayla davlumbaza girmesini onler. lzgara,
kullanilarak yapilmistir. Izgarayi elinizde veya
bulasik makinesinde yikayabilirsiniz. Izgarayi
yumusak bir bezle silin.

Damlama tepsisi

Davlumbazin altinda bir damlama tepsisi
bulunur. Hazne yemek pisirme sirasinda
buharin yogunlasmasiyla olusan suyu toplar.
Herhangi bir zamanda baca sisteminden
damlama tepsisine su damlayabilir. Tepsiyi
dizenli olarak bosaltmayi unutmayin.
Izgarayi ve filtre yuvasini filtrelerle birlikte
¢ikardiginizda damlama tepsisi yukaridan
gorulebilir.

Damlama tepsisine erismeden 6nce, ocagin
altindaki gekmece veya kabinin igerigini
kazara dokulmeye karsi korudugunuzdan
emin olun.

1.

Damlama tepsisine erismek icin dnce
arkada bulunan orta mandalin kilidini
acin. Mandali ters yonde kaydirin.
Damlama tepsisini her iki elinizle tutun ve
dikkatlice saga kaydirin.

14 \12

Damlama tepsisini dikey olarak asagi
dogru hareket ettirin. Suyu dokmemeye
dikkat edin.

Suyu bosaltin ve damlama tepsisini
durulayin. Tepsiyi manuel olarak (sicak
su, sabun ve yumusak bir bez / siinger
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kullanarak) veya bulasik makinesinde
(standart program) yikayabilirsiniz.

/\ UYARI!

Davlumbazin igine sivi girmediginden
emin olun.

Davlumbaza su veya bagka bir siv1
girerse:

1. Davlumbazi kapatin.

2. lzgarayi kaldirin ve davlumbazi ilik su,
nemli bir bez veya suinger ve yumusak bir
deterjanla dikkatlice temizleyin.

3. Davlumbazin tabaninda biriken fazla
siviyl slinger veya kuru bir bezle silin.

4. Gerekirse filtreyi temizleyin ("Davlumbaz
filtresinin temizlenmesi" bélimiine bakin).

5. Gerekirse, damlama tepsisini bosaltin.

6. Davlumbazi agin, fan hizini en az 2'ye
ayarlayip bir sure galistirarak kalan nemi
kurutun.

9.4 Davlumbaz filtrelerinin
temizlenmesi ve yenilenmesi

Filtreleme Unitesi su elemanlardan olusur:

yag filtresi muhafazasi A ve gikarilabilir uzun
omdrlt karbon filtreleri ile birlikte yag filtreleri

®

Cihaz her zaman, kutu igerigine dahil
olan tim filtreler takili olarak
kullaniimalidir.

B A B

Yag filtresi A, yag ve yiyecek kalintilarini
toplar ve davlumbaz sistemine girmelerini
engeller. Aktif karbon kdpuk iceren uzun

Omurld karbon filtreler B, duman ve pisirme
kokularini yok eder.
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Filtreyi diizenli olarak temizleyerek belirli
araliklarla tazeleme islemini yapin:

Godzle gorulir yag birikintisi olusur

olusmaz yag filtrelerini A temizleyin.
Temizlik siklig1 pisime sirasinda kullanilan
kati ve sivi yag miktarina baghdir. Filtrenin
ayda bir veya gerekliyse daha sik
araliklarla temizlenmesi onerilir.

Uzun 6émrli karbon filtreleri B yalnizca
yag birikintisi gérdiguniizde temizleyin.
Uzun 6mrli B karbon filtrelerini yalnizca
bildirim agik oldugunda tazeleyin. Bildirim,
ekranin ana goérindminde sari bir nokta
gbstergesi seklinde gérundr. Filtre en fazla
7 kez tazelenebilir. Bu slre sonunda, filtre
yenisi ile degistiriimelidir.

Ek olarak, ocagin Uzerinde yag filtrelerini
temizlemenizi ve uzun émdarli karbon
filtrelerini tazelemenizi hatirlatan bir
bildirim igeren dahili bir sayag
bulunmaktadir. Davlumbazi ilk actiginizda
bildirim sayaci otomatik olarak baslar. 140

saatlik kullanimdan sonra,calistirir ve A
yag filtrelerini temizlemenin ve uzun

Omirlt B karbon filtrelerini yenilemenin
zamani geldigini belirtmek i¢in davlumbaz
sembollnin yanindaki nokta gorinar.
Nokta sadece fan kapali oldugunda
gOrundr ve siz bildirimi sifirlayana veya
filtreyi degistirene kadar gérinur kalir.

/\ UYARI!
Dolu filtreler yangin riski olusturur.

Filtrelerin soktlmesi / tekrar monte
edilmesi

Filtreler ve yag filtresi muhafazasi, ocagin
ortasindaki 1zgaranin hemen altinda bulunur.
Birikmis yag nedeniyle kaygan olabilecegi igin
bu pargalari dikkatlice gikarin.

1.

Izgarayi ¢ikarin.




Cikintili kolu tutarak yag filtresi
muhafazasini gikarin.

e

=

3. Uzun émirlu karbon filtreleri, tutamagi
tutarak gikarin.
4. Filtreleme Unitesini temizledikten sonra

yeniden monte edin:

a. Uzun 6murli karbon filtreleri, dahili
raylar boyunca davlumbaz sistemine
dogru kaydirin.

b. Yag filtresi muhafazasini tekrar igine
yerlestirin.

c. lzgarayi tekrar takin.

Yag filtrelerinin ve yag filtresi
yuvasinin temizlenmesi

1.

Hafif bir temizlik maddesi kullanarak yagd
filtresi yuvasini yag filtreleriyle birlikte 1lik
suda dikkatlice yikayin, ardindan ilik
suyla durulayin. Gerekirse yiyecek
artiklarini temizlemek icin yumusak bir
siinger, yumusak bir bez veya asindirici

olmayan bir temizlik firgasi
kullanabilirsiniz.

Yag filtrelerini ve yag filtresi muhafazasini
standart bir programda diger bulasiklarla
birlikte bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.

@

Deterjan tipine ve bulasik makinesi
program sayisina bagli olarak,
1zgarada hafif bir renk degisimi dogal
olarak meydana gelebilir. Bu, yag
filtresinin performansini etkilemez.

3.

Filtreleme bilesenlerini temizlerken /
kuruturken kagit havlu kullaniimasi
onerilmez.

Oda sicakhginda kurumasi igin bir siire
bekleyin.

Yag filtresi muhafazasini, yag filtreleri geri
iceri gelecek sekilde yerlestirin.

? > "3:3}‘ > Filtreler se¢enegini segin.
Filtreyi segin ve SIFIRLA 6gesine
dokunun.

Sayag yeniden baslar.

Uzun émurld karbon filtreleri
temizleme

1.

Filtreleri herhangi bir temizlik maddesi
olmadan sicak suda dikkatlice yikayin.
Deterjanlar karbonun filtreleme
kapasitesine zarar verebilir. Gerekirse
yiyecek artiklarini temizlemek igin
yumusak bir siinger, yumusak bir bez
veya asindirici olmayan bir temizlik firgasi
kullanabilirsiniz. Alternatif olarak, daha
agir kirleri filtreden temizledikten sonra
bulasik makinesinde 65-70°C’de °C (en
az 90 dk uzunlugunda bir programda)
deterjan kullanmadan ve bulasiklardan
ayri olarak yikayabilirsiniz.

Filtreleri en az 24 sa oda sicakliginda
kurumaya birakin. Filtrelerin tekrar monte
edilmeden 6nce tamamen kurutulmasi
gerekir.

Filtreleme Unitesini yeniden takin ve i¢
kisma geri koyun.
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Uzun 6murlt karbon filtrelerin
tazelenmesi

1. Filtreleri 6nce yukarida agiklandigi gibi
temizleyin.

2. Filtreyi 120 dk boyunca 100 °C olarak
ayarlanmis firinin igine koyun. Filtreleri
orta tel rafa yerlestirin. Fanin galismadigi
bir firin fonksiyonunu kullanin.

3. Filtreleme Unitesini yeniden takin ve ig
kisma geri koyun.

4. % > @ > Filtreler segenegini segin.
Filtreyi secin ve SIFIRLA 6gesine
dokunun.

Sayag yeniden baslar.

9.5 Yemek sensorii'nin
temizlenmesi

+ ik kullanimdan énce Yemek sensorii‘i
temizleyin.

« Sadece nétr deterjanlar kullanin.

« Asindirici Urtnleri, asindirici temizleme
bezlerini, ¢dzuculeri veya metal cisimleri
kullanmayin.

*  Yemek sensori'ni bulasik makinesinde
yikamayin.

* Plastik tutamak, Yemek sensori'nin
calismasi Uzerinde higbir etkisi olmayacak

10. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Gulvenlik boélimlerine bakin.

10.1 Bu durumlarda ne yapmal...

renk solmasina ugrayabilir.

Sorun Olasi sebep

Coziim

Ocagi agamadiniz veya calistirama- Ocak, elektrik beslemesine baglan-
diniz. mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapiimamistir.

Ocagin elektrik beslemesine dogru
bir sekilde bagl olup olmadigini
kontrol edin. Baglanti semasina ba-
kin.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olmadigin-
dan emin olun. Sigortanin tekrar tek-
rar atmasi halinde, kalifiye bir elek-
trikgiye danisin.

60 saniye boyunca isi ayarini yap-
madiniz.

Ocagi tekrar acin ve 60 saniyeden
daha kisa bir sure icinde IsI ayarini
ayarlayin.

Ayni anda 2 veya daha fazla sensor
alanina dokundunuz.

Sadece bir sensér alanina dokunun.

Pause galisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Ekran dokunusa tepki vermiyor. Ekranin bir kismi ortlli veya tence-  Cisimleri gikarin. Tencereleri ekran-
reler ekranin ¢ok yakinina yerlestiril- dan uzaklastirin.
mis. Ekrani temizleyin ve cihaz soguyun-
Ekranda bir miktar sivi veya cisim caya kadar bekleyin. Ocagin elektrik
var. beslemesini kesin. Ocagi 1 dk. son-

ra yeniden baglayin.
Sesli bir sinyal duyuluyor ve ocak Bir veya daha fazla sensér alanina  Nesneleri sensor alanindan kaldirin.
devre disi kaliyor. bir seyler koymussunuz.

Ocak devre disi kalirken sesli bir
sinyal duyuluyor.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Ocak devre disi kalyor.

Sensor alaninin tzerinde bir nesne
duruyordur @

Nesneleri sensér alanindan kaldirin.

Atil sicaklik gdstergesi yanmiyor.

Bolge, sadece kisa bir sireligine ¢a-
listirldidi veya sicak yuzeyin altin-
daki sensor hasar gordigu igin si-
cak olmayabilir.

Bolge sicak olmaya yetecek kadar
uzun sure gahistirildiysa, Yetkili Ser-
vis Merkezi ile gortsun.

Otomatik programlari (Yemekler ve-
ya ISLEVLER) etkinlestirdikten son-
ra, ocak isinmaya baslar, durur ve
tekrar baslar.

Bu, Yemek sensori'nin otomatik
programlarin (Yemekler veya IS-
LEVLER) etkinlestirildigi bir kapta ol-
dugundan emin olmak igin bir gu-
venlik kontrolidir.

Bu normal bir islemdir, herhangi bir
arizaya isaret etmez.

En ylksek 1sitma ayarini etkinlesti-
remezsiniz.

Baska bir bdlge zaten en yuksek Isi
ayarina getirilmistir.

Once diger bélgenin giiciini azaltin.

FlexPower seviyesi ¢ok disuk.

Menu'deki maksimum giicu degisti-
rin. "llk kullanimdan énce" bélimine
bakin.

Sensor alanlari isiniyor.

Pisirme kaplari ¢ok blyik veya kon-
trol digmelerine ¢cok yakin yerlestir-
missiniz.

Mimkunse buyulk pisirme kaplarini
arka bélgelere koyun.

Yemek sensoru yanit vermiyor veya
ekranda Yemek sensori bulunama-
di.

Yemek sensorii bosaltilir veya Blue-
tooth ayarlanmaz.

Yemek sensori'yi sarj edin.

Yemek sensori'yi Bluetooth aracili-
giyla ocakla baglayin.

"Yemek sensorl eslestirme ve kalib-
rasyon" bélimine bakin.

Ekran, suyun sicakliginin 100
°C'den yuksek oldugunu gostermek-
te.

Yemek sensorii'ni kalibre etmediniz
veya bunu yanlis yaptiniz.

Yemek sensorii'ni tekrar kalibre
edin.

"Yemek sensorl eslestirme ve kalib-
rasyon" bolimine bakin.

Suya ¢ok fazla tuz koydunuz.

Kaynar suya tuz atmayin.

Diger cihazlar da ayni frekansta ¢a-
lisir ve baglantiyi bozarlar.

Baglantiyi bozabilecek tim cihazlari
cikarin. "Teknik Veriler" bolimine
bakin.

Yiyeceklerin sicakligi beklenenden
farkli.

Yemek sensorii yanlis yerlestirilmis.

Olglim noktasinin, yiyecegin en ka-
lin kismina yerlestirildiginden emin
olun. "Gunltk kullanim” bélimiine
bakin.

Yemek sensori Gzerindeki kirmizi
1sik yanip sonuyor.

Yemek sensori bosaltildi veya ha-
sar gordu.

Yemek sensoru'yi sarj edin.
Sorun devam ederse Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

Ocak, ciddi sicaklik atlamalari tespit
ediyor.

Yemek yaparken bir miktar su ekle-
diniz veya tencereyi degistirdiniz.

Bir fonksiyon basladiktan sonra su
eklemekten veya tencereyi degistir-
mekten kaginin.

Tenceredeki is1, 6zellikle yogun sivi-
lar igin esit yayllmamis.

Yiyecekleri sik sik karistirin.

Tencere ¢ok Isiniyor veya yiyecekler
cok cabuk pisiyor.

Cok kuguk bir tencere kullandiniz.

Belirli bir pisirme bdlgesi icin boyut-
lari uygun tencereleri kullanin. Bkz.
"Teknik veriler".
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Bir fonksiyonu etkinlestiremiyorsu-
nuz.

Etkinlestirmeyi 6nleyen baska bir
fonksiyon ayni pisirme bélgesinde
calismaktadir.

Baska birini etkinlestirmeden 6nce
fonksiyonu durdurun.

Otomatik programlar (Yemekler ve-
ya ISLEVLER) veya SousVide (Va-
kumlu) Pisirme durur.

Bir pisirme isleminin baslangicinda,
tencere igindeki sivinin sicakhgi 40
°C'den yuksektir.

Kullanimdaki pisirme kabi sicak.

Sadece soguk sivilar kullanin.
Pisirme kabini 6nceden isitmayin.

Kontrol paneli dokunmatik sensor
alanlarina basildiginda ses gelmi-
yor.

Sesler devre disi birakilmistir.

Sesleri etkinlestirin. "Guinlik kulla-
nim" bélimune bakin.

Yanlis dil ayarland.

Dili yanhslikla degistirdiniz.

Yanlis dili degistirmek igin "Gunluk
kullanim", "Dil" bolimindeki talimat-
lari izleyin.

Esnek indUksiyonlu pisirme alani pi-
sirme kaplarini isitmiyor.

Pisirme kaplari esnek indulksiyonlu
pisirme bdlgesine yanls yerlestiril-
mistir.

Pisirme kaplarini esnek indiksiyonlu
pisirme bdlgesinde dogru yerlestirin.
Pisirme kaplarinin konumu etkinles-
tirilmis fonksiyon veya fonksiyon
moduna baghdir. Bkz. "Esnek indik-
siyonlu pisirme alani".

Pisirme kabinin tabaninin ¢api, et-
kinlestirilen fonksiyon veya fonksi-
yon modu igin yanlis.

Etkin fonksiyon ya da fonksiyon mo-
du icin gecerli gapa sahip pisirme
kaplarini kullanin. Gapi 160 mm'den
kiiguk pisirme kaplarini esnek indik-
siyonlu pisirme alaninin yalnizca bir
bdlmesine denk gelecek sekilde ko-
yun. Bkz. "Esnek induksiyonlu pisir-
me alani".

Bir pisirme bolgesi devre disi kal-
makta.

Otomatik Kapanma pisirme alanini
devre disi birakir.

Ocagi kapatin ve yeniden galistirin.
"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

ﬁl ve bir mesaj yanar.

Kilitle calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

E - U - O gorintilenir.

Cocuk Kilidi calisiyor.

"Gunlik kullanim" bélimiine bakin.

Glg seviyesi bar yanip séner.

Bdlgede higbir pisirme kabi yok.

Bdlgeye pisirme kabi yerlestirin.

Kullanilan pisirme kabi uygun degil-
dir.

Uygun pisirme kabi kullanin. Bkz.
"lpuclari ve éneriler".

Pisirme kabinin taban ¢api bu bdlge
icin gok kiguk.

Dogru dlgllere sahip pisirme kabini
kullanin. Bkz. "Teknik veriler".

Flex Bridge galisiyor. Calisan fonk-
siyon modunun bir veya daha fazla
bolumunun tzerinde pisirme kabi/
kaplari bulunmuyor.

Pisirme kaplarini, calisma modunu
calistiran ya da ¢alisma modunu de-
gistiren dogru sayida bolime yerles-
tirin. Bkz. "Esnek indliksiyonlu pisir-
me alani".

yaniyor.

Elektrik baglantisi arizali.

Ocagin fisini prizden ¢ekin ve bag-
lantiy1 kontrol edin. “Montaj” bélu-
miine bakin.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

yaniyor.

Bolge sicaklik sensori ok yiksek
veya cok disuk sicaklik algiliyor.

Pisirme alaninin sogumasini bekle-
yin veya ortam sicakhigini 15°C'nin
Uzerine gikarin.

Sorun devam ederse Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

yaniyor.

Sogutma fani tikalidir.

Fani higbir seyin engellemediginden
emin olun. Fan herhangi bir sey ta-
rafindan engellenmezse ve sorun
devam ederse, Yetkili Servis Merke-
zi ile iletisime gegin.

Sirekli bir bip sesi duyabilirsiniz.

Elektrik baglantisi dogru degil.

Ocagin elektrik beslemesini kesin.
Tesisati kontrol etmesi icin kalifiye
bir elektrikgiye basvurun.

Pisirme kabi 5 dakikadan uzun sire
Isinir.

Pisirme kabinin tabani indiksiyonla
uyumlu degildir.

Uygun tabanli (dliz, manyetik) pisir-
me kaplari kullanin. Bkz. "lpuglari ve
Oneriler".

Isitma islemi uzun surer.

Pisirme kabi ¢cok kigcuktir ve pisir-
me bdlgesinin Urettigi glictin yalniz-
ca bir kismini alir.

Optimum s transferi igin alt ¢api,
pisirme bdlgesinin boyutuna (yani
"Teknik veriler" > "Pisirme bolgeleri
6zelligi" menulsundeki maksimum pi-
sirme kabi gapi degeri) benzer olan
pisirme kaplari kullanin.

Ocak kablosuz aga baglanamiyor.

Yoénlendirici yeni WLAN katilimcilari-
ni engeller.

Yénlendiricinin yeni katimcilara izin
verdiginden emin olun.

Gerekirse yénlendiriciyi yeniden
baslatin.

Ocaktaki kablosuz baglanti etkin de-
gil.

WiFi'yi etkinlestirin. "ilk kullanimdan
once", Kablosuz / uygulama baglan-
tisina bakin.

Yonlendiricinin frekansi 5 GHz ola-
rak ayarlanmistir.

Yonlendirici ayarlarini 2,4 GHz veya
2,4+5 GHz olarak degistirin. Yonlen-
dirici yalnizca 5 GHz frekansi des-
tekliyorsa, ocak baglanamaz.

Kablosuz ag sinyali zayif.

Yoénlendiriciyi ocaga yaklastirin.
Gerekirse sinyali artirmak igin bir
WiFi tekrarlayici kullanin.

Ocagi uygulama ayarlarinda WLAN
ag listesinde bulamiyorsunuz.

Ocak zaten aga bagli, ancak goru-
nir olmayabilir.

Ocagi agdan ayirin. Bkz. "ilk kulla-
nimdan 6nce" bolimu, Kablosuz /
uygulama baglantisi.

Davlumbaz kontrol gubudu yanip
sOner ve davlumbaz calistirlamaz
ve kapatilamaz.

Fan, odanin diizglin havalandiriima-
mis olmasi gibi bazi durumlarda
kendiliginden kapanabilir.

Pencereleri agin. Pencere anahtari-
ni takmaniz gerekebilir. "Montaj" bo-
limiine bakin. Pencere anahtari za-
ten varsa, dogru takildigindan emin
olun. Montaj kitapgigina bakin.
Herhangi bir sembole basin. Dav-
lumbaz yeniden calisir.
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Sorun

Olasi sebep

Coziim

Davlumbaz fonksiyonu etkinlestirildi-
ginde davlumbaz fani diizglin galis-
miyor.

Davlumbazin bulundugu ortamin si-
cakhgi cok yuksek.

Davlumbazin iginde ve etrafindaki
hava sirkiilasyonu yetersiz.

Ocag! kapatin ve fisini prizden cika-
rin. En az 10 saniye bekleyin ve ye-
niden takin.

Diger oneriler:

Ortamin sicakhgini distirmeye ¢ali-
sin. Davlumbaz filtresini gikarin ve
davlumbazin iginde biriken nemi
alin. "Bakim ve temizlik" bélimiine
bakin. Davlumbaz sistemini bir giin
boyunca kurumaya birakin ve dav-
lumbazi yeniden galistirin.

Pisirme sirasinda olusan buhar dav-
lumbaz tarafindan yeterince emilme-
di.

Pisirme kabinin kapaklari diizgin
yerlestiriimedi.

Pisirme kabinizin havalandirmali ka-
paklari yoksa, ¢ikan buharin dav-
lumbaza dogru yonlendiriimesi igin
kapaklari egdiginizden emin olun.
Entegre davlumbaz ile kullaniimasi
tavsiye edilen 6zel Buhar Bacall Ka-
paklar hakkinda bilgi igin "ipuglari ve
Oneriler" kismina bakin.

Ekranin ana gériiniminde sari bir
nokta gostergesi belirir.

Davlumbaz filtresi dolu.

Davlumbaz filtresini temizleyip yeni-
leyin ve bildirimi sifirlayin. "Bakim ve
temizlik" bolimiine bakin.

Daha ytiksek bir 1s1 ayarl mevcut
degildir.

Glc Yonetimi galisir ve maksimum
glicu azaltir.

"Gunlik kullanim”, Gig Yonetimi bo-
limine bakin.

Kaynama fonksiyonu baslamiyor.

Yemek sensori ucu Uzerindeki lazer
isareti siviya tamamen batiriimamis.
Su ¢ok 1lik.

Yemek sensoru ucretlendiriimez.

Kaba daha fazla su ekleyin.

Oda sicakliginda su kullanin.
Pisirme islemine baslamadan 6nce
Yemek sensori'yi sarj edin.

Kaynama fonksiyonu yanlis galisi-
yor.

Yemek sensorir kalibre edilmedigi
icin sicaklik degeri dogru degil.

ilk pisirme isleminden 6nce Yemek
sensoru'yi kalibre edin.

Tavada kizartma fonksiyonu ile isit-
ma islemi uzun surer.

Pisirme kabi ¢ok kiglk, cok agir ve-
ya alt kisim diizgln degil.

"ipuglari ve tiiyolar".

10.2 Eger bir ¢6ziim
bulamadiysaniz...

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis
Merkezine basvurun. Bilgi etiketindeki verileri

olun. Dogru galistirmadiginiz takdirde servis
teknisyeni veya satici tarafindan yapilacak

verin. Ocagi dogru ¢alistirdiginizdan emin

11. TEKNIK VERILER
11.1 Bilgi etiketi

Model ECC8549
Tip 67 D4A 05 FD
indiiksiyon 7.35 kW
Seri No
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servis islemi, garanti siresi iginde dahi olsa
Ucretlendirilecektir. Garanti slresi ve Yetkili
Servis Merkezleri ile ilgili bilgiler garanti
kitapgigindadir.

PNC 949 599 473 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Uretildigi Yer: Almanya

7.35 kW



ELECTROLUX c E "
11.2 WiFi baglantisi
EIRP max 20 dBm /100 mW
WiFi frekans 2400 - 2483,5 MHz
11.3 Pisirme bolgelerinin 6zellikleri
Pisirme bolgesi Nominal gli¢ Boost [W] Boost maksi- Pisirme kabi ¢ap:

(maksimum 1s1 mum siire [dk] [mm]
ayari) [W]
Sag 6n 1400 2500 4 125- 145
Sag arka 1800 2800 10 145 - 180
Esnek indlksiyonlu 2300 3200 10 asgari 105
pisirme alani
Pisirme bdlgelerinin glicl tablodaki verilerden
biraz farkl olabilir. Tencerenin malzemesi ve Calisma frekansi 2400 - 2483,5
boyutlarina gére degisir. MHz
Optimum 1s1 transferi ve pisirme sonuglari igin Maksimum iletim gticii 7 dBm
alt gapl, pisirme bolgeglr)ln boyutuna (yani Sicakitk arahdn 0-200°C
tablodaki maksimum pisirme kabi ¢api
degeri) benzer olan pisirme kaplari kullanin. Olgim dénguisi 2'sn

Pisirme bdlgesinin gapindan daha blyuk
pisirme kaplari kullanmayin.

11.4 Yemek sensori teknik
ozellikler

Yemek sensori yiyecek ile temas halinde
kullanim i¢in onaylanmistir.

12. ENERJI VERIMLILIGI

12.1 Uriin BilgileriOcak i¢inAB EkoTasarim Diizenlemelerine gére

Model tanimlamasi

ECC8549

Ocak tipi Ankastre Ocak
Pisirme bdlgelerinin sayisi 2
Pisirme alanlarinin sayisi 1
Isitma teknolojisi indiiksiyon
Dairesel pisirme bdlgelerinin ¢api (J) Sag 6n 14.5 cm

Sag arka 18.0 cm

TURKGE
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Pisirme alaninin uzunlugu (U) ve genislidi (G)

Sol U 45.8 cm

G21.4cm
Pisirme bolgesi basina enerii tiiketimi (EC electric Sag 6n 181.7 Wsalkg
cooking) Sag arka 174.5 Wsalkg
Pisirme alaninin enerji tikketimi (EC electric cooking) Sol 191.1 Wsalkg

Ocagin enerji tiketimi (EC electric hob)

185.9 Wsalkg

IEC / EN 60350-2 - Ev tipi elektrikli pisirme
cihazlari - Bélim 2: Ocaklar - Performans
olgim yéntemi.

12.2 Ocak - Enerji tasarrufu

Asagida belirtilen ipuglarini takip ederseniz
gunlik pisirmeleriniz sirasinda enerji
tasarrufu saglayabilirsiniz.

Su isittiginizda sadece ihtiyaciniz olan
miktari kullanin.

Mumkinse pisirme kaplarinin tzerine
daima kapaklari koyun.

Pisirme kaplarini dogrudan pisirme
bdlgesinin merkezine koyun.

Yiyeceginizi sicak tutmak veya eritmek icin
daha dnce pisirme yapilan bolgelerde
kalan sicakhigi kullanin.

12.3 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Kapali modda gl¢ tiketimi

0.5W

Ag tabanl bekleme modunda gii¢ tiketimi

20W

Ekipmanin otomatik olarak uygun dislk giic moduna ulasmasi icin gereken maksi- 2 dk

mum slire

Kablosuz ag baglantisinin nasil etkinlestirilecegi ve devre disi birakilacagi hakkinda bilgi igin

"Ik kullanimdan énce" bdliimiine bakin.

12.4 Davlumbaz icin AB Enerji Etiketleme ve Eko-Tasarim Diizenlemelerine

gore Uriin Bilgi Sayfasi ve Urtin Bilgileri

(AB) No 65/2014'e gore liriin bilgileri sayfasi

Ureticinin adi veya ticari markasi ELECTROLUX

Model tanimlayicisi ECC8549

Yillik enerji tiiketimi - AECdavlumbaz 32.7 kWsalyil
Enerji sinifi A+

Sivi Dinamigi Verimliligi - FDEdavlumbaz 32.0

Dinamik sivi sinifi A

Parlaklik yetkinligi - LEdavlumbaz - Ix/W
Parlaklik yetkinligi sinifi -

Yag filtrelerinin etkinligi - GFEdavlumbazi 85.1 %

Yag filtrelerinin yetkinlik sinifi B
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Normal kullanimda distik glicte hava akisi 270.0 m?/sa

Normal kullanimda en yliksek gucte hava akisi 550.0 m?®/sa

Yogun kullanim veya hizlandirmada hava akisi 650.0 m?/sa
Minimum hizda élgllmis ses glicl seviyesi - A 50 db(A) re 1 pW
Maksimum hizda 6l¢lilmis ses guicl seviyesi - A 66 db(A) re 1 pW
Yogun kullanim veya hizlandirmada 6lgtilmus ses glicu seviyesi - A 69 db(A) re 1 pW
Kapali modda olglilen giig tlketimi - Po 0.49 W

Hazir bekleme modunda 6lgulen gug tliketimi - Ps - w

AB 66/2014 uyarinca ek bilgi

ivme hizi faktéri 0.8

Enerji Verimliligi Endeksi - EEldavlumbaz 42.6

En verimli noktada ¢lgllen hava akimi - QBEP 286.7 m?/sa

En verimli noktada él¢llen hava basinci - PBEP 449 Pa

Azami hava akimi - Qmax 650.0 m?/sa

En verimli noktada dlcilen elektrik guict - WBEP 111.9 W
Aydinlatma sisteminin nominal degeri - WL - W

Pisirme ylzeyinde aydinlatma sisteminin ortalama aydinlatmasi - Emiddle - Ix

Cihaz asagidaki standartlara gore test
edilmistir: IEC / EN 61591, IEC / EN 60704-1,
IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN 50564.

12.5 Davlumbaz - Enerji tasarrufu

Asagida belirtilen ipuglarini takip ederseniz
gUnlik pisirmeleriniz sirasinda enerji
tasarrufu saglayabilirsiniz.

» Pisirmeye basladiginizda davlumbaz
fanini diislik hiz seviyesine ayarlayin.
Pisirme islemi bittiginde, davlumbazi

13. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

donusturalebilir {:) Ambalaji geri dénlisuim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénustimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

birka¢ dakika daha galistirmaya devam
edin.

* Fan hizini sadece buyuk miktarda buhar
veya dumandan kurtulmak igin artirin.
Boost fonksiyonunun yalnizca asiri
durumlarda kullaniimasi énerilir.

» Davlumbaz filtresini dizenli olarak
temizleyin ve verimliligini korumak icin
gerektiginde degistirin.

«  Verimliligi optimize etmek ve guriltiyd en
aza indirmek i¢in kanal sisteminin
maksimum ¢apini kullanin.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. UrtinG yerel geri dontisiim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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