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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas I'application pour
jouer avec 'appareil et les appareils mobiles.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

 AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

» Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

 Utilisez uniguement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

» Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.
/\ AVERTISSEMENT! * Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
L L * Installez I'appareil dans un lieu s(r et
L’appareil doit étre installé uniquement adapté répondant aux exigences
par un professionnel qualifié. d'installation.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

» Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez

* Respectez I'espacement minimal requis

par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter |'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
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2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de l'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.
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Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou

décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.




— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n'a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

+ Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie,

d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de l'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.
Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et apres le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
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initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|égérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages a
I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

+ Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
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vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.



3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

ONE AN

Bandeau de commande
Affichage

Réservoir d'eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

A Eclairage

Chaleur tournante

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

= EeS

PAS v
|

I |
121 516

Activez/ Appuyez et maintenez enfoncé
Désacti- pour allumer et éteindre I'appa-
vez reil.

Reépertorie les options de I'appa-
reil et les fonctions de réglage.

Menu

Bl Sortie du tuyau de détartrage
El Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros roétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rotisserie sur une grille métallique.

« Plat a rétir
Pour cuire et rotir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

« Sonde de cuisson
Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

* Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

Mes
pro-
gram-
mes

(]

Indique les réglages favoris.

Afficha-  Affiche les réglages actuels de
ge I'appareil.

]

Curseur
de Pour allumer et éteindre I'éclaira-
I'éclaira- ge.

ge

Pré-

E chauffa-  Pour activer et désactiver la fonc-
ge Rapi- tion : Préchauffage Rapide.
de

4.2 Affichage

Affichage avec les principales fonctions
réglées
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1230

)3

A0 85°C

150°C

@ 15min @
1.

| | |
F E D C

Wi-Fi

Heure actuelle

DEMARRER / ARRETER
Température

Modes de cuisson

Minuteur

Sonde de cuisson (uniquement sur
certains modeéles)

OEMMOUOW> o

Voyants de I’affichage

OK Pour confirmer la sélection/le réglage.

< Pour remonter d’'un niveau dans le menu.

Voyants de I’affichage

lr:) Pour annuler la derniére action.

W  Pour activer et désactiver les options.

Q La fonction de son alarme est activée.

Le son alarme et la fonction d'arrét de cuis-
son sont activés.

Seul le message contextuel est activé.

CIENIEID

La fonction de Démarrage retardé est acti-
vée.

Pour annuler le réglage.

La connexion Wi-Fi est activée.

| )| D

La Télécommande est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Premiére connexion

L’affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité , Son touches , Volume Alarme ,
Dureté de I'eau , Heure actuelle .

5.2 Connexion sans fil

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin

de:

* Un réseau sans fil avec connexion
Internet.

» Un appareil mobile connecté au méme
réseau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d’utilisation. Vous pouvez également
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télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de 'application.

3. Mettez en fonctionnement I'appareil.

4. Appuyez sur E Sélectionnez :
Configurations / Connections.

5. ™ _faites glisser ou appuyez pour mettre
en fonctionnement ou a l'arrét : Wi-Fi.

Le module sans fil de I'appareil démarre dans

les 90 sec.

@

Pour des raisons de sécurité, le
fonctionnement de la télécommande se
désactive automatiquement aprés 24 h.

Répétez I'intégration, si nécessaire.

Fréquence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocoles IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM




Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW )

Module Wi-Fi NIUS-50

5.3 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. AEG reconnait pleinement les
contributions du logiciel ouvert et des
communautés robotiques au projet de
développement.

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont
les conditions de licence doivent étre
publiées, et pour consulter leurs informations
completes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://aeg.opensoftwarerepository.com
(dossier NIUS)

5.4 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumeée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction = Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

5. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniguement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

6. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

5.5 Réglage : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau.

Utilisez le papier réactif ou contactez votre
fournisseur d'eau pour contrdler le niveau de
dureté de I'eau.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne mettez pas le
papier réactif sous I'eau du robinet.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Menu / Configurations / Configuration /
Dureté de l'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de

changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un

délai de 1 min aprés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de
I'eau dans le menu : Configurations /
Configuration / Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau
avec le niveau correspondant de
classification de I'eau. Réglez le niveau de
dureté de I'eau en fonction du tableau.

Niveau de dureté de
I'eau

Papier réactif

1 - douce

]

2 - modérément dure

]

3 -dure

4 - tres dure
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6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
‘i' Gril

Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux.
Réglez une température inférieure a celle
du Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur
répartit la chaleur uniformément a l'inté-
rieur du four.

(€]

Plats surgelés
Parfait pour les repas préparés (par ex. fri-
tes, pommes quartier ou nems).

[

Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rétir des aliments sur un seul
niveau.

1

Fonction Pizza
Idéal pour cuire des pizzas et autres plats
qui nécessitent plus de chaleur.

=

PROGRAMMES SPECIAUX

H Stérilisation
Pour préserver les légumes et les fruits,
placez les pots de conserve dans une pla-
que de cuisson remplie d’eau, en utilisant
des pots a baionnette résistants a la cha-
leur ou des couvercles a vis de méme tail-
le. Utilisez le premier niveau de la grille.

i« Déshydratation
Pour déshydrater des fruits, des légumes
et des champignons en tranches. Pour
permettre a I'air saturé en humidité de
s'échapper et au fruit de mieux sécher, il
est conseillé d'ouvrir la porte du four occa-
sionnellement pendant le processus de sé-
chage.

Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes avant de
les servir.

Hl

K

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et 1é-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

555 Gratiner
= Pour des plats tels que des lasagnes ou
un gratin de pommes de terre. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

1oC] Cuisson basse température
Processus de cuisson a basse températu-
re. |l est idéal pour cuire des aliments déli-
cats (par ex., boeuf, veau ou agneau).

Chauffage inférieur

Choisissez cette fonction apres un proces-
sus de cuisson pour faire davantage brunir
les aliments en bas, si nécessaire. Utilisez
le niveau de gradin le plus bas.

(W

@ Maintien au chaud
Pour maintenir les aliments au chaud.
Veuillez noter que certains plats peuvent
continuer a cuire et sécher tout en restant
chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Cou-
vrez la surface de la pate pour éviter qu’el-
le ne séche.

-

®

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.
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l%l Chaleur Tournante Humide

‘ Cette fonction est congue pour économiser
de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température
a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La puissance peut étre
réduite. Pour plus d’informations, consul-
tez la partie sur les remarques du chapitre
« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tour-
nante Humide.




FONCTIONS VAPEUR

) Réhydratation vapeur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur
évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et ho-
mogeéne, ce qui permet de conserver les
saveurs et ardbmes des aliments comme
s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour réchauffer direc-
tement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en
méme temps sur différents niveaux de gril-
le.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des
pains et petits pains et obtenir un excellent
résultat professionnel en matiére de crous-
tillant, de couleur et de brillance de la crod-
te.

N

Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la
volaille, le plat au four et les ragodts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de cha-
leur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’une surface croustillan-
te.

E:>

H

6.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Rendement énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.

2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson @ pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez le mode de cuisson et

appuyez sur OK:
4. Réglez la température. Appuyez sur la

touche OK.

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson ».

6. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.
7. Mettez a I'arrét I'appareil.

6.4 Réglage : Mode de cuisson
Vapeur

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole
du mode de cuisson pour accéder au
sous-menu.

2. Appuyez sur . Réglez le mode de
cuisson vapeur.

3. Appuyez sur OK, Les réglages de la
température s'affichent.

4. Réglez la température.

5. Appuyez sur la touche OK.

6. Appuyez sur le couvercle du réservoir
d’eau pour l'ouvrir.

7. Remplissez le réservoir d’eau avec de

I'eau froide jusqu'a atteindre le niveau
maximal (environ 950 ml), qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche. Ne remplissez pas le réservoir
d’eau au-dela de sa capacité maximale. Il
existe un risque de fuite d’eau, de
débordement et de dégats des meubles.
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/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez
pas d'autres liquides. Ne versez pas
de liquides inflammables ni d'alcool
dans le réservoir d’eau.

8. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

9. Appuyez sur la touche START .

La vapeur apparait au bout de 2 min environ.

Une fois la température définie atteinte, un

signal sonore retentit.

10. Quand le réservoir d’eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

11. Mettez a l'arrét I'appareil.

12. Pour empécher la formation de résidus
de calcaire, videz le réservoir d’eau apres
chaque cuisson a la vapeur.

Reportez-vous au chapitre « Entretien et

nettoyage », Vidange du réservoir.

13. Apreés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

14. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
l'intérieur du four avec un chiffon doux.

Elément du menu Application

Configura- Connections

tions

Pour régler la configura-
tion du réseau.

Configura-  Pour régler l'appareil.
tion
Service Affiche la version et la

configuration du logiciel.

Sous-menu pour : Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil est chaud. Risque de brllure.
Soyez prudent lorsque vous videz le bac
a eau.

6.5 Menu

Appuyez sur —= pour accéder au menu.

Sous-me- Application

nu

Vidange du  Procédure pour éliminer I'eau rési-

réservoir duelle du réservoir d’eau apres avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage Durée : 1 h.

par pyrolyse,

rapide

Nettoyage Durée : 1 h 30 min.

par pyrolyse,

normale

Nettoyage Durée : 3 h.

par pyrolyse,

renforcée

Détartrage Procédure de nettoyage du circuit de
génération de la vapeur pour éliminer
les résidus calcaires.

Ringage Procédure pour rincer et nettoyer le

circuit de génération de la vapeur
aprés une utilisation fréquente des
fonctions vapeur.

Elément du menu Application

Sous-menu pour : Options

Cuisson assistée Indique les programmes

automatiques.

Nettoyage Indique les programmes

de nettoyage.

Mes programmes Indique les réglages fa-

voris.

Options Pour régler I'appareil.
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Sous-me- Application

nu

Eclairage Allume et éteint I'éclairage.

four

Sécurité en- Empéche l'activation accidentelle de

fants I'appareil.

Préchauffa-  Réduit la durée de préchauffage. Uni-

ge Rapide quement disponible avec certains mo-
des de cuisson.

Nettoyage Active et désactive le rappel.

Conseille




Sous-me- Application Sous-me- Description

nu nu

Affichage Change le format de I'affichage de Heure ac- Régle I'heure et la date actuelles.
Heure I'heure. tuelle

Sous-menu pour : Connections

Sous-menu pour : Service

Sous-me- Description Sous-me- Description
nu nu
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi. Mode démo  Code d’activation/désactivation : 2468
Télécom- Pour activer et désactiver la télécom- Version du Informations sur la version logicielle.
mande mande. logiciel

Option visible uniqguement aprés avoir

activé : Wi-Fi. Réinitialiser ~ Restaure les réglages d'usine.

tous les ré-

Fonctionne-  Pour lancer automatiquement la télé- glages
ment a dis- commande aprés avoir appuyé sur
tance auto-  DEMARRER. - . . Py
matique Option visible uniquement apres avoir 6.6 Reglage : Cuisson assistée

activé - Wi-Fi. Le sous-menu Cuisson assistée comprend un
Réseau Pour vérifier le statut du réseau et la ensemble de fonctions et de programmes

puissance du signal de : Wi-Fi. supplémentaires congus pour les plats

- - - dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est

Ignorer Ré-  Pour désactiver le réseau actuel de la f . sl 6.V
seau connexion automatique avec I'appa- ourni avec un reglage approprie. vVous

reil.

Sous-menu pour : Configuration

Sous-me- Description
nu
Langue Définit la langue de 'appareil.

Affichage Lu- Reégle la luminosité de I'affichage.
minosité

Active et désactive la tonalité des
champs tactiles. Il n’est pas possible

Son touches

de couper la tonalité pour @

Volume Alar- Reégle le volume des signaux sonores
me et des tonalités des touches.

Dureté de Définit la dureté de I'eau.

I'eau

pouvez régler la durée et la température
pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant
* A point
* Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec le Poids automatique.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Appuyez sur la touche ——.

3. Appuyez sur ¥ Passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d’aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START .
Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.
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7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Mes programmes DA ¢

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 3 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le temps de cuisson.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
Sélectionnez le réglage préfére.

2

3. Appuyez sur la touche ——.

4. Sélectionnez : Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la
liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche OK.
") appuyez pour réinitialiser le réglage.

0 - appuyez pour annuler le réglage.

7.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. 75\3 H - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

71\(, R - appuyez simultanément pour activer
la fonction.

7.3 Sécurité enfants

Cette fonction empéche I'activation
accidentelle de I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.

2. Appuyez sur la touche ——.

3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Sécurité enfants est activée.

Lorsque cette fonction est activée, accédez

a : Minuteur, Wi-Fi et 'ampoule sont

disponibles.
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Pour permettre I'utilisation de l'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

La porte est verrouillée lorsque cette fonction
est activée et que l'appareil est a I'arrét.

7.4 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

7.5 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.



8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonction Description

Minuteur Pour définir la durée de la cuisson. Le
maximum est de 23 h 59 min.
Vous pouvez définir ce qui se passe
lorsque la durée s’est écoulée en défi-
nissant la valeur préférée de : Fin de
I'action.

Fin de I'ac- Son alarme - lorsque la durée s’est

tion écoulée, le signal retentit. Vous pouvez
régler cette fonction a tout moment,
méme lorsque I'appareil est a 'arrét.
Son et arrét du four - lorsque la durée
s’est écoulée, le signal retentit et le mo-
de de cuisson s'éteint.
Information display : lorsque la durée
s’est écoulée, le message apparait a
I’écran. Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lorsque I'ap-
pareil est a l'arrét.

Démarrage Pour reporter le début et/ ou la fin de la

retardé cuisson.

Prolonga- Pour rallonger le temps de cuisson.

tion de la

durée

Compteur  Pour indiquer la durée de fonctionne-

ment de l'appareil. Le maximum est de
23 h 59 min. Vous pouvez activer et
désactiver la fonction. Cette fonction
n’a aucune incidence sur le fonctionne-
ment du four.

8.2 Réglage : Heure actuelle

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Appuyez sur Heure actuelle.
3. Réglez I'heure.

4. Appuyez sur la touche OK.

8.3 Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche @

3. Réglez I'heure.
Vous pouvez sélectionner la Fin de I'action

préférée en appuyantsur © ® @

4. Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.
S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et
que les aliments ne semblent toujours pas
cuits, vous pouvez prolonger le temps de
cuisson. Vous pouvez également modifier le
mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour
prolonger le temps de cuisson.

8.4 Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @
Réglez le temps de cuisson.

Appuyez sur latouche © ® ®
Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez I'heure de début souhaitée.

Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Noakr wbd

=)

.5 Réglage : Compteur

Appuyez sur la touche @

Appuyez sur la touche © © ®
Appuyez sur Compteur.

Faites glisser ou appuyez sur o pour
afficher la durée de fonctionnement sur
I’écran principal.

5. Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

N =

8.6 Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur la touche @

2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK.
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9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille. Assurez-vous que la
grille touche l'arriere de l'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rétir

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriere de l'intérieur du four.
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9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments. Vous pouvez I'utiliser avec tous les
modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

. °C - la température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

. M la température a cceur des aliments.
Recommandations :

* Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.

« Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

L'appareil calcule une heure approximative

de fin de cuisson. Elle dépend de la quantité

d'aliments, du mode de cuisson et de la
température.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.



Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. M- appuyez pour régler la température
a ceceur du capteur.

6. @ ® ® _appuyez pour définir 'option
préférée :

» Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

7. Sélectionnez I'option et appuyez

plusieurs fois sur OK pour passer a
I’écran principal.

8. Appuyez sur la touche START .

9. Des que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

10. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».

Pour plus de recommandations de cuisson,
consultez les tableaux de cuisson sur notre
site Internet. Pour trouver les conseils de
cuisson, vérifiez le code produit (numéro
PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.

Symboles utilisés dans les tableaux :

§§9 Type d'aliment
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Mode de cuisson

Température

o

Accessoire

Niveau de la grille

O M)

Heure de cuisson (min)

10.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

10.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

§5§ —

°C = O

=

Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35

16 morceaux rotir

Gateau roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir

Poisson entier, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25

0,2 kg rotir

Cookies, 16 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rotir

Meringues, 24 mor-  Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35

ceaux rotir

Muffins, 12 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rotir

Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

lée, 20 morceaux rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25

blée, 20 morceaux rotir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25

ceaux rotir

10.4 Informations pour les laboratoires d’essais
Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.

Cuisson sur un seul niveau

= - o,
L, = C O =
Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2
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= — o,
&L, = C O =

Génoise allégée Chauffage Haut/  Grille métallique 160 45 - 60 2
Bas

Tarte aux pommes 1) Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2

Tarte aux pommes 1) Chauffggs Haut/  Grille métallique 180 55-65 1

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2

son

Sablé Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 140 25-35 2
Bas son

Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3

2) son

Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 170 20-30 3

2) Bas son

Pain grillé 3) Gril Grille métallique max. 1-2 5

1)2 pains moulées placés en diagonale (@ 20 cm). Le droit doit étre positionné plus a I'avant que le gauche.

2) préchauffez I'appareil vide.
3) Préchauffez I'appareil vide pour 5 min.

Cuisson sur plusieurs niveaux

= — )
L, = C O =

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2et4
son

Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd

teau 1) son

Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45-55 2et4

Tarte aux pommes Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2etd

1) préchauffez I'appareil vide.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.
Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

Essuyez l'intérieur de I'appareil aprés
chaque utilisation. L’accumulation de
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graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre apres
chaque utilisation.

Accessoires

» Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriere.
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T e———
/;.‘,,%Q

() ‘2\

Fl

T

W

T

=]

Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails
télescopiques doivent pointer vers I'avant.
11.3 Nettoyage par pyrolyse

Utilisez-la pour nettoyer I'appareil et briler les
résidus.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.
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/\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous navez
pas entierement fermé la porte du four.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau pendant
le nettoyage. Cela relance le cycle de
nettoyage.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez les accessoires.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de 'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Assurez-vous que le réservoir d’eau est
vide. Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage », Vidange du
réservoir.

5. Mettez en fonctionnement I'appareil.

6. Appuyez sur la touche ——/ Nettoyage.

7. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Option Durée
Nettoyage par pyrolyse, ra- 1h
pide
Nettoyage par pyrolyse, 1h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, 3h
renforcée

Lorsque le nettoyage démarre, I'ampoule est
éteinte. Le ventilateur de refroidissement
fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le

nettoyage avant qu'il ne soit terminé.

N’utilisez pas I'appareil tant que le symbole

de verrouillage de la porte reste affichée.

8. Une fois le nettoyage terminé, mettez a
I'arrét le four et attendez qu'il soit froid.

9. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux. Retirez les résidus du fond
du four.

11.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.



Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Détartrage

Utilisez-la pour détartrer le systéme de
génération de vapeur.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Assurez-vous que le réservoir d’eau est
vide. Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage », Vidange du
réservoir.

Durée de la premiére partie : environ
100 min

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Détartrage.

5. Placez le plat a rétir sur le premier niveau
de la grille.

6. Versez 250 ml d'agent détartrant dans le
réservoir d’eau.

7. Remplissez le reste du réservoir d’eau de
700 ml d’eau jusqu'a ce qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

8. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage. La premiére
partie du détartrage commence.

Durée de la deuxiéme partie : environ
35 min

9. Remplissez le réservoir d’eau de 950 ml
d’eau jusqu'a ce qu'un signal sonore
retentisse ou qu'un message s'affiche.

10. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

11. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

12. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux.

13. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que la cavité soit séche.

S’il reste des résidus de calcaire dans le four

apres le détartrage, I'affichage vous invite a

répéter la procédure.

11.6 Rappel de détartrage

L'appareil fournit deux rappels pour le

détartrage. Le rappel de détartrage ne peut

pas étre désactivé.

* Premier rappel - vous recommande de
détartrer I'appareil.

» Deuxiéme rappel - vous oblige a détartrer
I'appareil. Si vous ne détartrez pas

I'appareil lorsque le deuxiéme rappel est
allumé, les fonctions vapeur sont
désactivées.

11.7 Ringage

Utilisez-la pour nettoyer le systéme de
génération de vapeur apres une utilisation
fréquente des fonctions vapeur.

1. Mettez a I'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau jusqu'au niveau maximal indiqué par
un signal sonore ou un message affiché.

5. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Ringage.

Durée : environ 30 min

6. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

7. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.8 Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec
un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du réservoir d’eau.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Vidange du réservoir.

Durée : 6 min

5. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

6. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.
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11.9 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les

nettoyer. Le nombre de vitres difféere selon les

modeéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/N ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.
2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.

4. Fermez la porte du four a la premiére
position (a un angle d'environ : 70 °).
5. Tenez la porte en plagant vos mains de

chaque cété et soulevez-la en la tirant en

biais vers le haut.

6. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

7. Tenez la garniture de porte B sur le bord

supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

8. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.
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9. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.

10. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

11.10 Remplacement de I'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe supérieure

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

3. Remplacez I'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.



Lampe latérale

3. Nettoyez le diffuseur en verre.
4. Remplacez 'ampoule par une ampoule

1. Retirez le support d’étagére gauche pour adéquate résistant a une température de
accéder a |'éclairage. 300 °C.

2. Utilisez un objet étroit, émoussé (par ex. 5. Installez le couvercle en verre
une cuillére a café) pour retirer le 6. Installez le support d’étagére gauche.

couvercle en verre.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Que faire si...

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre I'appa-
reil en fonctionnement ni le faire
fonctionner.

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous au chapitre « Fonctions de I'horloge ».

La porte n'est pas correctement fermée.
Eclairages/symboles de la table de cuisson

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le probléme se re-
produit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage ».
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Description du probléme

Cause et solution

@ Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il est interrompu

par une coupure de courant.

Probleme avec le signal du réseau
Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au réseau sans fil. Véri-
fiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.

Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou confi-
guration du routeur modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile, reportez-vous au chapitre
« Avant la premiere utilisation », Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau
sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par
un four a micro-ondes qui se trou-
ve prés de l'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.
Evitez d'utiliser simultanément le four a micro-ondes et la télécommande de
I'appareil. Les micro-ondes perturbent les signaux Wi-Fi.

12.2 Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problémes dans le tableau ci-dessous.

Code et description

Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la cavité de
I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Retirez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant le
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-
sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F601 - probleme au niveau du signal Wi-Fi.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous au cha-
pitre « Avant la premiére utilisation », Connexion sans
fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi a échoué.

Mettez a I'arrét et de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil, puis réessayez. Reportez-vous au chapitre
« Avant la premiere utilisation », Connexion sans fil.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil.

F602, F603 - le Wi-Fi n'est pas disponible. 1)

Mettez a I'arrét puis en fonctionnement I'appareil.

1) Lorsque le message d’erreur suivant continue a apparaitre sur 'affichage, un sous-systéeme défectueux a peut-
étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un service apres vente agréé. Si l'une de
ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil continuent a fonctionner normalement.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréeé.
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Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne




retirez pas la plaque signalétique de la cavité

de l'appareil.
Nous vous recommandons d’écrire les

Référence produit
(PNC) :

informations ici :

Numéro de série (SN) :

Modeéle (MOD.) :

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur AEG

I R BSE778380T 944188814
Identification du modele BSK778380T 944188827
Indice d’efficacité énergétique 61.2
Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-
tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur
tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE778380T 36.5 kg

BSK778380T 36.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisinieres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille 0.8 W
Consommation d'énergie en mode « veille » en réseau 20W
Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan- 20 min

ce applicable

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous au
chapitre « Avant la premiére utilisation ».

FRANCAIS 27



13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
I’écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Mode Veille

Aprés 2 min, I'affichage passe en mode veille.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

ff?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER
EN MAGASIN

. . REPRISE
Cet appareil, \EYYIGALN
ses accessoires WY

mou

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

‘K

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

m

&

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
SPIS TRESCI
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14. OCHRONA SRODOWISKA. ...ttt 54

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyja¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usungc osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
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Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

— Nie nalezy pozostawiac wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

» Jedli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

¢ Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktow Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.
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2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczac¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
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Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzi¢ sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.7 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zardwek tego samego
typu.

2.8 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.




2.9 Utylizacja - Odfgczy¢ urzadzenie od zasilania.
» Odcigé przewdd zasilajacy blisko
/\ OSTRZEZENIE! urzadzenia i oddac do utylizacji.

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje B Otwor rury odkamieniajacej
El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekoéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynéw, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na

AN AN

a ruszcie.
* Gleboka blacha
Panel sterowania Dq pieqzenia ciasta i migsa lub do
Ekran zbierania ttluszczu.
* Termosonda
Zbiornik na wode Do sterowania gotowaniem w oparciu o
Gniazdo termosondy temperature wewnatrz potrawy.
Grzatka * Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
@A Lampa i blach.

Wentylator
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= ges

e

11
OB o

R))

|
T

Wi-Fi

Aktualna godzina

START / STOP

Temperatura

Funkcje pieczenia

Timer

Termosonda (tylko wybrane modele)

E@MmMOOw>

Wskazniki na wyswietlaczu

OK  Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powr6t do poprzedniego poziomu menu.

Wigczo- . . .

ne / Wy- Nac’lslngc i ;;rzytr;ymacd, aby wiag-
laczone czy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.

Menu WySV\_netIa opcje _urzqdzenla i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

ﬂ g;g?zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0 B
B 12:30
A285°C 150°C
O T5min @ | | START
s F ot
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k) Anulowanie ostatniej czynnosci.

W  Wigczanie i wytaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego i
zatrzymania pieczenia.

DD

)
4
o
%

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIEN

Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

Potgczenie Wi-Fi jest wigczone.

@ | 9)| D

Operacje zdalne jest wt.




5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.2 Polaczenie bezprzewodowe

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

» smartfon potgczony z tg samg siecig
bezprzewodows.

1. Aby pobrac¢ aplikacje, nalezy zeskanowaé
kod QR znajdujacy sie na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobrac¢ bezposrednio ze sklepu
z aplikacjami.

2. Postepowaé zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

3. Wigczy¢ urzadzenie.

4. Nacisng¢ —=. Wybra¢: Ustawienia /
Potaczenia.

» . o .

5. - przesungg¢ lub nacisna¢, aby wigczyé
lub wytgczy¢: Wi-Fi.

Modut bezprzewodowy urzgdzenia

uruchomi sie w ciggu 90 sek.

®

Ze wzgledow bezpieczenstwa operacje
zdalne wytgczajq sie automatycznie po
24 godz. W razie potrzeby powtorzyc¢
proces konfiguracji.

2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Czestotliwosé

Protokot IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. moc EIRP <20 dBm (100 mW)

Modut Wi-Fi NIUS-50

5.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. AEG uznaje wkfad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki

W rozwoj.

Aby uzyska¢ dostep do kodu zrodtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licencji
wymagajg publikacji oraz by uzyska¢ wglad
w petne informacje dotyczace praw
autorskich i warunkow licencji, nalezy przej¢
na strone: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

5.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$ciag nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje O ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic¢ funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czyscié¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z tagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.
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5.5 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu urzgdzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardos$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

1. Zanurz pasek testowy w wodzie z kranu
na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢ paska
testowego pod biezacg wodg.

2. Potrzg$nij paskiem testowym, aby usung¢
resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdz twardosc¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawi¢ twardo$¢ wody: Menu /
Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmienia¢. W ciagu 1 min zakonczeniu testu

sprawdz twardo$¢ wody.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rbwnomiernie roz-
prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone
— Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietow lub sajgonek).
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Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardosé
wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody
wraz z odpowiadajaca mu klasyfikacjg wody.
Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabels.

Stopien twardosci
wody

Pasek testowy

1 - migkka

]

2 - $rednio twarda

LT

3 - twarda

4 - bardzo twarda

Gérnal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

g

Grzatka dolna

Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

é Wyrastanie ciasta
Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

@

Podczas dziatania niektorych funkciji
pieczenia o$wietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej

80°C.




SPECJALNE

PAROWE

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowa¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

1°C Termoobieg (niska temp.)
Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

Podtrzymywanie temp.

— Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

lf‘ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczedza¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

) Regeneracja

= Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
fo rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzieki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskaja chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

) Mata wilgotnos¢

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzigki potaczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza migso zyskuje deli-
katng i soczysta konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnosc¢ energetyczna”, Wskazdéwki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczyé urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysIna funkcja pieczenia i
jej temperatura.
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2. Nacisng¢ symbol funkgji pieczenia,
aby przejs¢ do podmenu.

3. Wybrac¢ funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.
4. Ustawi¢ temperature Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna
wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed
rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,Korzystanie z akcesoriéw,
Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.
7. Wylgcz urzadzenie.

6.4 Ustawienie: funkcja pieczenia
parowego

1. Wiaczy¢ urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisng¢ go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Nacisngé . Ustawic¢ funkcje pieczenia
parowego.

Nacisna(:OK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.
Ustawi¢ temperature

Nacisna¢ przycisk OK.

Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzyc.

Napeti¢ zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Nie
przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
zbiornika na wode. Grozi to wyciekiem
wody, jej rozlaniem i uszkodzeniem
mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywacé wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewac¢ do
zbiornika na wode cieczy
fatwopalnych ani zawierajgcych

d

oo &

N

alkohol.
8. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisna¢ przycisk START .
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Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy
urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napehic zbiornik na wode.

11. Wytgczy¢ urzadzenie.

12. Oproznic zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”,

Opréznianie zbiornika.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skraplac¢ sie resztki
wody.

14. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotng, miekkg szmatka.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostroznos¢ podczas oprozniania
zbiornika na wode.

6.5 Menu

Nacisnaé E aby przejs¢ do menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
gramow automatycz-

nych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

gramow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-

bionych ustawien.

Opcje Stuzy do konfiguraciji

urzadzenia.

Ustawienia  Potaczenia  Ustawianie konfiguraciji

potgczenia sieciowego.

Konfiguracja Stuzy do konfiguracji

urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-

cje.




Podmenu:

Czyszczenie

Podmenu Opis
Podmenu Zastosowanie Automatycz-  Automatyczne uruchomienie funkcji
ny praca w zdalnego sterowania po nacisnigciu
Oproéznianie  Procedura usuwania pozostato$ci wo- trybie stero-  przycisku START.
zbiornika dy ze zbiornika na wode po uzyciu wania zdal-  Opcja widoczna tylko po wiaczeniu:
funkcji pary. nego Wi-Fi.
Czyszczenie Czas trwania: 1 h. Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:
pirolityczne, Wi-Fi.
Krotkie
- - - Zapomnij Wytaczenie automatycznego nawigzy-
Czyszczenie  Czas trwania: 1 h 30 min. sie¢ wania przez urzadzenie potaczenia z
pirolityczne, aktualnie zapisana siecia.
Normalne
Czyszczenie Czas trwania: 3 h. . . .
pirolityczne, Podmenu: Konfiguracja
Intensyw.
Odkamienia- Procedura czyszczenia obwodu gene- Fedmenupnopis
nie ratora pary z osadzonego kamienia Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.
Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu gene- Jasnosé wy-  Ustawia jasnosé wyswietlacza.
ratora pary po czgstym korzystaniu Swietlacza
z funkgcji parowych
Dzwieki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-
przyciskdw  wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
Podmenu: OpC_]e sygnalizacji dzwiekowej dla (D
Podmenu Zastosowanie Gtosnosc _UstaW|a'gIosnosc dzwieku przyciskow
sygnatu i sygnatow.
O_smetlgme Wigczanie i wytaczanie oswietlenia. Twardosc Ustawia twardosé wody.
piekarnika wody
Bloka_da uru- Zapo_blega przyp_adkowemu urucho- Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.
chomienia mieniu urzgdzenia. dzina
Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych X
funkgji pieczenia. Podmenu: Serwis
Przypomnie- Wigczanie i wytgczanie przypomnie- -
nie o nia. Podmenu Opis
cryszez. Trybdemo  Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
Styl cyfrowy ~ Zmiana formatu wys$wietlanego wska- Wersi Inf - =
zegara zania czasu. ersja opro-  Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.
. Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
Podmenu: Potgczenia wszystkie
ustawienia
Podmenu Opis
6.6 Ustawienie: Gotowanie
Wi-Fi Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi.
2 ya wspomagane
Operacje Wiaczanie i wytaczenie funkcji opera- . .
deamej G 2da|nych_ va op Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie

Opcja widoczna tylko po wiaczeniu:
Wi-Fi.

z zestawu dodatkowych funkgji i programéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
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odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

¢ Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektérych potraw mozna
rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wigczy¢ urzgdzenie.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisac¢ do 3 ulubionych ustawien, jak

funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisng¢ —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisngc¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisngé OK,
9D- nacisng¢, aby zresetowac ustawienie.

(% nacisngc, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wigcz urzadzenie.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. 75\( ﬂ — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.

, ﬂ - nacisng¢ jednoczes$nie, aby
wytaczyc¢ funkcje.
7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ =—.
3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.
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Nacisngé =

Nacisnij ¥ Wprowadz Gotowanie

wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzic¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

w N

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer, Wi-Fi i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisng¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

Drzwiczki zostang zablokowane po wigczeniu
tej funkgciji i wytaczeniu urzadzenia.

7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) ® (godz)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytaczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.



7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$¢
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie sie¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
— réwniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wyfgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
upltynie czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wylaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi si¢ komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili - réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje te mozna wtaczac i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.
8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

2. Nacisng¢ )
3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® @ © .

4. Naciénij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
rowniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoéznieniem

Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisna¢ )

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © ©

Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zgdang godzine rozpoczecia.
Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.

Noak wb =

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisng¢ ® @ @ .

Nacisngg¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

pobh =

5. Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmienié ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ QD
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.
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3. Nacisna¢ OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewnic¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka
blacha

—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umies¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.
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9.2 Termosonda

— mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C - temperatura wewnatrz urzadzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy

Zalecenia

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

« Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonhczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogag
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby
Umiesci¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.



Zapiekanki

Umiesci¢ koncoéwke termosondy
doktadnie w srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystaé sktadnik potrawy o statej
konsystenciji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opieka¢ inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

4. Wioz wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzgdzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. /70— nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. ® ® ® __ nacisngc, aby wybraé
preferowang opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiggnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

» Alarm dzwigekowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytgczy sie.

7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie

OK, aby przejsé do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .

9. Gdy potrawa osiagnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywno$¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

Funkcja pieczenia

POLSKI 45



°C Temperatura

— Akcesoria

B Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz

naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej

powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm
« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, $rednica 26cm
* Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,

wysokos$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

— ()
N = C Q)

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z norma: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pieczenie na jednym poziomie

= — )

&, = C Q) =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
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= - o,

&L, = C Q) =
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55 -65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1

grzatka

Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta

Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta

Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta

Grill Ruszt maks. 1-2 5

Tosty 3)

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.

Pieczenie na kilku poziomach

= - o,
L, = C O =
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55 -65 2i4

1) Nagrza¢ wstgpnie puste urzadzenie.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

detergentu.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

* Przod urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg

wodg z tagodnym detergentem.
» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

pozarem.

mikrofibry.

Codzienne uzytkowanie

* Usung¢ plamy za pomoca tagodnego

* Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé

» Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytgcznie $ciereczkg z
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Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajaca przywieraniu
sciernych srodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczyscic piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociagna¢ wsporniki w gore i
zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciagna¢ przednia cze$¢ wspornikow
od bocznej scianki.

4. Wyciggna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

|

‘

Y
I
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Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg byc¢ skierowane do
przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

Stuzy do czyszczenia urzadzenia i wypalania
pozostatosci.

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.
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Nie wigczac tej funkcji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

Nie napetnia¢ zbiornika na wode podczas
czyszczenia. Powoduje to ponowne
uruchomienie cyklu czyszczenia.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.

2. Wyjac wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg Sciereczkg zwilzong
wodg z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Upewnic sie, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”, Oprdznianie zbiornika.

5. Wiaczy¢ urzadzenie.

6. Nacisng¢ ==/ Czyszczenie.

7. Wybrac tryb czyszczenia.
Opcja Czas

trwania

Czyszczenie pirolityczne, 1h
Krotkie
Czyszczenie pirolityczne, 1h 30 min
Normalne
Czyszczenie pirolityczne, 3h
Intensyw.

Po rozpoczeciu czyszczenia oswietlenie sie
wytgcza. Wentylator chtodzacy pracuje z
wiekszg predkoscia.

STOP - nacisnag¢, aby przerwac procedure

czyszczenia przed jej zakonczeniem.

Nie uzywa¢ urzgdzenia do czasu az z

wyswietlacza zniknie symbol blokady drzwi..

8. Gdy czyszczenie sig zakonczy, wytaczyé
urzgdzenie i odczekac, az ostygnie.

9. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka. Usunaé pozostatosci z
dna piekarnika.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkgji: Czyszczenie pirolityczne.
11.5 Odkamienianie

Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.



2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”, Oprdznianie zbiornika.
Czas trwania pierwszej czesci: ok.

100 min

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wilac¢ 250 ml srodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehi¢ wode w zbiorniku na wode
dolewajgc 700 ml wody, az rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy lub na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat.

8. Wigczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza cze$¢ procedury
odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. WiIac¢ do zbiornika na wode 950 ml wody,
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

11. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

13. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzgdzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi sie wskazoéwka, aby powtérzy¢ te
procedure.

11.6 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wys$wietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczyc.

* Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wys$wietleniu przypomnienia wasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wytaczy€ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiesci¢ gleboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min

6. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

@

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.8 Oproéznianie zbiornika

Sposobu tego uzywaé po zakonczeniu
pieczenia parowego, aby usunaé
pozostatosci wody ze zbiornika na wode.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescic¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Oprdznianie zbiornika.

Czas trwania: 6 min

5. Wiaczyc¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

@

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.9 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.
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/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwlaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnac je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.
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10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

11.10 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.
Zarowka moze by¢ gorgca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjg¢.

2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczyscié szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac metalowy pierscien do

szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac¢ dostep do lampy.

2. Przy uzyciu waskiego, tepego przedmiotu
(np. tyzeczki do herbaty) zdja¢ szklany
klosz.



=
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3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zatozyc¢ szklany klosz

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej

stronie.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata oswietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie smartfon jest potaczony z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodowsg i router.
Uruchomi¢ ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowacé piekarnik i smartfon, nalezy zapoznac sie
z rozdziatem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie bezprzewodowe.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest
staby.

Ustawi¢ punkt dostepowy sieci bezprzewodowej jak najblizej urzadzenia.

Piekarnik mikrofalowy znajdujacy
sie w poblizu urzadzenia zaktoca
sygnat sieci bezprzewodowej.

Whytaczyé kuchenke mikrofalowa.
Unika¢ jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i zdalnego
sterowania urzadzeniem. Mikrofale zaktdcajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Kody biedéw

Gdy wystgpi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie¢ komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

C2 - Termosonda znajduje sie¢ w komorze urzadzenia
podczas Czyszczenie pirolityczne.

Wyjmij Termosonda.

C3 - drzwiczki nie sg catkowicie zamknigte podczas
Czyszczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni€ sig, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F601 - wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem” — Potaczenie bezprzewodowe.

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania po-
taczenia z Wi-Fi.

Wytgcz i wigcz urzgdzenie i sprobuj ponownie. Patrz
rozdziat ,,Przed pierwszym uzyciem” — Potaczenie bez-
przewodowe.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawia-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1)

Wigcz i wytacz urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia si¢ na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastapic¢ wytg-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac¢ sig ze sprzedawcy urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystapi jeden z tych bteddw, pozostate funkcje urzadzenia be-

da nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac si¢ ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu
Nazwa dostawcy AEG
. ) . BSE778380T 944188814
Dane identyfikacyjne modelu BSK778380T 944188827
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.2
Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 1.09 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.52 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 711

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
BSE778380T 36.5 kg

Masa
BSK778380T 36.5 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czgs$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 20W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy

Wskazoéwki dotyczace wigczania i wylagczania | Upewnic sig, ze drzwi urzadzenia sg
potgczenia z siecig bezprzewodowg podano zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢

w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”. zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
L aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
13.3 Wskazéwki dotyczace umieszczona.

oszczedzania energii Korzystanie z metalowych naczyn oraz
Ponizsze wskazoéwki pokazuja, jak ciemnych, nieodblaskowych foremek do
oszczedzac energie podczas korzystania ciasta i pojemnikow poprawia oszczednos¢
z urzadzenia. energii .
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Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wtaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddéw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesdniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sig
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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