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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

 This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
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» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

» Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

» Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

— do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

« Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the

enamel:
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« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

* Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

* Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.




2.5 Pyrolytic cleaning

/\ WARNING!

Risk of Injury / Fires / Chemical
Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

temperature pyrolytic cleaning operation of
all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.

2.6 Internal lighting

» Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

* Read carefully all the instructions for
pyrolytic cleaning.

» Keep children away from the appliance
while the pyrolytic cleaning operates. The
appliance becomes very hot and hot air is
released from the front cooling vents.

» Pyrolytic cleaning is a high temperature
operation that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are advised
to:

— provide good ventilation during and
after the pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and
after the initial preheating.

» Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.

» Fumes released from all pyrolytic ovens /
cooking residues as described are not
harmful to humans, including children, or
persons with medical conditions.

» Keep pets away from the appliance during
and after the pyrolytic cleaning and initial
preheating. Small pets (especially birds
and reptiles) can be highly sensitive to
temperature changes and emitted fumes.

» Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils etc., can be damaged by the high

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

« Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

» Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.
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3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

]
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Control panel

Display

Socket for the food sensor
Heating element

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview
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ON/ Press and hold to turn the appli-
OFF ance on and off.
Menu L|st_s the appllance options and
setting functions.
il::;/our— Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the

appliance.
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Lamp

@ Fan
Shelf support, removable

B Shelf positions

3.2 Accessories

*  Wire shelf
For cake tins, ovenproof dishes, roast
dishes, cookware / dishes.

« Baking tray
For moist cakes, baked items, bread, large
roasts, frozen meals and to catch dripping
liquids, e.g. fat when roasting food on wire
shelf.

« Grill-/ Roasting pan
To bake and roast or as pan to collect fat.

* Food Sensor
To control cooking based on the
temperature inside the food.

Lamp

switch To turn the lamp on and off.

E Fast To turn on and off the function:
Heat Up Fast Heat Up.

4.2 Display
Display with key functions set.
A
!
12:30
285 150°C
O 15min @ START
| | | | !
F E D C B
A. Time of Day
B. START/STOP
C. Temperature
D. Heating functions
E. Timer



F. Food Sensor (selected models only)

Display indicators

Display indicators

OK To confirm the selection / setting.

The sound alarm and stop cooking function
stop IS activated.

< To go one level back in the menu.

@ Pop up message only is activated.

k) To undo the last action.

@ Delayed start function is activated.

To turn the options on and off.

0 To cancel the setting.

D The sound alarm function is activated.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection.

You have to set: Language, Display

Brightness, Key Tones, Buzzer Volume, Time

of Day.

5.2 Initial preheating and cleaning

1. Remove all accessories and removable

shelf supports from the appliance.

2. Set the function @ Set the maximum

temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

3. Set the function . Set the maximum

temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Turn off the appliance and wait until it is

cold.

5. Clean the appliance and the accessories

only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

6.1 Heating functions

STANDARD

Turbo Grilling
To roast large meat joints or poultry with
bones on one shelf position. To bake gra-
tins and to brown.

E‘ Grill

To grill thin pieces of food and to toast
bread.

True Fan Cooking

To roast meat and bake cakes. Set a lower
temperature than for Conventional Cook-
ing as the fan distributes heat evenly in the
oven interior.

Frozen Foods
— Perfect for ready meals (e.g. french fries,
croquettes or spring rolls).
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Conventional Cooking
To bake and roast food on one shelf posi-
tion.

(W]

Pizza Function
Best for baking pizza and other dishes that
require more heat from below.

B

Bottom Heat

Choose this function after a cooking proc-
ess to brown the food more on the bottom
if needed. Use the lowest shelf level.

(M

Bread Baking
To bake bread.

é' Dough Proving
To speed up the rising of the yeast dough.
Cover the surface of the dough to prevent
from drying.

The lamp may turn off automatically at a
temperature below 80 °C during some
heating functions.

SPECIALS

H Preserving
To preserve vegetables and fruits, place
canning jars in a baking tray filled with wa-
ter, using heat-resistant jars with bayonet
or screw caps of the same size. Use the
lowest shelf position.

0 Dehydrating
To dry sliced fruit, vegetables and mush-
rooms. To allow the moisture-saturated air
to escape and the fruit to dry better, it is
advisable to open the oven door occasion-
ally during the drying process.

Plate Warming
To preheat plates for serving.

l

] Defrost
To defrost food (vegetables and fruit). The
defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

§55 Au Gratin

For dishes such as lasagna or potato gra-
tin. To bake gratins and to brown.

1°C Slow Cooking
Low temperature cooking process. It's per-
fect to cook delicate food (e.g., beef, veal
or lamb).
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\1] Keep Warm
To keep food warm. Please note that
some dishes may continue to cook and dry
out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

@ '|Mr?i5t Fan nging .

is function is designed to save energy
during cooking. When you use this func-
tion, the temperature inside the appliance
may differ from the set temperature. The
residual heat is used. The heating power
may be reduced. For more information re-
fer to "Daily Use" chapter, Notes on: Moist
Fan Baking.

6.2 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
saving tips.

6.3 Setting: Heating functions

1. Turn on the appliance. The display shows
the default heating function and the
temperature.

2. Press the symbol of the heating function

to enter the submenu.
3. Select the heating function and press OK,
4. Set the temperature. Press OK.

5. Press START .

Food Sensor - you can plug the sensor at any
time before or during cooking. Refer to "Using
the accessories, Food sensor" chapter.

6. STOP - press to turn off the heating
function.
7. Turn off the appliance.



6.4 Menu

Press — to enter the menu.

Menu item Application

Assisted Cooking Lists automatic pro-
grammes.

Cleaning Lists cleaning pro-
grammes.

Favourites Lists the favourite set-
tings.

Options To set the appliance
configuration.

Settings Setup To set the appliance
configuration.

Service Shows the software ver-

sion and configuration.

Submenu for: Cleaning

Submenu Application

Pyrolytic Duration: 1 h.
cleaning,

quick

Pyrolytic Duration: 1 h 30 min.
cleaning,

normal

Pyrolytic Duration: 3 h.
cleaning, in-

tense

Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the

appliance.

Fast Heat Up Shortens the heat up time. It is availa-
ble only for some of the heating func-
tions.

Cleaning Re- Turns the reminder on and off.
minder

Digital Clock Changes the format of the displayed
Style time indication.

Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display Sets the display brightness.

Brightness

Key Tones Turns the tone of the touch fields on
and off. It is not possible to mute the
tone for @

Buzzer Vol-  Sets the volume of key tones and sig-

ume nals.

Time of Day  Sets the current time and date.

Submenu for: Service

Submenu Description

Demo Mode Activation / deactivation code: 2468
Software Information about software version.
Version

Reset All Restores factory settings.

Settings

6.5 Setting: Assisted Cooking

Assisted Cooking submenu consists of a set
of additional functions and programs that are
designed for dedicated dishes. Each dish in
this submenu is provided with a suitable
setting. You can adjust the time and the
temperature during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor. The degree to which a
dish is cooked:

¢ Rare
¢ Medium
*« Well Done

For some of the dishes you can also cook
with Weight Automatic.

Turn on the appliance.
Press —.
Press Y. Enter Assisted Cooking.

Choose a dish or a food type.
Place the food inside the appliance and

press START .

When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time, if needed.

apoO D=
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7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Favourites 3¢

You can save up to 3 of your favourite
settings, such as heating function and
cooking time.

Turn on the appliance.
Select the preferred setting.

Press —.

Select: Favourites / Save current settings.
Press + to add the setting to the list of:
Favourites.

6. Press OK

9. press to reset the setting.

ahw M=

Q. press to cancel the setting.

7.2 Function lock

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

1. Turn on the appliance.

2. Set a heating function.

3. 75\( ﬂ - press at the same time to turn on
the function.

7«’?, ﬂ - press at the same time to turn off the
function.

7.3 Child Lock

This function prevents accidental activation of
the appliance.

1. Turn on the appliance.

Press —.

Select Options / Child Lock.

Press the code letters in an alphabetical
order.

PN
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Child Lock is activated.
When this function is activated, access to:
Timer and lamp is available.

To enable the use of the appliance, press the
code letters in an alphabetical order.

The door is locked when this function is
activated and the appliance is turned off.

7.4 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

°C) D (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food Sensor, End time.

7.5 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.



8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions description

Function Description

Timer To set the length of cooking. Maximum
is 23 h 59 min.

You can set what happens when the
time is up by setting the preferred: End

Action.

End Action  Sound Alarm - when the time is up the
signal sounds. You can set this function
at any time, even when the appliance is

turned off.

Sound Alarm and stop cooking - when
the time is up the signal sounds and the
heating function turns off.

Pop up message only - when the time
is up the message appears on the dis-
play. You can set this function at any
time, even when the appliance is turned
off.

Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking.

Time Ex-
tension

To extend the cooking time.

Uptimer To show how long the appliance oper-
ates. Maximum is 23 h 59 min. You can
turn the function on and off. This func-
tion has no effect on the operation of

the appliance.

8.2 Setting: Time of Day

1. Turn on the appliance.
2. Press: Time of Day.
3. Set the time.

4. Press OK
8.3 Setting: Timer

1. Choose the heating function and set the
temperature.

2. Press @

9. USING THE ACCESSORIES

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

3. Set the time.
You can select the preferred End action by

pressing © ® ®

4. Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

When 10% of cooking time is left and the

food does not seem to be ready, you can

extend cooking time. You can also change

the heating function. Press +1min to extend

the cooking time.

8.4 Setting: Delayed start

1. Set the heating function and the
temperature.

Press O,
Set the cooking time.

Press ® ® ®
Press: Delayed start.
Choose the desired start time.

Nooak b

Press OK. Repeat the action until the
display shows the main screen.

8.5 Setting: Uptimer

Press @

Press ® ® ®
Press: Uptimer.

Slide or press ® to show the running
time on the main screen.

> obh =

5. Press OK, Repeat the action until the
display shows the main screen.

8.6 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press @
2. Set the timer value.
3. Press OK.
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9.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The rim
around the shelf prevents cookware from
slipping off the shelf.

Wire shelf

Insert the shelf between the guide bars of the
shelf support. Make sure that the shelf
touches the back of the oven interior.

Baking tray / Deep pan

—

Push the tray between the guide bars of the
shelf support. Place the baking tray with the
slope towards the back of the oven interior.

9.2 Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
You can use it with every heating function.

There are two temperatures to be set:
. °C - the temperature inside the appliance.

It should be at least 25 °C higher than the
food core temperature.

. /? - the food core temperature.
Recommendations:

* Ingredients should be at room
temperature.

14 ENGLISH

* Do not use it for liquid dishes.

* During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.
The appliance calculates an approximate end
of cooking time. It depends on the quantity of
food, the heating function and the

temperature.

Cooking with: Food Sensor

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor
and shelf supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with bare
hands. Always use oven gloves.

1. Turn on the appliance.

2. Set a heating function and, if necessary,
the oven temperature.

3. Insert Food Sensor inside the dish:
Meat, poultry and fish
Insert the entire needle of the Food
Sensor into the meat or fish at its thickest
part.

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to achieve
that. Use the rim of the baking dish to
support the silicone handle of Food
Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.



4. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to "Product
description" chapter.

The display shows the current temperature of

Food Sensor.

5. L press to set the core temperature of
the sensor.

6. @ ® ® _press to set the preferred option:

* Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to "Energy
efficiency" chapter.

For more cooking recommendations refer to
the cooking tables available on our website.
To find the Cooking Hints, check the PNC
number on the rating plate located on the
front frame inside the appliance.

Symbols used in the tables:

g Food type

Heating function

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

7. Select the option and repeatedly press

OK to go to main screen.

8. Press START .

9. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

10. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

°C Temperature

— Accessory

E Shelf position

@ Cooking time (min)

10.2 Moist Fan Baking -
recommended accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

* Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28cm

« Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26cm

< Ramekins - ceramic, diameter 8cm,
height 5 cm

* Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28cm

10.3 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.
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&L, = °C = O

Syveet rolls, 16 baking tray or dripping pan 180 2 25-35
pieces
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 15-25
Cookies, 16 pieces  baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 baking tray or dripping pan 160 2 25-35
pieces
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
S_avory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 20-30
pieces
Short crust biscuits,  baking tray or dripping pan 140 2 15-25
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 2 15-25
10.4 Information for test institutes
Tests according to: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Baking on one level

L, = °C O =
Fatless sponge cake True Fan Cooking Wire shelf 160 45 - 60 2
Fatless sponge cake Conventional Wire shelf 160 45 - 60 2

Cooking
Apple pie 1) True Fan Cooking Wire shelf 160 55 -65 2
Apple pie 1) Cogggr;itri‘lognal Wire shelf 180 55-65 1
Short bread True Fan Cooking Baking tray 140 25-35 2
Short bread Conventional Baking tray 140 25-35 2
Cooking
Small cakes, 20 per tray 2) True Fan Cooking Baking tray 150 20-30 3
Small cakes, 20 per tray 2) Co(r:'n;ce)r;it:;nal Baking tray 170 20-30 3
Grill Wire shelf max. 1-2 5

Toast 3)

1) 2 tins placed diagonally (& 20 cm). The right one to be positioned more in the front than the left one.

2) Preheat the empty appliance.
3) Preheat the empty appliance for 5 min.
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Multilevel baking

&

= °’C O =

Short bread True Fan Cooking Baking tray 140 25-45 2 and 4
Small cakes, 20 per tray 1) True Fan Cooking Baking tray 150 25-35 2 and 4
Fatless sponge cake True Fan Cooking Wire shelf 160 45-55 2 and 4
Apple pie True Fan Cooking Wire shelf 160 55-65 2 and 4

1) Preheat the empty appliance.

11. CARE AND CLEANING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning
Cleaning Agents

+ Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Everyday Use

» Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

» Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior of
the appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories

» Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.

* Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

11.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

|

‘

=3
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4. |Install the shelf supports in the opposite
sequence.

11.3 Pyrolytic Cleaning

Use it to clean the appliance and burn off the
residues.

/\ WARNING!
There is a risk of burns.

/\ CAUTION!

If there are other appliances installed in
the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause
damage to the oven.

Do not start the function if you did not fully
close the oven door.

1. Make sure the appliance is cold.

2. Remove all accessories and removable
shelf supports.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.
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4. Turn on the appliance.

5. Press —/ Cleaning.
6. Select the cleaning mode.

Option Duration
Pyrolytic cleaning, quick 1h
Pyrolytic cleaning, normal 1h 30 min
Pyrolytic cleaning, intense 3h

When the cleaning starts, the oven door is
locked and the lamp is off. The cooling fan
works at a higher speed.

STOP - press to stop the cleaning before it is

completed.

Do not use the appliance until the door lock

symbol disappears from the display.

7. When the cleaning ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

8. Clean the oven interior with a soft cloth.
Remove the residue from the bottom of
the oven.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Pyrolytic Cleaning.

11.5 Removing and installing door

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/N\ WARNING!
The door is heavy.

/\ CAUTION!

Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

1. Make sure the appliance is cold.
2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.
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4. Close the oven door to the first opening
position (at approximate angle: 70°).

5. Hold the door with one hand on each side
and pull it away from the oven at an
upwards angle.

6. Put the door with the outer side down on
a soft cloth on a stable surface.

7. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

8. Pull the door trim to the front to remove it.

9. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide.

10. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the

opposite sequence. Install the smaller panel

first, then the larger and the door.



11.6 Replacing the lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. Place the cloth on the oven floor.

Top lamp

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.

4. Install the glass cover.

Side lamp

1. Remove the left shelf support to get
access to the lamp.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

2. Use a narrow, blunt object (e.g. a
teaspoon) to remove the glass cover.

3. Clean the glass cover.

4. Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.

5. Install the glass cover

6. Install the left shelf support.

Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or operate the The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-

appliance. correctly.
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Problem description

Cause and remedy

The appliance does not heat up.

The clock is not set.

To set the clock refer to "Clock functions" chapter.

The door is not closed correctly.
Lamps / symbols for the hob

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.

For details refer to "Care and Cleaning" chapter.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

12.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of

problems in the table below.

Code and description

Remedy

C2 - the Food Sensor is in the appliance cavity during
Pyrolytic Cleaning.

Take out the Food Sensor.

C3 - the door is not fully closed during Pyrolytic Clean-
ing.

Close the door.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is
visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.
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We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):




13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information Sheet and Product Information according to EU
Energy Labelling and Ecodesign Regulations

Supplier's name

AEG

Model identification

BD742P 944188657

BPE742280M 944188671
BPK742280B 944188649
BPK742280M 944188640

BPK742280T 944188651
Energy Efficiency Index 61.2
Energy efficiency class A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity

Volume 71

Type of oven Built-In Oven
BD742P 34.5kg
BPE742280M 35.0 kg

Mass BPK742280B 34.5kg
BPK742280M 34.5kg
BPK742280T 34.5kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby

0.8 W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode

20 min

13.3 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.
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Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

Keep food warm
Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food

warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Standby mode
After 2 min the display switches to standby
mode.

14. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C’b Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.



Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support
Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niflos y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados

ESPANOL 23



del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

24 ESPANOL



ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion .

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.
El aparato debe conectarse a tierra.
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» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

+ Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

» Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.
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2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y

descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

Para evitar dafos o decoloraciones en el

esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.




» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

» Utilice una bandeja honda para pasteles
hdmedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

+ Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esta frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

+ Sustituya inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta cuando estén dafados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato. La puerta es pesada.

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

» Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

* La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccién y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafos
en los paneles de vidrio.

¢ Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccién descritos
no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequenas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

« Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
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etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacioén de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

» Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

o o)

Panel de control

Pantalla

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla
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A Ventilador
Soporte de parrilla extraible
B} Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

« Parrilla
Para moldes de pastel, platos aptos para
horno, platos de asado, utensilios de
cocina/platos.

* Bandeja
Para tartas jugosas, platos horneados,
pan, grandes asados, comidas
congeladas y para recoger liquidos que
gotean, p. ej., grasa al asar alimentos en
una parrilla.

* Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

* Sonda térmica
Para controlar la coccién en funcion de la
temperatura que hay dentro de la comida.



4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de

contro

)

R))

I
LT

LT

mmoow>

Hora

INICIO / PARAR

Temperatura

Funciones de coccién

Temporizador

Sonda térmica (solo en determinados

modelos)

Indicadores de pantalla

OK

Para confirmar la seleccién o el ajuste.

<

Para retroceder un nivel en el menu.

k)

Para deshacer la ultima accién.

Para activar y desactivar las opciones.

La funcién de alarma sonora esta activada.

DD

)
4
o
%

La funcién de alarma sonora y de parada de
coccidén estan activadas.

Solo esta activado el mensaje emergente.

La funcién Inicio retardado esta activada.

QO C R

Para cancelar el ajuste.

Encen-
dido/ON  Mantenga pulsado para encender
/ Apaga- y apagar el aparato.
do/OFF
Ment Muestra Igs opciones del aparato
y las funciones de ajuste.
E)e;von- Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla Muestra los ajustes actuales del
electrodomeéstico.
Interrup-
tordela Enciendey apaga la luz.
lampara
m Calenta- Para activar y desactivar la fun-
miento o ) I
P cién: Calentamiento rapido.
rapido

4.2 Pantalla

Pantalla con conjunto de funciones clave.

A
12:30
oS 150°C
O 15min @ | START
FE b
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5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de
bienvenida después de la primera conexion.

Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla ,
Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

5.2 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

2. Seleccione la funcion E] Seleccione la

temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 1 h.

3. Seleccione la funcion . Seleccione la

temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

4. Apague el aparato y espere hasta que se

enfrie.

5. Limpie Unicamente el aparato y los

accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

6. Vuelva a poner los accesorios y los

soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.

6.1 Funciones de coccion

ESTANDAR

Coccién convencional
Para hornear y asar alimentos en una po-
sicion de parrilla.

Funcién Pizza

Ideal para hornear pizza y otros platos que
requieren mas calor desde la parte infe-
rior.

g

EI Grill

Para asar al grill alimentos de poco espe-
sor y tostar pan.

Grill Turbo
Para asar con aire caliente piezas de car-
ne mas grandes o aves con hueso en un
nivel de parrilla. Para gratinar y dorar.

|;| Calor inferior
Elija esta funcién después de un proceso
de coccion para dorar mas los alimentos
en la parte inferior si es necesario. Utilice
el nivel de parrilla mas bajo.

Horneado de pan
Para hornear pan.

Aire caliente

Para asar carne y hornear pasteles. Ajuste
una temperatura inferior a la de la coccion
convencional, ya que el ventilador distribu-
ye el calor uniformemente en el interior del
horno.

1 Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de le-
vadura. Cubra la superficie de la masa pa-
ra evitar que se seque.

Congelados

— Perfecto para comidas preparadas (p. €;j.,
patatas fritas, croquetas o rollitos de pri-
mavera).

La bombilla puede apagarse
automaticamente a temperaturas
inferiores a 80 °C para algunas funciones
de coccion.
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PLATOS ESPECIALES

E Conservar
Para conservar verduras y frutas, coloque
los tarros de conserva en una bandeja de
horno llena de agua, utilizando tarros re-
sistentes a la temperatura con cierre a ba-
yoneta o con tapones de rosca del mismo
tamano. Use el nivel mas bajo.

045 Desecar alimeqtos
Para secar rodajas de fruta, verduras y
champifiones. Para permitir que el aire sa-
turado de humedad escape y que la fruta
se seque mejor, se recomienda abrir la
puerta del horno de vez en cuando duran-
te el proceso de secado.

Calientaplatos
Para precalentar platos para servir.

i

K

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y
frutas). El tiempo de descongelacion de-
pende de la cantidad y el tamafo de los
alimentos congelados.

§55 Gratinar
Para platos como lasafas o patatas grati-
nadas. Para gratinar y dorar.

1°C Coccion lenta
Proceso de coccion a baja temperatura.
Es perfecto para cocinar alimentos delica-
dos (p. €j., carne de res, ternera o corde-
ro).

Mantener caliente

— Para mantener calientes los alimentos.
Tenga en cuenta que algunos platos pue-
den seguir cocinandose y secarse si se
mantienen calientes. Cubra los platos si es
necesario.

@ Horneado hiumedo + ventilador

¢ Esta funcion esta disefiada para ahorrar
energia durante la coccién. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura en el inte-
rior del aparato puede diferir de la tempe-

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

6.3 Ajuste: Funciones de coccién

1. Ponga en marcha el aparato. La pantalla
muestra la funcién de coccion por defecto
y la temperatura.

2. Pulse el simbolo de la funcién de coccion

para entrar en el submenu.
3. Seleccione la funcion de coccion y pulse
OK

4. Ajuste la temperatura. Pulse OK,

5. Pulse START .

Sonda térmica: puede enchufar la sonda
térmica en cualquier momento antes o
durante la coccion. Consulte el capitulo “Uso
de accesorios, sonda térmica”.

6. STOP - pulse para desactivar la funcion

de coccion.
7. Apague el aparato.
6.4 Menu

Pulse == para acceder al menu.

Elemento del menu Aplicacion

Coccidn asistida Muestra los programas

automaticos.

ratura programada. Se utiliza el calor resi- Limpieza Muestra los programas
dual. La potencia calorifica puede reducir- de limpieza.
se. Para mas informacion, consulte el ca-
pitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado Favoritos Muestra los ajustes fa-
humedo + ventilador. voritos.
. Opciones Para ajustar la configu-
6.2 Notas sobre: Horneado humedo racion del aparato.
+ ventilador . . - ,
Ajustes Configura-  Para ajustar la configu-
Esta funcion se utilizd para cumplir con los cion racion del aparato.
requisitos de eficiencia energética y disefio Asistencia  Muestra la configuracion

ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).

Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

y la version del softwa-
re.
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Submenu de: Limpieza

Submenu Descripcion
Submenu  Aplicacion Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.
Limpieza pi- Duracion: 1 h.
;‘2'“0"' rapi- Submenu de: Asistencia
Limpieza pi-  Duracién: 1 h 30 min. Submenu Descripciéon
rolitica, nor-
mal Modo de- Cadigo de activacion/desactivacion:
- mostracion 2468
Limpieza pi- Duracion: 3 h.
rolitica, in- Version del Informacion sobre version de softwa-
tensa software re.

Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacion

Luz Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de  Evita la activacién accidental del apa-
seguridad rato.

Calenta- Reduce el tiempo de calentamiento.
miento rapi-  Solo estéa disponible para algunas de
do las funciones de coccién.

Aviso De Activa y desactiva el recordatorio.
Limpieza

Opcion de Cambia el formato de la indicacién de
hora digital tiempo mostrada.

Submenu de: Configuracion

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.
Brillo de la Ajusta el brillo de la pantalla.
pantalla

Tono de tec- Activa y desactiva el tono de los cam-
las pos tactiles. No es posible silenciar el

tono de @

Volumen del
timbre

Ajusta el volumen de los tonos y se-
fiales de las teclas.
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Restaurar to- Restaura los ajustes de fabrica.
dos los ajus-
tes

6.5 Ajuste: Coccion asistida

El submenu Coccién asistida consta de un
conjunto de funciones y programas
adicionales pensados para platos concretos.
Cada plato de este submenu viene indicado
con el ajuste adecuado. Puede ajustar la
hora y la temperatura durante la coccion.

Para algunos de los platos también puede
cocinar con la Sonda térmica. El grado de
cocinado de un plato:

* Poco hecho

* Al punto

¢ Muy hecho

Para algunos de los platos también puedes
cocinar con Peso automatico.

Ponga en marcha el aparato.
Pulse ——.

Pulse ‘/f'. Introduzca Coccion asistida.
Elija un tipo de plato o comida.

Ponga la comida en el aparato y pulse
START .

Cuando termine la funcion, comprueba si la
comida esta lista. Aumente el tiempo de
coccion si fuera necesario.
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7. FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Favoritos ¢

Puede guardar hasta 3 de sus ajustes
favoritos, por ejemplo, la funcién de coccién y
el tiempo de coccion.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Seleccione los ajustes preferidos.

3. Pulse .

4. Seleccione: Favoritos / Guardar los
ajustes actuales.

5. Pulse + para anadir el ajuste a la lista de:
Favoritos.

6. Pulse OK,
") - pulse para restablecer el ajuste.

0 - pulse para cancelar el ajuste.

7.2 Bloqueo funcién

Esta funcion impide que se produzca
accidentalmente un cambio en la funcién del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Seleccione una funcién de coccion.

3. 75\3 H - pulse al mismo tiempo para
activar la funcion.

71\(, R : pulsar al mismo tiempo para
desactivar la funcion.
7.3 Bloqueo de seguridad

Esta funcion evita la activacién accidental del
aparato.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Pulse .
3. Seleccione Opciones / Bloqueo de
seguridad.

4. Pulse las letras del cédigo en orden
alfabético.

El Blogueo de seguridad infantil esta

activado.

Cuando esta funcién esté activada, acceda a:
El Temporizador y la lampara estan
disponibles.

Para habilitar el uso del aparato, pulse las
letras del codigo en orden alfabético.

La puerta se bloquea cuando esta funcién
esta activada y el aparato esta apagado.

7.4 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcion de
coccion esta activa y no se cambia ningln
ajuste, el aparato se apagara
automaticamente tras un determinado
periodo de tiempo.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximo 3

Si desea que una funcién de coccion esté
activa mas tiempo que el establecido por el
apagado automatico, ajuste el tiempo de
coccion. Consulte el capitulo “Funciones de
reloj”.

La funcién de desconexién automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Sonda térmica, Hora de fin.

7.5 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Descripcion de funciones de
reloj

Funcion Descripcion

Temporiza- Para ajustar la duracién de la coccion.
dor El méaximo es 23 h 59 min.
Puede programar el paso siguiente al
agotarse el tiempo estableciendo la ac-
cion preferida: Finalizar accion.

Finalizar Sonar la alarma: cuando el tiempo se

accion acaba, suena la sefal. Puede estable-
cer esta funcion en cualquier momento,
incluso si el aparato esta apagado.
Sonar la alarma y parar de cocinar:
cuando el tiempo se acaba, suena la
sefial y se apaga la funcién de coccién.
Solo mediante mensaje emergente:
cuando el tiempo se acaba, el mensaje
aparece en la pantalla. Puede estable-
cer esta funcion en cualquier momento,
incluso si el aparato esta apagado.

Inicio retar-  Para posponer el inicio y/o fin de la

dado coccion.

Anadir Para prolongar el tiempo de coccion.

tiempo

Tiempo de  Para mostrar el tiempo de funciona-

funciona- miento del aparato. El méximo es 23 h

miento 59 min. Para activar y desactivar la fun-

cién. Esta funcioén no afecta al funcio-
namiento del aparato.

8.2 Ajuste: Hora

1. Ponga en marcha el aparato.
2. Pulse: Hora.
3. Ajuste la hora.

4. Pulse OK

8.3 Ajuste: Temporizador

1. Elija la funcion de coccion y la
temperatura.

2. Pulse @
3. Ajuste la hora.
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Puede seleccionar la acciéon de Finalizar
accion preferida pulsando ©® © ®

4. Pulse OK Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Si queda un 10 % de tiempo de coccion y

parece que la comida no esté bien hecha

todavia, puede prolongar la coccién. También

puede cambiar la funcién de coccion. Pulse

+1min para prolongar el tiempo de coccion.

8.4 Ajuste: Inicio retardado

1. Ajuste la funcion de coccidon y la
temperatura.

Pulse @
Ajuste el tiempo de coccién.

Pulse © ® ®
Pulse: Inicio retardado.
Elija la hora de inicio deseada.

Pulse OK. Repita la accién hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

Noak wbd

8.5 Ajuste: Tiempo de
funcionamiento
Pulse @

Pulse ® ® ©®
Pulse: Tiempo de funcionamiento.

P oh =

. » .
Deslice o pulse para mostrar el tiempo
de funcionamiento en la pantalla
principal.

5. Pulse OK, Repita la accion hasta que la
pantalla muestre la pantalla principal.

8.6 Cambio de ajustes del
temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccion en cualquier momento.

1. Pulse QD
2. Ajuste el valor del temporizador.
3. Pulse OK,



9. USO DE ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior
aumenta la seguridad y proporciona
proteccién contra los volcados. Las
hendiduras también son dispositivos
antivuelco. El borde elevado que rodea la
parrilla evita que los utensilios de cocina
resbalen de la parrilla.

Parrilla

Inserte la parrilla entre las guias del carril.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno.

Bandeja / Bandeja honda

Empuje la bandeja entre las guias del carril
de apoyo. Coloque la bandeja de horno con
la pendiente hacia la parte posterior del
interior del horno.

9.2 Sonda térmica

Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Puede utilizarse con cualquier otra funcion de
coccion.

Debe ajustar dos temperaturas:

o,

. C - la temperatura dentro del aparato.
Debe ser al menos 25 °C mas alta que la
temperatura interna del alimento.

. /‘?: la temperatura interior de los
alimentos.
Recomendaciones:

¢ Los ingredientes deben estar a
temperatura ambiente.

* No debe utilizarse para platos liquidos.

« La aguja del sensor de alimentos debe
estar completamente insertada en el plato
durante la coccion.

El aparato calcula una hora final aproximada

para la coccion. Depende de la cantidad de

alimentos, de la funcién de coccion y de la
temperatura.

Cocinar con: Sonda térmica

/N\ ADVERTENCIA!

La sonda térmica y los soportes del
estante se calientan mucho, por lo que
existe peligro de quemaduras. No toque
el mango del sensor de alimentos con las
manos desnudas. Utilice siempre
guantes para horno.

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Programe una funcién de coccion vy, si es
necesario, la temperatura del horno.

3. Inserte el sensor de alimentos en el
interior del plato:
Carne, aves y pescado
Inserte totalmente la aguja de la sonda
térmica en el centro de la carne o el
pescado, en la parte mas gruesa si es
posible.
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Estofado

Inserte la punta de la sonda térmica
exactamente en el centro del estofado.
La sonda térmica debe mantenerse

estable en un lugar durante el horneado.

Para ello, usela con un alimento sélido.
Apoye el asa de silicona de la sonda
térmica en el borde de la bandeja de
horneado. La punta de la sonda térmica
no debe tocar la base del recipiente de
horneado.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccién y la
posicion de los estantes para tipos de
alimentos concretos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.
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4. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada dentro del aparato.
Consulte el capitulo "Descripcion del
producto”.

La pantalla muestra la temperatura actual del

sensor de alimentos.

5. M- pulse para ajustar la temperatura
interna de la sonda.

6. @ ® ® _,ulse para ajustar la opcion
preferida:

» Sonar la alarma - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una sefal acustica.

» Sonar la alarma y parar de cocinar -
cuando los alimentos alcanzan la
temperatura interna, suena una sefal
acustica y finaliza la coccion.

7. Seleccione la opcién y pulse

repetidamente OK parair a la pantalla
principal.

8. Pulse START .

9. Una sefal avisa cuando la comida
alcanza la temperatura programada.
Compruebe si la comida esta hecha.
Aumente el tiempo de coccion si fuera
necesario.

10. Desenchufe el sensor de alimentos de la
toma y saque el plato del aparato.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para ver consejos sobre el ahorro de
energia, consulte el capitulo "Eficiencia
energética".

Para mas recomendaciones de cocina,
consulte las tablas de coccién en nuestro
sitio web. Para buscar los Consejos de
coccion, compruebe el PNC de la placa de
caracteristicas situada en el marco frontal del
interior del aparato.

Simbolos utilizados en las tablas:

,& Tipo de comida




Funcién de coccion

Temperatura

o

Accesorio

Posicion de la parrilla

O M)

Tiempo de coccién (min)

10.2 Horneado humedo + ventilador
- accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcién del

calor que los platos de color claro y

reflectantes.

« Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,

diametro 28 cm

« Plato de hornear: oscuro, no reflectante,

diametro 26 cm

* Ramekin: ceramico, diametro 8 cm, altura

5cm

* Molde para flanes:oscuro, no reflectante,

diametro 28 cm

10.3 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

T = °C o
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 25-35
piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 15-25
kg
Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 20-30
zas
Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 15-25
de masa quebrada,

20 piezas
Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 15-25

10.4 Informacion para institutos de pruebas

Pruebas segun: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Horneado en un solo nivel

L, = °C O =
Bizcocho sin grasa Aire caliente Parrilla 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccidn conven- Parrilla 160 45 - 60 2
cional
Aire caliente Parrilla 160 55-65 2

Pastel de manzana 1)
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= — o,
&L, = C Q) =
Pastel de manzana 1) Coccion conven- Parrilla 180 55 - 65 1
cional
Mantecados Aire caliente Bandeja 140 25-35 2
Mantecados Coccidén conven- Bandeja 140 25-35 2
cional
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente Bandeja 150 20-30 3
bandeja 2)
Pastelillos, 20 unidades por Coccién conven- Bandeja 170 20-30 3
bandeja 2) cional
Tostadas 3) Grill Parrilla max. 1-2 5

1) 2 moldes colocados en diagonal (& 20 cm). La derecha debe colocarse mas al frente que la izquierda.

2) precalentamiento del aparato en vacio.
3) Precaliente el aparato en vacio durante 5 min.

Horneado en varios niveles

&L, = °C O =
Mantecados Aire caliente Bandeja 140 25-45 2y4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente Bandeja 150 25-35 2y4
bandeja 1)

Bizcocho sin grasa Aire caliente Parrilla 160 45-55 2y4
Pastel de manzana Aire caliente Parrilla 160 55 -65 2y4

1) Precalentamiento del aparato en vacio.

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza
Agentes limpiadores

» Limpie la parte frontal del aparato solo con
un pano de microfibra humedecido en
agua tibia y detergente suave.

» Utilice un producto de limpieza para
limpiar las superficies metalicas.

» Limpie las manchas con un detergente
suave.

Uso diario
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Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacién de grasa u
otros residuos puede provocar un
incendio.

No guarde comida en el aparato mas de
20 minutos. Seque el interior del aparato
solo con un pafio de microfibras después
de cada uso.

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pano suave humedecido en agua tibia y
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.



» No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni objetos
afilados.

11.2 Extraccion de los carriles de
apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

%z\

/

D
=

=3

T l;..

4. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

11.3 Limpieza Pirolitica

Utilicelo para limpiar el aparato y quemar los
residuos.

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de quemaduras.

/\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcion. El horno podria
danarse.

No inicie la funcién si no ha cerrado
completamente la puerta del horno.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Retire todos los accesorios y los carriles
de apoyo extraibles.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

4. Ponga en marcha el aparato.

Pulse = / Limpieza.
Seleccione el modo de limpieza.

oo

Opcion Duracion
Limpieza pirolitica, rapida 1h
Limpieza pirolitica, normal 1h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa 3h

Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del horno y se apaga la bombilla. El
ventilador de refrigeracion funciona a mayor
velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de

que termine.

No utilice el aparato hasta que el simbolo de

bloqueo de puerta desaparezca de la

pantalla.

7. Tras acabar la limpieza, apague el
aparato y espere a que esté frio.

8. Limpie el interior del horno con un pafno
suave. Retire los residuos de la parte
inferior del horno.

11.4 Aviso De Limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el
aviso.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.

11.5 Extraccion e instalacion de la
puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.
2. Abra la puerta por completo.

3. Presione las palancas de fijacion A de
ambas bisagras de la puerta.
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4. Cierra la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura
(aproximadamente a un angulo de 70°).

5. Sostenga la puerta con una mano a cada
lado y tire de ella hacia arriba y hacia
afuera.

6. Ponga la puerta con el lado exterior hacia
abajo sobre un pafo suave en una
superficie nivelada.

7. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

8. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

9. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia.

10. Limpie el panel de cristal con agua y
jabén. Seque el panel de cristal con
cuidado. No limpie los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Tras la limpieza, lleve a cabo los pasos

anteriores en orden inverso. Introduzca

primero el panel mas pequefio y luego el de
mayor tamano y la puerta.
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11.6 Cambio de la bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

3. Coloque el paio en la parte inferior del
horno.

Bombilla superior
1. Gira la tapa de vidrio para extraerla.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

4. |Instale la tapa de cristal.

Luz lateral

1. Retira el carril de apoyo izquierdo para
acceder a la bombilla.

2. Utilice un objeto estrecho y romo (p. €j.,
una cuchara) para retirar la tapa de
vidrio.

=

&

)

3. Limpie la tapa de cristal.

4. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

5. Instala la tapa de vidrio.



6. Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

Descripcion del problema

Causa y solucion

No se puede encender ni utilizar el

aparato. nectado.

El aparato no esta conectado a ninglin suministro eléctrico o estd mal co-

El aparato no se calienta.

El reloj no esta ajustado.

Para ajustar el reloj, consulte el capitulo “Funciones de reloj”.

La puerta no esta bien cerrada.
Lamparas / simbolos de la placa

Ha saltado el fusible.
Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el problema persiste,
péngase en contacto con un electricista cualificado.

Bloqueo de seguridad esta activado.

La bombilla esta apagada.

La bombilla se ha fundido. Cambie la bombilla.

Para mas informacion consulte el capitulo "Limpieza y mantenimiento”.

@ Los cortes de corriente siempre interrumpen la limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe por un corte de

corriente.

12.2 Codigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error. Encontrara

la lista de problemas en la tabla siguiente.

Codigo y descripcion

Solucién

C2: la Sonda térmica esta en la cavidad del aparato
durante la Limpieza pirolitica.

Retire el Sonda térmica.

C3: la puerta no esta completamente cerrada durante
la Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta.

F111: la Sonda térmica no esta enchufada correcta-
mente en la toma.

Inserte a fondo el Sonda térmica en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-
cionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con
el panel de control.

Encienda y apague el aparato.
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12.3 Datos de servicio Se recomienda escribir los datos aqui:

Si no logra subsanar el problema, pdngase

en contacto con su distribuidor o un centro de Modelo (MOD) :

servicio técnico autorizado. Numero de producto
. PNC):
Los datos que necesita para el Centro de (PNC)

servicio técnico se encuentran en la placa de Numero de serie (S.N.)

caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del aparato.

Es visible al abrir la puerta. No retire la placa

de caracteristicas del aparato.

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Ficha de informacion del producto e Informacion del producto
conforme a la normativa sobre Etiquetado energético y la Directiva de
Ecodiseno de la UE

Nombre del proveedor AEG

BD742P 944188657
BPE742280M 944188671

Identificacién del modelo BPK742280B 944188649
BPK742280M 944188640
BPK742280T 944188651

indice de eficiencia energética 61.2

Clase de eficiencia energética A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional  1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0.52 kWh/ciclo
forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad

Volumen 711

Tipo de horno Horno empotrable
BD742P 34.5kg
BPE742280M 35.0 kg

Masa BPK742280B 34.5kg
BPK742280M 34.5kg
BPK742280T 34.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -
Métodos de medida del rendimiento.
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13.2 Informacioén de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo de espera

0.8W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de bajo consumo

aplicable

20 min

13.3 Consejos para ahorrar energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Al apagar el aparato la pantalla mostrara la
temperatura o el calor residual.

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccién es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disenada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Modo en espera
Después de 2 minutos, la pantalla cambia al
modo de espera.

14. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo Cf:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la

salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No
deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
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domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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