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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
E appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N’utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @ moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec l'appareil et
les appareils mobiles avec My AEG Kitchen .

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant ['utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

. Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

. Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas I'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

. Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cordon d'alimentation est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de l'appareil.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- N'activez pas la fonction Micro-ondes lorsque I'appareil est
vide. Les pieces métalliques a l'intérieur de la cavité
peuvent créer un arc électrique.

- Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
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INFORMATION SUR LA SECURITE

taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
endommages, I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a
pas été réparé par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou
réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne
doit étre effectuée que par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres
aliments dans des récipients scellés. |l sont susceptibles
d'exploser.

- N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

- Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, observez I'appareil car ces
matiéres peuvent s'enflammer.

- L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
I'inflammation ou un incendie.

- Side la fumée est émise, mettez a I'arrét ou débranchez
I'appareil et laissez la porte fermée pour étouffer les
flammes.

- Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

- Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

- Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.
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CONSIGNES DE SECURITE

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépbts
alimentaires.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface qui
pourrait affecter la durée de vie de I'appareil et provoquer
une situation dangereuse.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sOr et adapté répondant aux exigences d'installation.
Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.
Avant de monter l'appareil, vérifiez si la porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

L’unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 444 (460) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de I'avant de I'appareil 455 mm
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CONSIGNES DE SECURITE

Hauteur de I'arriére de I'appareil 440 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 882 mm
Dimensions minimales de 'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous l'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

» Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

+ N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.
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CONSIGNES DE SECURITE

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De I'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
l'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe wifi.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour préchauffer I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans l'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriere la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et 'humidité peuvent

s’accumuler derriére la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.
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CONSIGNES DE SECURITE

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de l'appareil. La porte est lourde !

» Veillez a sécher la cavité et la porte aprés chaque utilisation. La vapeur produite durant son
fonctionnement se condense sur les parois de la cavité et peuvent entrainer une corrosion.

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

+ Les résidus de graisse et d'aliments dans I'appareil peuvent provoquer un incendie et un arc
électrique lorsque la fonction micro-ondes est en cours.

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention particuliére, vous pourriez les casser, les écailler,

les fissurer ou les rayer :

* Ne versez pas d'eau froide ou un autre liquide sur les plats en verre car vous pourriez
entrainer une chute brutale de température qui le brisera immédiatement. Les morceaux de
verre sont extrémement coupants et difficiles a localiser.

» N'utilisez pas de chiffon mouillé pour porter le verre, et ne posez pas de verre chaud sur une
surface humide ou froide, directement sur le plan de travail ou sur une surface en métal ou
sur un évier.

» N'utilisez pas et ne réparez pas de récipient en verre écaillé, fissuré ou rayé.

» Ne faites pas tomber et ne cognez pas le verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

* Ne faites pas chauffer de récipient en verre vide ou presque vide au micro-ondes, et ne
surchauffez pas d'huile ou de beurre au micro-ondes (procédez par petites durées de
chauffage).

Laissez les récipients en verre chauds refroidir sur une grille, sur un dessous de plat ou sur un

chiffon sec. Assurez-vous que le verre est assez froid avant de le laver, de le placer au

réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre chaud (y compris des plats avec des surfaces

antidérapantes en silicone) sans un dessous de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-ondes (par ex. faire fonctionner le four & vide ou avec

une toute petite quantité d'aliments).

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
Utilisez uniquement des piéces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans l'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande

Affichage

Résistance

Générateur de micro-ondes

Eclairage

BE B

Chaleur tournante

~ ool Bl

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille
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BANDEAU DE COMMANDE

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer la
graisse.

Plateau en verre du micro-ondes
Pour préparer les aliments en mode micro-ondes.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de commande
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BANDEAU DE COMMANDE

Activez / Désacti-
vez

Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.

Curseur de I'éclai-
rage

Pour allumer et éteindre I'éclairage.

QN B

Affichage

Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Manette rotative

Pour utiliser I'appareil.

Départ rapide mi-

Pour activer la fonction micro-ondes (1 000 W et 30 sec.).

cro-ondes
START Pour activer la fonction sélectionnée.
STOP Pour désactiver la fonction sélectionnée.

Q \

Maintenez

Appuyez sur la touche

ON

Maintenez et tournez

Pour allumer I'écran principal.

Pour confirmer un réglage ou
accéder au sous-menu sélec-

Pour ajuster les réglages et
naviguer dans le menu.

tionné.
4.2 Affichage

A B c L’affichage avec le nombre maximal de fonc-
] | tions réglées.
= 1230 A.  Wi-Fi (uniguement sur certains modeéles)
esCo 99100°C B. Information
{ C. Heure actuelle
2 25min® ... | | Menu D. Menu
‘ |l| cl_:‘ II= IIE 6 E. Température / Minuteur micro-ondes

F. Modes de cuisson

G. Réglages minuteur

H. Minuteur

I

Sonde de cuisson (uniquement sur cer-
tains modéles)

13/80



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Voyants de l'affichage

gnal sonore retentit.

Son alarme voyants de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le si-

STOP
La fonction est activée.
La cuisson s’arréte automatique-
ment.

Q

La fonction est activée.

i

Le son alarme est désactive.

Voyants du minuteur

T {

. . Le minuteur
@ Le minuteur dé- Q 3
N démarre lors-
. . marre dés que ! ]
Le minuteur démarre Pour annuler que l'appareil
vous refermez la
plus tard.

le réglage. atteint la tem-
pérature pro-

grammée.

porte de l'appa-
reil.

|-

Le minuteur
démarre
quand la

cuisson com-
mence.

Voyant Wi-Fi - I'appareil peut étre connecté au Wi-Fi.

")

La connexion Wi-Fi est activée.

Voyant Télécommande - I'appareil peut étre controlé a distance.

=

[}
La Télécommande est activée.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

=

Etape 1
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nettoyez I'appareil et les ac-
cessoires uniqguement avec un
chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et un détergent doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans I'appareil.

Retirez tous les accessoires
et les supports de grille amo-
vibles de 'appareil.

5.2 Premiere connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Volume Alarme, Heure actuelle, Connexion
Wi-Fi.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin de :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.

» Un appareil mobile connecté au méme réseau sans fil.

Etape 1 Téléchargez I'application mobile My AEG Kitchen et suivez les instructions pour les
étapes suivantes.

Etape 2 | Allumez I'appareil.

Etape 3 | Sélectionnez : Menu / Configurations / Connections.

Etape 4 Sélectionnez : Wi-Fi. Appuyez sur la manette.

Etape 5 | Choisissez un réseau sans fil avec connexion Internet. Le module sans fil de 'appareil
démarre dans les 90 secondes.

Fréquence WLAN 2,4 Ghz

2412 - 2484 MHz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des composants basés sur un logiciel libre et ouvert. AEG
reconnait pleinement les contributions du logiciel ouvert et des communautés robotiques au
projet de développement.

Pour accéder au code source de ces composants logiciels libres et ouverts dont les conditions
de licence doivent étre publiées, et pour consulter leurs informations complétes sur le copyright
et les conditions de licence applicables, rendez-vous sur : http://
aeg.opensoftwarerepository.com (dossier GTM3).
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6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Maintenez la manette enfoncée. Les modes de cuisson par défaut s'affichent.

Etape 3 Sélectionnez le symbole du mode de cuisson et appuyez sur la manette pour entrer
dans le sous-menu.

Etape 4 - Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur la manette.

Etape 5 Sélectionnez : OC. Appuyez sur la manette.
Les réglages de la température s'affichent.

Etape 6 - Tournez et appuyez sur la manette pour régler la température.

Etape 7

Appuyez sur START .

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 8

Eteignez le four.

6.2 Comment régler : les Fonction micro-ondes

Etape 1 Retirez tous les accessoires et mettez en fonctionnement I'appareil.

Etape 2 Maintenez la manette enfoncée. Les modes de cuisson par défaut s'affichent.

Etape 3 Sélectionnez le symbole du mode de cuisson et appuyez sur la manette pour entrer
dans le sous-menu.

Etape 4 Sélectionnez le mode de cuisson micro-ondes et appuyez sur la manette.

Etape 5 Sélectionnez : W. Appuyez sur la manette.
L'affichage indique les réglages de puissance du micro-ondes.

Etape 6 Tournez et appuyez sur la manette pour régler : la puissance du micro-ondes.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Etape 7 Appuyez sur START .

STOP - appuyez sur pour désactiver la fonction.

Etape 8 Mettez & l'arrét I'appareil.

La durée maximale des fonctions Micro-ondes dépend de la puissance sélectionnée :

PUISSANCE DU MICRO-ONDES

DUREE MAXIMALE

w min
100 - 600 59:55
> 600 7

START .

Si vous ouvrez la porte, la fonction s'arréte. Pour la redémarrer, appuyez sur

6.3 Comment utiliser : Départ rapide micro-ondes

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 | \1zintenez Ia touche ' enfoncée.

La fonction micro-ondes est active pendant 30 s.

Etape 3 | Pour prolonger le temps de cuisson :

Sélectionnez la valeur de la durée de
fonctionnement et appuyez sur la
manette pour accéder au curseur de
la durée. Tournez la manette pour
prolonger le temps de cuisson et ap-
puyez dessus pour confirmer.

+30
Appuyez de nouveau sur : <|) pour ajouter
30s.

La fonction micro-ondes peut étre activée a tout moment avec : Départ rapide micro-ondes.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 | Sélectionnez : Menu. Appuyez sur la manette.
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Etape 3 | Sélectionnez : Cuisson assistée. Appuyez sur la manette.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment et appuyez sur la manette pour confirmer.

Etape 5 Appuyez sur START .

6.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
Mode de cuisson Application
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
niveau. Pour gratiner et faire dorer.

S

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a
Chauffage Haut/ Bas.

¥

Plats surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Chauffage Haut/

Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction

Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de facon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Chauffage infé-
rieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des ali-
ments.

18/80
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Mode de cuisson

Application

—
—
—

Micro-ondes

Chauffage, cuisson, plage de puissance : 100 a 1 000 W

PROGRAMMES

SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

E

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
N - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
ru

Chauffe-plats

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

§§§
g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

°C
Cuisson basse
température

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

%

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de tres bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de
couleur et de brillance de la croGte.
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MICRO-ONDES

Mode de cuisson

Application

XY
Décongélation

Décongélation de viande, poisson, gateaux, plage de puissance : 100 a
200 W

§§§
=

Réchauffer

Chauffage de plats préparés et d'aliments délicats, plage de puissance :
300a700 W

§§9
(-

Chauffage des boissons et des soupes, plage de puissance : 800 a
1000 W

Liquides
MICRO-ONDES, COMBINAISON
Mode de cuisson Application

&

Chaleur tournante
+ Micro-ondes

Cuisson sur un seul niveau. La fonction avec Micro-ondes boost, plage de
puissance : 100 a 600 W.

=
Chauffage

Haut/Bas + Micro-
ondes

Cuisson et rotissage sur un seul niveau. La fonction avec Micro-ondes
boost, plage de puissance : 100 a 600 W.

D@

Gril + Micro-ondes

Pour cuire des aliments rapidement et pour les faire gratiner. La fonction
avec Micro-ondes boost, plage de puissance : 100 a 600 W.

W@
hid
Turbo Gril+ Micro-
ondes

Pour rétir de gros morceaux de viande sur un seul niveau. Pour faire des
gratins et dorer. La fonction avec Micro-ondes boost, plage de puissance :
100 a 600 W.
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7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

ge

Fonctions de I'horlo- Application

Heure de cuisson

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Le maximum pour les fonctions combinées (micro-ondes + standard)
estde: 119 min 59 s.

Conditions de start Pour programmer quand le minuteur a démarré le décompte.

Fin de I'action

Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-

tion n’a aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Conditions de
start

Commentaire

Le minuteur démarre lorsque vous l'activez.

Le minuteur démarre dés que vous refermez la porte.

Le minuteur démarre quand la cuisson commence.

Le minuteur démarre lorsque I'appareil atteint la température programmée.

@

Le minuteur démarre a une heure spécifique.

Conditions de start,Fin de I'action etDémarrage retardé ne sont pas disponibles pour les
fonctions Micro-ondes.
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7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Sélectionnez : Heure actuelle. Appuyez sur la manette.

Etape 2 | Tournez la manette pour régler I'norloge. Appuyez sur la manette.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Sélectionnez un mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 | Sélectionnez : Minuteur.

Etape 3 | Tournez la manette pour régler la durée. Appuyez sur la manette.

Etape 4 | Sélectionnez : Fin de I'action. Appuyez sur la manette.
Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment choisir une option de début / fin de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.

Etape 2 | g4jectionnez: @ @ © Appuyez sur la manette.

Etape 3 | Sélectionnez : Conditions de start. Appuyez sur la manette.

Etape 4 Sélectionnez : Fin de I'action. Appuyez sur la manette.

Comment différer le début et la fin de la cuisson

Etape 1 | sgjectionnez: @ @ @ . Appuyez sur la manette.

Etape 2 | Sélectionnez : Conditions de start / Plus tard. Appuyez sur la manette.

Etape 3 | Tournez la manette pour régler I'heure de début de cuisson. Appuyez sur la manette.

Etape 4 | Tournez la manette pour régler la fin de cuisson. Appuyez sur la manette.

Etape 5 | Sélectionnez : Fin de I'action. Appuyez sur la manette.
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Comment différer le départ sans régler de fin de la cuisson

Etape 1 | g4jectionnez: @ ® © Appuyez sur la manette.
Etape 2 | Sélectionnez : Conditions de start / Plus tard.
Etape 3 | Tournez la manette pour régler I'heure de début de cuisson. Appuyez deux fois sur la

manette pour confirmer.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également changer de fonction du four.

Etape 1 Sélectionnez : Minuteur.
Etape 2 | Sélectionnez le symbole de temps souhaité pour rallonger le temps de cuisson, et ap-
puyez sur la manette pour confirmer.
+10min 12:34
+5min
#Imin 0©200°C
Q 2min|© ... Menu
Etape 3 | Vous pouvez également sélectionner le mode de cuisson préféré et appuyer sur la

manette pour le modifier.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\  AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des matériaux adaptés. Reportez-vous au paragraphe

« Ustensiles et matériaux adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre « Conseils ».

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Plateau en verre du micro-ondes:
N'utilisez le plateau en verre du micro-on-
des qu’avec la fonction micro-ondes. Il
n’est pas adapté a la fonction micro-ondes
combinée (par ex. gril au micro-ondes).
Placez cet accessoire en bas de la cavité.
Vous pouvez placer les aliments directe-
ment sur la plaque inférieure en verre du
micro-ondes.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Les réglages sauvegardés sont disponibles dans le menu : Mes programmes.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré et appuyez sur la manette.
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Etape 3 | Sélectionnez : Menu / Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels. Tournez la manette pour sélectionner
la position du réglage.

Etape 5 | Appuyez sur la manette pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes.

9.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est modifié,
I'appareil s'éteint automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) O (n)
30- 115 12.5
120-195 8.5
200 - 230 55

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions suivantes : Eclairage four, Fin de
cuisson, Cuisson basse température.

9.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces de l'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le ventilateur de
refroidissement peut continuer a fonctionner jusqu'a ce que I'appareil refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir les aliments differemment de I'appareil que vous aviez aupara-
vant. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque si-
gnalétique qui se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil.
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10.2 Recommandations pour le micro-ondes

® Cuisinons !

Placez les aliments sur le plateau en verre du micro-ondes, au fond de la cavité.

Placez les aliments sur une assiette au fond de la cavité.

Retournez ou remuez les aliments a la moitié du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le réchauffage.

Introduisez une cuillere dans la bouteille ou le verre lorsque vous réchauffez des liquides, pour
garantir une meilleure distribution de la chaleur.

Placez les aliments dans I'appareil sans emballage. Les plats préparés emballés peuvent étre
placés dans I'appareil uniguement si I'emballage est adapté a la cuisson au micro-ondes
(vérifiez les informations sur I'emballage).

& cuisson au micro-ondes

Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une puissance ou une durée trop élevées. Les aliments
peuvent se dessécher, briler ou prendre feu.

N'utilisez pas I'appareil pour cuire des ceufs ou des escargots dans leur coquille car ils peuvent
exploser. Percez le jaune des ceufs au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments comportant une peau ou pelez-les avant de les faire cuire.
Coupez les légumes en morceaux de méme taille.

Aprés avoir mis a l'arrét I'appareil, sortez le plat et laissez-le reposer pendant quelques minutes
pour que la chaleur se répartisse uniformément.

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une petite assiette retournée avec un récipient en-
dessous, ou sur une grille de décongélation ou une passoire en plastique afin que I'eau de
décongélation puisse s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-ondes plus élevée pour cuire les fruits et léegumes
sans les décongeler.

10.3 Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le
tableau ci-dessous comme référence.
Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

L!stensiles de cuisine / Maté- — S” 199 BE—E<=E=E
v | Eed | BO0E

Verre et porcelaine allant au four \/ \/ \/
ne contenant aucun composant
métallique, par ex. le verre résis-
tant a la chaleur

Verre et porcelaine n'allant pas \/ X X
au four sans décor en argent, or,
platine ou métal
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::::;nsiles de cuisine / Maté- % = 058 555 @ﬁ ‘;',:‘1,,':‘,%@

Verre et vitrocéramique en ma- \/ \/ \/
tériau résistant aux températu-
res élevées/basses

Récipients en céramique et en \/ \/ \/
faience allant au four sans com-
posant en quartz ou en métal ni
vernis contenant du métal

Céramique, porcelaine et faien- X X X
ce dont le fond n'est pas verni
ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées

Plastique résistant a la chaleur
jusqu'a 200 °C

Carton, papier

Film étirable

Film étirable pour micro-ondes

A S RS
x
x

Plats a rétir en métal, par ex. en X X X
émail, en fonte

Moules a gateaux, laqués noirs X X X
ou avec revétement en silicone

Plateau de cuisson X X X
Grille métallique X X \/
Plateau en verre du micro-ondes \/ \/ X
Ustensiles pour une utilisation X \/ X

au micro-ondes, par ex. plat
pour cuisson croustillante

10.4 Réglages recommandés pour différents types d'aliments

Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.
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70021000 W

§49
g
Saisir au début du processus de cuisson

§§9
(-

Chauffer des liquides

500 a 600 W

D

Cuisson des lé-

&

Faire cuire des

Faire mijoter des

§1§
=

Réchauffer des

(YY)
Décongeler et

plats a base - plats pour une as- chauffer des
gumes \ ragolts ; .
d'ceufs siette plats surgelés
300 a 400 W
T )
N 5 W] - 55
Q ‘ 7 -
Faire fondre du D Réchauffer des Cuire / Réchauffer .
Faire mijoter . . o Poursuivre la
fromage, du cho- . aliments pour des aliments déli- -
du riz s cuisson
colat, du beurre bébés cats
100 a 200 W

2

Décongeler du pain

o

2>

-

Décongeler des fruits
et des gateaux

Décongélation du fro-
mage, de la creme,
du beurre

Décongeler de la
viande, du poisson

10.5 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformes a la

norme CEI 60705.

Fonction micro-ondes
Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.
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7\ O
¥ £ 1O @
\ —/
w

Génoise 600 0.475 Dessous 8-9 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Réti haché 400 0.9 1 25-27 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Creme anglaise 500 1 2 30-33 -

aux ceufs

Décongélation de 100 0.5 1 15 Retournez la viande

viande a mi-cuisson.

Fonction combi micro-ondes
Utilisez la grille métallique.

fo— ]
s Qe O @
\ —
Gateaux, Chauffage 100 200 2 23-27 Tournez le réci-
0,7 kg Haut/Bas + pient d'1/4 de tour
Micro-on- a la moitié du
des temps de cuisson.
Gratin de | Chaleur 300 180 2 38-42 Tournez le réci-
pommes tournante + pient d'1/4 de tour
de terre, Micro-on- a la moitié du
1,1 kg des temps de cuisson.
Poulet, Turbo Gril+ 400 230 1 35-40 Placez la viande
1,1 kg Micro-on- dans un plat en
des verre rond et re-
tournez-la a mi-
cuisson.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoy-
ant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre imbibé
d’eau tiede et d’'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

A

i

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.

Nettoyez soigneusement la volte de I'appareil pour éliminer les résidus et la
graisse.

Utilisation
quotidienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Sé-
chez la cavité uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisa-
tion.

i

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en microfibre avec de 'eau tiede et un détergent
doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et \\
1

sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez 'avant du support de
grille de la paroi latérale.

S
3%2 N

=

D)
Etape 4 | Sortez les supports de la prise \

arriere.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
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11.3 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogene avec un chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne
brdlent sur I'ampoule.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de
300 °C.

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

/N AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

B
ﬁ L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Vv

.

@ Cause probable = Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’ali- | Vérifiez que I'appareil est correctement bran-
mentation électrique ou le branchement est in- ché a une source d’alimentation électrique.
correct.
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.
i L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

1'%

= Solution

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-
vous au Fonctions de I'horloge chapitre, Com-
ment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez completement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

-V

= Solution

Probléme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien con-
necté au réseau sans fil.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du
routeur modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile,
reportez-vous au chapitre « Avant la premiere
utilisation », Connexion sans fil.
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OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

1'%

Solution

La puissance du signal du réseau sans fil est
faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de
I'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par un autre four
a micro-ondes qui se trouve pres de l'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.

Evitez d'utiliser simultanément le four & micro-
ondes et la télécommande de l'appareil. Les
micro-ondes perturbent les signaux Wi-Fi.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

%

Solution

F601 - probléme au niveau du signal Wi-Fi.

Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous
au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi a
échoué.

Eteignez et rallumez I'appareil, puis réessayez.
Reportez-vous au chapitre « Avant la premiéere
utilisation », Connexion sans fil.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se
connecter au bandeau de commande.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil

continuent a fonctionner normalement.

@ Code et description

'

= Solution

F131 - la température du capteur magnétron
est trop élevée.

Eteignez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.
Allumez a nouveau l'appareil.

F602, F603 - le Wi-Fi n’est pas disponible.

Eteignez puis rallumez I'appareil.
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12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (SN) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Economie d'énergie

Assurez-vous que la porte de I'appareil est fermée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez réguliérement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie (uniquement lorsque vous
utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas I'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes,
les éléments chauffants s’éteignent automatiquement plus t6t dans certaines fonctions de
I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température de I'appareil au minimum 3
a 10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de I'appareil
poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.
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14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Elément du menu

Application

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Options

Pour régler I'appareil.

Configurations

Connections Pour régler la configuration du ré-
seau.

Configuration Pour régler I'appareil.

Service Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Icone éclairage visible

L’icdne représentant une lampe s'affiche.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est
activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez I'ap-
pareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres
du code dans l'ordre alphabétique.

Préchauffage Rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de I'appareil.
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14.3 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu

Description

Wi-Fi

Pour activer et désactiver : Wi-Fi.

Télécommande

Pour activer et désactiver la commande a distance.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Réseau Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal
de : Wi-Fi.

Fonctionnement a distance auto- Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement

matique apres avoir appuyé sur DEMARRER.

Option visible uniquement apres avoir active : Wi-Fi.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automati-
que avec l'appareil.

14.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de I'appareil.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible
de couper la tonalité pour : @ STOP.

Son alarme/erreur

Active et désactive les tonalités d'alarme.

Volume Alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Unité de température

Regle 'unité de température sur °C/°F.
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14.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description

Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

License Informations sur les licences.

Version du logiciel Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les ré- Restaure les réglages d’usine.

glages

Fermez toutes les féne- Restaure tous les messages contextuels aux réglages d’origine.
tres de dialogue

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité Volume Alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

® eoo
Activez / Désacti- @ . 3 . START / STOP
vez Information Réglages minuteur

Pour commencer a utiliser I’'appareil

Démarrage ra- Mettez en mar- Etape 1 Etape 2 Etape 3

pide che l'appareil et
commencez la Maintenez la 5 Appuyez sur :
cuisson avec la 0) e+ - ap-
durée de la fonc- | touche Q. puyer sur la START .

tion et la tempé- fonction de I'ap-

rature par dé- pareil, puis ap-
faut. puyer sur la ma-
nette.
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Pour commencer a utiliser I’appareil

Arrét rapide

Eteindre 'appa-
reil a tout mo-
ment, quel que
soit |'affichage
ou le message.

@ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appa-
reil s’éteigne.

Démarrage ra-
pide Micro-on-
des

Pour démarrer le
micro-ondes a
tout moment
avec les régla-
ges par défaut
30sec/1000W

Appuyez sur : <|>3°.

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
.. ’C
@ - sélectionnez le - tournez la ma- START

- appuyer pour al-
lumer l'appareil.

nette.

mode de cuisson et
appuyez sur la ma-

nette pour régler
la température et

appuyez.

- appuyez pour démarrer la

cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
Appuyez sur Sélectionnez : Sélectionnez : Choisissez la Choisissez le

0}

Menu. Appuyez
sur la manette.

Cuisson assis-
tée. Appuyez sur
la manette.

catégorie d'ali-
ments.

plat et appuyez
sur la manette.
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Utilisez les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson ou changer la fonction de

cuisson

Réglages du minuteur rapide
Utilisez les réglages du minuteur les plus utili-
sés en les sélectionnant dans les raccourcis.

Etape 1 Etape 2

Sélectionnez : Minu- Sélectionnez la va-

teur. Appuyez sur la leur préférée du mi-

manette. nuteur et appuyez sur
la manette.

Assist. Fin 10 %

Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro-
longer la cuisson ou changer la fonction de
cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps
de cuisson.

AAmin | +5 min |10 min appuyez sur le symbole de
temps préféré pour rallonger le temps de cuis-
son.

Modification d'une fonction :

Sélectionnez la fonction préférée (=
- sélectionnez la fonction préférée. Appuyez
sur la manette.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE

L'ENVIRONNEMENT

. A P
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou

contactez vos services municipaux.

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

ses accessoires WY 7\
et cordons O o o
se recyclent S 4

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

. N A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

[—]

i
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum

Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

9,
&)

Informationen zu erhalten:
www.aeg.com/support

gewahrleisten:
www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service fiir es zu

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu erwerben:

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlief3lich Original-Ersatzteile.
Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden: Modell,

Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS

1. SICHERHEITSHINWEISE............ccceeiinnnes 41
1.1 Sicherheit von Kindern und
schutzbedurftigen Personen................ 42
1.2 Allgemeine Sicherheit.................... 42

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN................ 45

2.1 Montage......cccovveeeeeiiiiee e
2.2 Elektrischer Anschluss
2.3 Gebrauch.........cccoeiiiiiiie
2.4 Reinigung und Pflege....................
2.5 Verwendung von Glasgeschirr....... 48

2.6 Innenbeleuchtung...........cccccceenen. 49
2.7 Wartung......ccoovveeeeeeiiieee e e 49
2.8 Entsorgung.......cccoecvveriiiiniicniees 49
3. GERATEBESCHREIBUNG..........cccceovurene 49

3.1 Gesamtansicht.............................. 49
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My AEG Kitchen app

2 Available on the A\, GETITON
@& App Store P> Google Play

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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SICHERHEITSHINWEISE

Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mit Mobilgeraten tGber My
AEG Kitchen spielen.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit
. Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
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. Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt

in Innenraumen konzipiert.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

. Schalten Sie die Mikrowellenfunktion nicht ein, wenn das
Gerat leer ist. Metallteile im Garraum kdénnen einen
Lichtbogen erzeugen.

- Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehalter flr Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréf3e und Form der
Metallbehalter, die geeignet flr das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verflgung gestellt hat.
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- WARNUNG: Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.

- WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfihren, die die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flussigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie konnen
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

- Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tichern und
Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden flhren.

. Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

- Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flihren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgeruhrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier dirfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kbnnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.
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- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastur keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdonnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fihren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fiihren
kann.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

A WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets

Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

» Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

+ Uberpriifen Sie vor der Montage des Gerétes, ob sich die Gerétetiir ungehindert &ffnen
|&sst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfiillen.

Mindesthéhe des Einbaumébels (Mindesthdhe des 444 (460) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)
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Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 455 mm
Hoéhe der Gerateriickseite 440 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Geraterlickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 882 mm
MindestgréRe der Beliiftungséffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten
Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite
Befestigungsschrauben 3.5x25 mm
2.2 Elektrischer Anschluss
WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

+ Alle elektrischen Anschlisse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgeman installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

» Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

» Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetlr oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tur
heild ist.

» Alle Teile, die gegen direktes Bertihren schitzen, sowie die isolierten Teile missen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.
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Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlielen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
mochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen mussen aus dem Halter entfernt werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

A WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gerét vor.

Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heiRe
Luft freigesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.
Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerat in
Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Geréat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.

Geben Sie Ihr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

Heizen Sie das Gerat nicht mit der Mikrowellenfunktion vor.

A WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das heil3e Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehérs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kénnen.

Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetur.
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Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tur wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront kdnnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekihlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Geréat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefuhrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Tirglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tur vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

Wischen Sie den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch trocken. Der wahrend des
Gerétebetriebs entstandene Dampf kondensiert auf den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fuhren.

Reinigen Sie das Gerét regelmaRig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

Fett- und Lebensmittelriickstdnde im Geréat kdnnen einen Brand und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion genutzt wird.

Reinigen Sie das Geréats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlief3lich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der geblihrenden Vorsicht behandelt, kann dies zum Zerbrechen,
zum Abplatzen, zur Rissbildung oder zu tiefen Kratzern fiihren:

GielRen Sie kein kaltes Wasser oder sonstige kalte Flussigkeiten auf das Glasgeschirr, weil
ein plétzlicher Temperaturabfall zu einem spontanen Zerbrechen fiihren kann. Glassplitter
kénnen sehr scharf und schwer zu finden sein.

Stellen Sie kein heiles Glasgeschirr auf nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf eine
Arbeitsplatte oder Metalloberflache oder in die Spile und verwenden Sie keine nassen
Tucher zur Handhabung von Glasgeschirr.

Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder repariert
werden.

Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht gegen harte Objekte zu stoflen oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

Warmen Sie leeres oder fast leeres Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf, und Gberhitzen
Sie kein Ol und keine Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie die kirzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heiles Glasgeschirr auf einem Kiihlgestell, einem Topflappen oder einem
trockenen Tuch abkuhlen. Achten Sie vor dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren darauf, dass
das Glasgeschirr kiihl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlief3lich Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne trockene
Topflappen.
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Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne Beladung oder mit
zu geringer Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen mussen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei dirfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von Ihrer Gemeindeverwaltung.
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Entfernen Sie das Tirschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Gerat
einschlielen.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

Bedienfeld
Display

Heizelement

Mikrowellengenerator
Lampe

Ventilator

tta
(~JoRo > Jolol-|

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen
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3.2 Zubehor

Kombirost
Fur Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Fur Kuchen und Platzchen. i Z ;

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas
Zum Zubereiten von Speisen im
Mikrowellenmodus.

4. BEDIENFELD

4.1 Uberblick — Bedienfeld
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Ein / Aus

Gedrickt halten, um das Gerat ein- und auszuschalten.

Lichtschalter

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

QNE

Display

Zeigt die aktuellen Einstellungen des Gerats an.

n Drehschalter Bedienung des Gerats.

E Mikrowellen- Zum Einschalten der Mikrowellenfunktion (1000 W und 30 s).
Schnellstart

a START Einschalten der gewahlten Funktion.

STOP Ausschalten der gewahlten Funktion.

Q \

Halten

Driicken

ON

Halten und drehen

Einschalten des Hauptbild-

Bestatigen einer Einstellung
oder Offnen des gewahlten

Vornehmen der Einstellungen

schirms. Untermentis und Navigation im Menda.
4.2 Display
A B c Display mit der maximalen Anzahl wahlbarer
—] | Funktionen.
o 1230 A.  Wi-Fi (nur ausgewahlte Modelle)
85°Co 100° B. Informationen
{ T;I TO C C. Uhrzeit
|ﬂ 25rimn0 .i.. I I Merivu D. Meni
E. Temperatur / Mikrowellen Timer
I'H G F E D F. Ofenfunktionen
G. Timer Optionen
H. Kurzzeitwecker
I.  Temperatursensor (nur ausgewahlte Mo-
delle)
Display-Anzeigen

nalton.

Alarmsignal-Funktionsanzeigen - Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, ertdnt ein Sig-
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Q

schaltet.

Die Funktion ist einge-

STOP
Die Funktion ist eingeschaltet.
Der Garvorgang stoppt automa-
tisch.

[

Das Alarmsignal ist ausgeschal-
tet.

Timer-Anzeigen

S

punkt.

Der Timer startet zu ei-
nem bestimmten Zeit-

> o

Der Timer star-

. Abbrechen
tet, wenn die -
e der Einstel-
Geréatetlr ge-
lung.

schlossen wird.

; 5

Der Timer

startet, sobald Der Tlmer
oy startet bei
das Gerat die Start des
eingestellte Kochprozes-
Temperatur ses

erreicht hat.

Wi-FiAnzeige - Das Gerat kann mit dem Wi-Fi verbunden werden.

)]

Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.

Fernsteuerung-Anzeige - Der Backofen kann per Fernsteuerung gesteuert werden.

(VD)

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und

das Zubehdr nur mit einem Setzen Sie die Zubehorteile

Entfernen Sie alle Zubehbrtei-
le und die herausnehmbaren Mikrofasertuch. warmem und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Ge- L ; Einhangegitter in das Gerat

- Wasser und einem milden .

rat. Reinigungsmittel. en:
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5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Lautstarke, Uhrzeit,
Drahtlose Verbindung.

5.3 Drahtlose Verbindung &

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.

» Ein Mobilgerat, das mit demselben Drahtlosnetzwerk verbunden ist.

Schritt Laden Sie die mobile App My AEG Kitchen herunter und folgen Sie den Anweisungen
1 fur die nachsten Schritte.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
2

Schritt Wabhlen Sie: Meni / Einstellungen / Verbindungen.
3

Schritt Wahlen Sie: Wi-Fi. Driicken Sie den Knopf.
4

Schritt Wahlen Sie das drahtlose Netzwerk mit der Internetverbindung. Das Drahtlosmodul
5 des Gerats startet innerhalb von 90 Sek.

Frequenz 2,4 GHz WLAN

2412 - 2484 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bauteile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. AEG erkennt die Beitrage der offenen Software- und Roboter-Communities
zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine Verodffentlichung erfordern, und um ihre
vollstandigen Copyright-Informationen und die geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://aeg.opensoftwarerepository.com (Ordner GTM3).

6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Halten Sie den Knopf gedriickt. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktionen an.

Schritt 3 Wabhlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie auf den Knopf, um das
Untermenu aufzurufen.

Schritt 4 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie auf den Knopf.

Schritt5 | \yzshien sie: “C. Driicken Sie den Knopf.
Das Display zeigt die Temperatureinstellungen an.

Schritt 6 Drehen und driicken Sie den Knopf, um die Temperatur einzustellen.

Schritt 7 Driicken Sie: START .

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 8 Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellen:Mikrowellenfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und schalten Sie das Geréat ein.
Schritt 2 Halten Sie den Knopf gedriickt. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktionen an.
Schritt 3 Wabhlen Sie das Symbol der Ofenfunktion und driicken Sie auf den Knopf, um das
Untermenu aufzurufen.
Schritt 4 Wahlen Sie die Mikrowellen-Ofenfunktion und driicken Sie den Knopf.
Schritt 5 Wahlen Sie: W. Driicken Sie den Knopf.
Das Display zeigt die Mikrowellenleistungseinstellungen an.
Schritt 6 Drehen und driicken Sie den Knopf, um die Mikrowellenleistung einzustellen.
Schritt 7

Driicken Sie: START .

STOP - Driicken Sie zum Ausschalten der Funktion.

Schritt 8

Schalten Sie das Geréat aus.
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Die maximale Dauer der Mikrowellenfunktionen hangt von der eingestellten Mikrowellenleistung

ab:

MIKROWELLENLEISTUNG

MAXIMALE DAUER

w Min
100 - 600 59:55
> 600 7

@ Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die Funktion ausgeschaltet. Driicken Sie zum
erneuten Einschalten START .

6.3 Benutzung: Mikrowellen-Schnellstart

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.

1

gchritt Dricken und halten Sie G}m.
Die Mikrowelle lauft 30 s lang.

Schritt Verlangern der Gardauer:

3

Wahlen Sie den Laufzeitwert, und
driicken Sie den Knopf, um die Zeit-
Einstellskala aufzurufen. Drehen Sie
den Knopf, um die Zeit zu verlangern
und drlicken Sie ihn zur Bestatigung.

+30
Driicken Sie erneut: 4/ , um 30 s hinzuzufi-
gen.

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

6.4 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

fchritt Schalten Sie den Backofen ein.

gchritt Wahlen Sie: Meni. Driicken Sie den Knopf.

gchritt Wabhlen Sie: Koch-Assistent. Driicken Sie den Knopf.

Schritt Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus und driicken Sie den Knopf zur Be-
4 statigung.
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Schritt Driicken Sie: START .

5

6.5 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
vvv Zum Grillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
Y ner Ebene. Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren

@ von Lebensmitteln. Verwenden Sie eine um 20 - 40 °C niedrigere Back-

HeiBluft ofentemperatur als bei Ober-/Unterhitze.
vvv Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Frihlings-
* rollen) schon knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

Ober-/Unterhitze

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

)

Zum Backen von Pizza. Firr ein intensives Uberbacken und einen knuspri-
gen Boden.

Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
S Lebensmitteln.
Unterhitze
—_— Aufwarmen, Kochen, Leistungsbereich: 100 - 1000 W
Mikrowelle
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SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
E Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen

SSS Zum Dérren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.
Dorren

~— Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.

Lo

Teller warmen

0 Zur Verkilrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
lf] vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
4 Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uberba-
oy cken
Uberbacken
Fur zarte, saftige Braten.
°C
Niedertemperatur
Garen
{ Zum Warmbhalten von Speisen.
Warmhalten

Z

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten,
professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender
Kruste zu backen.

MIKROWELLE

Ofenfunktion

Gerat

'YX}
Auftauen

Auftauen von Fleisch, Fisch, Kuchen, Leistungsbereich: 100 - 200 W
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Ofenfunktion

Gerat

Fliissigkeiten

S” Aufwarmen von vorbereiteten Mahlzeiten und empfindlichen Lebensmit-
& teln, Leistungsbereich: 300 - 700 W
Aufwarmen
s” Aufwarmen von Getranken und Suppen, Leistungsbereich: 800 - 1000 W
P

MIKROWELLEN-KOMBINATION

Ofenfunktion

Gerat

o

HeiBluft + MW

Backen auf einer Einschubebene. Die Funktion mit MW-Boost, Leistungs-
bereich: 100 - 600 W.

)

Ober-/Unterhitze +

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene. Die Funktion
mit MW-Boost, Leistungsbereich: 100 - 600 W.

Mw
== Schnelleres Garen und Braunen. Die Funktion mit MW-Boost, Leistungs-
| | bereich: 100 - 600 W.
Grill + MW

W@

¥
HeiBluftgrillen +

Mw

Zum Braten grof3er Fleischstlicke auf einer Ebene. Zum Herstellen von
Gratins und zum Braunen. Die Funktion mit MW-Boost, Leistungsbereich:
100 - 600 W.

7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktionen

Anwendung

Garzeit

Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.
Das Maximum fur kombinierte Funktionen (MIKROWELLE + STAN-
DARDFUNKTIONEN) betragt 119 Min. 59 Sek..

Startbedingungen

Einstellung, wann der Timer mit dem Zahlen beginnt.
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Uhrfunktionen

Anwendung

Optionen nach Ablauf

Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder Endes des Kochens.
Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.
Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Gerats aus.
Startbedin- Anmerkung
gungen
- Der Timer startet, wenn Sie ihn einschalten.
]R/ Der Timer startet, wenn die Tur geschlossen wird.
|- Der Timer startet bei Start des Kochprozesses.
R Der Timer startet, sobald das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht hat.
@ Der Timer startet zu einer bestimmten Zeit.

Startbedingungen,Optionen nach Ablauf und Zeitvorwahl stehen nicht fir die
Mikrowellenfunktionen zur Verfligung.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt Wahlen Sie: Uhrzeit. Driicken Sie den Knopf.

1

Schritt Drehen Sie den Knopf, um die Uhr einzustellen. Driicken Sie den Knopf.

2

Einstellen der Gardauer

Schritt Wabhlen Sie eine Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

1
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Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie: Kurzzeitwecker.
2

Schritt Drehen Sie den Knopf, um die Zeit einzustellen. Dricken Sie den Knopf.
3

Schritt Wabhlen Sie: Optionen nach Ablauf. Driicken Sie den Knopf.
4 Der Countdown des Timers startet umgehend.

Auswahlen der Option Garstart-/ende

Schritt Wahlen Sie eine Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

Schritt

5 Wahlen Sie: ® ® ® Driicken Sie den Knopf.

Schritt Wabhlen Sie: Startbedingungen. Driicken Sie den Knopf.
3

Schritt Wabhlen Sie: Optionen nach Ablauf. Driicken Sie den Knopf.
4

Verzégerung von Start und Ende des Garvorgangs

Schritt

1 Wiéhlen Sie: ® ® ® Driicken Sie den Knopf.

Schritt Wahlen Sie: Startbedingungen / Zu einem bestimmten Zeitpunkt. Driicken Sie den
2 Knopf.

Schritt Drehen Sie den Knopf, um die Startzeit einzustellen. Driicken Sie den Knopf.
3

Schritt Drehen Sie den Knopf, um das Ende des Garens einzustellen. Driicken Sie den
4 Knopf.

Schritt Wahlen Sie: Optionen nach Ablauf. Driicken Sie den Knopf.
5
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Verzogerung von Start ohne Einstellung des Endes des Garvorgangs

Schritt

1 Wahlen Sie: ® ® @ Driicken Sie den Knopf.

Schritt Wahlen Sie: Startbedingungen / Zu einem bestimmten Zeitpunkt.
2

Schritt Drehen Sie den Knopf, um die Startzeit einzustellen. Driicken Sie den Knopf zweimal
3 zur Bestatigung.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Schritt Wahlen Sie: Kurzzeitwecker.
1

Schritt Driicken Sie das Symbol der gewlinschten Zeit, um die Gardauer zu verlangern, und

2 driicken Sie den Knopf zur Bestatigung.
+10min 12:34
+5min
Amin g200°C
Q 2min|® ... Menu

Schritt Sie kénnen auch die gewlinschte Ofenfunktion auswahlen und den Knopf driicken,
3 um sie zu andern.

8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel ,Ratschlage und
Tipps“, geeignetes Kochgeschirr und Materialien fiir die Mikrowelle.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhéht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch
Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhohten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen
Abrutschen vom Rost gesichert.
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Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiih-
rungsschienen der Einhangegitter mit den
FiRen nach unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas:
Verwenden Sie die untere Glasplatte der
Mikrowelle nur zusammen mit der Mikro-
wellenfunktion. Sie ist nicht flr die kombi-
nierte Mikrowellenfunktion geeignet (z. B.
Grillten mit der Mikrowelle).

Stellen Sie das Zubehorteil auf den Boden
des Garraums.

Sie kénnen die Lebensmittel direkt auf die
untere Glasplatte der Mikrowelle legen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.
Die gespeicherten Einstellungen kénnen Sie Uiber das folgende Men aufrufen: Favoriten.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
1

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte Einstellung und driicken Sie auf den Knopf.
2
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Schritt Wabhlen Sie: Menti / Favoriten.

3

Schritt Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern. Drehen Sie den Knopf, um die Position
4 der Einstellung auszuwahlen.

Schritt Dricken Sie auf den Knopf, um die Einstellung hinzuzuftigen zur Liste: Favoriten.

5

9.2 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das Gerat nach einer bestimmten Zeit automatisch aus,
wenn die Ofenfunktion aktiv ist und keine Einstellungen geandert werden.

c) O (sta)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Die automatische Abschaltung funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
Ende, Niedertemperatur Garen.

9.3 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich das Kuiihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach dem Abschalten des Gerats kann das
Kuihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat abgekunhlt ist.
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10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitdt und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friheres Geréat. Die Hinweise unten ent-
halten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir die ein-
zelnen Speisen.

Finden Sie fir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, Uberprifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen
des Garraums befindet.

10.2 Mikrowellenempfehlungen

@ Kochen wir!

Legen Sie die Speise auf die untere Glasplatte der Mikrowelle auf dem Garraumboden.
Legen Sie die Speise auf einen Teller auf dem Garraumboden.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftau- und Garzeit wenden oder umrihren.

Flissige Speisen gelegentlich umriihren.

Rihren Sie das Gericht vor dem Servieren um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und Aufwarmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um eine
bessere Hitzeverteilung zu erreichen.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerat gegeben werden, wenn die Verpackung mikrowellengeeignet ist (priifen
Sie die Informationen auf der Verpackung).

=} Speisezubereitung in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur dann ohne Abdeckung garen, wenn eine Kruste
gewduinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen, verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Kochen von Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese platzen kdnnen. Stechen Sie das Eigelb oder
Spiegelei an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemise in gleich grof3e Stiicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet haben, nehmen Sie die Speisen heraus und lassen Sie
sie einige Minuten stehen, damit sich die Warme gleichmaRig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle

Tiefgekihlte Lebensmittel aus der Verpackung nehmen und auf einen umgedrehten Teller
geben, der auf einem Behalter steht, damit die Auftauflissigkeit abtropfen kann. Alternativ kann
auch ein Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet werden.

Bereits angetaute Stlicke nacheinander herausnehmen.
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Durch Einstellen einer hoheren Mikrowellenleistung kann Obst und Gemise ohne vorheriges

Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie die

folgende Tabelle als Referenz.

Prifen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr / Material

=
—
—

§§§ 1§
TP

&GO

Feuerfestes Glas und Porzellan
ohne Metallteile, z. B. hitzebes-
tandiges Glas

v

v

Nicht feuerfestes Glas und Por-
zellan ohne Verzierung aus Sil-
ber, Gold, Platin oder Metall

Glas und Glaskeramik aus hit-
ze-/frostbestéandigem Material

Backofengeeignete Keramik und
Steingut ohne Quarz- oder Me-
tallteile oder metallhaltige Glasur

oder silikonbeschichtet

Keramik, Porzellan und Steingut X X X
mit unglasiertem Boden oder mit

kleinen Lochern, z. B. auf den

Griffen

Hitzebesténdiger Kunststoff bis \/ \/ X
200 °C

Pappe, Papier \/ X X
Frischhaltefolie \/ X X
Mikrowellengeeignete Frischhal- \/ \/ X
tefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X
Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X
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Kochgeschirr / Material ;& —_— S” 199 ===
e | Bleo | 0R

Backblech X X X

Gitterrost X X \/

Mikrowellen-Bodenplatte aus \/ \/ X

Glas

Kochgeschirr fir die Mikrowelle, X \/ X

z. B. Knusperpfanne

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von
Lebensmitteln

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

700 — 1000 W

§4§
g
Anbraten zu Beginn des Garvorgangs

§§9
(-

Erhitzen von Flussigkeiten

500 — 600 W
@ & e 51§ sed
A = Auftauen und
Garen von Ge- Garen von Ei- Kdcheln von Ein- Erwarmen von Aufwarmen ge-
mise ergerichten topfen Eintellergerichten frorener Spei-
sen
300 - 400 W
P | &
T O ~ S
Schmelzen von . . Garen/Erwarmen =r"
. Kécheln von Erwéarmen von A -
Kase, Schokola- . von empfindlichen Weiter garen
Reis Babynahrung .
de, Butter Speisen
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100 - 200 W
= o) e =
Auftauen von Brot Auftauen von Obst Auftauen von Kase, Auftauen von Fleisch,
und Kuchen Sahne, Butter Fisch

10.5 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fiir Priifinstitute

Tests gemal IEC 60705.
Mikrowellenfunktion
Verwenden Sie den Kombirost, sofern nicht anders angegeben.

¥ w @ |k O ©

w

Biskuit 600 0.475 Niedrig 8-9 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.

Hackbraten 400 0.9 1 25-27 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
voriber ist.

Eierstich 500 1 2 30-33 -

Fleisch auftauen 100 0.5 1 15 Wenden Sie das
Fleisch, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.

Mikrowellenkombifunktion
Verwenden Sie den Kombirost.
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\/f

)

@ 8 |0 ®

Kasten- Ober-/ 100 200 2 23-27 Drehen Sie den

kuchen, Unterhitze Behalter um ein

0,7 kg + MW Viertel herum,
wenn die Halfte
der Garzeit vor(-
ber ist.

Kartoffel- HeiBluft + 300 180 2 38-42 Drehen Sie den

gratin, MW Behélter um ein

1,1 kg Viertel herum,
wenn die Halfte
der Garzeit vori-
ber ist.

Hahn- HeiBluftgril- | 400 230 1 35-40 Geben Sie das

chen, 1,1 len + MW Fleisch in einen

kg runden Glasbehal-

ter und wenden
Sie es, wenn die
Halfte der Garzeit
vorlber ist.

11. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungs-

mittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit war-
mem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.
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<>

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

i

Taglicher Ge- | Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerét stehen. Trocknen
brauch Sie den Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
4 , nen. Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem mil-
W den Reinigungsmittel. Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im Geschirrspiiler.
. Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
Zubehor

oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.

1

Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter

2 vorsichtig nach oben und aus \\
der vorderen Aufhangung. 1 S

3\2 E

Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter D)

3 vorne von der Seitenwand weg. S

Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der \

4 hinteren Aufhangung heraus.

Setzen Sie die Einh&ngegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil sein.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem Tuch, um zu verhindern, dass Fettriickstande auf
der Lampe einbrennen.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3
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Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schalten Sie den Backofen Trennen Sie den Ofen von der Breiten Sie ein Tuch auf dem
aus. Warten Sie, bis der Ofen Netzversorgung. Garraumboden aus.
kalt ist.

Obere Lampe

Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.
1

Schritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.
2

Schritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
3

Schritt Bringen Sie die Glasabdeckung an.
4

12. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
ﬁ Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

v

@ Maogliche Ursache = Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgeman Prifen Sie, ob das Gerat ordnungsgeman an

an die Spannungsversorgung angeschlossen. die Spannungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt. Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie
im Uhrfunktionen ,Einstellungen:* Uhrfunktio-
nen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen. SchlielRen Sie die Tur vollstéandig.
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Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

1'%

= Problembehebung

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fur die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Menl“, Untermendi: Optionen.

Y
Komponenten

@ Beschreibung

vV

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung®, Aus-
tausch: Lampe.

OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnet-
zwerks.

Prifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlo-
sen Netzwerk verbunden ist.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Rou-
ter.

Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die
Konfiguration wurde geéndert.

Zur Neukonfiguration des Gerats und Mobilge-
rats siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnah-
me*, Drahtlose Verbindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie mdglich
zum Gerat.
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OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Mogliche Ursache

1'%

= Problembehebung

Das Drahtlossignal wird von einem anderen
Mikrowellenofen unterbrochen, der sich in der
Nahe des Geréats befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Verwenden Sie nicht gleichzeitig einen ande-
ren Mikrowellenofen und die Fernbedienung
des Gerats. Mikrowellen unterbrechen das Wi-
Fi-Signal.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kannst.

@ Code und Beschreibung

-V

= Problembehebung

F601 — Problem mit dem Wi-Fi-Signal.

Uberpriifen Sie lhre Netzwerkverbindung. Siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme®, Draht-
lose Verbindung.

F604 — Die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein und
versuchen Sie es erneut. Siehe Kapitel ,Vor der
ersten Inbetriebnahme®, Drahtlose Verbindung.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wende dich in einem solchen Fall
an deinen Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung

-V

= Problembehebung

F131 - Die Temperatur des Magnetronsensors
ist zu hoch.

Schalte das Gerat aus und warte, bis es abge-
kihlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder ein.

F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfugbar.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
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12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen
autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): | e

Produktnummer (PNC) | e

Seriennummer (S.N.) e

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energiesparen

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb ist. Die
Geratetiir darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. Halten Sie die
Tardichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn mdglich, das Geréat vor dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim
Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen mit HeiRluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist, schalten
sich die Heizelemente bei einigen Geratefunktionen automatisch friher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter. Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im Display
die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen genutzt werden.
Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Geratetemperatur mindestens 3 -
10 Min. vor Ablauf des Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat wird der Garvorgang
fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.
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14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii
Meniipunkt Anwendung
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Koch-Assistent

Liste der automatischen Programme.

Optionen

Konfigurieren des Gerats.

Einstellungen

Verbindungen

Einstellen der Netzwerkkonfiguration.

Setup

Konfigurieren des Gerats.

Service

Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Anwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Lichttaste sichtbar

Das Display zeigt das Lampensymbol an.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Op-
tion aktiviert ist, erscheint der Text Kindersicherung im Display, wenn
Sie das Gerat einschalten. Um das Gerat verwenden zu kénnen, wah-
len Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge.

Schnellaufheizung

fugbar.

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen ver-

14.3 Untermenii fiir: Verbindungen

Untermenti

Beschreibung

Wi-Fi

Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
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Untermenii Beschreibung

Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.
Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.

Netzwerk Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von:

Wi-Fi.

Automatischer Fernbetrieb

Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betétigung
von START.

Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten
von: Wi-Fi.

Netzwerk ignorieren

Ausschalten der automatischen Verbindung des aktuellen
Netzwerks mit dem Gerat.

14.4 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.
Zeitanzeige Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

Tastentone

Ein- und Ausschalten der Tastentdne der Sensorfelder. Es ist nicht
maglich, die Signalténe fur Folgendes stummzuschalten: ® STOP .

Alarmsignale

Ein- und Ausschalten der Alarmsignale.

Lautstarke

Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Helligkeit

Auswahl der Helligkeit.

Temperatureinheit

Einstellen der Temperatureinheit auf °C / °F.
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14.5 Untermenti fiir: Service

Untermenti Beschreibung
DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Lizenz Informationen zu den Lizenzen.

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstel-
lungen zurlicksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

Alle Dialogfenster zu-
riicksetzen

Wiederherstellung der Originaleinstellungen fir die Dialogfenster.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Lautstarke

Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

unabhéngig von
der Anzeige
oder Meldung.

® ® L)
Ein / Aus Informationen Timer Optionen START / STOP
Erste Schritte
Schnellstart Schalte das Ge- | Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
rat ein und gare
mit der voreinge- | Halte gedriickt: ) Driicken Sie:
stellten Tempe- 0 g (o -+ — Drilicke START
ratur und Dauer . auf d_le Gerate- .
der Funktion. funktion und
dann auf den
Knopf.
Schnellab- Sphalte da§ Ge- | (D_ Gedriickt halten, bis sich das Gerat ausschaltet.
schaltung rat jederzeit aus,
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Erste Schritte
MW-Schnell- Sie kénnen je- . e
start derzeit die Funk- Driicken Sie: "

tion Schnellstart
Mikrowelle mit
den Voreinstel-
lungen nutzen:
30 Sek. /1000
W.

Beginne mit dem Kochen.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
C
@ D “ee - Drehe den START
— Driicken, um - Wahle die Ofen- Knopf, um die
vy . .. - - Zum Starten des Garvor-
das Gerat einzu- funktion und driicke | Temperatur einzu- anas driicken
schalten. auf den Knopf. stellen und driicke gang '

auf ihn.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwende Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuz-

ubereiten:
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
Driicken Sie: Wahle: Mend. Wahle: Koch-As- | Wahlen Sie die Wabhle die Spei-
(D Driicke auf den sistent . Driicke Speisenkatego- | se und driicke

’ Knopf. den Knopf. rie aus. den Knopf.

Verwende die Schnellfunktionen, um die Garzeit einzustellen oder die Ofenfunktion zu an-

dern

Schnelle Timer-Einstellungen
Verwende die am haufigsten verwendeten Ti-

Schritt 1

Schritt 2

mer-Einstellungen durch ihre Auswahl in den
Verknupfungen.

Wahle: Kurzzeitwe-
cker . Driicke den
Knopf.

Wahlen Sie den ge-
wunschten Timer-
Wert und driicken Sie
den Knopf.
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Verwende die Schnellfunktionen, um die Garzeit einzustellen oder die Ofenfunktion zu an-
dern

10% Finish Assist

Verwende 10% Finish Assist, um eine Zeitver-
langerung durchzufiihren oder die Garfunktion
zu andern, wenn 10% der Garzeit verbleiben.

“tmin| s min |10 min _ Drijcke auf das Symbol der
gewlinschten Zeit, um die Garzeit zu verlan-
gern.

Andern der Funktion:

Wahle die gewlinschte Funktion &
— Wabhle die gewlinschte Funktion. Driicken Sie
den Knopf.

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lIhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Radern
gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es darf also nicht in den Hausmill gegeben werden.
Das Gerat kann z. B. bei einer kommunalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber (siehe
zu deren Ricknahmepflichten unten) abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle Bauteile,
Unterbaugruppen und Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf, miissen alle Altbatterien und Altakkumulatoren vom
Altgerat getrennt werden, die nicht vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche gilt fur Lampen,
die zerstérungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich, personenbezogene Daten auf dem Altgerat zu lI6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbesondere Verpackungen, nicht im Hausmull sondern
Uber die bereitgestellten Recyclingbehalter oder die entsprechenden 6rtlichen Sammelsysteme.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz auch elektrische und elektronische Gerate.
Riicknahmepflichten der Vertreiber in Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder sonst
geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats ein Altgerat
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des Endnutzers der gleichen Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das
neue Gerat erflllt, am Ort der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich
zurtickzunehmen. Das gilt auch fiir Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800 m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertreiber
mussen zudem auf Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in keiner auleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (kleine Elektrogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen; die Riicknahme darf in diesem Fall nicht an den
Kauf eines Elektro- oder Elektronikgerates geknipft, kann aber auf drei Altgerate pro Gerateart
beschrankt werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt, wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -versandflachen fiir Lebensmittel vorhalten, die den
oben genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf Warmelbertréger (z. B. Kuhlschrank), Bildschirme,
Monitore und Gerate, die Bildschirme mit einer Oberflache von mehr als 100 cm? enthalten, und
Gerate beschrankt, bei denen mindestens eine der dufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle tUbrigen Elektro- und Elektronikgerate muss der Vertreiber geeignete
Rickgabemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum jeweiligen Endnutzer gewabhrleisten;
das gilt auch fiir kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer zuriickgeben will, ohne ein neues
Gerat zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung von
Neugeraten Altgerate desselben Typs, die im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie die
Neugerate erfillen, kostenlos vom Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt auch bei der
Lieferung von neuen Elektro- und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Altgerate, die in keiner &ufleren Abmessung groRRer
als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe kostenlos
zurtickzunehmen; die Ricknahme darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates abhéngig gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronikgeraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.
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