
Cuisson stable avec le support de casserole en fonte
Restez confiant en cuisine avec le support de casserole en fonte. La 
conception modulaire (avec plusieurs pièces séparées) fait que la 
configuration et le nettoyage n’ont jamais été aussi simples.

Brûleurs Matt Black. Économisez du temps et de l’argent 
Les brûleurs Matt Black sont adaptés au lave-vaisselle et permettent 
d’économiser jusqu’à 20 % d’énergie en cuisant plus vite. Un brûleur Vertical 
Flame plus précis chauffe uniquement la casserole que vous utilisez pour 
davantage d’efficience.

Combinez deux zones de cuisson avec la fonction 
Bridge
La fonction Bridge permet de combiner deux zones de 
cuisson pour s'adapter à n'importe quelle taille 
d'ustensile. Ayant les mêmes réglages de température 
et de temps de cuisson, cette grande zone de cuisson 
sera idéale pour préparer des mets pour les dîners de 
grandes fêtes.

Avec StepPower, une puissance précise des 
flammes
StepPower vous permet de contrôler précisément la 
puissance de votre table de cuisson. La puissance peut 
être réglée sur plusieurs niveaux, de 1 à 9, pour des 
résultats fiables en cuisine à chaque fois.

La source de chaleur optimale pour tout ce que 
vous cuisinez
Cuisinez comme un pro avec la plaque à induction + 
gaz AEG. Le fait de disposer à la fois d'une zone de 
cuisson à induction et de brûleurs à gaz vous permet 
de choisir la source de chaleur optimale pour les 
aliments que vous cuisinez, et de continuer à utiliser 
toutes vos casseroles préférées.

Cuisson au gaz ou à l'induction, à vous la liberté de choisir
Plus besoin de choisir, cette table de cuisson mixte vous fait bénéficier des 
avantages des deux technologies induction et gaz.

Bénéfices et Caractéristiques

• Contrôle des zones de surface totale individualisé "Bridge"
• Bandeau de commandes Frontal à gauche et à droite
• Commandes par manettes
• Allumage électronique intégré aux manettes
• Grille(s) fonte
• Foyer AVG Induction : 1800W/2800W/180mm
• Foyer ARG  Induction : 1800W/2800W/180mm
• Foyer AVD Gaz Semi-rapide, Flamme verticale : 1900W/78mm 
• Foyer ARD Ultra Rapid Burner, Flamme verticale : 2700W/124mm
• Foyer Milieu centre Induction : 3600W/3600W/280mm
• Fonction pause Stop & Go
• Verrouillage des commandes
• Détection des casseroles
• Anti-surchauffe
• Sécurité enfants
• Installation facilitée Optifix™
• Possibilité d'installation affleurante 
• Power Management: connection possible en 16, 20 ou 32 A
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Nombre de zones de cuisson 5
Zone modulable 1
Nombre de zones de cuisson gaz 2
Technologie de chauffe de la table Mixte induction
Efficacité énergétique selon le brûleur 
à gaz (EE brûleur gaz): en %*

Avant gauche 18
Arrière gauche 18
Avant droite 62.3
Arrière droite 55.3
Consommation énergétique par zone 
de cuisson (CE cuisson électrique) en Wh/kg:*

Avant gauche 190.2
Arrière gauche 180
Consommation énergétique 
(électrique) de la table de cuisson 
Wh/kg (CE table de cuisson)*

183.4

Efficacité énergétique de la table de 
cuisson (EE table gaz) en %* 58.8

Couleur Noir
Dimensions LxP (mm) 880x520
Dimensions d'encastrement HxLxP 
(mm): 47x830x490

Type de grille(s) 2 grilles, en fonte
Cordon fourni (en m): 1.5

Puissance gaz totale (W) 4500
Volts 220-240V/400V2N
Injecteurs gaz de ville: livrés montés
Gaz butane/propane: oui, livrée avec injecteurs
Poids brut/net (kg) 19.8 / 17.25
Dimensions emballées HxLxP (mm) 220x1000x640
Fabriqué en Italie
PNC 949 751 007
Code EAN 7332543891801
* Conformément au règlement EU 66/2014

Spécifications techniques
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